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Via Liszt, 21
00144 Roma (RM) - Itália
+39 06 59921 
agroindustria@ice.it
www.ice.it
www.madeinitaly.gov.it

A Agência para a Internacionalização das Empresas 
Italianas – ICE é o organismo por meio do qual 
o Governo italiano favorece a consolidação e o 
desenvolvimento econômico-comercial das empresas 
italianas nos mercados internacionais. Atua também 
com a função de promover a atração de investimentos 
estrangeiros para a Itália. Por meio de uma organização 
dinâmica, motivada e moderna e uma ampla rede de 
escritórios espalhados pelo mundo, a Agência ICE 
presta serviços de formação, assistência, consultoria, 
promoção e formação para as pequenas e médias 
empresas italianas. Graças ao uso dos mais atuais 
instrumentos de promoção e de comunicação 
multicanal, atua como porta-voz da excelência
Made in Italy no mundo.

ITA - Italian Trade Agency is the Governmental 
agency that supports the business development of  
Italian companies abroad and promotes the attraction 
of  foreign investment in Italy. With a motivated and 
modern organization and a widespread network of  
overseas offices, ITA provides information, assistance, 
consulting, promotion, and training to Italian small and 
medium-sized businesses. Using the most modern multi-
channel promotion and communication tools, it acts to 
assert the excellence of  Made in Italy in the world.

Av. Paulista, 1971 - 4° Andar
01311-300 São Paulo (SP) - Brasil
+55 11 2148.7250
sanpaolo@ice.it
www.ice.it

ITA - ITALIAN TRADE AGENCY N O  B R A S I L
ITA - ITALIAN TRADE AGENCY
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Strada Provinciale per Mirandola, 66
41033 Concordia sulla Secchia (MO) - Itália
+39 053 556561
info@guerzoni.com 
www.guerzoni.com 
Contato: Lorenzo Guerzoni

A missão da Guerzoni é a “bondade natural”.
Produzir segundo as melhores tradições com o intuito 
de transmitir às novas gerações o gosto do passado e o 
espírito do território modenense. Nunca fazer com que a 
natureza se curve às atividades da empresa, mas escutá-
la e deixar-se guiar por ela. Deseja ser parceira de todos 
os que compartilhem desses princípios. 
PRODUÇÃO: vinagre balsâmico tradicional de 
Módena DOP, vinagre balsâmico de Módena IGP, 
vinagre de vinho e de maçã, temperos, mostos e saba 
(mosto cozido de uva), de própria produção e do 
território modenense, preparados a partir de vinhedos 
orgânicos e biodinâmicos.

Our mission is “the natural tastiness”: To produce 
products faithful to tradition with the aim of  
transmitting to everyone the taste of  the past and the 
spirit of  our territory. Do not bend nature to our will but 
listen to it and be guided by it. We aspire to become the 
reference partner for all those who decide to share our 
values.
PRODUCTION: Traditional Balsamic Vinegar of  
Modena PDO, Balsamic Vinegar of  Modena PGI, Wine 
and Apple Vinegars, Condiments, Grape Musts and 
Saba (cooked grape must), all coming from the family 
farm and the surrounding territories, from organic and 
biodynamic cultivation.

+55 54 99166 6854
lilian.rasche@villaitalyca.com
lilian@over-seas.it

ACETAIA GUERZONI srl N O  B R A S I L
Lilian Rasche
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C. da Vignale, 7
95032 Belpasso (CT) - Itália
+39 095 913748
info@agrisicilia.eu 
www.agrisicilia.eu 
Contato: Gennaro Campitelli

Agrisicilia é uma empresa siciliana com produção de 
denominação de origem controlada (DOC) e mais 
de 30 anos de know-how na arte de transformar os 
maravilhosos frutos cítricos sicilianos em geleias.
A história da Agrisicilia origina-se e desenvolve-se 
no sopé do Etna, entre os extraordinários jardins da 
planície catanense e seus frutos “mágicos”. Transformar 
os frutos cítricos sicilianos em geleias através de 
processos artesanais, para a Agrisicilia, não é apenas um 
trabalho, mas um belíssimo desafio e um ato de amor 
para com a terra.
PRODUÇÃO: geleias de frutos cítricos sicilianos, 
compotas e cremes.

Agrisicilia is a Sicilian DOC company with 30 years of  
Know-how in the art of  transforming wonderful Sicilian 
citrus fruits into delicious marmalades. The history of  
Agrisicilia began and developed on the slopes of  Mount 
Etna, among the extraordinary gardens of  the Catania 
plain and their “magical” fruits. Turning Sicilian citrus 
fruits into marmalades through a handmade process, 
for us at Agrisicilia, is not just a job, but it is a wonderful 
challenge and an act of  love for our land.
PRODUCTION: Sicilian citrus fruit marmalade, jam, 
and spreadable creams.

+55 85 999 430798
pietro@fooditalia.com.br

AGRISICILIA N O  B R A S I L
Pietro D’Arco
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Via Ardeatina, Km. 28,800 snc
04011 Aprilia (LT) - Itália
+39 06 9278177
info@oliotrasimeno.com 
www.oliotrasimeno.com 
Contato: Giovanni Arioli 

Arioli é uma famosa marca de azeite de oliva da 
Trasimeno spa. Fundada em 1945, a empresa não é 
apenas uma embaladora, produzindo azeitonas em 
olivais próprios, sucessivamente processadas em seu 
moinho. Oferece produtos de elevada qualidade, muito 
apreciados nos mais de 50 países para onde exporta.
PRODUÇÃO: azeite extravirgem de oliva, azeite de 
oliva e óleo de bagaço de azeitona.

Arioli is a popular Olive Oil brand from Trasimeno 
S.p.A. Company, Italy. Founded in 1945, Trasimeno 
S.p.A. is not only a packing Company as it runs its own 
olive-trees plantations and its own oil-mill inside the 
factory. Trasimeno S.p.A. offers high quality products 
popular with many modern consumers and exports to 
more than 50 Countries worldwide.
PRODUCTION: Extra Virgin Olive Oil, Olive Oil, 
Pomace Olive Oil.

+55 54 99166 6854
lilian.rasche@villaitalyca.com
lilian@over-seas.it

ARIOLI - TRASIMENO spa N O  B R A S I L
Lilian Rasche
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Via Rieti, 19
84091 Battipaglia (SA) - Itália
+39 082 82216349
info@bestitalianselection.it 
www.bestitalianselection.it 
Contato: Pablo Torres

Best Italian Selection - Bis s.r.l.-, sediada em Battipaglia, 
na província de Salerno, é um dos maiores exportadores 
do mundo de produtos agroalimentares italianos 
rigorosamente selecionados. O core business da empresa 
é focado na excelência da culinária italiana. Oferece 
uma ampla gama de produtos, entre os quais tomates 
sem pele e seus derivados, legumes e conservas, massas 
de trigo duro, azeite, vinhos e vinagre balsâmico.
PRODUÇÃO: tomates sem pele, massas, azeite de 
oliva, vinagre balsâmico, molhos, café e vinhos.

Best Italian Selection - Bis s.r.l.-, with headquarters in 
Battipaglia, in the province of  Salerno, is one of  the 
major global exporters of  carefully selected Italian 
food products. The company’s foundations lie in the 
excellence of  Italian cuisine. It offers a wide variety 
of  products, including peeled tomatoes and tomato 
products, legumes and preserves, durum wheat pasta 
and bronze-died artisan fresh pasta, extra virgin olive 
oil, and a vast range of  regional wines.
PRODUCTION: Whole peeled tomatoes, pasta, extra 
virgin olive oil, balsamic vinegar, sauces, coffee, wines.

BEST ITALIAN SELECTION srl
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C. da San Paolo, 30
84022 Campagna (SA) - Itália
+39 0828 240002
info@labcaffe.com 
www.caffegioia.com 
Contato: Flavio Gioia

Tudo teve início em 1949, quando Domenico Gioia 
e sua esposa Wanda compraram um empório no 
centro de Eboli, no qual, além da venda de vários 
produtos, torravam café, criando blends variados para 
os clientes. Em 1981, foi registrada a marca Café Gioia 
que ainda hoje identifica toda a gama de produtos da 
empresa. Atualmente, num estabelecimento moderno 
e tecnologicamente avançado, trabalham a segunda e 
terceira geração da Família Gioia.
PRODUÇÃO: café convencional, orgânico e gourmet, 
in grani, moído, em sachês de papel biodegradável e em 
cápsulas compatíveis com todos os sistemas.

It all began in 1949 in Eboli, when Domenico Gioia 
and his wife Wanda bought a colonial shop in the city 
center where, in addition to selling various products, 
coffee was roasted in the back of  the shop and blends 
were created for the customers of  the Emporium. In 
1981 the Caffè Gioia trademark was registered, which 
still today identifies the entire product range. Today the 
second and third generation of  the Gioia family work in 
a modern and technologically advanced company.
PRODUCTION: Conventional, organic and specialty 
coffee, in beans, ground, compostable paper pods and 
capsules compatible with the most common systems.

CAFFÈ GIOIA

+55 85 999 430798
pietro@fooditalia.com.br

N O  B R A S I L
Pietro D’Arco
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Via Macello, 3/9
84085 Mercato San Severino (SA) - Itália
+39 089 0977177
mariahcaldas@coppolafoods.com 
www.coppolafoods.com 
Contato: Mariah Caldas

Coppola Foods é uma empresa inovadora, especializada 
na produção de conservas alimentares, com destaque 
para os produtos à base de tomates. O portfólio inclui 
clássicos da Dieta Mediterrânea, como conservas de 
tomates, legumes, além de molhos prontos, sopas, cereais 
e cremes de avelãs. Empresa familiar administrada pela 
4ª geração, conta com longa tradição na fabricação e 
comercialização de produtos alimentares, tendo iniciado 
as atividades em Salerno, no sul da Itália, em 1903.
PRODUÇÃO: conservas de tomates, legumes, molhos 
prontos, sopas, cereais e cremes de avelãs.

Coppola Foods is an innovative Italian food Company 
committed to making good food better. Our range of  
authentic Italian food products are cornerstones of  the 
Mediterranean diet. This includes canned tomatoes, 
legumes and vegetable products, sauces, soups, grains 
and spreads. We are a fourth-generation family business 
with a long heritage in the production and marketing 
of  food products, dating back to 1903 in Salerno, in 
Southern Italy.
PRODUCTION: tomatoes, legumes and vegetable 
products, sauces, soups, grains and spreads.

+55 38 99820.0396
andrea@coppolafoods.com

COPPOLA FOODS N O  B R A S I L
Coppola Foods do Brasil
Andrea Carpentieri
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Via S. Antonino, 107
52043 Arezzo (AR) - Itália
+39 057 565601
pietro@fabianelli.com | export@fabianelli.it 
www.fabianelli.com | www.pastamaltagliati.com
www.pastatoscana.it 
Contato: Pietro Ercolani

Pastificio Fabianelli produz desde 1860, na Toscana, 
as melhores massas segundo as tradições e qualidade 
italianas. Seus produtos são distribuídos em todo 
o mundo com marcas dos clientes e marcas de 
propriedade da empresa: Fabianelli, Maltagliati e Pasta 
Toscana, produtos premium, feitos 100% trigo duro 
toscano, cozidos lentamente em bronze e embalados em 
papel ecológico.
PRODUÇÃO: massa de trigo duro 100% italiano, 
trefilada em teflon e massa toscana feita com trigo 100% 
toscano, embalagem DE PAPEL ECO FRIENDLY 
RECICLÁVEL. Também disponível em formatos 
para o food service (convencional e orgânico), com 
ovos (convencionais e orgânicos), orgânicos e integral 
orgânico, com Ômega 3 de sementes de linho.

Fabianelli Factory produces pasta according to Italian 
traditions and quality since in 1860 in Tuscany, Italy. 
Our pasta products are distributed throughout the world 
under PL or with its brands: Fabianelli, Maltagliati and 
Pasta Toscana, our premium brand with 100% Durum 
Tuscan Wheat, bronze slowly died, in an eco-friendly 
paper package.
PRODUCTION: Teflon drawn pasta with 100% 
Italian wheat and Tuscan pasta with 100% Tuscan 
wheat, ECO FRIENDLY RECYCLABLE PAPER 
packaging. Also available food service formats (organic 
and conventional), egg (organic and conventional), 
organic and wholewheat organic with Omega 3 from 
flaxseed.

+55 54 99166 6854
lilian.rasche@villaitalyca.com
lilian@over-seas.it

FABIANELLI N O  B R A S I L
Lilian Rasche
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Via Stortini, 32
66026 Ortona (CH) - Itália
+39 085 9031500
sales@vignamadre.it 
www.dicarlovini.it 
Contato: Federico Di Carlo

A paixão pelo que faz, o contínuo trabalho de pesquisa 
e a experiência da família Di Carlo, viticultores desde 
1830 e pioneiros – com Giannicola Di Carlo – na 
cultivação orgânica desde 1991, deram vida à linha 
Vigna Madre. Todos os vinhos, cada qual com uma 
identidade bem definida, são ligados entre si por um 
elemento em comum: o amor da família Di Carlo
pela terra, pelo ambiente e pela inovação.
PRODUÇÃO: vinhos frizantes, vinhos espumantes, 
vinhos brancos, vinhos rosados, vinhos tintos, vinhos 
sem a adição de sulfitos, vinhos orgânicos, vinhos com 
passagem por madeira, vinhos com passagem por
ânfora e vinhos com passagem por cimento.

The history of  Vigna Madre overlaps with the history 
of  one of  the oldest families of  winemakers in Abruzzo: 
The Di Carlo Family. Since 1831, the Di Carlo Family is 
always passing down his passion for wine from father to 
son, a human and professional legacy that still represents 
a precious witness to bequeath to future generations. 
Vigna Madre produces organic wines since 1991 and 
became one of  the first organic certified wineries in 
Italy.
PRODUCTION: sparkling wines, still white wines, still 
rosé wines, still red wines, wines with no added sulfites, 
organic wines, concrete aged wines, amphora aged 
wines, barrel aged wines.

FAMIGLIA DI CARLO - VIGNA MADRE
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A história da Indústria Salumi Simonini é a história 
de uma família que por quatro gerações compartilha 
a mesma paixão e o mesmo interesse pela inovação. 
Atualmente, possui cinco estabelecimentos produtivos
e exporta para 114 países.
PRODUÇÃO: presunto maturado, presunto de Parma, 
mortadela, salame, fatiados, fracionados em cubos, 
presunto cozidos, bresaola, copa maturada, guanciale
e várias outras especialidades.

The story of  our company is the story of  a family which 
for four generations has shared a passion and a drive for 
innovation. Today we export is more than 114 countries 
and we count 5 production plants.
PRODUCTION: cured ham, Parma ham, mortadella, 
salami, sliced and diced products, cooked hams, 
bresaola, cured coppa, jowl and many other specialties.

Via per Modena, 176
41014 Castelvetro (MO) - Itália
+39 059 702553
silvia.simonini@isas.it 
www.isas.it 
Contato: Silvia Simonini

+55 11 96349.4664
andrea@belpaese.com.br

INDUSTRIA SALUMI SIMONINI spa N O  B R A S I L
Andrea Romano
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Via Papa Giovanni XXIII, 31
84014 Nocera Inferiore (SA) - Itália
+39 081 0050985
export@italiantastyaliments.it 
www.pastaottima.it 
Contato: Fabrizio Cesarano

Italian Tasty Aliments Srl é especializada na fabricação 
e distribuição em todo o mundo de produtos típicos 
italianos, entre os quais massas 100% de trigo duro. 
PRODUÇÃO: Massa 100% de trigo duro (longas, 
curtas e especiais trefiladas em bronze, lasanhas e 
canelones), arroz arbóreo, cuscuz, nhoque de batatas, 
molhos prontos vermelhos e brancos, pesto vermelho e 
verde, tomates e legumes enlatados, azeite extravirgem 
de oliva aromatizado (ao alho, trufas brancas, limão 
e pimenta), vinagres (de maçã, balsâmico e de arroz) 
e bolachas champanhe, utilizados na preparação do 
tradicional tiramisù.

Our Company Italian Tasty Aliments Srl is specialized 
in the production and distribution of  typical Italian 
products worldwide, such as 100% Durum Wheat 
Semolina Pasta. 
PRODUCTION: 100% durum wheat semolina 
pasta (long/short/bronze-drawn shapes, lasagne and 
cannelloni), arborio rice, cous cous, potato gnocchi, 
tomato and white pasta sauces, red and green pesto, 
canned tomatoes and pulses, flavoured EVO oils (garlic, 
white truffle, lemon, chili pepper), vinegars (apple, 
balsamic, rice) and Savoiardi, which is the Italian biscuit 
to make the traditional Italian tiramisu. 

ITALIAN TASTY ALIMENTS srl - PASTA OTTIMA
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Pasticceria Fraccaro: fabricante de produtos forneados 
especializada na produção de doces a partir de seu 
próprio fermento mãe, desde 1932.
PRODUÇÃO: panettones, pandoros, colombas 
pascais, focaccias doces, brioches e croissants. Linhas 
convencional, orgânica, vegana e gluten free. 

Pasticceria Fraccaro: confectionery industry specialized 
in the production of  sweet products with its own 
sourdough since 1932. 
PRODUCTION: panettone, pandoro, easter colomba, 
sweet focaccia, brioche, and croissant. Different lines: 
conventional, organic, vegan and gluten free.

Via Circonvallazione Ovest, 25
31033 Castelfranco Veneto (TV) - Itália
+39 0423 491421
spumadoro@pasticceriafraccaro.it 
www.pasticceriafraccaro.it 
Contato: Paolo Pietrobon

PASTICCERIA FRACCARO
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Strada Provinciale, 326 Est n. 196
53045 Montepulciano (SI) - Itália
+39 042 9841418
agrigeo.ss@gmail.com 
www.poderecasanovavini.com 
Contato: Susanna Ponzin

Movidos pelo desejo de um maior contato com a 
natureza e uma relação mais estreita com a terra, os 
fundadores da Podere Casanova viram-se na Toscana, 
onde, com muito estudo e dedicação, e depois de 
muito trabalho, revitalizaram um antigo vinhedo. 
Em modernas instalações, as uvas selecionadas e 
colhidas manualmente são processadas, dando origem 
a vinhos naturais e virtuosos, demonstrando que as 
antigas tradições e a moderna tecnologia, quando 
unidas, podem dar origem a produtos de incomparável 
qualidade.
PRODUÇÃO: Vinho DOC - Vinho DOCG - Vinho 
IGT.

Urged by our passion to return to nature and to recover 
the origins of  our relationship with the land, we found 
ourselves in beautiful Tuscany, where we succeeded 
in bringing new life to an ancient vineyard thanks to 
study, commitment, and work. Here you can find a 
modern winery working with ancient gestures where all 
the grapes are handpicked and selected, showing how 
technology can help to rediscover the joys of  a natural 
and virtuous taste of  wine.
PRODUCTION: DOC Wine - DOCG Wine - IGT 
Wine.

PODERE CASANOVA (AGRIGEO s.s.)
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Fundada em Arce, na província de Frosinone, na 
primeira metade dos anos 1900, a Polselli é atualmente 
protagonista no setor mundial de farinha de trigo. 
Guiada pela experiência de uma família de empresários 
que já se encontra na quarta geração, a empresa 
trabalha todos os dias para satisfazer as necessidades
dos consumidores com produtos únicos, naturais
e inovadores.
PRODUÇÃO: farinhas para pizza, pão, massas
e doces.

Born in Arce, in the province of  Frosinone, in the first 
half  of  the twentieth century, from a small artisan 
reality, Polselli today is the protagonist in the quality 
milling sector. Guided by the entrepreneurial experience 
of  a family that has now reached its fourth generation, 
the company works every day to satisfy the needs 
of  consumers, with unique, natural, and innovative 
products.
PRODUCTION: wheat flour for pizza, bread, pasta, 
and desserts.

Via Casilina, Km 112
03032 Arce (FR) - Itália
+39 077 6524108
info@polselli.it 
www.polselli.it 
Contato: Diego Altieri

+55 21 98155.5835
d.altieri@polselli.it

POLSELLI spa N O  B R A S I L
Diego Altieri
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Strada Vicinale Torretta, 24
65128 Pescara (PE) - Itália
+39 085 432171
info@saquella.it 
www.saquella.it 
Contato: Cristiano D’Intino

Saquella 1856 é uma consolidada empresa italiana 
produtora de café expresso, de longa tradição familiar e 
forte paixão pela arte do café expresso. Está presente em 
numerosas redes de supermercados, cafeterias, bares e 
restaurantes de 40 países.
PRODUÇÃO: café em grãos em embalagens de 500g, 
1kg e 3g, misturas para café expresso embaladas a vácuo 
e em latas de 250g, capsulas de alumínio compatíveis 
com máquinas Nespresso, café expresso normal e 
premium, pó para chocolate e cappuccino.

Saquella 1856 is an established Italian espresso coffee 
producer from a long family history and passion for the 
art of  Italian espresso. The company is active around 
the world with a presence in 40 countries. Saquella 
brand is available in numerous retail chains, coffee shop 
chains, the finest bars, and restaurants.
PRODUCTION: Coffee Beans pack 500 gr and 1 kg 
and 3 kg, espresso blend and single origin Ground pack 
vacuum and tins 250 gr, Nespresso aluminum capsules, 
Instant coffee regular and premium, Chocolate powder, 
Cappuccino.

SAQUELLA 1856 srl

+55 11 95135 8953
carmelopiraino@icloud.com

N O  B R A S I L
Carmelo Piraino
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Selektia Italia nasceu na Toscana, em 2008, fruto da 
longa experiência de seu fundador, Simone Calugi, na 
colheita, processamento e venda de trufas. Tudo tem 
origem no bisavô de Simone, que já atuava no ramo e 
cuja paixão passou para as gerações futuras, chegando 
a Renato, pai de Simone e grande empresário do setor, 
bem como a ele próprio. Todos os produtos Selektia 
refletem o amor pelo território e a paixão pela tradição 
culinária toscana, simples e genuína.
PRODUÇÃO: molho tartufado, molho tartufado com 
funghi porcini, carpaccio, delícias de funghi porcini ao 
tartufo, azeite aromatizado ao tartufo, sal al tartufo, 
manteiga ao tartufo branco.

Selektia Italia was born in Tuscany in 2008 by the 
long experience of  its owner, Simone Calugi, in the 
collection, production and sales of  Truffles. Everything 
started with Simone’s great grandfather that started 
hunting truffles in Tuscany. An innate passion passed 
down from his father Renato Calugi, excellent Truffle 
hunter and famous Tuscan entrepreneur. All Selektia 
products are born from the love for the territory and the 
passion for the typical and genuine Tuscan cuisine.
PRODUCTION: Truffle Sauce, Truffle Sauce 
with Porcini Mushrooms, Truffle Carpaccio, Porcini 
Mushrooms and White Truffle Delicacy, White Truffle 
Flavoured Oil, Truffle Salt, Butter and Summer Truffle 
Specialty.

Via V. Niccoli, 316-Q
50051 Castelfiorentino (FI) - Itália
+39 057 164938
commerciale@selektiatartufi.it 
www.selektiatartufi.it 
Contato: Simone Calugi

SELEKTIA ITALIA srl N O  B R A S I L

+55 54 99166 6854
lilian.rasche@villaitalyca.com
lilian@over-seas.it

Lilian Rasche
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Via dell’Innovazione Tecnologica, 4
06019 Pierantonio (PG) - Itália
+39 075 5067730
customer@tedescogroup.it 
www.orelieteperugia.it 
Contato: Sergio Marchesini

A família Tedesco criou uma empresa que ao longo dos 
anos se desenvolveu e atualmente vende seus produtos 
em todo o mundo. Essa história tem início em 1980.
Em 1996 abre sua primeira unidade industrial na 
Toscana. Nos anos seguintes, cresce por meio da 
aquisição de empresas e marcas. Em 2014, por exemplo, 
adquiriu a Piselli, histórica empresa perugina conhecida 
pela produção de doces. Em 2016, adquiriu da Nestlé
a marca Ore Liete.
PRODUÇÃO: panettones, produtos forneados, 
biscoitos, croissants e snacks salgados.

The Tedesco family developed a food industry group 
which now sells their products all the world. Tedesco 
Group’s history begins in 1980. In 1996, opened the 
first brunch in Tuscany. The family has continued to 
invest in different food fields with communication and 
new acquisitions. In 2014 Tedesco Group acquired a 
company, famous for artisan pastry: Piselli, which was 
famous for production of  industrial cookies. In 2016, 
they acquired the historic fine pastry brand Ore Liete 
from Perugina Nestlé.
PRODUCTION: panettoni, leavened products, 
biscuits, croissant, salty snacks.

TEDESCO srl
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Terre di Rai é a trade company do Grupo Ca’ di 
Rajo. O projeto nasce da ideia de oferecer um serviço 
completo aos viticultores com os quais a empresa 
colabora, administrando toda a cadeia produtiva, 
desde a formação de novos vinhedos à vindima e ao 
processamento da uva, aplicando as tecnologias
mais modernas.
PRODUÇÃO: Prosecco DOC Brut/Extra Dry, 
Prosecco DOCG Extra Dry, Pinot Grigio DOC, 
Chardonnay IGT, Sauvignon Blanc IGT, Cabernet 
Sauvignon IGT, Ribolla Gialla IG, Merlot IGT.

Terre di Rai is the trade company of  Ca di Rajo 
Group. The project was born with the idea of  giving 
a 360° service to our network of  winegrowers. A team 
of  agronomists follow the vineyards of  our partners 
from the planting to the harvest, applying the best wine 
technology.
PRODUCTION: Prosecco DOC Brut/Extra Dry, 
Prosecco DOCG Extra Dry, Pinot Grigio DOC, 
Chardonnay IGT, Sauvignon Blanc IGT, Cabernet 
Sauvignon IGT, Ribolla Gialla IG, Merlot IGT.

Via Sordello, 11
31020 Oderzo (TV) - Itália
+39 042 2855885
cadirajousa@cadirajo.com 
www.terredirai.it 
Contato: Nicola Cerini

+55 54 99166 6854
lilian.rasche@villaitalyca.com
lilian@over-seas.it

TERRE DI RAI srl N O  B R A S I L
Lilian Rasche
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Via Oristano, 5
20128 Milano (MI) - Itália
+39 02 2571069
segreteria@panettonevergani.it 
www.panettonevergani.com 
Contato: Andrea Raineri

Histórica empresa especializada na fabricação em série 
de produtos forneados.
PRODUÇÃO: produtos doces forneados fabricados
em série.

Historical company specialized in the production of  
large leavened baked goods for special occasions.
PRODUCTION: Confectionery products for special 
occasions.

VERGANI srl

+39 331 637 6107 
vito@partner-italia.com

N O  B R A S I L
Vito Mona
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SÃO PAULO
Av. Paulista, 1971 - 4º Andar
01311-300 São Paulo (SP)
sanpaolo@ice.it
T. +55 11 2148.7250

icesanpaolo

ICEBrasil company/ice-sanpalo


