
BARBARESCO CHIARAMANTI DOCG

Varietà:  Nebbiolo 100%

Provenienza e suolo:  Vigneto nella zona di 
Barbaresco (Rio Sordo). Terreno Tortonia-
no-Messiniano, ricco di marne azzurre 
molto compatte con elementi come il man-
ganese, il boro e lo zinco.

Altitudine: da 270 a 300 m.s.l.

Note degustative:  Colore rosso granato di 
buona intensità. Profumo complesso con 
sentori di liquirizia. Sapore pieno e vellutato 
con retrogusto persistente.

Vinificazione:  La macerazione dura 20 
giorni ad una temperatura non superiore a 
30°C.
L’affinamento dura per 20 mesi in botti di 
rovere di Slovenia da 25 hl, ed in parte in 
barriques.
L’ulteriore affinamento in bottiglia dura 10 
mesi nella nostra cantina.

Alcool: 14% vol.
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BARBARESCO CHIARAMANTI DOCG

Rebsorte:  Nebbiolo 100%

Herkunft und Boden:  Weinberg im Gebiet 
von Barbaresco (Rio Sordo). Tortoner-messi-
nischer Boden, reich an sehr kompaktem 
blauem Mergel mit Elementen wie Mangan, 
Bor und Zink.

Höhenlage: 270 bis 300 m ü.d.M.

Verkostungsnotizen:  Intensive granatrote 
Farbe. Komplexer Duft mit Lakritznuancen. 
Voller, samtiger Geschmack mit langem 
Abgang.

Vinifizierung:  Das Maischen dauert 3 
Wochen bei einer Temperatur von höchstens 
30°C.
Ausbau für 20 Monate zum Teil in 
25-hl-Fässern aus slowenischer Eiche und 
zum Teil in Barriques.
Die weitere Flaschenreifung dauert 10 
Monate in unserem Weinkeller.

Alkoholgehalt: 14% vol.
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BARBARESCO CHIARAMANTI DOCG

Variety:  Nebbiolo 100%

Vineyard location and soil:  Located in 
Barbaresco (Rio Sordo). Tortonian-Messi-
nian soil, rich in very compact blue marl 
with elements like manganese, boron and 
zinc.

Altitude: 270-300 meters (885-984 feet) 
above sea level

Tasting notes:  Intense garnet red. Complex 
aromas with notes of licorice. Velvety and 
full-flavored with a long finish.

Vinification:  Maceration lasts 20 days at a 
temperature that never exceeds 30 °C (86 °F).
Aged 20 months in 25-hl Slavonian oak 
barrels. A part ages in barrique.
Further aged in bottle for at least 10 months.

Alcohol content: 14% alcohol by vol.

Azienda Agricola Ca’ Rome’
     Strada Rabajà, 86/88
12050 BARBARESCO (CN)

                                                  Tel. +39.0173.635126 - Fax +39.0173.635175
 Mail: info@carome.com
  Web: www.carome.com


