
BAROLO CERRETTA DOCG

Varietà:  Nebbiolo 100%

Provenienza e suolo:  Vigneto Ceretta nel 
comune di Serralunga d’Alba. Terreno elveziano 
ricco di marne azzurre molto compatte.

Altitudine: da 310 a 371 m.s.l.

Note degustative:  Colore rosso granato intenso. 
Profumo ricco di frutta, liquirizia, rosa e viola 
con lievi sentori di legno. Sapore pieno ed 
asciutto con tannini morbidi e vellutati. Per le 
sue caratteristiche di struttura e corposità si 
abbina bene ai piatti di carne, selvaggina e ai 
formaggi. Servire a temperatura di 17°C.

Vinificazione:  L’uva selezionata viene diraspata 
e pigiata. La macerazione dura circa 20 giorni ad 
una temperatura massima di 30°C. La fermenta-
zione malolattica si conclude prima della fine 
dell’inverno.
Affinamento per 24 mesi, in parte in botti di 
Rovere di Slovenia da 25 hl ed in parte in barri-
ques. L’ulteriore affinamento in bottiglia dura 
per 12 mesi nella nostra cantina.

Alcool:  14% vol.
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BAROLO CERRETTA DOCG

Rebsorte:  Nebbiolo 100%

Herkunft und Boden: Weinberg Ceretta in der 
Gemeinde Serralunga d’Alba. Boden aus dem 
Langhium, reich an sehr kompaktem blauem 
Mergel.

Höhenlage: 310 bis 371 m ü.d.M.

Verkostungsnotizen:  Intensives Granatrot. 
Reichhaltiger Duft nach Früchten, Lakritze, Rose 
und Veilchen mit leichten Holznoten. Voller, 
trockener Geschmack mit weichen, samtigen 
Tanninen. Mit seiner Struktur und seinem 
Körperreichtum passt er gut zu Fleischgerichten, 
auch Wild, sowie zu Käse. Serviertemperatur 
17°C.

Vinifizierung:  Die ausgesuchten Trauben 
werden abgebeert und gepresst. Das Maischen 
dauert rund drei Wochen bei einer Temperatur 
von höchstens 30°C. Die malolaktische Gärung 
kommt vor dem Winterende zum Abschluss.
Ausbau für 24 Monate zum Teil in 25-hl-Fässern 
aus slowenischer Eiche und zum Teil in Barri-
ques. Die weitere Flaschenreifung in unserem 
Weinkeller dauert 12 Monate.

Alkoholgehalt:  14% vol.
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BAROLO CERRETTA DOCG

Variety: 100% Nebbiolo

Vineyard location and soil:  Vineyard located in 
Serralunga d’Alba. Helvetian soil, rich in very 
compact blue marl.

Altitude: 310-371 meters (1,017-1,214 feet)above 
sea level

Tasting notes:  Intense garnet red. Rich fruit, 
licorice, rose and violet with light toasty notes. 
Full and dry on the palate with soft, velvety 
tannins. Because of its structure and body, it 
pairs well with meat, game and cheese. Serve at 
a temperature of 17 °C (62.6 °F).

Vinification:  Carefully selected grapes are 
destemmed and pressed. Maceration lasts about 
20 days at a maximum temperature of 30 °C (86 
°F). Malolactic fermentation ends before winter 
is over.
Aged 24 months partly in 25-hl Slavonian oak 
barrels and partly in French barrique. Further 
aged in bottle for at least 12 months.

Alcohol content: 14% alcohol by vol.
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