AMETYS
ROSATO

Indicazione Geografica Protetta

PUGLIA

Varieta di uve: Primitivo 70%, Syrah
30%

Produzione: dalla vinificazione in rosato
diuve Primitivo e Syrah, allevate nel cuore
del Salento, nasce questo particolare
connubio tra un vitigno autoctono ed
un altro pit mediterraneo. Lattenta
gestione della fermentazione prima e
dell'affinamento poi, gli conferiscono
personalita e freschezza unite ad una
buona fragranza.

SELEZIONI

Colore: rosato corallino brillante e
acceso.

Profumo: avvolgente di ciliegia e piccoli
frutti rossi.

Gusto: di buona struttura con un finale
fruttato e persistente.

Abbinamenti consigliati: ottimo da
tutto pasto, accompagna con grazia
antipasti, crostacei crudi, zuppe di pesce
e formaggi freschi.

Grado alcolico: 13% vol

Acidita totale: 6 g/I
Temperatura di servizio: fresco a 10° C.

SPECIALI




