OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA “SILIS” DOP SARDEGNA

Il suo nome viene dal territorio dove scorre

il fiume Silis, fra le colline di Sennori ornate

di ulivi secolari. E leggero e intenso, ricco

di intenst profumi di frutta e verdure, mandorle
e cardo. DOP per vocazione, da un territorio

votato alla coltura dell’olivo

“SILIS” DOP SARDINIA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Its name comes from where the river Silis flows
between the hills of Sennori, decorated with
century old olive groves. It is light and intense,
rich with the scents of fruit and greenery,
almond and thistle.

DOP by calling, from a territory devoted

to the culture of the olive.

OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
“SILIS” DOP SARDEGNA

“SILIS” DOP SARDINIA EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

SCHEDA TECNICA

Altitudine media degli oliveti:

150/ 300 mt. sul livello del mare

Acidita libera (% acido oleico):

inferiore allo 0,4

Numero perossidi:

inferiore a 10

Colore dell'olio:

giallo paglierino tendente al verde

Profumo dell'olio:

diolive fresche

Sapore dell'olio:

fruttato medio

Gusto:

fresco, mediamente piccante e amaro, con retrogusto
che ricorda il carciofo

Varieta olive utilizzate:

Bosana

Periodo raccolta olive:

novembre-dicembre

Luoghi di raccolta:

Sassari-Sennori-Sorso-Alghero-Ittiri-Bosa

Stato maturazione olive:

verdi o al massimo invaiate al 50 %

Metodo di raccolta:

meccanica

Metodo di mulitura:

estratto a freddo con pietre di granito e Sinolea
oppure sistema misto con passaggio anche nel
ciclo continuo

TECHNICAL INFORMATION SHEET

Mean olive grove altitude:

150/300 m above sea level

Free acidity (% oleic acid):

less than 0.4

Peroxide value:

less than 10

Oil colour: straw yellow to green

Oil scent: fresh olives

Oil flavour: medium fruity

Flavour: fresh, moderately spicy and bitter, with an

aftertaste reminiscent of artichokes

Olive cultivar used:

Bosana

Olive harvesting period:

November-December

Harvest locations:

Sassari-Sennori-Sorso-Alghero-Ittiri-Bosa

Olive ripeness:

green or at most 50% darkened

Harvesting method:

mechanical

Milling method:

with granite stones and Sinolea 100% for oil “cold
extracted” or mixed system with transfer to
continuous cycle
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