
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. - DRY

SWEET NEED
quando la dolcezza non basta

Chi cerca intensità e dolcezza troverà una buona risposta con questo vino. La dolcezza che 
lo caratterizza lascia spazio agli aromi dell’uvaggio con il quale è prodotto.
Consigliato per dessert sia secchi che cremosi, quando si vuole prolungare il piacere sulle 
papille gustative.

SWEET NEED
whenever sweetness is not enough

Looking for intensity and sweetness this is a great option for a sparkling wine. Its standing 
sweetness lets you taste its grapes’ flavours. Suitable for desserts, both dry ones and 
creamy ones, and whenever you want delight to last.

DATI TECNICI
alcool: 11,5%  +/- 0,5
acidità: 5,70 gr/l  +/- 0,5
residuo zuccherino: 25 gr/l

temperatura di servizio: 6-8 °c

vendemmia: manuale, seconda quindicina di settembre

provenienza: all’interno dell’area delimitata dalla 
legge istitutiva della d.o.c.g., ad un’altitudine tra i 
150m e i 300m

spumantizzazione: metodo charmat lungo, 
stabilizzazione tartarica a freddo (4° C) e 
microfiltrazione prima dell’imbottigliamento

TECHNICAL SPECIFICATIONS
alcohol: 11,5%  +/- 0,5
acidity: 5,70 gr/l  +/- 0,5
residual sugar: 25 gr/l

serving temperature: 6-8 °c

harvest: manual, second fifteenth of september

vineyard location:  glera grapes grown on high hills 
in the D.O.C.G. area, established by italian law, at an 
altitude between 150m and 300m

vinification: charmat method, cold tartaric stabilization 
(4°C) and micro-filtration before bottling


