
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. - BRUT

RAW IS ROUND
quando le punte sono tonde.

Il sapiente equilibrio fra secco e dolce contraddistingue questa perla firmata Costaruél.
Un impatto secco dal retrogusto amabile, che lascia il palato pulito e pronto ad assaporare 
una nuova sensazione. Sorso dopo sorso la punta di secco si arrotonda lasciando spazio 
al piacere del fruttato.

RAW IS ROUND
whenever hints are round

The delicious balance between dry and sweet features this creation by Costaruél. A dry hint 
with a sweet aftertaste, which lets the palate clean and makes it ready to a new sensation. 
Sip by sip the dry hint rounds and turns into fruity pleasure.

DATI TECNICI
alcool: 11,0%  +/- 0,5
acidità: 6,00 gr/l  +/- 0,5
residuo zuccherino: 9 gr/l

temperatura di servizio: 6-8 °c

vendemmia: manuale, seconda quindicina di settembre

provenienza: da uve glera dei vigneti di alta collina nei 
comuni di valdobbiadene, vidor e farra di soligo

spumantizzazione: metodo italiano (martinotti) con

fermentazione naturale

TECHNICAL SPECIFICATIONS
alcohol: 11,0%  +/- 0,5
acidity: 6,00 gr/l  +/- 0,5
residual sugar: 9 gr/l

serving temperature: 6-8 °c

harvest: manual, second fifteenth of september

vineyard location: glera grapes grown on high hills in 
valdobbiadene, vidor and farra di soligo

vinification: italian method (martinotti) with natural 
fermentation


