CONEGLIANO VALDOBBIADENE ol /
PROSECCO SUPERIORE D.0.C.G. - BRUT

RAW IS ROUND
quando le punte sono tonde.
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Il sapiente equilibrio fra secco e dolce contraddistingue questa perla firmata Costaruél.

Un impatto secco dal retrogusto amabile, che lascia il palato pulito e pronto ad assaporare
una nuova sensazione. Sorso dopo sorso la punta di secco si arrotonda lasciando spazio
al piacere del fruttato.

RAW IS ROUND
whenever hints are round
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The delicious balance between dry and sweet features this creation by Costaruél. A dry hint
2 with a sweet aftertaste, which lets the palate clean and makes it ready to a new sensation.

Sip by sip the dry hint rounds and turns into fruity pleasure.
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DATI TECNICI TECHNICAL SPECIFICATIONS
b acoo: 11,0% +/-0,5 Acorol: 11,0% +/- 0,5
§ M}OO GR/L +/-0,5 Acoiy: 6,00 Gr/L +/- 0,5
g {7 TResibuo zuccHerINO: 9 GR/L RESIDUAL SUGAR: 9 GR/L
CONEGLIANO 2 TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8 °C SERVING TEMPERATURE: 6-8 °C
RAEHODELARENS : VENDEMMIA: MANUALE, SECONDA QUINDICINA DI SETTEMBRE HARVEST: MANUAL, SECOND FIFTEENTH OF SEPTEMBER
PROSECCO SUPERIORE 2
poCs £ PROVENIENZA: DA UVE GLERA DEI VIGNET! DI ALTA COLUNA NEI  VINEYARD LOCATION: GLERA GRAPES GROWN ON HIGH HILLS IN
’ COMUNI DI VALDOBBIADENE, VIDOR E FARRA DI SOLIGO VALDOBBIADENE, VIDOR AND FARRA DI SOLIGO
pcck/ SPUMANTIZZAZIONE: METODO ITALIANO (MARTINOTTI) CON VINIFICATION: [TALAN METHOD (MARTINOTTI) WITH NATURAL
FERMENTAZIONE NATURALE ST
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