CAPSULA NERA - Maturato
BLACK CAP - Matured

Prodotto a filiera corta, ottenuto da uve Trebbiano, Lambruschi e Ancellotta coltivate esclusiva-
mente nella provincia di Modena, contribuisce a minimizzare I’emissione di CO2 in atmosfera. Ti-
piche note fruttate, sapore unico e avvolgente. Da utilizzare a crudo, su carni lessate e verdure.

Short supply chain product, obtained from Trebbiano, different kinds of Lambrusco and Ancellotta grapes,
grown exclusively in the province of Modena. It contributes to reducing CO2 emissions in the atmosphere. Typi-
cal fruity, unique flavour and charm.

Intended for use raw, on boiled meat and vegetables.

CODICE ARTICOLO/ ITEM CODE
551

CODICE EAN /EAN CODE
8000224005517

CAPACITA / CONTENTS
250 ml

) ‘ CONFEZIONE / PACK
XZJ: @a&f(ﬁﬁ”’ cartoni da 12 bottiglie
el @am cartons of 12 bottles

SOLO DA
DI MODENA

-

LOGISTICA / LOGISTIC
90 cartoni per pallet (5 strati da 18 cartoni)
90 cartons per pallet (5 layers of 18 cartons)

Vincitore del primo premio Responsabilita sociale d’impresa.

Winner zyp the first prize Best Corporate Social Responsibility.

www.acetobalsamicodelduca.it



