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CODICE ARTICOLO/ ITEM CODE 
962 
 
CODICE EAN /EAN CODE 
8000224009621 
 
CAPACITÀ / CONTENTS 
500 ml 
 
CONFEZIONE /PACK 
cartoni da 12 bottiglie 
cartons of 12 bottles 
 
LOGISTICA / LOGISTIC 
52cartoni per pallet (4 strati da 13 cartoni) 
52 cartons per pallet (4 layers of 13 cartons) 

Questo Aceto Balsamico, prodotto con uve certificate biologiche è ideale per chi ricerca cibi genuini ed è attento alla 
propria salute ed al rispetto dell’ambiente. Non contiene coloranti e conservanti aggiunti. Sapore tra l’agro ad il dol-
ce, intenso profumo dei legni in cui viene affinato e corpo pieno. Ideale su verdure fresche e grigliate, grazie alla sua 
corposità. 
 
This Balsamic Vinegar of Modena, produced with certified organic grapes, is the right product for those who prefer eating natural 
food and taking an active interest in their own health and in the environment. It does not contain any added colourings and pre-
servatives. Its taste is sweet and sour and it has an intense note of the wood where it is matured, and a full-body. It is full-bodied 
in taste, and it is, therefore, ideal for grilled or fresh vegetables. 

CAPSULA VERDE - Affinato 
GREEN CAP - Matured 
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