ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP - Maturato
Capsula Oro

BALSAMIC VINEGAR OF MODENA - Matured
Gold Cap

Balsamico dal profumo persistente e delicato, ha sapore equilibrato tra il dolce e I’agro. Indicato
come condimento per insalate, per cuocere arrosti, sui bolliti o per preparare gustose frittate

A Balsamic Vinegar with delicate and persistent bouquet, it has a balanced sweet and sour taste. It is indicated

as dressing for salads, for cooking roasts, on boiled meat or for the preparation of tasty omelettes.

CODICE ARTICOLO/ ITEM CODE
202

CODICE EAN /EAN CODE
8000224002028

CAPACITA / CONTENTS
500 ml

CONFEZIONE / PACK
cartoni da 12 bottiglie
cartons of 12 bottles

www.acetobalsamicodelduca.it


http://www.acetobalsamicodelduca.it

