
DANTE, l'amico pizzaiolo

distributore automatico di pizze 24/7 
automatic vending machine for pizzas 24/7

... and ta
sty!
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Since 2005, innovative systems 
of automatic distribution.

Dal 2005 sistemi innovativi di distribuzione automatica.

DAINT S.p.A. è leader nella produzione di distributori automatici 
“particolari” in grado di erogare prodotti di qualsiasi dimensione.
Grazie a questa tecnologia i distributori automatici DAINT si prestano a 
una vastissima gamma di prodotti e di esercizi, dagli aeroporti ai porti 
turistici, per poter ampliare la propria attività anche in hotels, B&B, 
campeggi, resort, fino ai centri storici, alle aree residenziali, e alle aziende 
agricole, per una vendita a km zero.

PIZZAMAT24 può contenere fino a 80 pizze (due gusti) grazie al magazzino 
con temperature dedicate e controllate da -23° a -15°.
I dispositivi Daint sono protetti da brevetto internazionale e ciò li rende 
unici al mondo come la linea PIZZAMAT24. 

DAINT S.p.A. is a leader in the production of "special" 
vending machines capable of dispensing products of 
any size. Thanks to this technology, DAINT vending 
machines are suitable for a vast range of products and 
businesses, from airports to tourist ports, allowing 
them to expand their activities to hotels, B&Bs, 
campsites, resorts, as well as historical centers, 
residential areas, and farms, for zero-kilometer sales.
PIZZAMAT24 can hold up to 80 pizzas (two flavors) 
thanks to the storage with dedicated and controlled 
temperatures ranging from -23° to -15°. Daint devices 
are protected by international patents, making them 
unique in the world, just like the PIZZAMAT24 line.

PIZZAMAT24 revolutionizes the world of automatic 
distribution. 
It provides both products and services, thanks to an 
innovative method based on the platforms of various 
social networks.
All user information will be automatically transmitted 
to a cloud platform, gradually implementing a self-
generating and self-renewing database. The collected 
data will be available to the manager, who can use it to 
contact and inform the customer about the activities of 
the automatic pizzeria, discounts related to certain 
products, courses for specific training, themed 
evenings, and any other ongoing initiatives.

Remote configuration of the machine for:  

» Entering product descriptions
» Changing product prices
» Changing cooking recipes

Receiving reports on:  

» Sales details
» Total sales
» Payment system status
» Change availability
» Type of transaction made
» Dispensed product

Control and remote assistance of PIZZAMAT24 

Hola!

Hallo

Ciao

Bonjour

HI!



Scopri la Rivoluzione della Pizza con Pizzamat24!

Siamo entusiasti di presentarti Pizzamat24, il primo distributore 
automatico di pizza che ti offre una pizza appena sfornata in pochi 
minuti!

Pizza Fresca e Gustosa, 24/7

La nostra innovativa macchina è sempre pronta a deliziarti con 
pizze calde e croccanti, disponibili in qualsiasi momento della 
giornata, 24 ore su 24, 7 giorni su 7.

Tecnologia Avanzata e Facile da Usare 

Pizzamat24 è dotato della tecnologia più avanzata e di 
un'interfaccia user-friendly. Il processo di selezione è intuitivo e
rapido, rendendo l'esperienza d'acquisto semplice e piacevole.

Gestione Efficiente e Intelligente

Grazie alle nostre infografiche dettagliate, ricaricare la macchina e 
modificare i parametri di configurazione è un gioco da ragazzi. 
Inoltre, con il nostro sistema cloud, puoi monitorare e gestire il tuo 
Pizzamat24 in tempo reale da qualsiasi luogo.

Versatilità e Adattabilità

Pizzamat24 è perfetto per una vasta gamma di ambienti: ospedali, 
farmacie, librerie, aree di servizio, parchi divertimenti, wine bar, 
porti marittimi, aeroporti, centri storici, musei, condomini, villaggi 
turistici, campeggi, parchi e grandi aziende.
Con Pizzamat24, non stai solo acquistando una pizza, ma 
un'esperienza unica che combina gusto, innovazione e praticità. 
Provalo oggi stesso e unisciti alla rivoluzione della pizza surgelata 
pronta in pochi minuti!

We are thrilled to introduce Pizzamat24, the first automatic pizza 
dispenser that delivers a freshly cooked pizza in few minutes just!

Fresh and Delicious Pizza, 24/7

Our innovative machine is always ready to delight you with hot and 
crispy pizzas, available any time of day, 24 hours a day, 7 days a 
week.

Advanced Technology and User-Friendly

Pizzamat24 is equipped with the latest technology and a user-
friendly interface. The selection process is intuitive and fast, 
making the purchase experience simple and enjoyable.

Efficient and Intelligent Management

With our detailed infographics, reloading the machine and 
adjusting configuration parameters is a breeze. Plus, with our cloud 
system, you can monitor and manage your Pizzamat24 in real-time 
from anywhere.

Versatility and Adaptability

Pizzamat24 is perfect for a wide range of environments: hospitals, 
pharmacies, bookstores, service areas, amusement parks, wine 
bars, seaports, airports, historical centers,
museums, condominiums, tourist villages, campsites, parks, and 
large companies.
With Pizzamat24, you’re not just getting a pizza, but a unique 
experience that combines taste, innovation, and convenience. Try it 
today and join the pizza revolution!

Discover the Pizza Revolution with Pizzamat24!



CLOUDMAT
24

Un potente strumento di vendita che non smette mai di lavorare per te
A powerful sales tool that never stops working for you

Monitor a colori 17"
touch anti-vandalico

17” color anti-vandal 
touch screen

Comunica al gestore le 
situazioni critiche come prodotti 
in esaurimento o mancanza di 
resto in macchina

Analizza e comunica i 
dati di vendita al gestore

Informs the manager of critical 
situations such as low stock 
products or lack of change in the 
machine

Analyzes and communicates 
sales data to the manager

PIZZAMAT24 stravolge il mondo della distribuzione automatica.
Eroga infatti sia prodotti che servizi, grazie a un metodo innovativo 
basato sulle piattaforme dei diversi social network.

Tutte le informazioni dell’utente saranno trasmesse automaticamente ad 
una piattaforma cloud, implementando di volta in volta un data base che 
si autogenera e si auto rinnova. I dati raccolti saranno a disposizione del 
gestore, che potrà utilizzarle per contattare e informare il cliente circa le 
attività della pizzeria automatica, gli sconti relativi a determinati 
prodotti, i corsi per formazioni specifiche, le serate a tema e qualsiasi 
altra iniziativa in corso.

Controllo e teleassistenza di PIZZAMAT24

Configurazione in remoto della macchina per:
» inserire la descrizione dei prodotti
» cambiare il prezzo dei prodotti
» cambiare le ricette di cottura

Ricezione report su:
» Dettagli vendite
» Totale vendite
» Stato sistemi di pagamento
» Disponibilità di resto
» Tipologia di transazione effettuata
» Prodotto erogato



202 x 175 x 87
+0 +2
610
120 x 30 x 30
2,5 x 29 x 29

183 x 65 x 7,5
183 x 42 x 3

166

Dimensioni esterne cm (alt x largh x prof)
Escursione piedini di stazionamento cm
Peso macchina Kg
Dim. interne magazzino cm (alt x largh x prof)
Dim. cartoni pizza cm (alt x largh x prof)

Porta frigoriferi cm (alt x largh x prof)
Porta sistemi di pagamento

Apertura prelievo prodotto cm da terra

interatt./multif./integrab. 

touch LCD
RGB color
260.000 colori
1280 x 1024
17”
800 nits
sì

frontale 
frontale 

Software 

Monitor type
Monitor type
Monitor colore
Monitor risoluzione pixel
Monitor pollici
Luminosità schermo
Display animazione

Prelievo banconote
Prelievo moneta

cm (alt x largh x prof)
183 x 42 x 3Altezza porta erogazione pizza cm (alt x largh x prof)
77Altezza monitor (dal centro) cm da terra (alt)



Dove installare PIZZAMAT24

NEI PORTI
dove le imbarcazioni rientrano a tutte le ore e la cambusa non è mai abbastanza spaziosa 
ed i frigoriferi mai abbastanza freddi.

ENG

Where to Install the PIZZAMAT24

Perchè scegliere PIZZAMAT24

Sistema di vendita H24. 

Temperatura costante controllata per una shelf-life di mesi

Volume totalmente auto gestibile.

Posizionamento interno ed esterno, grazie alla sua vetrina blindata.

Totalmente controllabile da remoto grazie al sistema cloud sia per le vendite che 
le scorte, oltre alle funzioni di magazzino, controllo di gestione e presentazione 
grafica dei prodotti.

Possibilità di effettuare pagamenti con carta di credito tramite POS, 
o con contanti (la macchina eroga resto in monete e banconote).

Provvista di lettore carte fedeltà e carte sconti.

ENG

Why Choose PIZZAMAT24?

» 24-hour sales system.
» Constant temperature control for a shelf-life of months.
» Fully manageable volume

» Internal and external positioning, thanks to its secure 
display.

Completely controlled remotely via the cloud system for 
both sales and inventory, in addition to warehouse 
functions, management control, and graphical 
presentation of products.

Ability to make payments with credit cards via POS, or 
with cash (the machine provides change in coins and 
banknotes).

NEI CENTRI CITTÀ O NELLE ZONE RESIDENZIALI
perché a tutti capita di essere invitati all'ultimo momento momento ad una cena, quando i 
negozi sono chiusi, oppure offrono un prodotto non refrigerato, o quando le enoteche sono in 
servizio con costi maggiori e i ristoranti sono nel pieno del loro servizio ai clienti.

NEGLI HOTELS
perché la disponibilità dei prodotti da minibar è sempre più ridotta.

NEI B&B
perché si ottimizzano i costi del personale e i clienti possono mangiare fuori orario

NEI SUPERMERCATI E CENTRI COMMERCIALI 
perché sono luoghi di grande affluenza

NEI RESORT E NEI CAMPEGGI
perché il market interno offre quasi sempre prodotti di prima necessità e non di qualità

PRATICAMENTE OVUNQUE!
perché l'acquisto può essere iperammortizzato

»

»

» Equipped with a loyalty card and discount card reader.

NELLE STAZIONI DI SERVIZIO E AUTOGRILL
Perché si può garantire una pizza calda anche di notte

NELLE STAZIONI FLIXBUS
Perché c’è un popolo che si muove di notte

where boats return at all hours and the pantry is never 
spacious enough and the refrigerators are never cold 
enough.  

PORTS

because everyone finds themselves invited at the last 
minute to a dinner, when the stores are closed, or they 
offer a non-refrigerated product, or when the wine 
shops are in service with higher costs and the 
restaurants are in the midst of their customer service.   

CITY CENTERS OR RESIDENTIAL AREAS

because the availability of minibar products is 
increasingly limited.  

HOTELS

because it optimizes personnel costs and customers 
can eat outside of regular hours.

B&Bs

because they are places with a lot of people.
SUPERMARKETS AND SHOPPING CENTERS 

because the internal market usually offers basic 
necessities and not quality products.

RESORTS AND CAMPSITES

because you can get a hot pizza even at night.
SERVICE STATIONS AND AUTOGRILLS

because there are people moving at night
BY THE FLIXBUS STATIONS

... BASICALLY EVERYWHERE!
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Daint S.r.l.
Via Galileo Galilei, 19 
36034 Malo (VI) - Italy 
Tel. +39 0445 491639 
Fax +39 0445 498734 

info@daint.it
www.daint.it

contacts:
Riccardo Garniga

Head of Pizzamat Dpt.
r.garniga@daint.it

Tel. +39 329 2518392
Tel. +44 7721 570409


