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BAGLIO BAIATA SICILIA

Denominazione di Origine Controllata

A L A G N A Vino da Tavola / White Table Wine

E un vino fresco dai grofbmi intensi, accompagna amabilmente il
pesce, le carni bianche ed i formaggi non stagionati.

Servire a 8- 10°C

Vitigni: Grillo

Area di coltivazione: Marsala e Mazara del Vallo

Allevamento: Ad alberello marsalese o a controspalliera, in asciutto
Colote: Giallo paglierino intenso

Profumo: Delicatamente fruttato, varietale

Sapore: Fresco e strutturato, armonico

Tenore alcolico: 12,5% vol.

Formati disponibili: 75¢/ con tappo raso di sughero

A fresh wine with intense perfumes.

Best if pleasantly accompanied by fish, white meat and low-fat
cheeses.

Serveat§-10°C

. m‘ Grapes: Grillo

: GLIO ] Cultivation area: Marsala and Mazara del Vallo
LA Training system: Head training or cordon training, dry

= " Colour: Intense straw-yellow

GRILLO Bouquet: Slightly fruity

Taste: Stresh and structured, harmonious

Alcohol content: 12,5° by volume

Available formats: 75¢/ with cork
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