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Chocolate, our  
passion since 1958

Il cioccolato, la nostra 
passione dal 1958

Ziccat is a quality Turin chocolate 
brand built on a solid foundation 
of creativity, passion and sharing, 
characteristics that have set us apart 
for more than 60 years.

Ziccat è un marchio del cioccolato 
torinese di qualità costruito su basi 
solide come: creatività, passione e 
condivisione, caratteristiche che  
ci distinguono da oltre 60 anni.

PASSIONE | PASSION
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La condivisione della  
tradizione è l’ingrediente 
che rende speciali tutti i 
nostri prodotti

Sharing tradition is  
the key ingredient  
that makes all our  
products special

Produciamo il cioccolato secondo le 
ricette della tradizione, combinando 
innovazione e ricerca. Nel nostro 
laboratorio torinese diamo forma al 
cioccolato lavorandolo a mano in 
chiave moderna per accompagnarvi in 
un’esperienza di gusto unica.

We produce chocolate according 
to traditional recipes, combining 
innovation and research.In our Turin  
lab, we form and transform chocolate  
by hand according to modern  
criteria to preserve a unique  
taste experience.

CONDIVISIONE | SHARING
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TERRITORIO | TERRITORY

A Torino tutto  
parla di cioccolato

In Turin, everything 
speaks of chocolate

We carefully select raw materials that 
represent our Piedmont roots to tell a 
unique story every day through  
quality products.  
The precious Tonda Gentile hazelnut 
guaranteed by European PGI certification 
is the undisputed star of our recipe.

Selezioniamo accuratamente materie 
prime che rappresentano il territorio 
piemontese per raccontare ogni giorno 
una storia unica attraverso prodotti 
di qualità. La Nocciola Tonda Gentile 
del Piemonte IGP è la protagonista 
indiscussa delle nostre ricette.
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Torino è una  
città fondata sul  

Gianduiotto

Turin is a city founded  
on the Gianduiotto  

chocolate

PRODOTTI | PRODUCTS
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The iconic gianduja brick sums up  
a long history of creativity.  
Every bite retells a wonderful tale  
of timeless and unlimited sweetness!  
We make gianduiotti in all sizes  
and flavors to let you savor every 
aspect of the essence of our territory 
and our history.

L’iconico lingotto al gianduia tramanda 
una lunga storia fatta di creatività. Ogni 
morso ai nostri gianduiotti significa 
ripercorrere un racconto meraviglioso.
Nessun limite alla dolcezza! Realizziamo 
gianduiotti di ogni dimensione e gusto 
per farvi assaporare l’essenza del nostro 
territorio in tutte le sue forme. 
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Una, dieci, cento  
praline: a ciascuno  

la sua

One, ten, one hundred  
pralines: to each  

his own

PRODOTTI | PRODUCTS
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Opening a box of mixed pralines is 
always a unique experience. Ziccat 
assortment fully satisfies the innate 
curiosity of chocolate lovers. Classic 
recipes and innovative combinations 
enrich prodution, a careful balance of 
inventiveness and tradition.

Aprire una scatola di praline è sempre 
un’esperienza unica. L’assortimento  
Ziccat soddisfa a pieno la grande curiosità 
di chi ama il cioccolato. Ricette classiche 
e accostamenti innovativi arricchiscono 
la nostra produzione caratterizzata 
dall’equilibrio tra inventiva e tradizione.
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Cri Cri e Drageès: 
piccoli tesori ricoperti  

di cioccolato

Cri Cri and Drageès:  
little chocolate-covered 

gems

PRODOTTI | PRODUCTS
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Un mondo di  
tavolette per ogni 
sfumatura di gusto

A world of chocolate  
bars for every shade  

of taste

PRODOTTI | PRODUCTS
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Le creme Ziccat: 
gianduia spalmabile,  

bontà irresistibile

Ziccat creams: spreadable 
gianduja, irresistible 

goodness

PRODOTTI | PRODUCTS
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Le feste non sarebbero  
le stesse senza la  

dolcezza di Ziccat

Holidays wouldn’t be
the same without the
sweetness of Ziccat

PRODOTTI | PRODUCTS
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Goloso e artigianale. 
Il gelato in tutte le  

sue forme

Delicious and artisanal.
Ice cream in all

its forms

PRODOTTI | PRODUCTS
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In 2021 the Ziccat ice cream shop was 
born in collaboration with Master ice 
cream maker Riccardo Serra, winner of 
3 Gambero Rosso cones. Our production 
offers original flavors in addition to the 
classics, to enrich your moments with 
the best artisan ice cream.

Nel 2021 nasce la gelateria Ziccat, in 
collaborazione con il Maestro gelatiere 
Riccardo Serra, vincitore dei 3 coni 
Gambero Rosso. La nostra produzione 
propone gusti originali oltre ai classici, 
per arricchire i vostri momenti con il 
miglior gelato artigianale.



NEGOZI | SHOPS
ZICCAT - VIA BARDONECCHIA
Via Bardonecchia, 185
10141 Torino

ZICCAT - VIA PIETRO MICCA 
Via Pietro Micca, 2/h
10122 Torino

ZICCAT - PIAZZA BORROMINI
Piazza Francesco Borromini, 78
10132 Torino

ZICCAT - CORSO SVIZZERA
Corso Svizzera, 49
10143 Torino

ZICCAT GELATERIA - CORSO BRUNELLESCHI
Corso Brunelleschi, 69
10141 Torino

CONTATTI | CONTACT 
+39 011 7792352
amministrazione@ziccat.it
www.ziccat.it

GRAPHIC DESIGN,  
ART DIRECTION & STYLING
artificio studio - Silvia Grimaldi, Kinga Raciti

FOTOGRAFIE | PHOTOS  
Federica Borgato


