


La Gelateria Enrico nasce a Pizzo Calabro 
dalla passione del maestro gelatiere Enrico 
Penna per il gelato.
È il 1979 quando Enrico, dopo aver maturato 
numerose esperienze, come collaboratore 
per importanti bar gelateria del territorio 
nazionale, decide di scrivere la sua personale 
storia creando, insieme alla moglie Concetta 
Esposito, una gelateria che portasse il suo 
nome. Sicuro di voler offrire ai suoi clienti 
non soltanto specialità gastronomiche, ma 
una vera esperienza gustativa in un luogo 
confortevole e accogliente, Enrico sceglie per 
la sua gelateria la Marinella di Pizzo, una 
zona lontana dal centro storico, quartiere 
periferico per i più, un azzardo per molti, il 
luogo perfetto dove dare sfogo alla creatività 
per un temerario come lui.
Inizia, così, una storia fatta di passione e 
dedizione, una storia di famiglia, che ha 
portato la Gelateria Enrico, in pochi anni, 
a diventare punto di riferimento, non solo 
per i calabresi, ma anche per molti turisti in 
cerca di prodotti tipici d’eccellenza.
Dapprima la produzione riguarda soltanto 
i gelati e i dessert per la propria attività 

(con una proposta di oltre 40 gusti), ma ben 
presto l’offerta viene estesa ai ristoratori, 
che entusiasti dei prodotti, iniziano ad 
acquistare le specialità di gelato artigianale 
in sostituzione di quello industriale. 
L’anima di Gelateria Enrico è il famoso 
Tartufo di Pizzo®. Non un semplice gelato, 
ma un “duro ma tenero” di forma sferica, 
imperfetta, servito al piatto. Gelato per metà 
nocciola e per metà cioccolato con all’interno 
un cuore tenero di fondente, il tutto ricoperto 
da cacao in polvere, che gli conferisce, appunto, 
l’aspetto di un tartufo nero. Un prodotto che 
Enrico, nel corso degli anni, ha reinventato con 
nuove combinazioni gustative per offrire una 
vasta scelta di duri ma teneri, tutti accomunati 
dall’unicità della sua originale ricetta che 
permette ai gusti di abbracciarsi senza fondersi, 
mantenendo distinto il proprio sapore.
Oggi la gelateria - guidata dai figli, Maria 
Francesca, Rossana e Domenico F. - è 
un’azienda riconosciuta e apprezzata in 
tutto il mondo, la prima in Italia a distribuire 
il famoso Tartufo di Pizzo® nel canale  
HO.RE.CA., con una distribuzione organizzata 
su scala nazionale e internazionale.

Artigiani del gelato dal 1979

“Le relazioni di amicizia, onestà e rispetto verso 
fornitori, clienti e partner sono alla base del nostro 
lavoro, noi scommettiamo sull’alta qualità, senza 
nessun compromesso”.                                                                   
                                                                                                                                                      
                                               	                    Enrico Penna



Qualità, creatività e ricerca:  
gli ingredienti di un lungo successo 

La selezione delle migliori materie prime è la 
regola fondamentale della Gelateria Enrico. Si 
scelgono attentamente i singoli ingredienti, per 
offrire ogni giorno prodotti buoni, non solo nel 
gusto, ma anche sotto il profilo nutrizionale. La 
vocazione per la qualità passa anche attraverso la 
selezione degli agricoltori e dei partner  - spesso 
del territorio calabro - fidati e appassionati da cui 
Gelateria Enrico acquista il latte fresco intero, la 
panna fresca, uova fresche di galline allevate a 
terra, zucchero e frutta. La ricerca dell’eccellenza 
non si ferma mai: si lavora costantemente sulle 

ricette, ampliando l’offerta dei prodotti senza 
glutine e creando una selezione di gusti gelato a 
base di latte di riso o soia (ad oggi sono oltre 
il 75% i prodotti Gelateria Enrico adatti a 
soggetti celiaci). Ma il vero segreto della bontà 
di tutte le specialità artigianali prodotte in 
azienda è la passione, che spinge a creare ricette 
armoniose, equilibrate e gustose, senza perdere di 
vista la tradizione. Acquistando un prodotto a 
marchio Gelateria Enrico si sceglie una storia 
di famiglia, una storia genuina di qualità, gusto 
e natura.

Tra i riconoscimenti ricevuti dalla Gelateria Enrico: 

Vincitore del Premio Nazionale “Qualità e Tradizione: ottenuto per il Tartufo di Pizzo”; 
Vincitore del Premio Nazionale “Qualità e Tradizione: ottenuto per la Nocciola Imbottita”; 

Finalista al Campionato Italiano di Gelateria; Classificato 3° Nazionale.
Attestato di riconoscimento da parte dell’Associazione Cuochi Calabresi. 

RICONOSCIMENTI

“Nonostante l’enorme successo raggiunto e un potenziale di produzione di 4.000 pezzi giornalieri, 
produciamo i gelati ancora artigianalmente. Ogni singola specialità è plasmata manualmente con lo stesso 
amore di sempre, perché gli ingredienti del successo non si cambiano mai.” 
                                                                                                                                                                   Domenico F. Penna



Linea Classica

Linea Catering

Linea Retail marchio “Re Gelato®”

Linea Ricorrenze

Linea Vetro

Linea Cerimonia/Banchetti

Linea Mignon

Linea Conetti

Linea Vaschette gelato

Prodotti disponibili: Tartufo di Pizzo® 130 gr e 160 gr; Tartufo bianco di Pizzo 130 gr e 160 gr; Tartufo fichi e 
noci; Tartufo limone e limoncello; Tartufo alla Liquirizia 130 gr e 160 gr.
Il prodotto della Linea Classica deve essere spolverato di cacao nel caso del Tartufo di Pizzo.

Prodotti disponibili: Tartufo bianco di Pizzo; Tartufo fichi e noci; Tartufo limone e limoncello; Tartufo al 
cocco; Tartufo alla Liquirizia; Tartufo al Pistacchio; Gianduia imbottita®; Cassata gelato; Fragola Imbottita®; 
Cioccolata imbottita®.  
Il prodotto è già pronto per il consumo e non ha bisogno di ulteriori manipolazioni.  
Monoporzioni (single portion). 

Prodotti disponibili: Tartufo di Pizzo®, Tartufo Bianco di Pizzo, Nocciola imbottita®
Questa linea si rivolge ai supermarket, GDO (grande distribuzione organizzata), DO (distribuzione 
organizzata). Ogni cartone contiene 10 astucci e ogni astuccio contiene 2 pezzi. 

Prodotti disponibili: Tartufone gelato; Torta ricorrenze; Pangelato Enrico.

Prodotti disponibili: Coppa Golosa; Coppa Luisa; Coppa Tartufone; Coppa Margherita; Semifreddo al Caffe; 
Semifreddo alla Nocciola; Semifreddo al Tiramisù.

Prodotti disponibili: Tartufo di Pizzo Scomposto; Tartufo Bianco Scomposto; Nocciola Imbottita Scomposta; 
Cioccolato Imbottito Scomposto; Cassata Gelato Scomposta; Pistacchio Imbottito Scomposto.

Prodotti disponibili: Mignon Tartufo di Pizzo; Mignon Tartufo Bianco; Mignon Nocciola Imbottita; Mignon 
Cioccolato Imbottito; Mignon Gianduia Imbottita; Mignon Cassata Gelato; Mignon Pistacchio Imbottito.

Prodotti disponibili: Conetti cioccolato; Conetti fragola; Conetti limone; Conetti nocciola; Conetti pistacchio.

40 diversi gusti disponibili (creme - frutta - sfiziosi).

Le linee produttive



Tartufo di Pizzo®

Classico e Tradizionale gelato alla nocciola e cioccolato, 
con un cuore di cioccolato fuso fondente, ricoperto da 

cacao in polvere.

linea catering TPC Tartufo di Pizzo 130 ct 20 144 12 ct x 12 strati

12 ct x 12 strati

10 ct x 12 strati
11 ct x 12 strati

25
10

120
132 

14430pz

ct
pz

130

150
220

Tartufo di Pizzo

Tartufo di Pizzo 160gr
Tartufo di Pizzo 10 x 2 pz

TP130

TP25
RGTP10

linea classica

linea classica
linea retail “re gelato”

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

La gelateria Enrico è la prima gelateria al mondo ad avere 
l’unico tartufo di pizzo a marchio registrato.



Tartufo Bianco di Pizzo

Delicata variante del tartufo di Pizzo con gelato al 
fiordilatte e caffè, con cuore di caffè espresso, ricoperto da 

una croccante granella di amaretto.

linea catering TBG tartufo bianco granella 120 ct 20 144

144

120

132

12 ct x 12 strati

12 ct x 12 strati

10 ct x 12 strati

11 ct x 12 strati

25

10

30ct

ct

pz

130

150

220

tartufo bianco di pizzo

tartufo bianco 160 gr

tartufo bianco di pizzo 10 x 2 pz

TB130

TB25

RGTB10

linea classica

linea classica

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

linea retail “re gelato”



vv

Tartufo Fichi e Noci

Gelato alle noci variegato ai fichi di Calabria, con cuore di 
cioccolato fondente fuso, ricoperto da cacao in polvere.

linea catering TFN

TFN

tartufo fichi e noci

tartufo fichi e noci

130 ct

ct

20 144

120

12 ct x 12 strati

10 ct x 12 strati25150linea classica

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



vv

Tartufo Limone e Limoncello

Sorbetto al limoncello e limone, con cuore di limoncello 
avvolto in scaglie di cioccolato bianco.

linea catering TL130

TL25

130 ct 30 144

120

12 ct x 12 strati

10 ct x 12 strati25ct150tartufo limone e limoncello

tartufo limone e limoncello

linea classica

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



vv

Tartufo al Cocco

Gelato al cocco, con cuore di cioccolato fondente fuso, 
ricoperto di cocco rapè.

linea catering TCO tartufo al cocco 130 ct 20 144 12 ct x 12 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



vv

Tartufo alla Liquirizia

Gelato alla liquirizia di Calabria e fiorfilatte, con cuore di 
liquirizia fluida, ricoperto da scagliette di cioccolato.

linea catering TLIQ

TLI130
TLI25

tartufo alla liquirizia

tartufo alla liquirizia

tartufo alla liquirizia

120

130
150

ct 20 144

144
120

12 ct x 12 strati

12 ct x 12 strati
10 ct x 12 strati

30

25

ct

ct

linea classica

linea classica

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



vv

Tartufo al Pistacchio

Gelato al pistacchio di Sicilia e torroncino, con cuore di 
pistacchio fluido, ricoperto con granella di mandorle.

linea catering TPIS tartufo al pistacchio 120 ct 20 144 12 ct x 12 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Nocciola Imbottita®

Delizioso gelato al gusto di nocciola, imbottito con panna 
alla nocciola e gocce di cioccolato fondente.

linea catering NIT18 nocciola imbottita 120 ct 18 120

132

10 ct x 12 strati

11 ct x 12 strati10pz220nocciola imbottita 10 x 2 pzRGNI10

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

linea retail “re gelato”



Gianduia Imbottita®

Gelato al gusto di gianduia, imbottito con panna alla 
gianduia e deliziose gocce di cioccolato fondente.

LINEA CATERING GIT12 Gianduia imbottita 120 ct 12 140 10 ct x 14 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Cassata Gelato

  Gelato al gusto di crema aromatizzata al liquore e pistacchio 
di Sicilia, con un cuore di panna e pandispagna, arricchito con 

canditi e scaglie di cioccolato.

linea catering CAST12 cassata gelato 120 ct 12 140 10 ct x 14 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Fragola Imbottita®

Un classico sorprendente sorbetto alle fragole, imbottito 
con panna.

linea catering FIT12 fragola imbottita 120 ct 12 140 10 ctx 14 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Cioccolata Imbottita®

Uno squisito gelato al cioccolato dark, imbottito con panna 
e scaglie di cioccolato fondente.

linea catering CIT12 cioccolata imbottita 120 ct 12 140 10 ct x 14 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



vv

Tartufone Gelato

Zuccotto gelato al gusto di nocciola e gianduia, con 
cioccolato fondente fuso, il tutto ricoperto da morbida crema 

e granella di amaretto.

linea ricorrenze TART tartufone gelato 1100 pz 1 144 12 ct x 12 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Coppa Golosa 
 Coppa Luisa

Coppa gelato al gusto di gianduia e caffè, con panna
e gocce di cioccolato fondente.

Coppa gelato al gusto di crema al croccantino, con pan di
spagna, panna e granella di croccantino.

linea vetro

linea vetro

CGOL

CLUI

coppa golosa

coppa luisa

110

110

ct

ct

15

15

171

171

9 ct x 19 strati

9 ct x 19 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Coppa Tartufone  
Coppa Margherita

Coppa gelato al gusto di nocciola e gianduia, con cioccolato 
fondente fuso, il tutto ricoperto da morbida crema e 

granella di amaretto.

Coppa gelato al gusto di cioccolato e crema
al croccantino, con pan di spagna, panna e

gocce di cioccolato.

linea vetro

linea vetro

CTART

CMAR

coppa tartufone 

coppa margherita

110

110

ct

ct

15

15

171

171

9 ct x 19 strati

9 ct x 19 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Semifreddo al Caffè 
Semifreddo alla Nocciola

Semifreddo al Tiramisù

Morbido semifreddo al gusto di caffè con pan di spagna. 

Morbido semifreddo al gusto di nocciola con pan di spagna.

linea vetro
linea vetro

SBN
SBC

semifreddo alla nocciola
semifreddo al caffè

90
90

ct
ct

15
15

171
171

9 ct x 19 strati
9 ct x 19 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

Morbido semifreddo al gusto di caffè e marsala con pan di 
spagna.

linea vetro SBT semifreddo al tiramisù 90 ct 15 171 9 ct x 19 strati



Torta delle Feste

Dolce al gusto di gelato alla nocciola e torroncino, con 
cioccolato fluido fondente, farcito con morbido panettone e 

panna.

linea ricorrenze TNE torta dealle feste 1500 pz 1 144 12 ct x 12 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Pangelato Enrico

Zuccotto gelato al gusto di nocciola e cioccolato, con 
panna e cioccolato fuso, abbracciato da un morbido pandoro 

con copertura pralinata alla noccola.

linea ricorrenze PANGE pangelato enrico 1200 pz 1 144 12 ct x 12 strati

cod.art. descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Altre linee

linea cerimonia banchetti

 

BKTPS
BKTBS
BKNIS
BKCIS
BKCAS
BKPIS

tartufo di pizzo® scomposto

tartufo bianco scomposto
nocciola imbottita® scomposta
cioccolato imbottito scomposto

cassata gelato scomposta
pistacchio imbottito scomposto

100
90
90
90
90

100

ct
ct
ct
ct
ct

ct

22
22
22
22
22

22

144
144
144
144
144

144

12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati

12 ct x 12 strati

descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

linea mignon

MTPC
MTBG
MTNI
MTCI
MGIA
MCAS
MPIS

mignon tartufo di pizzo®

mignon tartufo bianco
mignon nocciola imbottita®

mignon cioccolato imbottito
mignon gianduia imbottita

mignon cassata gelato
mignon pistacchio imbottito

50
50
50
50
50
50

50

ct
ct
ct
ct
ct
ct

ct

25
25
25
25
25
25

25

156
156
156
156
156
156

156

6 ct x 26 strati
6 ct x 26 strati
6 ct x 26 strati
6 ct x 26 strati
6 ct x 26 strati
6 ct x 26 strati

6 ct x 26 strati

descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



Altre linee

linea conetti

linea vaschette

CCIO
CFRA
CLIM

CNOC
CPIS

conetti cioccolato

conetti fragola
conetti limone

conetti nocciola
conetti pistacchio

2500
2500
2500
2500

2500

gr
gr
gr
gr

gr

np
np
np
np

np

144
144
144
144

144

12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati
12 ct x 12 strati

12 ct x 12 strati

descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato

VAS L 4,750 vaschetta gelato vari gusti l 4,750 130 ct 1 144 12 ct x 12 strati

descrizione
formato 
gr. cad U.M.

pz 
x ct

ct  
x pallet

Composizione 
pallet ct x strato



 

SEDE AZIENDALE 
Gelateria Enrico S.r.l. 

Via Nazionale VII trav. snc  
89812 Pizzo (VV) 

Tel. +39 0963 533244  
Fax +39 0963 290016 

www.gelateriaenrico.it 

I PUNTI VENDITA
PIZZO  
Via Prangi, Loc. Marinella 
Tel. +39 0963 533244
RENDE
Via Louise Braille, 9 
Tel. +39 0984 838395


