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Montepulciano d' Abruzzo DOC

Tipologia
Vibgno
Vinificazone

Affinarmento

Colore

Profume

Sapore

Gradazmone alcolica
Temperatura di servizio
Matura del terrenc
Esposmenes

Ahrtudine

Sistema di allevamento
Sistema di potatura

Densita di piante per ettaro
Produmcne media per ettaro

Raccolta

ﬂ Abbinarnenti
Best served with

Type
Vine

Vinificotion

Ageing

Color

Scent

Flavor

Alcoholic content

Serving temperature

Sail type

Expasure

Alitude

Training system

Pruning systam

Thickness plants per hectare
Avergge production per hecears
Harvesting

Rosso
Montepulaano 100 %

Fermentazione con lunga macerazione delle vinacce a

temperatura controllata

Acaaio, legno (piccole botti di terzo, quarto passaggio), bottigla

Rasso rubine intenso
Imtenso, leggermente speziato

Caldo, corposo, elegante, glustaments tannico

13.5/14,5 % vol
1820 °C

Argilloso-calcares sachto & profondo

Sud/Sud-Est
|70 mt slm

Filare a doppia cortina

Cordone speronato a 2 gemme

2500
85 Qi

A maneo; seconda meti di ottob

I
&A £ @ Arrosti, cacCiagione, formagg stagionati

Roasts, game, ripe cheese

Red
Montepuitiano |00 %

Fermentation at controlied tempenswure with long macengdon of the marc

Steel, wood (small barriques of third a
Intense ruby red

Intense: slightly spicy

I-bodied, elegont, rightly tannic
13.5714.5 % vol

18120 °C

e

nd fourth passage), botde

Clayey-caicareous Slushy and profound

South/ South-East

170 meters above seq level

Double curtgin

Two buds spurred cordon

2500

85 quintals

Handpicked; second week of october



