Montepulciano d’Abruzzo DOC

Tipologia
Vitigno
Vinficazone

Affinamento

Colore

Prefume

Sapore

Gradazione alcolica
Temperatura di servizio
MNatura del terrenc
Esposizicne

Altitudine

Sistema di allevamento
Sistema di potatura

Densita di piante per ettarc
Preduzione media per ettarc
Raccolta

!' Abbinamenti
Best served with

B Sy
Thickness plants per heceare
Averoge production per hecears
Harvesting

Rosso

Montepulciane 100 %
Fermentazicne con macerazions delle vinacce a
temperatura controllata

Acciaio, bottiglia

Rosso intenso tendente al viclaceo
Intenso, vinoso

Corposo, sapido, tannico

125/13,5 % vol

18/20 °C

Argilloso-calcareo sciclto e prafonde
Sud/Sud-Est

170 mt slm

Filare a doppia cortina

Cordone spercnate a 2 gemme
2500

120 QI

A mang; settembre/ottobre

i,
&‘ “ @ Arrosti, cacciagione, formagg) stagionati
— — Roasts, game, ripe cheese
Red

Montepuiciano 100 %

Fermentation at controlied emperdture with mac

towards wialet

sapid, tamiic

3.5 % vol

1820 °C

Clayey-calcareous slushy and profound
South/South-Egst

[70 meters above sea level

T row

red cordon
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