Prodotto a partire da un’accurata selezione di uve grillo, 1l
“Grotta Scurati” prende il nome dallomonima grotta
presente nel borgo medievale di Custonaci. Fatto fermentare
in solo acciaio a temperatura controllata, questo Terre
Siciliane Grillo DOP ¢ uno dei vini piti giovani di tutta la
gamma aziendale.

Produced saarting from a carefil selection of of grillo grapes, the “Groua
Scurati” takes the name from the homonymous cave located in the
wonderfil medieval village of Custonaci. The fermentation is only carried
out in temperature-controlled steel containers, this Terre Siciliane Grillo
DOP is one of the youngest wines of the whole firm s range.

Di colore giallo paglierino, al naso presenta sentori floreali
accompagnati da sensazioni erbacee e fruttate. Al palato ha
una giusta sapidita ed una componente acida pimpante, che
lo rende estremamente beverino.

Yellow straw-colorwine, the nose presents floral scents together with
Jruity and herbaceous feelings. It has the right sapidity and a perky acid
component on the palate, that makes it exiremely drinkable.

Terre Siciliane DOP

Grillo 100%

12%
0.751 ) ) )
E’ un vino versatile, pronto per essere bevuto subito, come
aperitivo o a tutto pasto.
18/20 °C

It’s aversatile wine, ready to be drunk immediatly, as an aperiaf or
Bianco / White during the whole meal.




Bianco
Terre Siciliane DOP

Sicilia - Bruca

(Buseto Palizzolo)

I vigneti si estendono sulle
colline della vicina Segesta, esposti a

sud/sud-ovest
300m S.L.M

Suoli caldi e a

medio impasto
100% Grillo

La densita dei nostri vigneti,
allevati a controspalliera e potati a guyot,
di 4.000 piante/ha

Le uve vengono

vendemmiate a mano a fine agosto

Vinificazione in bianco a

temparatura controllata attorno ai 15-17 °C

In acciaio

Vino elegante

ed aromatico
12% vol

75 cl

White
Terre Siciliane DOP

Sicilia - Bruca (Buseto Palizzolo)

The vineyard
extends on the hills of the near Segesta,

exposed to south/south-west
300m ASL

Warm soils and

medium texture
100% Grillo

The density of our vines, bred a
counter and pruned a guyot, is of 4.000

plants for ha

The grapes are

hand-harvested at the end of august

Vinification in white at

controlled temperature around 15-17 °C

Steel tanks

Elegant and aromatic wine

12% vol

75 cl



