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SIBREAD SRL
Via dell'Industria 14
36030 Caltrano (Vicenza) Italy

Telefono e Fax: +39 0445-315304
Email: info@sibread.com

P.IVA ITO3802140248

www.sibread.com

** Le immagini utilizzate in que-
sto catalogo sono a scopo illu-
strativo. | prodotti possono subi-
re delle modifiche. L'azienda si
riserva di modificare i prodotti in
base alle richieste

SiI3=R=/A\D

bakery & pastry
equipment

AZIENDA. Sibread nasce nel 2013 dall'incontro di
tradizione, esperienza e innovazione. Nel tempo, ci
siamo specializzati nella produzione di macchinari
essenziali e funzionali per i laboratori di panifici e
pasticcerie, garantendo sempre la massima quali-
ta e professionalita. Abbiamo poi migliorato la pro-
duzione di Taglierine e Formatrici per incontrare e
soddisfare al meglio le richieste dei nostri clienti,
nazionali e internazionali. Con noi la qualita e la pro-
fessionalita sono garantite.

COMPANY. Sibread was born in 2013 from the me-
eting of tradition, experience and innovation. Over
time, we have specialized in the production of es-
sential and functional equipment for bakeries and
pastry shops, always guaranteeing the top quality
and professionality. Then, we improved the pro-
duction of Bread Slicers and Moulders, to better
meet and satisfy the requests of our national and
international customers.

With us, the quality and the professionality are gua-
ranteed.

KOMMAHUMWN. Sibread pogmncas2013roay HaCimMaHmMm
Tpaguumin, onbliTa U MHHOBauMn. Co BpemMeHeMm
Mbl  CreuManm3npoBannCb Ha MPOU3BOACTBE
HeobxoaMMOoro ndyHKLMOHaNbHOro 060pPYaOBaHMS
019 MeKapeH U KOHOWTEePCKMX, Bceraa rapaHTmpys
BblcoYalllee KayecTBO U MNpodecCUOoHaNM3M.

3aTeM Mbl  YNYyYLWWUAM MPOU3BOLACTBO  PEXKYLLMX
M GOPMOBOYHbBIX  CTAHKOB, 4TOGblI  fydlle
yOOBNETBOPATb 3aMpocbl HalLMX HaLMOHaNbHbIX
N MeXXAyHapoOHbIX KIMeHToB. C HaMU KayecTBO U
npodeccMoHan3m rapaHTUpPOBaHbI.

SOCIETE. Sibread est née en 2013 de la rencontre
de la tradition, de I'expérience et de I'innovation. Au
fil du temps, nous Nnous sommes spécialisés dans
la production de machines essentielles et fonction-
nelles pour les boulangeries et patisseries, garantis-
sant toujours la plus haute qualité et professionna-
lisme. Nous avons ensuite amélioré la production
de Coupeuses y Mouleuses pour mieux répondre et
satisfaire les demandes de nos clients nationaux et
internationaux. Chez nous, qualité et professionna-
lité sont garantis.

EMPRESA. Sibread nacié en 2013 del encuentro de
tradicion, experiencia e innovacion. A lo largo del
tiempo, nos hemos especializado en la produccion
de maquinaria esencial y funcional para panaderias
y pastelerias, garantizando siempre la maxima ca-
lidad y profesionalidad. Luego mejoramos la pro-
duccién de cortadores y formadores para atender
mejor y satisfacer las solicitudes de nuestros clien-
tes nacionales e internacionales. Con nosotros, la

calidady la profesionalidad estan garantizadas.



mod.

JUPITER

taglia panini / sandwiches slicer

it.

JUPITER & una taglierina orizzontale che permette il taglio
parziale o totale del panino. Sia la profondita che l'altezza
di taglio sono regolabili.

en.

JUPITER is an horizontal slicer. It allows the full or partial
slicing of buns. The cutting height and also the cutting
depth are adjustable.

ru.
JUPITER xne6ope3ka ropu3oHTasbHbIN, KOTOPbIV Mo3BosseT
BbIpe3aTb YACTUYHO W/IN [OJ/IHOCTbIO COHABMUY. BbICOTA
cpesa v perynupyemMas rmybuHa.

fr.

JUPITER est une coupeuse horizontale qui permet la coupe
partielle ou totale du sandwich. La profondeur et la hau-
teur de coupe sont réglables.

es.

JUPITER es una cortadora horizontal que permite el corte
parcial o total del sandwich. Tanto la profundidad y la al-
tura de corte son ajustables.

* Possibilita di avere il basamento
* Possibility to have the base
* BO3MO)HOCTb UMETb 6a3y

Produzione oraria:
Hour production:

Max 2000 pezzi

Yacosowm NPonN3BOANTENNbHOCTb!

Dimensioni:
Dimensions:
[a6apuUThbl:

Peso:
Weight:
Bec:

Potenza installata:
Installed power:

YcTaHOB/IEHHas MOLLIHOCTb:

Altezza di taglio:
Cutting Height:
BbicoTa Bpyba:

Larghezza filone:

cm 40x70x78h

Kg 38

kw 0,75

mmda 18 a 28

Loaf width: Max mm 130
OnunHa xneba:
Altezza filone:
Loaf height: Min mm 40-Max mm 70

BbicoTa xneba:

Profondita di taglio:
Cutting depth:
my6unHa pesaHus:

mmdaOals
(total or partial)



mod.
- MERCURY

taglia baguette / baguette slicer

it.

Taglia pane ideale per il taglio di baguettes e filoni. Strut-
tura in acciaio inox, ideale per ristoranti e grandi collettivita,
taglia filoni di pane in fette di spessore regolabile, capacita
di carico per uno o due filoni, rapidita di lavorazione, coltello
di taglio estraibile.

en.

Baguette slicer with stainless steel structure, ideal for re-
staurants and big communities, cuts loaves of bread in sli-
ces of variable thickness, load capacity for one or two loaves,
speed of working, knife removable.

-

u.
Xne6ope3Kku nageasibHoO NoAxXoAUT AJ1s1 pe3Ku 6areToB n
6ATOHOB. CTPYKTYpa M3 HepykaBelollen cTanu, MaeanbHo
noaxoauT A9 PeCcTopaHoOB M 6O/bLIMX OBLLMH, LAl 1e3BUS
perynupyeTcd, Harpysku [Ofda OAHOro Wnu AByx 6arer,
CKOpOCTU 06paboTKM, CbeMHbIN HOX.

fr.

Trancheur a pain idéal pour couper des baguettes en
tranches rapidement. Structure en acier inox, idéal pour
les grands traiteurs et restaurants, coupe le pain en tran-
ches d" épaisseur variable, goulotte de charge pour une ou
deux baguettes, rapidité de travail, couteau amovible.

es.

Cortadora por el corte de barras de pan. Estructura en
acero inoxidable, ideal para restaurantes y grandes colecti-
vidades, rebanadora de barras de pan en rodajas de espe-
sor regulable, capacidad de carga para una o dos barras,
rapidez de trabaj, cuchilla de corte extraible.

* Possibilita di avere il basamento
* Possibility to have the base
* BO3MOXXHOCTb UMETb 6a3y

Produzione oraria:
Hour production:

8300-16.600 pezzi

YacoBoW MPOM3BOANTENBHOCTD:

Dimensioni:
Dimensions:
rabapuTbl:

Peso:
Weight:
Bec:

Potenza installata:
Installed power:

YcTaHOBNEHHas MOLLHOCTb:

Bocca di carico:
Loading chute:
3arpy3ka poT:

Passo lame:
Blades pitch:
Lar nessus:

cm 43x54x101h

Kg 30

kw 0,18

mm 100x134

mm 13-90



mod.

VENUS

Taglierina passo variabile / variable bread slicer

it.

Taglierina a passo variabile che permette di tagliare con preci-
sione il pane a meta e in fette dello spessore desiderato. Adatta
a diversi tipi di pane grazie alla lama in teflon la quale permette un
uso flessibile della macchina. Completa di pannello comandi facile
da usare e sistemi di sicurezza che permettono un uso autonomo.
Struttura esterna e parti a contatto con il pane in acciaio inox.

en.

Bread Slicer with variable pitch that allows you to cut the bread
accurately in half and in slices of the desired thickness. Suitable
for different types of bread thanks to the teflon blade which allows
a flexible use of the machine. Complete with control panel easy to
use and safety systems that allow also an indipendent use. External
structure and parts in contact with the bread are in stainless steel.

ru.

Xne6bope3ska ¢ nepeMeHHbIM LAroM, KOTOPbIA MO3BoO/ISIeT
Hape3aTb x/1€6 TOYHO MOoMno/iaM M HA KYCOYKU IKeslaeMoi
TOoNIWMHbI. Bnaropgapa TedOHOBOMY Ne3BUIO MOAXOOUT ONA
pPa3nMUHbIX BUAOB Xneba, Yto obecrneymBaeT rmbkoe npruMeHeHmne
MalKHbl. OCcHalleHa yoo6HOW NaHerbio ynpaBneHus 1 cuctemMamm
6e30MacHOCTW, KOTOpble TakXe MO3BOMAT  UCMOMb30BaTb
obopynoBaHMe B pPeXMMe CcaMoobCny»KmMBaHUA. BHewHWin
Kopryc W AeTanu, cornpuKacatoLmecs ¢ x1eboM, U3roToBMEHbI U3
Hep)KaBeloLLen cTanw.

fr.

Trancheur variable qui permet de couper avec précision le pain
en deux et en tranches de I'épaisseur désirée. Convient pour
différents types de pain grace a la lame en téflon qui permet une
utilisation flexible de la machine. Complet avec panneau de com-
mande facile a utiliser et systémes de sécurité qui permet égalem-
ent une utilisation indépendante. Structure externe et pieces en
contact avec du pain en acier inoxydable.

es.

Cortadora con paso variable que permite cortar el pan por la
mitad con precisién y en rodajas del espesor deseado. Adecua-
do para diferentes tipos de pan gracias a la cuchilla de teflon que
permite un uso flexible de la maquina. Completo de panel de con-
trol facil de usar y sistemas de seguridad que también permiten su
uso independiente. Estructura externa y partes en contacto con el
pan de acero inoxidable.

* Possibilita di avere il basamento
* Possibility to have the base
* BO3MO)HOCTb UMeTb 6a3y

Dimensioni:
Dimensions: cm 96x80x90h
[ab6apuThbl:

Peso:
Weight: Kg 152
Bec:

Potenza installata:
Installed power: kw 1,7
YcTaHOBNEHHas MOLLHOCTb:

Passo lame:
Blades pitch: variabile mm da 3 a 40
Lar nessus:

Larghezza filone:
Loaf width: Max mm 420
OnuHa xneba:

Altezza filone:
Loaf height: Max mm 150/190
BbicoTa xneba:

Profondita di taglio:
Cutting depth: Max mm 300mm
my6unHa pe3aHus:




i ; it.
SS4B & una taglierina per pane “self service” automatica
per supermarket e punti vendita. Caricamento frontale,
apertura e chiusura manuale, sportello di carico e sportello

prelievo apribili solo a fine ciclo. Dimensioni:
& Dimensions: cm 61x76x162h
[a6apunThbl:
en.
SS4B Self service slicer automatic for supermarket and Peso:
shops. Frontal loading, manual opening and closing of the [?\  Weight: Kg 142
loading cover, cover pick up bread can be opened manually Bec:
only at the end of the cutting cycle. Potenza installata:
l U Installed power: kw 0,75
ru. YcTaHOB/IEHHas MOLLIHOCTb:
SS4B - “Self service” xne6ope3kd, pa3pa60TAHHAS AJA
. YCTAQHOBKM B MArasuHax. 3Ta xnebopeska He TpebyeT | ET‘S;O 'arT;e;w 7.8-9-10-11-12-13
ades pitcn:
2 ornepaTtopa, U MOXeT ObiTb 6e30MacHO  MCMOMb30BaH LIJarﬂe:E)Blqu 14-15-16-18-20

Larghezza filone:
Q Loaf width: Max mm 420
OnunHa xneba:

. —— : I rnokynatenamu. DpoHTanbHOM 3arpy3Koi, PydHoe OTKpPbITUE
] M 3aKpbiTUe OBepen HarpysKku, xneb BbiMyCKHOe OTBepCTUE
: OTKPbITO TOMBbKO B KOHLE LMKIa, pexyllive nepeMeHHoMn

'\ﬁ

. . . CKOPOCTbIO.
taglierina self service
self service bread slicer fr.
SS4B coupeuse de pain “Self Service” automatique pour Altezza filone:
supermarchés et les magasins alimentaire. Chargement Loaf height: Max mm 60/170
frontal, ouverture et fermeture manuelle de la porte de BbicoTa xneba:
chargement, retrait ouvert seulement a la fin du cycle.

o Tipo dilama standard BL 0.5
Blade type: strong BL 0.7
es. TIM nesBus: teflon TFB

SS4B cortadora de pan “self service” automadtico, para
los puntos de venta y supermercados. Carga frontal, aper-
tura y cierre manual de la proteccidn de carga, la puerta de
recogida de pan solo puede abrirse al final del ciclo.



mod.
S4|S5| S4B | S5B | S4V | S5V

taglierine manuali / manuals slicers |
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mod. S4 | S5 mod. S4V | S5V

mod. S4B | S5B

it.

Taglierina per pane in acciaio in versione da tavolo o con
basamento con ruote e freno. Taglio mediante doppi te-
lai di lame con movimento assiale alternativo. In dotazione
cassetto raccogli briciole, piani e spingipane in acciaio inox.
Azionamento mediante leva laterale.

en.

Steel bread slicer in table version or stand with wheels
and brake. The cutting is made by double frame of blades
with an alternative axial movement. Supply there is a crum-
bs drawer, plans and bread-pusher in stainless steel. Actua-
ting blades by the side lever.

ru.

Xne60pe3KM CTa/in, N3roTaB/INBAIOTCSH KAK HACTOJ/IbHbIe
Mmopgesin, TaK U Mogesin ¢ oCHoBAHMeM HA KoJsiecax C
TOPMO30M. PexxeT nocpeacTBoOM OBOWHbIX paM C HOXaMM
npy OCEBOM [MepeMeHHOM OBUMXeHWW. [locTtaBnaercs
C dunMKoOM 014 c6opa KpoLwleK, C TOBepPXHOCTAMN U
TonkaTtenem ana xneba m3 HepmaBerou_Lel?] ctann. Nmeet
rnepemMeHHoe ToJIKakLllee yCcunme ToJiKaTesl4d.

fr.

Coupeuse a pain en acier version pour table ou avec la
base sur roués avec freins. Double chéassis de lames avec
movement axiale, tiroir pour les miettes e dispositif pour
pousser le pain en acier inox. Actionné par levier latéral.

es.

Cortadora de pan en acero de mesa o con base y rue-
das con bloqueo. Corte con doble telar de cuchillas con el
movimiento axial alternativo. Cajoncito para recolectar mi-
gajas, mesa y el empujador de acero inoxidable. En acciéon
mediante la palanca lateral.

* Taglierine per pane bianco e segala 30% con caricamento
piano o inclinato.

* Slicers for white and 30% rye bread with horizontal or incli-
ned plane.

* Xne6ope3ku gnsa 6enoro xne6a n xneé6a c 30% pxxku
ropn3oHTA/IbHOM pabo4yeri MoBepXHOCTU NI HAOKJIOHHOM.

Y

Bl

"

B:mgzz:g;; cm 65x61x81h - mod.S4
o cm 75x61x81h - mod.S5

[a6apuThbl:

Peso:

Weight: Min Kg 111 - Max Kg 147

Bec:

Potenza installata:
Installed power: kW 0,75
YcTaHOBNEHHasA MOLLHOCTb:

Passo lame:
Blades pitch:
Lar ne3sus:

7-8-9-10-11-12
13-14-15-16-18-20

Lunghezza filone:
Lenght loaf:
OnunHa xneba:

Max mm 420 - mod.S4
Max mm 520 - mod.S5

Altezza filone: mm 60/170
Loaf height: mm 90/200
BbicoTa xneba: mm 150/300

Tipo dilama standard BL 0.5

Blade type: strong BL 0.7
TUN Ne3BUS: teflon TFB
OPTIONAL
aprisacchetto
bag blower

OTKPbITbIN MELLOK

OPTIONAL
oliatore
lubrication kit

CMa3blBaHWe MacnoM



mod.

S4S - S5S | S4SB - S5SB | S4SV - S55V

taglierine semiautomatiche / semiautomatic slicers

mod. S4S | S5S

mod. S4SB | S5SB

" "
mod. S4SV | S55V

it.

Taglierina per pane in acciaio in versione da tavolo o con
basamento con ruote e freno. Ciclo di lavoro singolo, rego-
lazione forza di pressione spingi pane, piano di carico oriz-
zontale o inclinato.

Azionamento attraverso il pulsante start.

en.
Steel bread slicer in table version or stand with wheels and
brake. Single cycle with adjustable speed, inclined or hori-
zontal work plane, force adjustement of bread pusher.
Starting through the start button.

ru.
xnebopeska CcTanW, W3roTaB/IMBalOTCA KaK HacTOMbHble
Modenu, Tak M Mofdenm C OCHOBaHWeM Ha Kojecax cC
TOPMO30M, TonkaTenem xneba M3 Hepy)kaBeloLlen cranm ¢
OAMH UMK/ NO[AIOWMM MEXAHM3MOM, C BO3MOXHOCTbIO
BbIBOPa Pa3INYHOIO CUMOBOIO AABMEHMWS, C BO3MOMHOCTBIO
pe3KM Mo oaHOMY 6aTOHY UM MOCTOAHHO.

CrapTepa Yyepe3 KHOMKY MycKd.

fr.

Coupeuse a pain en acier version pour table ou avec la base
sur roués avec freins. Coupe en sequential, surface de tra-
vail horizontale ou incliné, programmations de force de
coupe.

Fonctionnement avec le bouton de démarrage

es.

Cortadora de pan en acero de mesa o con base y ruedas
con bloqueo. Ciclo de trabajo unico , ajuste de fuerza de
presion empuje, carga superior horizontal o inclinada.
Arranque a través del botén de inicio.

* Taglierine per pane bianco e segala 30% con caricamento
piano o inclinato.

* Slicers for white and 30% rye bread with horizontal or incli-
ned plane.

* Xne6ope3ku ansa 6enoro xne6a n xneé6a c 30% pxku
ropn3oHTA/IbHOM pabo4yeri MoBepXHOCTU NI HAKJIOHHOMN.

8:2222:22'5 cm 60x61x94h - mod.54S
. cm 70x61x94h - mod.S5S

[ab6apuThbl:

Peso:

Weight: Min Kg 111 - Max Kg 158

Bec:

Potenza installata:
Installed power: kw 0,75
YcTaHOBNEHHasA MOLLHOCTb:

Passo lame:
Blades pitch:
Lar nessug:

7-8-9-10-11-12
13-14-15-16-18-20

Lunghezza filone:
Lenght loaf:
OnuHa xneba:

Max mm 420 - mod.S4S
Max mm 520 - mod.S5S

Altezza filone:
Loaf height: mm 60/170
BbicoTa xneba:

Tipo dilama standard BL 0.5
Blade type: strong BL 0.7
TWN Ne3BUA: teflon TFB
OPTIONAL
aprisacchetto
bag blower

OTKPbITbIN MELLOK

OPTIONAL
oliatore
lubrication kit

CMa3blBaHWe MacnoM



mod.

S4A - S5A | S4AB - S5AB | S4AV - S5AV

taglierine automatiche / automatic slicers

mod. S4AV | SSAV

mod. S4A | S5A

mod. S4AB | SSAB

it. Dimensioni:

. o cm 60x61x94h - mod.S4A
Taglierina per pane in acciaio in versione da tavolo o con ba- A Dimensions:

cm 70x61x94h - mod.S5A

samento con ruote e freno. Ciclo di lavoro singolo o conti- SEiR P

nuo, regolazione automatica forza di pressione spingi pane, Beses

piano di carico orizzontale o inclinato, completa di protezio- [&  Weight: Min Kg 111 - Max Kg 159
ne di carico e touch screen. Eee

Potenza installata:
en. . . . . ¥ Installed power: kw 0,75
Steel bread slicer in table version or stand with wheels and YCTaHOBEHHas MOLLHOCTb!

brake. Single and continuous cycle with adjustable speed,
inclined or horizontal work plane, complete with load pro- I Passo lame: 7.8-9-10-11-12

tection and touch screen. Eu'ades pUEeE 13-14-15-16-18-20
ar ne3Bua.

ru.
xnebopeska CTanu, M3roTaBAMBAKOTCA KaK HACTONbHblE
Mooenu, Tak W MoOenn C OCHOBaHMEeM Ha Korecax ilone:
9 Lunghezza fllone: =) i 420 - mod.S4A
C TOPMO30M, ToNKaTenemMm xneba U3 Hep)aBelLllen Lenght loaf: Max mm 520 - mod.S5A

CTal C aBTOMaTUYeCKMM MojaltollnM  MexaHW3MOM, AnwHa xneba:

C BO3MOXHOCTbIO Bbl6opa pas/intd4HoOro cuJiIoBoro . .
Altezza filone:

AABJIEHUS, C BO3MOXXHOCTbIO PE3KM MO 0gHOMY 6aTOHY MK o Loaf height: mm 60/170

MOCTOAHHO. BbicoTa xneba:

fr. M\ Tipo di lama standard BL 0.5
N . . . Blade type: strong BL 0.7

Coupeuse a pain en acier version pour table ou avec la base e teflon TEB

sur roués avec freins. Coupe en sequential ou en conti-

nu, surface de travail horizontale ou incliné, complet avec

protection de charge et écran tactile, programmations de

force de coupe.

es. OPTIONAL

Cortadora de pan en acero de mesa o con base y ruedas zg;sslf)w;tto

con bloqueo. Ciclo de trabajo single o continuo, fuerza de
empuje automatico de la presiéon de pan, carga superior
horizontal o inclinada, completo con proteccién de carga y
pantalla tdactil.

OTKPbITbIN MELLOK

* Taglierine per pane bianco e segala 30% con caricamento
piano o inclinato.

* Slicers for white and 30% rye bread with horizontal or incli-
ned plane.

* Xne6ope3ku gnsa 6enoro xne6a n xneé6a c 30% pxxku
ropn3oHTA/IbHOM pabo4yeri MoBepXHOCTU NI HAOKJIOHHOM.

OPTIONAL

oliatore

lubrication kit
CMasblBaHWe Macom




taglierina sem
semi-industrial slicer

1N

dustriale

it.

Taglierina pane automatica per uso artigianale-industriale.
Struttura in acciaio montata su una base con ruote. Velocita
regolabile dei due tappeti di carico posteriore. Regolazione
elettrica altezza tappeto superiore e allineamento del pro-
dotto sul tappeto inferiore con rotaie di contenimento re-
golabili.

Option: scivolo di gravita in entrata, tappeto frontale
motorizzato.

en.

A fully automatic bread slicer for handicraft-industrial.
Steel structure mounted on a base with wheels. Adjustable
speed of the two carpets rear loading. Electrically adju-
stable height upper belt and alignment of the product on
the lower belt with adjustable rails containment.

Optional: slide of gravity, motorized front carpet.

ru.

ABTOMATHM4YecKds xsie6ope3ka, obnafjatollas CTPYKTYpol
M3 CTaliM U YCTaHOB/IEHHasa Ha OCHOBaHME Ha Konecax.
MMEEeT  perynvpyemMyrdo  CKOPOCTb  MOAAILLUMX  JIeHT,
perynvpyemMoe Mo WWpUHE  HanpaBneHue  xneoba,
perynmpyemMyto BEPXHIOK NEHTY C yKa3aHWeM BbICOTbl, CTOS
Ha BbIXofe U TonkaTteNb nocnegHero 6atoHa. onyMOHA/IbHO:
3arpysKa rpaBUTALMOHHAS MOrpy304YHAsi JIOTKA, BbIXO4
MOTOPU3OBAHHbIE JIEHTA.

fr.

Coupeuse automatique pour l'artisanat et lindustrie.
Structure en acier complete de base sur roues avec freins.
Vitesse réglable de tapis du chargement. Hauteur réglable
bande supérieure et alignement du produit sur la bande
inférieure.

Option: diapositive de gravité, tapis frontal motorisé.

es.

Cortadora de pan automadtica, para la artesania y la in-
dustria. Estructura de acero montado sobre una base con
ruedas. Velocidad ajustable de los dos cintas de carga. Al-
tura ajustable eléctricamente cinta superior y la alineacion
del producto sobre la cinta inferior con rieles ajustables de
contencion.

Opcion: diapositiva de gravedad, cinta frente motorizada.

Dimensioni:
& Dimensions:
[ab6apuThbl:

Peso:
@ Weight:
Bec:

Potenza installata:
U Installed power:

YcTaHoOBNEeHHas MOLLHOCTb:

Velocita tappeti:

P> Speed of loading belts:
CKOPOCTb KOBpPbI:
Passo lame:

|"‘| Blades pitch:

LWar nespusa:

Lunghezza filone:
Q Lenght loaf:
OnuHa xneba:

Altezza filone:
Loaf height:
BbicoTa xneba:

ﬁ Tipo dilama
Blade type:
TUM Ne3BUS:

OPTIONAL

scivolo di gravita

slide of gravity
rpaBUTaLMOHHAsA ropka

cm 80x205x135h

Kg 325

kW 1,39

mt/min 0,6-2,5

8-9-10-11-12
14-15-16-18-20

Max mm 520

mm 60/170

standard BL 0.5
strong BL 0.7
teflon TFB




macinapane / bread mill

it.

Macina pane con struttura in acciaio inox. Gruppo di ma-
cinazione singolo con un tipo di granulometria. Protezione
antinfortunistica interna al serbatoio di carico.

en.
Bread mill with stainless steel structure. The grinding
unit has one granulated size. Safety guard inside the tank.

ru.

MALINHA un3 Hep)kaBeloLer CcTanuv A/ NepeMosIKu
xse6a. PelweTo ofuvH rpaHyIOMepOoM. 3alumTa  OT
HecUacCTHbIX Clly4aeB BHyTPU Haka.

fr.

Moulin a pain avec une structure en acier inox. L'unité
de mouture a une granulométrie. Protection de sécurité a
I'intérieur du reservoir.

es.
Molino de pan con estructura de acero inoxidable. Grupo
de trituracion para uno tipo de tamafo de particula. Tapa
de seguridad en el interior del tanque.

Produzione oraria:
Hour production:

Kg 100

YacoBoW NPON3BOANTENBHOCTD!

Dimensioni:
Dimensions:
MabapuTbl:

Peso:
Weight:
Bec:

Potenza installata:
Installed power:

YcTaHOBNEHHas MOLLHOCTb:

Granulometria:
Granulometries:
Pasmep 3epHa:

cm 50x50x100h

Kg 25

kw 0,75

mm 2/3/4/5/6



mod.
F500
F600

formatrice / moulder

-/

it.

Formatrice 2 cilindri con struttura in acciaio verniciato a
forno, montata su ruote, cilindri in acciaio cromati e rettifi-
cati, tappetino d'entrata antinfortunistico, cilindratura pic-
cole quantita di pasta e dispositivo anti-scarto.

en.

Moulder 2 cylinders with structure in steel oven-painted
and mounted on wheels, chrome-plated and ground ste-
el cylinders, belt of dough feed for self-safety, lamination of
small quantities of dough and device anti-rejection.

ru.
CTPYKTYpd U3roToB/IeHA U3 OKPALIEHHOM B fe4yu CTanm
M Ha Konecax CMOHTUPOBaHHbIM, XPOMMUPOBaHHbIE W
BbIMPAMIIEHHOIO CTasibHbiX 6anfoHoB, KOHBeMep TecTo,
NaMUHUPOBaHNA HeBOMbLLMX KONMYecTBaxTecTa.

fr.

Mouleuse pour le pain 2 cylinders structure en acier ver-
nis au four monté sur des roues, cylindres en acier chromé
et rectifié, tapis d’'entrée de la pate e pour la prévention des
accidents, laminage de petites quantités de pates, dispositif
anti-déchets.

es.

Formadora para pan 2 cilindros estruttura en acero bar-
nizada a horno montada sobre ruedas, cilindros de acero
cromado y rectificado, corea de entrada de la masa y de
prevencion de accidentes, laminacion de pequefas canti-
dades de pasta, anti-residuos.

10

153

=

8:2222:22; cm 77x88x122h - mod. F500
o cm 87x88x122h - mod. F600

[abapuThbl:

\'jve;ozh . Kg 150 - mod. F500

Bec? : Kg 170 - mod. F600

Potenza installata:
Installed power: kw 0,75
YcTaHOBNEHHasA MOLLHOCTb:

Lunghezza cilindro
Cylinder length
ONVHa UMnuHapa

mm 500 - mod. F500
mm 600 - mod. F600

Diametro cilindri:
Rollers diameter: mm 60/100
OunameTp umnmHopa:

Apertura cilindri:
Opening of rollers: mm 0-10
OTKPbITBIX LUANHAPOB:

Peso pezzi:
Weight pieces: Min gr. 20 - Max gr. 1200
Bec vacren:

OPTIONAL
blocca tappeto
block of carpet
KOBEP 3aMOK

OPTIONAL
filonatore

CrMMHHEep

long loaf dough moulder
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