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LA SARACENA

IL NOME PRENDE ORIGINE DAI PUPI SICILIANI, OVVERO | GUERRIERI
SARACENI. BIRRA DAL COLORE DORATO, BEN EQUILIBRATA, CON LA
BASE MALTATA. DELICATA LUPPOLATURA, EFFETTUATA CON
LUPPOLI CONTINENTALI UNA BIRRA DISSETANTE, DA POTER BEREIN
QUALSIASI MOMENTO DELLA GIORNATA E CON QUALSIASI PASTO.
UNA VERA BIRRA DA BATTAGLIA!

A light, top-fermented beer. It takes its name from the sicilian puppets
Depicted on the label).This easy to drink and suitable or every moment of
the day. Ose: soft herbaceus and floral hints given by german hops. Mouth:
good malted base balanced by a delicate and persistent bitter.

. LACIAVOLA

LA TORRE DELLE CIAVOLE E STATA EDIFICATA CON GROSSI
BLOCCHI DI PIETRA, SU UNO SPERONE ROCCIOSO, CHE IL MARE
LAMBISCE E COSTITUISCE UN ESEMPIO DI SISTEMA DIFENSIVO
DELLE COSTE SICILIANE DEL 1500. LA CIAVOLA E UNA WEISS
TRADIZIONALE, AL NASO HA LE NOTE TIPICHE DEL LIEVITO TEDESCO
E IN BOCCA UN CORPO LEGGERO CHE NON STANCA MAI.

The “torre delle ciavole” has been built with large stone blocks, on a rock,
near the sea. This is an example of antique sicilian protection system. The
“ciavola” is a traditional weiss, the smell on the nose has the typical notes
of the german yeast and in the mouth a light body that never tired.

LA CARRETTA

RAPPRESENTA LINCONTRO TRA UNA DELLE PIU CLASSICHE
TRADIZIONI SICILIANE E UNO DEI PIU ANTICHI STILI DI BIRRA DELLA
TRADIZIONE TEDESCA. BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE DI UN
INTENSO COLORE RAMATO. AL PALATO, TONI TOSTATI E
CARAMELLATI, BILANCIATI DA UN AMARO DECISO. RINFRESCANTE
E DISSETANTE, IDEALE PER SGRASSARE CENE CORPOSE. UNA BIRRA
ROBUSTA!

An Alt-style-beer totally out of the box. Malts are the real protagonists of
La Carretta. This beer has an intense auburn colour tending to ruby red.
Mouth: toasted and caramelized notes, thanks to the yeast used in it. The
» body is balanced by a firm bitterness, making this strong beer very
refreshing and pleasant.
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THE ROCK

UNESPLOSIONE DI LUPPOLI MADE IN USA, UTILIZZATI IN DRY
HOPPING. QUESTA BIRRA RACCHIUDE IL NOSTRO ANIMO ROCK!
APPENA VERSATA, SPRIGIONA TUTTA LA SUA FORZA. IL COLORE
GIALLO PAGLIERINO E LA SCHIUMA ABBONDANTE LA
DISTINGUONO DALLA MASSA. IN BOCCA HA UN CORPO
ATTENUATO, CHE MASCHERA | GRADI ALCOLICI, LAMARO DEL
FINALE BILANCIA L'AROMATICITA DEI LUPPOLI E APPAGA LA
BEVUTA.

An italian beer made with American hops, used in dry hopping. It encloses
our very rock soul! A straw yellow colour and a rich foam distinguish it
from the mass. Mouth: light body, you don't feel the alcool volume. The
bitter finish balances the perfume of the hops and enhances the drinking.

BIK

LA NOSTRA VOGLIA DI INNOVAZIONE RIASSUNTA IN UNA BIRRA
CHE DIFFICILMENTE TROVERETE ALTROVE. PER QUESTA BIRRA
ABBIAMO AMPLIATO IL CONCETTO DI DRY HOPPING. COME?
AGGIUNGENDO, OLTRE AL COMUNE LUPPOLO, UNA MASSICCIA
DOSE DI MANGO. | RISULTATI SO NO STATI FENOMENALI. UNA BIRRA
TROPICALE CON UN SENTORE DI MANGO ECCEZIONALE, UN BUON
EQUILIBRIO IN BOCCA E UN AMARO CHE PULISCE LA BEVUTA.

NIBEACH §;

This is our innovation beer. You will hardly find something like tho )
anywhere else. We took dry hopping to a new level, adding a massive dose! %‘

of mango to the common hops. And the results are just great! A troplcat§ »“
beer with a hint of mango, a good balance and a modest bitter.
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TESTA DI MORO

UNA STORIA D'AMORE, GELOSIA E VENDETTA, DIETRO UNA DELLE
CONE PIU SICILIANE CHE CI SIANO. AL NASO, | PROFUMI TIPICI DEL
LIEVITO BELGA E LE NOTE FRUTTATE DEI LUPPOLI AMERICANI. IN
BOCCA, UN CORPO LEGGERO CHE NASCONDE LELEVATA
GRADAZIONE ALCOLICA E UN AMARO DELICATO. UNO STILE TRIPEL
RIVISITATO IN CHIAVE MODERNA. UNA FANTASTICA BIRRA DA
PASTO!

A legendary tale from Sicily, made of love, jealousy and revenge: this is
what Testa di Moro is all about. Intense nose, with the typical aroma of
belgian yeast and the tasting notes of American hops.Mouth: light
balanced body, delicate bitterness, hiding the high alcohol content. A
modern Hoppy Tripel!
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