Denominazione:

Prodotto da:

Nello stabilimento:

Ingredienti:

Pezzatura:

Confezionamento:

Etichetta:

Conservazione:

Istruzioni per 'uso:

Destinazione d'uso:

Unita di vendita:

Caratteristiche microbiologiche:

Durabilita:

Scheda Tecnica
Porchetta.

Porchetteria Giorgini di Giorgini Giorgio
Via Treoni snc — 02040 - Selci (RI).

IT 9-2727/L. CEE.

Carne di suino;

Sale;

Pepe;

Aglio;

Rosmarino;

Non sono presenti né conservanti né coloranti.

1) da Skg a 15kg (Tronchetto di porchetta);
2) da 30kg a 50kg (Suino intero);
3) a fette.

1) incarto semplice (carta/ cartone per alimenti);
2) confezione sottovuoto (Sacchetti in plastica).

Etichetta esposta sulla singola confezione o sul prodotto
intero da tagliare (nel caso di somministrazione diretta).

Conservare a T°C < +4°C.

Da consumarsi tal quale, una volta aperta la confezione
consumare entro pochi giorni.

Nessuna limitazione.
A peso.
Si garantiscono i limiti previsti dalla normativa in vigore.

1) da consumarsi preferibilmente entro 10gg dalla data di
produzione (se in incarto semplice);

2) da consumarsi preferibilmente entro 30gg dalla data di
produzione (se in sottovuoto).

Valori Nutrizionali

Forzione: 100 g

Kilojoule
Calorie
Proteine
Carboidrati
Zuccheri
Grassi
Grassi Saturi

Grassi Monoinsaturi
Grassi Polinsaturi

Colesterolo
Fibra

Sodio
Potassio

PET POrZione

849 kJ

203 kcal

276qg

03a
0010
9344
339140
07414
07414
78 mg

014g
988 mg
416 mg
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