
TOSTATO A LEGNA





Torrcaffè dice addio alle classiche confezioni 

da caffè. Distingui la tua attività con 

il nuovo ed alternativo packaging dal 

design elegante ed attraente. Un tubo 

completamente riciclabile che racchiude i 

migliori grani di caffè tostati a legna.

Torrcaffè says goodbye to its old coffee 

packaging. Set your business apart with 

the new alternative packaging with 

its stylish and attractive design. A 100% 

recyclable tube containing the finest 

wood-roasted coffee beans.

Il gusto unico di 
Torrcaffè, adesso in 
versione biologica.

The unique taste 
of Torrcaffè, now 
available in an 
organic version.

Stupisci la clientela in modo sostenibile. 
Impress your customers in a sustainable way.



TOSTATO A LEGNA
wood roasted



Il nostro è un caffè in grani tostati a legna. 

Una scelta consapevole: rispetto alle 

tostature industriali, quella a legna tratta 

il chicco con delicatezza e ne preserva le 

caratteristiche trasmettendogli un aroma 

ed un gusto inconfondibile.

Our coffee beans are roasted over a wood fire. 

An informed choice: compared to industrial 

roasting, wood-fired roasting treats the bean 

gently and preserves its properties, giving it an 

unmistakable aroma and taste.

DA Legna italiana 
certificata.

Roasted using Italian 

certified wood.

Il risultato è un caffè 
ricco e saporito con un 
finale morbido.

The result is a rich, 
flavoursome coffee 
with a smooth finish.



QUALITÀ 
RESPONSABILE

per la tua attività

RESPONSIBLE QUALITY
for your business.



Un caffè più naturale, più genuino, più buono!
A coffee that’s more natural, more authentic and even tastier!

Una scelta sostenibile per i tuoi clienti 

amanti del caffè che vogliono godersi 

una tazza di caffè deliziosa e sana.

Il nostro impegno si conclude 

con la confezione, fatta di 

materiali totalmente riciclabili.

PRODUZIONE ETICA

Un caffè biologico comincia 

dall’attenzione alle pratiche di raccolta 

e lavorazione. I chicchi sono scelti da 

esperti solo in piantagioni selezionate.

È un caffè coltivato senza usare 

fertilizzanti artificiali, fertilizzanti 

chimici, pesticidi, additivi.

ETHICAL PRODUCTION

Organic coffee starts with the 

harvesting and processing practices. 

The beans are chosen by experts from 

selected plantations. The coffee is 

grown without the use of artificial 

fertilisers, chemical fertilisers, 

pesticides or additives.

A sustainable choice for your coffee-

loving customers who want to enjoy a 

delicious, healthy cup of coffee. 

Our commitment also extends 

to the packaging, made from 

100% recyclable materials.



Stupisci la 
clientela 
in modo 
sostenibile. 



Impress your customers 
in a sustainable way.



biologicoil
differente

Un barattolo moderno e originale, che spicca 

tra tutti gli altri. La particolare forma a tubo 

e i colori singolari, attirano lo sguardo. Un 

contenitore elegante e moderno da esporre 

come oggetto d’arredo, anche alla portata dei 

clienti perché possano toccarlo con mano e 

apprezzare i valori del caffè.

A modern and original container that stands 

out from the crowd. The unusual tube 

shape and colours catch the eye. A stylish, 

modern container that can be displayed 

like a decorative object, also within reach 

of customers so they can touch it and 

appreciate the qualities of the coffee.

ORGANIC WITH A DIFFERENCE.



Confezione 

riciclabile 
al 100% 

Biologico
Organic

No pesticides

No fertilizers

Wood roasted

No pesticidi

No fertilizzanti

Tostato a legna

di caffè
in grani  1kg

of coffee beans

100% recyclable container

Net Wt. 35.27 oz

il gusto puro del caffè tostato a legna.

The pure taste of wood-roasted coffee.



La fornitura prevede anche un 

portatovaglioli e una tazzina in 

stile, che rievoca il disegno e lo 

stile del barattolo.

The set includes a napkin holder 

and matching cup, echoing the 

design and style of the tube.

Set 
biologico
Organic set



Dalla selezione dei chicchi migliori 

alla perfetta tostatura a legna, 

questa è la nostra forma d’arte per 

un caffè eccezionale.

From the selection of the best 

beans to the perfect wood-fired 

roasting. This the art of making 

exceptional coffee.





Il biologico differente.

Organic with a difference.



Torrcaffè srl. Via Solari 39 - 43022
Montechiarugolo - Parma (Italy) 
tel. 0522 875322 

www.torrcaffe.it 
torrcaffe@torrcaffe.it


