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MEFITE

Maturano del Frusinate IGT

Tipologia vino: Maturano 100%

Zona di produzione: Territorio Comunale di Broccostella e
: Alvito (FR)

mefite Epoca di impianto: anno 2007

% Tipo di vendemmia; Manuale

Tipo di fermentazione: Fermentini di acciaio inox

Periodo di fermentazione: 15 giorni

Temperatura Max in fermentazione: 20° C a temperatura
controllata

Vinificazione/Invecchiamento: vinificazione in bianco, 6 mesi in
acciaio e 2 mesi in bottiglia

Temperatura di servizio: 10 -12°C

Olfatto: Intensamente fruttato, spicca quella tropicale come I'ananas, il mango e la banana. In
secondo piano delicate note floreali e minerali con eleganti richiami di gesso.

Palato: Gusto equilibrato, ottima struttura acida e una gradevole sapidita rendono il vino piacevole e
con un’ottima persistenza gusto-olfattiva.

Abbinamenti gastronomici: Perfetto con spaghetti ai frutti di mare, piatti di media struttura di pesce
e carni bianche.
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