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SURGELATO

da conservare 
in freezer

- 18 gradi

scadenza

12 mesi

come fatto 
in casa

senza conservanti 
aggiunti

fresco

da conservare
in frigo

- 1 gradi
+ 4 gradi

scadenza

6 giorni

come fatto 
in casa

senza conservanti 
aggiunti

 DUE linee di produzione
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PER LA BUON RIUSCITA DI UN
PRODOTTO, IL PROCESSO GIOCA 
UN RUOLO MOLTO IMPORTANTE 

33,3 %

33,3 %

33,3 %

SCEGLIAMO MATERIE PRIME
PER OTTENERE ECCELLENTI RISULTATI

ABBATTIMENTO DEI PRODOTTI PER 
CONSERVARE LA LORO FRESCHEZZA

E L’ELIMINAZIONE DI EVENTUALI BATTERI

LA COTTURA RIGENERERA’ IL PRODOTTO 
ATTRAVERSO UN FORNO DI POCHI MINUTI
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LINEA 
HO.RE.CA

LINEA 
gdo

LINEA 
private
label

produciamo e confezionamo 
prodotti destinati a bar, ristoranti, 

hotel, panifici. 
Facile e pronto da farcire o riscaldare

prodotti parzialmente cotti
confezionati in cartone sfuso.

possono essere imbustati o 
venduti al banco 

al consumatore finale

grazie all’elevate scelte delle materie
prime. crisci e’ in grado di garantire
una filiera controllata e basata

sulle esigenze del cliente
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

calzone al prosciutto

farina, prosciutto cotto, mozzarella

rost1

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, prosciutto cotto, mozzarella

rost1MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 / 200 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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intreccio spinaci

farina, spinaci, olive nere, 
fonduta di parmigiano

rost2

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, spinaci, olive nere,
fonduta di parmigiano

rost2MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

bombolone mortadella

farina, mortadella, pesto di pasticchio,
fonduta di parmigiano

rost3

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, mortadella. pesto di pistacchio,
fonduta di parmigiano

rost3MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

 170° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

intreccio al ragu’

farina, tritato, piselli, salsa di pomodoro

rost4

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, tritato, piselli, salsa di pomodoro

rost4MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

170° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

calzone vegetariano

farina, salsa di pomodoro, sedano,
peperoni, melanzane, fonduta di parmigiano

rost5

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salsa di pomodoro, sedano,
peperoni, melanzane, fonduta di parmigiano

rost5MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere



WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

fagottino kebab

farina, carne kebab, salsa bianca,
mozzarella

rost6

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, carne kebab, salsa bianca,
mozzarella

rost16MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

calzone salsiccia

farina, salsiccia, cipolla. mozzarella

rost17

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salsiccia, cipolla, mozzarella

rost17MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180  ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere



WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °CC

10 minuti

PRECOTTO

rosetta melanzane

farina, melanzane, mozzarella,
salsa di pomodoro

rost8

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, melanzane, mozzarella,
salsa di pomodoro

rost8MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

ravazzata al ragu’

farina, salsa di pomodoro, tritato, piselli

rost9

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salsa di pomodoro, tritato, piselli

rost9MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180  ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

fagottino mortadella

farina, mortadella, fonduta di parmigiano,
pesto di pistacchio

rost16

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, mortadella, fonduta di parmigiano,
pesto di pistacchio

rost16MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

calzone wurstel

farina, wurstel, mozzarella

rost10

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, wurstel, mozzarella

rost10MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180  ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

calzone funghi

farina, salame piccante, funghi, mozzarella

rost11

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salame piccante, funghi, mozzarella

rost11MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180  ° C 

15 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

cartocciata prosciutto cotto

farina, mozzarella, prosciutto cotto,
salsa di pomodoro

rost17

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, mozzarella, prosciutto cotto,
salsa di pomodoro

rost17MIGNON

60 pezzi

50 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 / 200 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

cartocciata wurstel

farina, mozzarella, wurstel,
salsa di pomodoro

rost18

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, mozzarella, wurstel,
salsa di pomodoro

rost18MIGNON

60 pezzi

50 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 / 200 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

cipollina

farina, mozzarella, prosciutto cotto,
salsa di pomodoro, cipolla 

rost19

30 pezzi

170 g

NORMALE

farina, mozzarella, prosciutto cotto,
salsa di pomodoro, cipolla

rost19MIGNON

60 pezzi

50 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 ° C 

18 / 20 minuti

prelievitato - da cuocere
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DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

panzerotto prosciutto cotto

farina, prosciutto cotto, mozzarella

rost12

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, prosciutto cotto, mozzarella

rost12MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO
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panzerotto parmigiana di melanzane

farina, melanzane, salsa di pomodoro,
pesto di basilico, fonduta

rost13

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, melanzane, salsa di pomodoro,
pesto di basilico, fonduta

rost13MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

panzerotto pomodoro e mozzarella

farina, salsa di pomodoro, mozzarella

rost14

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salsa di pomodoro, mozzarella

rost14MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON



DECONGELARE 1 H PRIMA

130 / 140 °C

10 minuti

PRECOTTO
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panzerotto salsiccia e friarielli

farina, salsiccia, friarielli, fonduta

rost15

30 pezzi

180 g

NORMALE

farina, salsiccia, friarielli, fonduta

rost15MIGNON

60 pezzi

70 g

MIGNON
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DECONGELARE 3 H PRIMA

180 °C

8 / 10 minuti

da friggere

arancino al ragu’

riso, salsa di pomodoro, tritato,
piselli, mozzarella

aran1

30 pezzi

220 g

NORMALE

riso, salsa di pomodoro, tritato,
piselli, mozzarella

aran1mignon

60 pezzi

60 g

MIGNON

DECONGELARE 3 H PRIMA

140 ° C 

10 minuti

da riscaldare



DECONGELARE 3 H PRIMA

180 °C

8 / 10 minuti

da friggere
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arancino al prosciutto

riso, prosciutto cotto, mozzarella

aran2

30 pezzi

220 g

NORMALE

riso, prosciutto cotto, mozzarella

aran2mignon

60 pezzi

60 g

MIGNON

DECONGELARE 3 H PRIMA

140 ° C 

10 minuti

da riscaldare



DECONGELARE 3 H PRIMA

180 °C

8 / 10 minuti

da friggere
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arancino spinaci

riso, spinaci, olive nere, mozzarella

aran3

30 pezzi

220 g

NORMALE

riso, spinaci, olive nere, mozzarella

aran3mignon

60 pezzi

60 g

MIGNON

DECONGELARE 3 H PRIMA

140 ° C 

10 minuti

da riscaldare



DECONGELARE 3 H PRIMA

180 °C

8 / 10 minuti

da friggere
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arancino salsiccia

riso, salsicci,a mozzarella

aran4

30 pezzi

220 g

NORMALE

riso, salsiccia, mozzarella

aran4mignon

60 pezzi

60 g

MIGNON

DECONGELARE 3 H PRIMA

140 ° C 

10 minuti

da riscaldare



DECONGELARE 3 H PRIMA

180 °C

8 / 10 minuti

da friggere
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arancino vegetariano

riso, melanzane, peperoni, salsa di 
pomodoro, fonduta di parmigiano

aran5

30 pezzi

220 g

NORMALE

riso, melanzane, peperoni, salsa di 
pomodoro, fonduta di parmigiano

aran5mignon

60 pezzi

60 g

MIGNON

DECONGELARE 3 H PRIMA

140 ° C 

10 minuti

da riscaldare
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DECONGELARE 1 H PRIMA

160 °C

10 minuti

PRECOTTO

panino grano tenero

farina, sesamo

panif1

30 pezzi

120 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

160 °C

10 minuti

PRECOTTO

panino al latte

farina, latte

panif2

30 pezzi

90 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

3/4 minuti

PRECOTTO

pan pizza

farina

panif3

30 pezzi

120 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

10 minuti

PRECOTTO

focaccia tradizionale 60 x 40

farina

panif4

5 pezzi

600 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

3/4 minuti

PRECOTTO

burger buns tradizionale

farina

panif5

30 pezzi

120 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

5 / 7 minuti

PRECOTTO

focaccina con olive

farina, olio, olive

panif6

60 pezzi

50 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

5 / 7 minuti

PRECOTTO

focaccina con cipolla

farina, cipolla

panif7a

60 pezzi

50 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

5 / 7 minuti

PRECOTTO

focaccina con
salsa di pomodoro

farina, salsa di pomodoro

panif7b

60 pezzi

50 g

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

10 / 15 minuti

PRECOTTO

pizza in teglia 60x40
“ margherita ”

farina, salsa di pomodoro, mozzarella

panif8

5 pezzi

2,2 kg

NORMALE
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

10 / 15 minuti

PRECOTTO

pizza in teglia 60x40
“ salsa ”

farina, salsa di pomodoro

panif9

5 pezzi

900 g

NORMALE
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farina, salsa di pomodoro, mozzarella, 
origano, olive

panif10

30 pezzi

160 g

NORMALE

farina, salsa di pomodoro, mozzarella, 
origano, olive

panif10mignon

60 pezzi

40 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

10 / 15 minuti

PRECOTTO

pizzette vari gusti
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impasto sfogliato prelievitato

dolc1

30 pezzi

100 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 °C

15 / 18 minuti

PRECOTTO

croissant
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impasto sfogliato prelievitato, cioccolato

dolc2

30 pezzi

100 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 °C

15 / 18 minuti

PRECOTTO

croissant bicolore
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impasto sfogliato prelievitato, cioccolato

dolc3

30 pezzi

100 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 °C

16 / 18 minuti

PRECOTTO

flauto
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impasto sfogliato prelievitato, cioccolato

dolc4

30 pezzi

100 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 °C

18 / 20 minuti

PRECOTTO

petit pain
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impasto sfogliato prelievitato, confettura

dolc5

30 pezzi

100 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

170 °C

15 / 18 minuti

PRECOTTO

sfogliatine alle mele
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DECONGELARE 1 H PRIMA

180 °C

10 minuti

da friggere

DECONGELARE 1 H PRIMA

200 ° C 

20/22 minuti

prelievitato - da cuocere

RISO. CEREALI, CIOCCOLATO

dolc6

30 pezzi

170 g

NORMALE

ARANCINCHOCO
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farina, ZUCCHERO

DOLC7

30 pezzi

100 g

NORMALE

farina, ZUCCHERO

DOLC7MIGNON

60 pezzi

50 g

MIGNON

DECONGELARE 1 H PRIMA

PRECOTTO

CARTOCCIO CON ZUCCHERO
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DECONGELARE 1 H PRIMA

PRECOTTO
FARINA, ZUCCHERO

dolc8

30 pezzi

90 g

NORMALE

CIAMBELLA fritta



dolc10

DECONGELARE 1 H PRIMA

PRECOTTO
FARINA, ZUCCHERO

30 pezzi

100 g

NORMALE

graffa
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farina, goccie di cioccolato

dolc9

30 pezzi

90 g

NORMALE

DECONGELARE 1 H PRIMA

160 °C

5 / 10 minuti

PRECOTTO

PANGOCCIOLi
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DECONGELARE 1 H PRIMA

PRECOTTO

farina

DOLC11

30 pezzi

90 g

NORMALE

farina

DOLC11mIGNON

60 pezzi

50 g

MIGNON

brioche con tuppo



Via Madonnina della Rocca 15
CanicatTI’ 92024 (AG)

INFO@CRISCIFOODINNOVATION.COM

www.criscifoodinnovation.com

Tel. 0922073495 - Cell. 3881572361 

FOOD


