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PORTIAMO GUSTI INNOIATIV
OVUNQUE VOI SIATE

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO



SURGELATO

DA CONSERIARE COME FATTO
SCADENZA
IN FREEZER IN CASA
3 S 4
-18 GRADI 2 MES| SENZA CONSERIANTI

AGGUNTI

DUE LINEE DI PRODUZIONE

FRESCO

COME FATTO
DA CONSERVARE
N FRIGO SCADENZA IN CASA
% (5] hd
SENZA CONSERVANTI
) 6 GIORN
I GRADI AGGIUNTI

+4 GRADI

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



CRISA NASCE INSICILIA,

CON LO SCOPO DI INSERIRE
SUL MERCATO SAPORI NUOV/I.
UNAZIENDA NELLA PRODUZIONE DI
PRODOITTI
SALATIE DOLd

WWW.CRISCIFOODINNOVATION .COM



OLTRE ALLA QUALITA,
TI OFFRIAMO DEL |ALORE AGGUNTO.

PUOI TROIARE PRODOTTI CLASSIC,
MA ANCHE SCEGLIERE PRODOTTI INNOIATI/|

TRASFORMIAMO LA MATERIA PRIMA
IN UN PRODOTTO CHE DEVE SUSCTARE EMQZIONL
AMIAMO IL NOSTRO LAVORO ED E PER QUESTO
CHE SCEGLIAMO L'ARTIGANALITA.

SIAMO LA PRMA AZIENDA HA PRODURRE TALI SAPOR,
GUADAGNANDOC
IL KNOWW/ HOW/ SUL TERRITORIO.

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



. PER LA BUON RUSCITADIUN ~
. PRODOTTO, IL PROCESSO GIOCA
. UNRUOLO MOLTO IMPORTANTE

333%

SCEGLIAMO MATEREE PRIME
PER OTTENERE ECCELLENTI RISULTATI

333%

’ ABBATTIMENTO DEl PRODOTTI PER
CONSERIARE LA LORO FRESCHEZZA
E LELIMINAZIONE DI EVENTUALI BATTERI

333%

’ LA COTTURA RIGENERERA' IL PRODOTTO
ATTRAVERSO UN FORNO DI POCHI MINUTI

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



LINEA
HO.RE.CA

PRODUJAMO E CONFEZONAMO
PRODOTTI DESTINATI A BAR, RISTORANTI,
HOTEL. PANIFIC.

FACILE E PRONTO DA FARCIRE O RISCALDARE

LINEA
GDO

PRODOTTI PARZIALMENTE COTTI

CONFEZIONATIIN CARTONE SFUSO.

POSSONO ESSERE IMBUSTATIO
IVENDUTI AL BANCO
AL CONSUMATORE FINALE

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

LINEA
PRIATE
LABEL

GRAZE ALLELEIATE SCELTE DELLE MATERE
PRIME. CRISCI E'IN GRADO DI GARANTIRE
UNA FILERA CONTROLLATA E BASATA
SULLE ESIGENZE DEL CLIENTE



¢S CALZONE AL PROSQUTTO

NORMALE

FARINA, PROSCUTTO COTTO, MOZZARELLA

8[n°

Y | rosTI
@ 30 PEZZ
&) | o

MIGNON

% FARNA, PROSQUTTO COTTO, MOZZARELLA
) | rosTIMGNON
@ 60 PEZZI
& | s

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

130/HOC

©

10 MINUTI

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

DECONGELARE 1H PRIMA

ks

!

1807200 C

&

18/20 MINUTI




N\

¢S INTRECCO SPINAC
N

NORMALE PRECOTTO

O_d ?‘CEQ&INDAUTSE lglAPgll‘Ri)/"LG"I/jNNCERE H‘z DECONGELARE | H PRMA
@ | rosm 130/10°C

@ 30 PEZZ 10 MINUTI

ﬁ 180G

MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE

0 FARINA. SPINACI, OLIVE NERE.

d FONDUTA Dl PARMIGANO DECONGELARE 1H PRIMA

ks

!

) | rRosT2MIGNON 70" C

ssssss

&

18/20 MINUTI

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢ BOMBOLONE MORTADELLA
N\

NORMALE PRECOTTO

Q FARNA. MORTADELLA. PESTO DI PASTICCHIO.

_d FONDUTA DI PARMIGANO DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

) | rosts 130/H0C

oooooo

&

10 MINUTI

180 G

(] | wrezz
&)

MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE

0 FARNA. MORTADELLA. PESTO DI PISTACCHO.

9 | FONDUTA DI PARMIGANO DECONGELARE | H PRIMA

ks

!

) | rosT3MIGNON 170 C

ssssss

18/20 MINUTI

&

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



\
¢S INTRECAO AL RAGU
N

NORMALE PRECOTTO
2 =2
9 | BARNA. TRITATO. PISELLL SALS A DI POMODORO DECONGELARE | H PRM/A
) | rosy 130 /140 C
|Cj| 30 PEZZI 10 MINUTI
& | woo
MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE
T | FARNA, TRITATO. PISELLL SALS A DI POMODORO 1’]?5 DECONGELARE | H PRMA
(Y | rostumcNON 70 C
18/20 MINUTI

(] | eopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢S CALZONE VEGETARANO
N\

NORMALE PRECOTTO

<, | FARNA. SALSA DI POMODORO, SEDANO,

5. | PEPERONL MELANZANE. FONDUTA DI PARMIGIANO §>I<§ DECONGELARE | H PRMA
@ | rosts 130/10°C

@ 30 PEZZ 10 MINUTI

ﬁ 180G

MIGNON PRELIEV/ITATO - DA CUOCERE

0 FARINA. SALSA DI POMODORO. SEDANO.

d PEPERONI. MELANZANE., FONDUTA DI PARMIGANO DECONGELARE 1H PRIMA

ks

!

() | rosTsMIGNON 180" C

ssssss

15/20 MINUTI

&

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N
&S FAGOTTINO KEBAB
N

NORMALE PRECOTTO

| FARINA. CARNE KEBAB, SALSA BANCA. *

4 | MoTZ/RELLA DECONGELARE | H PRMA
@m | rosw 130 /140 C

@ 30 PEZZ] 0 MINUT

& | s

MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE

0 FARINA. CARNE KEBAB. SALSA BIANCA.

d MOZZARELLA DECONGELARE 1H PRMA

ks

) | rosTEMGNON

nnnnnn

!

180" C

15/20 MINUTI

&

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



\
&S CALZONE SALSICOA
N

PRECOTTO

NORMALE

FARNA. SALSICCA. APOLLA. MOZZARELLA DECONGELARE 1H PRIMA

g

130/HOC

!

10 MINUTI

©

30 PEZZI

&
W') ROSTI7
O
&

180G

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

MIGNON
T | FARNA. SALSICOA. CPOLLA MOZZARELLA ;’H DECONGELARE | H PRMA
) [ rosT7MIGNON 180 " C
15,/20 MINUTI

(] | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢ ROSETTA MELANZANE
N\

NORMALE PRECOTTO

FARINA. MELANZANE. MOZZ ARELLA.

SALSA DI POMODORO DECONGELARE 1H PRIMA

g

&
[l"T'J ROST8
O
&

130/140 CC
30 PEZZI 10 MINUTI
180G
MIGNON PRELIEV/ITATO - DA CUOCERE

Q| FARNA MELANZANE. MOZZARELLA. ;’H
T | $4LS4DIPOMODORO DECONGELARE | H PRIMA
) | rosTaMGNON 70°C

18./20 MINUTI

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

&S RAAZZATA AL RAGU
N

NORMALE PRECOTTO
2 =2
T | BARNA. SALSA DI POMODORO, TRITATO. PIELLI DECONGELARE | H PRIMA
@m | rosto 130 /140 C
@ 30 PEZZI 10 MINUTI
& | s
MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE
T | F4RNA. SALSA DI POMODORO. TRTATO, PSELLI ;’H DECONGELARE | H PRIMA
) | rRosToMGNON 180 " C
15,/20 MINUTI

() | eopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢S FAGOTTINO MORTADELLA
N\

NORMALE PRECOTTO

FARNA. MORTADELLA. FONDUTA DI PARMIGANO,

PESTO DI PISTACCHO DECONGELARE 1H PRIMA

g

&
[l"T'J ROSTI6
O
&

130/10°C
30 PEZZI 10 MINUTI
180G
MIGNON PRELIEV/ITATO - DA CUOCERE

0 [ FARNA MORTADELLA. FONDUTA DI PARMIGIANO,

PESTO DI PISTACCHO DECONGELARE 1H PRMA

ks

) | rosTEMGNON

nnnnnn

!

70" C

18/20 MINUTI

&

() | sopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



\
¢S CALZONE WURSTEL
N

NORMALE PRECOTTO
9 | FARNA WURSTEL. MOZZARELLA i’k DECONGELARE | H PRMA
) | rosTo 130 /140 C

0 MINUTI

180 G

(] | wrezz
&)

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

MIGNON
T | FARNA WURSTEL. MOZZARELLA H‘E DECONGELARE | H PRIMA
(Y | rosTIOMGNON 180 " C
15/20 MINUTI

() | eopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



\
¢S CALZONE FUNGHI
N\

NORMALE PRECOTTO
.d FARINA, SALAME PICCANTE, FUNGHI, MOZZARELLA * DECONGELARE | H PRIMA
(Y | rosm 130/ 1O 'C
10 MINUTI

180 G

(] | orezz
&)

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

MIGNON

DECONGELARE 1H PRIMA

e

d FARINA. SALAME PICCANTE, FUNGH. MOZZARELLA

180 "C

!

@ | rosTimeNoN

&

15720 MINUTI

0G

() | sopezz
)

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢S CARTOCAATA PROSAUTTO COTTO

N\

NORMALE PRECOTTO

Q| FRINA MOZZARELLA, PROSAUTTO COTTO, *

T | SALSADIPOMODORO DECONGELARE I H PRIMA
() | rostr 130/10 C

(] | wopezz 0 MINUT
2l LS Q § § ¥

MIGNON PRELIEVITATO - DA CUOCERE
Q| BRINA MOZZARELLA, PROSQUTTO COTTO, ;’éEé

9 | sas4piPomopoRo DECONGELARE | H PRIMA
() | rostMGNON 180/200°C

] | eorezz 18/20 MINUT

B | wc




¢S CARTOCCATAWURSTEL

N\

N\

NORMALE
< | FRNAMOZZARELLA WURSTEL.
T | SALSADIPOMODORO
(Y | rosts
(] | wopezz
@ | wo
MIGNON

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

130/HOC

©

10 MINUTI

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

FARINA. MOZZARELLA. W/URSTEL.

SALSA DI POMODORO

DECONGELARE 1H PRMA

nnnnnn

ROSTIBMIGNON

ks

!

1807200 C

60 PEZZI

&

18/20 MINUTI

50G




N\

¢ S QPOLLINA

N\

NORMALE

FARNA MOZZARELLA. PROSQAUTTO COTTO,

SALSA DI POMODORO., APOLLA

8[n°

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

130/HOC

&

10 MINUTI

PRELIEVITATO - DA CUOCERE

DECONGELARE 1H PRIMA

ks

!

70" C

) | rosTo
|Cj| 30 PEZZI
& | o
MIGNON
% FARNA, MOZZARELLA, PROSAUTTO COTTO.
SALSA DI POMODORO, QPOLLA
) | rosTIOMGNON
ﬁ 60 PEZZ1
& | wc

&

18/20 MINUTI




N\

&S PANZEROTTO PROSQUTTO COTTO

N\

NORMALE

FARINA, PROSCUTTO COTTO, MOZZARELLA

ROSTR
30 PEZZI
80 G
MIGNON
Od FARN A, PROSAUTTO COTTO, MOZZARELLA
) | rosTMGNON
ﬁ 60 PEZZI
& | w6

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

130/HOC

©

10 MINUTI

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢S PANZEROTTO PARMIGIANA DI MELANZ ANE

N\

NORMALE

FARINA. MELANZANE. SALSA DI POMODORO.
PESTO DI BASILICO, FONDUTA

ROSTI3

30 PEZZI

180G

MIGNON

FARINA. MELANZANE. SALSA DI POMODORO,

PESTO DI BASILICO, FONDUTA

nnnnnn

ROSTIBMIGNON

60 PEZZ

10G

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

130/HOC

10 MINUTI

©

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢ PANZEROTTO POMODORO E MOZZARELLA

N\

NORMALE

Q_d FARNA. SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA
) | rostu
@ 30 PEZZI
&) | o6

MIGNON

Od FARNA. SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA
) | rosTHMIGNON
ﬁ 60 PEZZI
& | w6

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

130/HOC

10 MINUTI

® || %

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

¢ PANZEROTTO SALSICAA E FRIARELL
N\

NORMALE
3

_d FARINA, SALSICCA, FRARELLI, FONDUTA

@ | rosts PRECOTTO

@ 30PEZ * DECONGELARE 1HPRIMA

%

180 G 130/H0 C
10 MINUTI

MIGNON

d FARNA. SALSICOA. FRIARELLL FONDUTA

) | rosTsMIGNON

ssssss

() | eopezz
&)

10G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

ARANCNO AL RAGU
N

NORMALE DA FRIGGERE

0 RISO. SALSA DI POMODORO, TRITATO.

_d PISELLL MOZZARELLA * DECONGELARE 3H PRIMA

o
° o

M | aran = goC
@ 30 PEZZI @ 8/10 MINUTI
& | 2
MIGNON DA RISCALDARE
| RSO, SALSA DI POMODORO, TRITATO,
T | PSELLL MOZZARELLA §>I<§ DECONGELARE 3 H PRMA
My | aramiGNON O™ C
ﬁ 60 PEZZI 10 MINUTI
& | 06

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

ARANCINO AL PROSAUTTO

N\

NORMALE

7

T | RSO. PROSQUTTO COTTO, MOZZARELLA
m | rav

@ 30 PEZZI

@ | 26

MIGNON

7

T | RSO. PROSQUTTO COTTO, MOZZARELLA
@ | sranamcNON

ﬁ 60 PEZZI

& | «ws

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DA FRIGGERE
DECONGELARE 3 H PRIMA
80'C
@ 8/10 MNUT
DA RISCALDARE
35 | DeconeeLARe 3HPRMA
HO“C
10 MINUT




N\

ARANCINO SPINAC
N\

NORMALE

_d RISO, SPINAC., OLIVE NERE, MOZZARELLA

m) | 4rans

000000

(] | eezz
()

220G

MIGNON

d RISO, SPINACL. OLIVE NERE. MOZZARELLA

i | sran3MIGNON

ssssss

(] | eopezz
&)

60G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DA FRIGGERE
DECONGELARE 3 H PRIMA
80°C
@ 8/10 MINUT
DA RISCALDARE
35 | DeconeeLARe 3HPRMA
HO"C
10 MINUT




ARANCINO SALSICO

N\

N\

NORMALE

RISO. SALSICA.AMOZZARELLA

m | swrany

@ 30 PEZZ

& | mo
MIGNON

% RISO. SALSICAA MOZZARELLA
) | 4raNsMIGNON

ﬁ 60 PEZZI

B | «o

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DA FRIGGERE
398 | DEconGeLARE 3HPRMA
80'C
@ 8/10 MNUT
DA RISCALDARE
35 | DeconeeLARe 3HPRMA
HO"C
10 MINUT




N\

{® ARANCNO VEGETARANO
N

NORMALE

0 RISO. MELANZANE. PEPERONI SALSA DI
_d POMODORO, FONDUTA DI PARMGANO

UM | 4rans

oooooo

(] | wrezz
&)

220G

MIGNON

0 RISO. MELANZANE. PEPERONI SALSA DI
d POMODORO, FONDUTA DI PARMIGANO

) | sransMIGNON

ssssss

() | eopezz
&)

60G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

DA FRIGGERE
DECONGELARE 3 H PRIMA
80°C
@ 8/10 MINUT
DA RISCALDARE
35 | DeconeeLARe 3HPRMA
HO"C
10 MINUT




N\

R PANINO GRANO TENERO
N

NORMALE
PRECOTTO
O
9 | MRNA SESAMO
H‘E DECONGELARE 1H PRIMA
() | pane
A 60 C
30 PEZZ
10 MINUTI
@ | we

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

%) BANNO AL LATTE
N

NORMALE
PRECOTTO
3
T | FARNALATTE
H‘E DECONGELARE | H PRIMA
| e
60 C
() | wopezz
10 MINUTI
@ | ws

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



PAN PIZZA

NORMALE
PRECOTTO
Q_Cj FARNA
§>I<§ DECONGELARE I H PRIMA
@M | e
180 C
30 PEZZ
@ 34 MINUTI
ﬁ 20G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

R FOCACOA TRADIZIONALE 60 X 40
N\

NORMALE

3 PRECOTTO
9 | #RNA

H‘E DECONGELARE | H PRIMA
| eaniey

180 C

10 MINUTI

() | seeza
)

600G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

N\

) BURGER BUNS TRADIZIONALE

NORMALE

FARINA

PANIF5

30 PEZZI

IEEIRS

20G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

180 C

SINIES

3M MINUTI




N\

) FOCACONA CON OLIVE

N\

NORMALE

FARNA. OLIO, OLIVE

PANIF6

60 PEZZ|

IEEIRS

50G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

180 C

SINIES

5/77TMINUTI




N\

") FOCACANA CON CPOLLA
N\

NORMALE
PRECOTTO

3
T | FARNA.CPOLLA

DECONGELARE 1H PRIMA

1 | panrra
180 C

© || %

5/77MINUTI

() | eopezz
)

50G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

N\

@ FOCACONA CON

NORMALE

SALSA DIPOMODORO

FARINA, SALSA DI POMODORO

PANIF7B

60 PEZZ|

IEEIRS

50G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

180 C

SINIES

577 MINUTI




AT

PIZZA N TEGLIA 60X40
\ “ MARGHERTA "

NORMALE
S PRECOTTO
9 | FARNA, SALSADIPOMODORO. MOZZARELLA
H‘E DECONGELARE | H PRMA
) | panrs
80 'C
@ 5 PEZZI
10/15 MINUTI
B | 2266

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



AT

N

=2  PIZZAN TEGLIA 60X40
"SALSAT

NORMALE
PRECOTTO

9 | FARNA SALSA DIPOMODORO
DECONGELARE IH PRMA

W | panro
180 C

© || %

10715 MINUTI

() | speza
)

900G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



AT

NORMALE

FARINA. SALSA Dl POMODORO. MOZZARELLA.,
ORIGANO, OLIVE

PRECOTTO

30 PEZZI DECONGELARE 1H PRIMA

&
[l"T'J PANIFIO
O
&

g

160 G

!

180 C

10715 MINUTI

®

MIGNON

0 FARNA. SALSA Dl POMODORO, MOZZARELLA.
d ORIGANO., OLIVE

) | panFOMIGNON

nnnnnn

() | eopezz
&)

H0G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

~0 CROISSANT

N\

NORMALE

&O

IMPASTO SFOGLIATO PRELIEVITATO

DOLC

30 PEZZI

Bl | D

100G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

[710°C

15718 MINUTI

®




N\

\
~9 CROISSANT BCOLORE

NORMALE

&O

IMPASTO SFOGLIATO PRELIEVITATO, AOCCOLATO

DOLC2

30 PEZZI

SN

100G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

[710°C

!

15718 MINUTI

®




N\

~59 FLAUTO

N\

NORMALE

IMPASTO SFOGLIATO PRELIEVITATO, AOCCOLATO

DOLC3

30 PEZZI

IR

100G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

[710°C

®

16/18 MINUTI




N\

~5 PETIT PAN

N\

NORMALE

&O

IMPASTO SFOGLIATO PRELIEVITATO, AOCCOLATO

DOLCH

30 PEZZI

Bl | D

100G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

[710°C

18/ 20 MINUTI

®




N\

9 SFOGLIATINE ALLE MELE

N\

NORMALE

&O

IMPASTO SFOGLIATO PRELIEVITATO, CONFETTURA

DOLCS

30 PEZZI

Bl | D

100G

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

[710°C

4
A
s

i

®

15718 MINUTI

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

~59 ARANONCHOCO
N

DA FRIGGERE

DECONGELARE 1H PRIMA

g

NORMALE
180 C
&
RISO. CEREALI, JOCCOLATO O MNUTI

) | poics

oooooo

() | opezz
&)

170G PRELIEVITATO - DA CUOCERE

DECONGELARE 1H PRIMA

ks

!

200°C

20/22 MINUTI

&

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

A5 CARTOCCIO CON ZUCCHERO

N\

NORMALE

&
T | BaRNA ZUCCHERO
(I | oLy
@ 30 PEZZ
@ | ws

MIGNON

7

T | MRNA ZUCCHERO
(Y | boLemenon
ﬁ 60 PEZZI

B | w6

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

Z‘% DECONGELARE TH PRIMA




N\

=% QAMBELLA FRITTA
N\

NORMALE
2
FARINA. ZUCCHERO PRE C OTT O
(lllTlJ DOLC8
Z‘% DECONGELARE IHPRIMA
@ 30 PEZZ
ﬁ NG

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM



N\

~9 GRAFFA

N\

NORMALE

&O

FARNA. ZUCCHERO

DOLCIO

30 PEZZI

Bl | D

100G

PRECOTTO

:‘% DECONGELARE IH PRIMA




N\

~0 pANGOCCOL

N\

NORMALE

FARINA. GOCCE DI OCCOLATO

DOLC9

30 PEZZI

IR

0G

WWW.CRISCIFOODINNOVATION.COM

PRECOTTO

DECONGELARE 1H PRIMA

g

!

160 C

®
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