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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA – MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELICE –  
CERTIFICATA IGP SICILIA 
 
 

Descrizione  
 

Monocultivar Nocellara del Belice, olio extra 

vergine di oliva I.G.P. SICILIA. Un olio fruttato 

medio ottenuto da olive Nocellara del Belice, 

tipica varietà della valle del belice. 
. 

Zona d’Origine e altitudine uliveti 
Castelvetrano  (TP) – (Valle del Belice) Sicilia – 

Italia 
 Uliveti esposti a sud 200-400 m s.l.m. /  

 

Varietà Olive (cultivar) Nocellara del Belice 100% 

Periodo di raccolta Dal 10 al 30 ottobre 

Ingredienti Olio extravergine di oliva 100% nocellara del belice 

Allergeni  Non presenti 

Estrazione Ciclo continuo 2 fasi 

Certificazione  IGP SICILIA certificato dal MIPAAF, Reg. (UE) 

1151/12, ente designato: IRVOS  
 

Aspetto 

 Giallo con sfumature verdi. Liquido a 

temperatura ambiente, solidifica a 

temperature inferiori a 9 °C. Il volume dell’olio 

può subire variazioni in base alla 

temperatura, temperature superiori ai 30°C 

possono causare la fuoriuscita del prodotto o 

la rottura della bottiglia  
 

Note olfattive 

 Fruttato medio con note di carciofo, 

mandorla verde, erba appena tagliata, 

pomodoro verde ed erbe fresche 

aromatiche.  
 

sapore  Amaro e piccante persistenti in equilibrio 

con le note fruttate  
 

usi 
Ideale per carpaccio di salmone, primi 

piatti al pomodoro, pesce ai ferri, carni 

bianche alla griglia.  
 

Modalità di Trasporto: 
La merce può viaggiare a temperatura ambiente in 
quanto si tratta di prodotto pastorizzato e di spostamenti 
temporanei. 

Modalità di Stoccaggio:  
Il prodotto deve essere conservato in locali asciutti, 
igienicamente idonei, adeguatamente areati, a 
temperatura idonea (fresca) e lontano da fonti di calore. 

  
  
  

 
 
 
 



 

SEDE DI MILANO Via Montenapoleone, 8 | 20121 Milano | +39 02 9475 8602 | info@terreinfiore.eu | www.terreinfiore.com  
GIUSEPPE NOTO Responsabile Marketing +39 389 524 2656 | VINCENZO ITALIA Responsabile Produzione +39 347 378 9140 

 
 

 
 
 
FORMATO COD.ART EAN PEZZI PER 

SCATOLA 
PEZZI PER 
EUROPALLET 
80X120 

SCATOLE 
PER 
PALLET 
80X120 

500 ML ITA-
ING 

0003 805698536585 6 840 140 

500 ML ING-
TED 

0004 805698536592 6 840 140 

5 LITRI 0001 805698536639 4 176 44 
1 LT ITA-ING 0002 805698536721 ND ND ND 

 
 
VALORI MEDI PER 100 ML DI PRODOTTO 
 
Energia 3389 Kj  

 824 kcal  

Grassi  91.6 g  

Di cui acidi grassi saturi 14.0 g  

Carboidrati 0 g  

Di cui zuccheri 0 g  

Fibre 0 g  

Proteine 0 g  

Sale 0 g  

 


