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BUSIATA CLASSICA LUNGA

DESCRIZIONE

Pasta secca trafilata al bronzo, di semola di grano
duro destinata all’alimentazione umana previa
cottura. Fare attenzione agli allergerni.

CODICE ARTICOLO

0032

ZONA D’ORIGINE

Castelvetrano (TP) — Sicilia - Italia

CONFEZIONAMENTO

Busta trasparente con etichetta

PESO NETTO Gr 500
SCADENZA (DALLA DATA DI 24 mesi
CONFEZIONAMENTO)

LOTTO Data di produzione

METODO DI PRODUZIONE

Prodotto ottenuto dall'impasto della semola di grano
duro ed acqua, trafilati al bronzo e successivamente
sottoposti a confezionamento in atmosfera protettiva
e pastorizzazione.

AUTOCERTIFICAZIONE

HACCP

INGREDIENTI Semola di grano duro, acqua
ALLERGENI Glutine, pud contenere tracce di uova
TEMPO DI COTTURA 8 min

PEZZI PER CARTONE 24

PEZZI PER EUROPALLET 80X120 672

CARTONI PER EUROPALLET 80X120 28

DIMENSIONE CARTONE: CM 55x40xH25

PESO CARTONE: KG 12

DIMENSIONE PEDANA (EPAL): CM 80x120

CODICE EAN13 ITALIANO-INGLESE 805698536745

CODICE EAN13 INGLESE-TEDESCO

MODALITA DI TRASPORTO:

La merce puo viaggiare a temperatura ambiente in
quanto si tratta di prodotto pastorizzato e di
spostamenti temporanei.

MODALITA DI STOCCAGGIO:

Il prodotto deve essere conservato in locali asciutti,
igienicamente idonei, adeguatamente areati, a
temperatura idonea (fresca) e lontano da fonti di
calore.

SEDE DI MILANO Via Montenapoleone, 8 | 20121 Milano | +39 02 9475 8602 | info@terreinfiore.eu | www.terreinfiore.com
GIUSEPPE NOTO Responsabile Marketing +39 389 524 2656 | VINCENZO ITALIA Responsabile Produzione +39 347 378 9140




N2
AN

TErre 1n FIOre.

TRAFILATA @ PRODUZIONE
alb wer ARTIGIANALE

Terre 1n Fiore

SEDE DI MILANO Via Montenapoleone, 8 | 20121 Milano | +39 02 9475 8602 | info@terreinfiore.eu | www.terreinfiore.com
GIUSEPPE NOTO Responsabile Marketing +39 389 524 2656 | VINCENZO ITALIA Responsabile Produzione +39 347 378 9140



