
Prosciutto di Parma
Parma ham
Jambon de Parme



Stagionatura
Maturing

Maturation

Pezzatura
Weight
Poids

Formati
Cuts

Formats

Classico con osso
Classic with bone

Classique, avec l’os

Mesi
Months
Mois

12-14
14-16

Kg

8-9
9-10,5

Disossato lavato
Deboned and washed

Desossé lavé

Mesi
Months
Mois

12-14
14-16

Kg

6,5+
7,5+

Piatto - Addobbo - 1/2

Flat - Natural form - 1/2

Plat - Forme 
naturelle - 1/2

Disossato pulito 
a coltello

Deboned knife trimmed
Desossé nettoyé 

au couteau

Mesi
Months
Mois

12-14
14-16

Kg

6,5+
7,5+

Piatto - Addobbo - 1/2

Flat - Natural form - 1/2

Plat - Forme 
naturelle - 1/2

Disossato mattonella 
con cotenna

Deboned block with skin 
Desossé carré 
avec couenne

Mesi
Months
Mois

12-14

Kg

6+

1/1 - 1/2

1/1 - 1/2

1/1- 1/2

Disossato mattonella
Deboned block

Desossé moulé carré

Mesi
Months
Mois

12-14

Kg

5,3+

1/1 - 1/2

1/1 - 1/2

1/1- 1/2

Disossato addobbo
Deboned natural form 

Desossé naturel

Mesi
Months
Mois

14-16

Kg

7,5+

Prosciutto di Parma
Parma ham
Jambon de Parme

Salumificio San Michele S.p.A.

PROSCIUTTO 
DI PARMA

PROSCIUTTO 
DI PARMA

Ingredienti, data di scadenza e lotto: 
vedere etichetta allegata.

Da vendersi a peso previo frazionamento. 
Confezione sottovuoto, maneggiare con cautela.

Temperatura di conservazione da 0 a + 8°C

Denominazione di Origine Protetta ai sensi della legge 26/90 e del Regolamento (CE) 1107/96
“Garantito dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali ai sensi dell’art. 10 del Reg. (CE) N° 510/2006”

Valore Nutritivo/Nutriction Facts per 100g

Energia/Energy Value 1113 KJ
267 Kcal

26,0 gProteine/Protein

4,4 gSale/Salt

18,0 g
6,1 g

Grassi Totali/Total Fat
     di cui saturi/saturated fat

<0,5 g
<0,5 g

Carboidrati/Carbohydrate
     di cui zuccheri/sugars


