“SAN MICHELE

SALUMIFICIO

Prosciutto Crudo
“Val del Cinghio” Senza Conservanti Aggiunti

“Val del Cinghio” superior cured ham without added preservatives
Jambon sec supérieur “Val del Cinghio” sans adjonction de conservateur
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Salumificio San Michele S.p.A.

“Val del Cinghio” superior cured ham
without added preservatives

Jambon sec supérieur “Val del Cinghio”
sans adjonction de conservateur
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Stagionato con osso : Mesi ‘Kg
Aged with bone : Months :
Sec, avec I'os : Mois : :
1T [5+
Disossato - Mesi ' Kg :
pulito a coltello : Months :
Deboned knife trimmed = Mois : : Piatto - 1/2
Desossé nettoyé x x Flat - 1/2
au couteau : Plat - 1/2
1 6,2+
Disossato pelatello - Mesi ' Kg :
Deboned skinned : Months :

Desossé entierement pelé : Mois : : 1/1-1/2
: § 1/1-1/2
1/1-1/2

1 48+
Disossato mattonella - Mesi ' Kg :
Deboned block : Months :
Desossé moulé carré - Mois : : 1/1-1/2
: : : 1/1-1/2
1/1-1/2
1 48+
Disossato scrigno - Mesi ' Kg :
Deboned scrigno : Months :
Desossé scrigno - Mois : : 1/1
: : 1/1
: : 11
11 5,5+
Disossato addobbo : Mesi Kg :
Deboned natural form : Months :
Desossé naturel - Mois

6




