


Tenuta del
Vallone Rosso

Allevato ad alberello, questo vigneto principalmente
coltivato con il vitigno autoctono, Nerello Mascalese,
cresce su terre di sabbie vulcaniche immerse tra le
sciare alle pendici dell'Etna. Questo vino ha uno
spiccato colore rosso rubino ed un profumo intenso
molto caratteristico, che gli attribuisce una grande
personalita e carattere. Si abbina molto bene con
antipasti, primi e secondi piatti di came.

PRODOTTO IN ITALIA
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Nerello Mascalese
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2023

Grown in a bush-trained system, this vineyard
mainly cultivated with the native grape variety, Nerello
Mascalese, on volcanic sandy soils nestled among the
slopes of Ea. This wine has a marked ruby red color
and a very characteristic intense aroma, which gives it
great personality and character. It goes very well with
appetizers, pasta dishes, and meat-based main courses.
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Contiene solfiti - Contains sulfites
www.tenutadelvallonerosso.com




