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VARIETÀ DELLE UVE
100% Grechetto dell’Umbria

VIGNETO
Singolo vigneto situato nel 
Comune di Castiglione del Lago. 
Sesto d’impianto: tradizionale (3x1).
Sistema di allevamento: Guyot
Età media delle viti: avanzata.

PRODUZIONE PER ETTARO
Uva: 55/60 q.li/HA.
Vino: 30 hl/HA.

IMBOTTIGLIAMENTO
A partire da Agosto 
successivo alla raccolta.

AFFINAMENTO
10 mesi in botte grande, come da 
tradizione, e 10-12 mesi in bottiglia.

PRODUZIONE MEDIA ANNUA
3500 bottiglie.

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino dai riflessi 
verdognoli, brillante. 
Sprigiona profumi complessi ed 
articolati, tipici del vitigno nella 
sua più elevata espressione, che 
spaziano dalla nota agrumate di 
cedro al sentore di ginestra a alla 
frutta tropicale. 
Dal sapore secco, strutturato, 
presenta una fresca persistenza 
finale che bilancia alla perfezione 
la ricchezza minerale ed il ricco 
ventaglio aromatico.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Con ogni calice di questo vino, 
vogliamo regalarvi le emozioni dei 
colori e dei profumi della nostra 
terra.

GRAPE VARIETY
100% Grechetto dell’Umbria

VINEYARD
Single vineyard located in the 
municipality of Castiglione del Lago. 
Planting distances: traditional (3x1).
Training system: Guyot.
Average age of the vines: advanced.

PRODUCTION PER HECTARE
Grapes: 55/60 kg/Ha.
Wine: 30 hl/HA.

BOTTLING
From August the year after 
harvesting.

AGEING
10 months in a large barrel, 
according to tradition, and 10-12 
months in the bottle.

AVERAGE ANNUAL 
PRODUCTION
3500 bottles.

ORGANOLEPTIC 
CHARACTERISTICS
straw yellow colour with greenish 
hues, brilliant. Releases complex 
and structured scents, typical of 
the variety in its highest form, 
ranging from the citrussy scent of 
citron to the aroma of broom and 
tropical fruit. With a dry and 
structured taste, it has a fresh 
aftertaste that perfectly balances 
the mineral richness and broad 
range of bouquets.

ASSESSMENT 
OF THE PRODUCER
With each glass of this wine, we 
wish to treat you to the liveliness of 
the colours and aromas of our land.


