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Mengazzoli's Organic Pomegranate Vinegar 
stands out for its intense sour-fruity taste, and 
for the richness in citric acid, a natural 
substance which fosters digestion. This new 
vinegar comes from a production process that 
keeps the typical hint of freshly harvested fruit 
and its nutritious and healthy properties.

L'Aceto di Melograno biologico Mengazzoli si 
distingue per il suo gusto acidulo 
intensamente fruttato. Questo frutto è ricco 
di antiossidanti, utili per combattere i radicali 
liberi e l’aceto nasce da una lavorazione 
sapiente che conserva il gusto tipico del 
frutto appena colto.

Il nuovo aceto al melograno offre 
l'opportunità di divertirci in cucina per un 
uso inedito. Questo aceto, unito all'olio, 
consente di creare una vinaigrette 
saporita e dal tono sapido potendo così 
eliminare l'uso del sale come condimento 
per le vostre insalate, carni bianche, pesci 
al cartoccio e formaggi morbidi.

The new pomegranate vinegar offers the 
opportunity to have fun in the kitchen for 
a new use. This vinegar, combined with oil, 
allows you to create a tasty and sapid 
vinaigrette so you can eliminate the use of 
salt as a condiment for your salads, white 
meats, baked fish and soft cheeses.
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