Méngazzoli

PRODUZIONE ARTIGIANALE

ACETO DI
MELOGRANO BIOLOGICO Q

ORGANIC POMEGRANATE EGAR




L'Aceto di Melograno biologico Mengazzoli si I nuovo aceto al melograno offre
distingue per il suo gusto acidulo I'opportunita di divertirci in cucina per un
intensamente fruttato. Questo frutto é ricco uso inedito. Questo aceto, unito all'olio,
di antiossidanti, utili per combattere i radicali consente di creare una vinaigrette

. liberi e I'aceto nasce da una lavorazione saporita e dal tono salyldo potendo cosi
{ sapiente che conserva il gusto tipico del eliminare l'uso del sale come condimento

frutto appena colto. per le vostre insalate, carni bianche, pesci
e al cartoccio e formaggi morbidi. e
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stands out for its intense sour-fruity taste, and “ ? A A vmegar O

Mengazzoli's Organic Pomegranate Vinegar

NO opportunity to have fun in the kitchen for
for the richness in citric acid, a natural GRM N2

a new use. This vinegar, combined with oil,
substance which fosters digestion. This new N\"—\'N\E allows you to create a tasty and sapid

v1negar comes from a production process that vO vinaigrette so you can eliminate the use of
e s the typical hint of freshly harvested fruit salt as a condiment for your salads, white

its nutritious and healthy properties. meats, baked fish and soft cheeses.
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Acetificio Mengazzoli S.n.c.

Via della Costituzione, 41/43 - 46010 Levata di Curtatone (MN) Italy
Via Manuzio Aldo il Vecchio, 12 — 41037 Mirandola (Modena) Italy
Phone +39 0376 47444 - Fax +39 0376 478231

1 r/ Web site: www.mengazzoli.it - E.mail: commerciale@mengazzoli.it




