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SASSOROSSO

9, Lorong Yap Kwan Seng, Kampung Baru, 50450 Kuala Lumpur

Special Easter Menu
Available from April 2 to 7, 2021

ANTIPASTO
Tonno Scottato in Crosta di Pepe Nero Petto Di Anatra Rosa Servito Con
Accompagnato da Insalata Di Finocchi, Insalatina, Cipollotto, Scorza Di
Pomdorini Confit e Dressing di Arancia Caramellata, Gorgonzola e
Mostarda OR Dressing Al Miele
( Seared Tuna in Black Pepper Crust with Fennel ( Medium Cooked Duck Breast with Baby Garden
Salad, Tomato Confit & Light Mustard Dressing ) Greens, Spring Onions, Orange Segments &

Gorgonzola-Honey Dressing )

MAIN COURSES

Risotto Alla Bisque Di Astice, Dragoncello e Capesante Scottate con Timo Fresco
( Lobster Bisque & Tarragon Risotto with Japanese Seared Scallops & Fresh Thyme )

OR

Filetto Di Salmone Norvegese Accompagnato Da Purea Di Sedanorapa, Piselli,

Scalogni Caramellati e Salsa Di Pomodori Secchi
(Salmon Trout Fillet with Celeriac Purée, Green Peas, Caramelized Shallots & Sun-dried Tomato Pesto)

OR

Carre Di Agnello Arrosto Servito con Un Misto Di Verdure Glassate,

Crema Di Carciofi e Salsa Di Origano Fresco
( Baked Lamb Rack with Glazed Garden Vegetables, Artichoke Mash & Fresh Oregano Sauce )

DESSERT

Tiramisu con Mandorle Tostate e Cioccolato
(Roasted Almond Chocolate Tiramisu)

RM238++ per pax
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