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S.Z. TARTUFI

La storia della S.Z. TARTUFI ha inizio in Abruzzo, a meta degli anni ‘80,
quando Pasquale e Ugo, inizialmente cavatori, pongono le basi di quello
che, nato come un semplice hobby, con il passare degli anni si é
trasformato in una vera e propria attivita commerciale.

Un sapere costruito nel tempo, basato sulla passione, sul rispetto per la
natura e su un profondo legame con il cane, é cio che caratterizza
l'approccio della S.Z. TARTUFI. Questi valori continuano a guidare la
crescita dell'azienda, grazie all'impegno delle nuove generazioni. Oggi,
S.Z. TARTUFI é in grado di portare l'eccellenza del tartufo nelle cucine di
tutto il mondo, condividendo la propria esperienza e dedizione con chi
cerca solo il meglio in cucina.

The history of S.Z.TARTUFI began in Abruzzo in the mid-‘80s when
Pasquale and Ugo, originally truffle hunters, started what began as a
simple hobby and over the years grew into a fully established business.

A heritage developed over time, based on passion, respect for nature,
and a deep bond with the dog, defines the approach of S.Z. TARTUFI.
These values continue to guide the company’s growth, thanks to the

dedication of the new generations. Today, S.Z. TARTUFI is able to bring

truffle excellence to kitchens around the world, sharing its experience
and commitment with those seeking only the best in cuisine.
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CREMA AL TARTUFO BIANCO 80 - 5009

Ottimo condimento a base di burro, formaggio e tartufi bianchi di facile
utilizzo per pasta, risotto, pizza e carni senza aggiungere nessun altro
ingrediente. Il prodotto al tartufo bianco piu utilizzato!

Ingredienti: panna min. 48% (origine: Italia), burro, latte, uova pastorizzate, ac?ua,
tartufo bianco pregiato (Tuber magnatum Pico) min. 2% (origine: Italia), tartufo
Bianchetto (Tuber borchii Vitt.) (origine: Italia), formaggio grattugiaco (lacte, sale,

] caglio), sale, amido di mais, aromi naturali
; — o2 TARTUT =2
. \__— CHE.\MBJ\L I:1r.;\mUFCI
T TARTH AN
G TARTURD . s Excellent condiment made from butter, cheese and white truffles, easy to use
25530 e L for pasta, risotto, pizza and meat without adding any other ingredients. It's
- the best-selling product!
e Ingredients: cream min. 48% (origin: Italy), butter, milk, pasteurized eggs, water, white
S truffle (Tuber magnatum Pico) min. 2% (origin: Italy), Bianchetto truffle (Tuber
borchii Vitt.) (origin: Italy), grated cheese (milk, salt, rennet), salt, cornstarch, nacural
flavourings

CONDIMENTO A BASE DI BURRO E
TARTUFO BIANCO 80g

Burro aromatizzato ai tartufi bianchi ideale per condire i migliori primi w

piatti e non solo w

Ingredienti: burro min. 93% (origine: UE), tartufo bianco pregiato (Tuber magnatum

Pico) min. 3% (origine: Italia), tartufo Bianchetto (Tuber borchii Vitt.) (origine:
Italia), sale, aromi naturali \/—\_/
: S.Z TARTUFI

COMDIMENTD A BASE DI

BURRO E TARTUFO BIANCO

White truffle-flavored butter, ideal for seasoning all dishes Bg @ 28201 5

Ingredients: butter min. 93% (origin: EU), white truffle (Tuber magnatum Pico) min.

3% (origin: Italy), Bianchetto truffle (Tuber borchii Vitt.) (origin: Italy), salt, natural y
flavourings

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE DI
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA ALL'AROMA
DI TARTUFO BIANCO 100 - 250 - 500ml

Olio aromatizzato al tartufo per esaltare le pietanze con l'inconfondibile
aroma del tartufo bianco

Ingredienti: olio extra vergine di oliva min. 99% (origine: UE), estratto naturale di
tartufo bianco (Tuber magnatum Pico) min. 0,02% (origine: Italia), aromi

= White truffle-flavored oil to enhance the flavours of your meal with unique
and unforgettable flavour of white truffle
= Ingredients: extra virgin olive oil min. 99% (origin: EU), white truffle natural extract

(Tuber magnatum Pico) min.o,02% (origin: Italy), flavourings

SALSA BIANCA TARTUFATA 1809

Delicatissima salsa bianca al tartufo e ai funghi, ideale per primi piatti,
pizza e carni

Ingredienti: funghi champignon (Agaricus bisporus) min. 80% (origine: UE), olio di
oliva, fibra vegetale, tartufo Bianchetto (Tuber borchii Vitt.) min 2% (origine: Italia),
sale, aglio, aromi naturali

=
5.2 TARTUFI it

Delicate white sauce with truffles and mushrooms, perfect for main dishes, : 5“}%}5&?&"
pizza and meat

‘B0ger —

Ingredients: champignon mushrooms (Agaricus bisporus) min. 80% (origin: EU), olive
oil,vegetal fiber, Bianchetto truffle (Tuber borchii Vitt.) min. 2% (origin: Italy), salt,
garlic, natural flavourings




PRODOTTI AL TARTUFO BIANCO
WHITE TRUFFLE PRODUCTS

PREPARAZIONE ALIMENTARE A BASE DI
MIELE D'ACACIA CON TARTUFO BIANCO 1309

Profumatissimo e delicatissimo miele al tartufo bianco, ideale per formaggi e
delicati dessert

Ingredienti: miele di acacia min. 99% (origine: UE - extra UE), tartufo bianco (Tuber
magnatum Pico)

min. 0,1%, aromi. 11 prodotto pu(‘) cristalizzare.

FOOD PREPARATION BASED ON ACACIA
HONEY WITH WHITE TRUFFLE 130g (4,5802z)

Extremely floral and fruity and very delicate white truffle honey, ideal for
cheese and refined dessert

Ingredients: acacia honey min. 99% (origin: EU - extra EU), white truffle (Tuber
magnatum Pico) min. 0,1%, flavourings. The product can be crystallized.

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE DI
GRATTUGIATA CON TARTUFO BIANCO 45¢g

Un prodotto dai mille utilizzi. Tutta la fragranza e il sapore del tartufo
bianco sono racchiusi nei barattoli di grattugiata. Facile da utilizzare come
finitura su ogni pietanza

Ingredienti: fagioli cannellini in polvere, riso integrale in polvere, aromi, funghi
porcini disidratati (Boletus edulis e rel. gruppo), tartufo bianco disidratato (Tuber
magnatum Pico) 1% (pari al 5% di tartufo fresco), sale

)
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GASTRONOMIC CONDIMENT BASED ON GRATED
WITH WHITE TRUFFLE 45g (1,5902)

CIATET it i
TRuFLE

Frab TP
i

It's an universal product that can be literally used on any dish with its :
outstanding and unique flavour of white truffle b

Ingredients: powdered cannellini beans, powdered brown rice, flavours, dehydrated
orcini mushrooms (Boletus edulis and related group), dehydrated white truffle
FTuber magnatum Pico) 1% (equil to 5% of fresh truffle), sale




PRODOTTI AL TARTUFO NERO

SALSA TARTLEAR

CREMA AL TARTUFO NERO 80 - 5009

Crema al tartufo nero pregiato, tartufo estivo e funghi. Ottima per primi >

piatti, pizza e carni

Ingredienti: funghi champignon (Agaricus bisporus) min. 60% (origine: UE), olio di
oliva, pangrattato (farina di grano tenero, acqua, sale, agente lievitante: lievito di birra
secco), tartufo nero pregiato (Tuber melanosporum Vitt.) min. 3% (origine: Italia),
brandy, tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) (origine: Italia), pasta d'acciughe
(mglﬁ, olio di oliva, sale, chiodi di garofano), amido di mais, aglio, sale, pepe bianco,
pepe nero, aromi naturali. Pud contenere; soia, _senape

BLACK TRUFFLE CREAM 80 - 5009 (2,82 - 17,6402)

Black truffle cream with black summer truffles and mushrooms. It's great for
main dishes, pizza and meat
Ingredients: champignon mushrooms (Agaricus bisporus) min. 60% (origin: EU), olive i 5 ‘
oil, bread crumbs (wheat flour, water, salt leavening agent: dry brewer’s yeast), black '5
truffle (Tuber melanosporum Vitt.) min.
(Tuber aestivum Vitt.) (origin: Italy), anc

% (origin: Italy), brandy, summer truffle
ovy paste (anchovies, olive oil, salt, cloves),

BLACK TRUFFLE PRODUCTS

SALSA TARTUFATA 80 - 180 - 5009

Ottimo condimento a base tartufo d'estate, funghi e olive di facile utilizzo per
pasta, risotto, pizza e carni senza aggiungere nessun altro ingrediente. Il
prodotto al tartufo d'estate piu utilizzato!

Ingredienti: funghi champignon (Agaricus bisporus) (origine: UE), olio di oliva, olive
nere (stabilizzante: gluconato ferroso), pangrattato (farina di grano tenero, acqua, sale,
agente lievitante: lievito di birra secco), tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 2%
(origine: Italia), sale, pasta d’acciughe (acciughe, olio di oliva, sale, chiodi di garofano),
aglio, funghi porcini (Boletus eduﬁs e rel. gruppo), amido di mais, pepe bianco, aromi.
Puo contenere: soia, senape_

TRUFFLED SAUCE 80 - 180 - 500g (2,82 - 6,35 - 17,6402)

Excellent condiment made from black summer truffles, mushrooms and olive,
can be used for pasta, risotto, pizza and meat without adding any other
ingredients. It's the best-selling summer truffle product!

Ingredients: champignon mushrooms (Agaricus bisporus) (origin: EU), olive oil, black
olives (additive: iron gluconate), bread crumbs (wheat flour, water, salt, leavening agent;
dry brewer’s yeast), summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 2% (origin: Italy), sal,
anchovy paste (anchovies, olive oil, salt, cloves), garlic, porcini mushrooms (Boletus
edulis and rel. group), corn starch, white pepper, flavours. May contain;_soya, mustard

CREMA AL
TARTUFC NERD

corn starch, garlic, salt, white pepper, black pepper, natural flavourings. May contain;

soya, mustard

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE DI
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA ALL'AROMA
DI TARTUFO NERO 100 - 250 - 500ml

Olio aromatizzato al tartufo per esaltare le pietanze con linconfondibile
aroma del tartufo nero

Ingredienti: olio extra vergine di oliva min. 99% (origine: UE), estratto naturale di
tartufo nero (Tuber melanosporum Vitt.) min. 0,02% (origine: Italia), aromi

GASTRONOMIC CONDIMENT BASED ON EXTRA
VIRGIN OLIVE OIL WITH BLACK TRUFFLE AROMA
100 - 250 - 500m (3,38 - 8,45 - 16,90fl. 0z)

Black truffle-flavored oil to enhance the flavours of your meal with unique
and outstanding flavour of black truffle

Ingredients: extra virgin olive oil min. 99% (origin: EU), black truffle natural extract
(Tuber melanosporum Vitt.) 0,02% (origin: Italy), flavourings




PRODOTTI AL TARTUFO NERO
BLACK TRUFFLE PRODUCTS

CONDIMENTO A BASE DI SALE E TARTUFO
D'ESTATE 100g

Profumatissimo sale aromatizzato al tartufo d'estate per insaporire qualsiasi
pietanza, specialmente le carni e il pesce, sostituendolo al sale tradizionale.
Apprezzato in tutto il mondo e premiato con l'Oscar del condimento al Fancy
Food di New York nel 2001

Ingredienti: sale 94%, tartufo d'estate disidratato (Tuber aestivam Vitt.) 5% (origine: UE),
aromi

CONDIMENT BASED ON SALT AND SUMMER
TRUFFLE 100g (3,5202)

Highly flavored sea salt with summer truffle for seasoning any dish,
especially meat and fish, can be used instead of regular salt. This product is
appreciated all over the world and has won the Oscar for Condiment at the
Fancy Food in New York in 2001

Ingredients: salt 94%, dehydrated summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 5% (origin:
EU), flavourings

MAIONESE VEGAN AL TARTUFO NERO 90g

Ottima per guarnire ed insaporare ogni piatto: fritture, insalate, uova,
carne o pesce

Ingredienti: olio di semi di girasole 53%, latte di mandorle (acqua, mandorle siciliane
8%), succo di limone concentrato (conservante: metabisolfito di potassio E224, —

contiene solfiti), tarcufi neri 1,5%: tartufo moscato 1% (Tuber brumale Vitt.) (origine: ﬁ
UE), tartufo nero 0,5% (Tuber melanosporum Vitt.) (origine: UE), sale, zucchero, :

aceto di vino bianco (vino, antiossidante: metabisolfito (i potassio E224, contiene

solfiti), esaltatore di sapidit: aroma acido lattico E270, addensante; gomma xantana

E415. Puo contenere spore del genere Tuber spp. \/\/

=
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BLACK TRUFFLE VEGAN MAYONNAISE 909 (3,102) MAIONESE VEGAN AL =
TARTUFO NERO 7

Great for garnishing and flavoring any dish: frying, salads, eggs, meat or fish . g

ab -

Ingredients: sunflower oil 53%, almond milk (water, sicilian almonds 8%), lemon juice ‘ of

concentrate (preservative: potassium metabisulfite E224, contains sulfities), black

truffles 1,5%: moscato trum}:: 1% (Tuber brumale Vitt.) (origin: EU), black truffle o,5% - —

(Tuber melanosporum Vitt.) (origin: EU), salt, sugar, white wine vinegar (wine,
antioxidant: potassium metabisulfite E224, contains sulfities), flavour enhancer: lactic
acid flavour E270, thickener: xanthan gum E415. May contain spores of the genus
Tuber spp.

SEMILAVORATO A BASE DI TARTUFO
D’ESTATE AROMATIZZATO A SCAGLIE PER

FORMAGGIO E SALUMI 5209
PER USO PROFESSIONALE

Tartufo d'estate tagliato a scaglie per la realizzazione di formaggi e salumi

Ingredienti: tarcufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 65% (origine: UE), acqua, aromi, sale

SEMIFINISHED PRODUCT BASED ON FLAVOURED
SUMMER TRUFFLE FLAKES FOR CHEESE AND

SALAMI 5209 (18,3402)
FOR PROFESSIONAL USE

Summer truffle, cutted into flakes for making cheese and salami

Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 65% (origin: EU), water, flavourings,

salt




PRODOTTI AL TARTUFO NERO
BLACK TRUFFLE PRODUCTS

CARPACOID 8
TARTUFO CIESTATE

B TANTIFI

TERTUFOD [ ESTATE

AROMATIZZATOA
FETTING

= -"‘

TAGLIOLINI AL TARTUFO 2509 -

Delicatissima pasta all'uovo artigianale al tartufo d'estate

Ingredienti: semola di grano duro (origine: Italia), uovo 25%, tartufo d'estate (Tuber
aestivum Vitt.) 1%, aroma. Puo contenere soia, senape e latte

EGG PASTA WITH TRUFFLE 2509 (8,802)

Delicate handmade egg pasta with summer truffle

Ingredients: durum wheat semolina (origin: Italy), eggs 25%, summer truffle (Tuber
aestivum Vitt.) 1%, flavour. May contain soy mustard and milk

S.Z. TARTUFI

FREPARATO PER

POLENTA AL TARTUFO

PREPARATO PER RISOTTO AL TARTUFO 2509

E' un prodotto di lavorazione artigianale molto goloso e facile da preparare

I
E

PREPARATION FOR RICE WITH TRUFFLE 2509

(8,8202)

This handmade product is really delicious and easy to prepare .
Ingredients: Carnoroli rice 97% (origin: Italy), dehydrated porcini mushrooms

(Boletus Edilus) 1,5%, dehydrated summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 1%, (origin:
Italy), truffle aroma 0,15%, , dried chives, dried garlic, dried parslg

]:]ngdicmi: riso Carnaroli 97% (origine: Italia), funghi porcini disidratati (Boletus
ulis) 1,5%, tartufo estivo disidratato (Tuber eastivum Vitt.) 1% (origine: Italia),
aroma di tartufo 0,15%, erba cipollina essiccato, :1g]i0 essiccato, prc‘zzemolo essiccato

CARPACCIO DI TARTUFO D'ESTATE 5009

Tartufo d'estate tagliato a fette con olio extravergine di oliva e sale. Pué
essere utilizzato per la preparazione di pasta, risotti, pizza e secondi piatti
Ingredienti: tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) 70%, olio extravergine di oliva,
olio di semi di girasole, sale, aroma di tartufo

CARPACCIO DI TARTUFO D'ESTATE 80

Ingredienti: tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) 50% (origine: Italia), olio
extravergine di oliva 48% (origine: UE), sale, aromi

TRUFFLE CARPACCIO 5009 (17,6402)

Summer truffle, cutted into flakes in extra virgin olive oil and salt. It can be
used with pasta, risotto, pizza and other dishes

Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 70%, extra virgin olive oil, sunflower
oil, salt, cruffle aroma

TRUFFLE CARPACCIO 809 (2,820z)

Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 50% (origin: italy), extra virgin olive oil
48% (origin: EU), salt, flavourings

PREPARATO PER POLENTA AL TARTUFO 2509

E' un prodotto di lavorazione artigianale molto goloso e facile da preparare

Ingredienti: farina di mais 98% (origine: Italia), funghi porcini disidratati (Boletus
Ed{:ﬂis), tartufo estivo disidratato (Tuber eastivum Vitt.) o,15% (origine: Italia)
prezzemolo disidratato, erba cipollina disidratata, aroma di tartufo 0,01%, aglio
disidratato

PREPARATION FOR CORN POLENTA WITH
TRUFFLE 2509 (8,820z)

This handmade product is really delicious and easy to prepare

Ingredients: yellow maize flour 98% (origin: Italy), dehydrated porcini mushrooms

(Boletus Edilus), dehydrated summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 0,15% (origin:

ltalr), dehydrated parslcy, dehydrated chives, truffle f]avouring 0,01%, dchydratcd
ic

gar

S.Z. TARTUFI

PREPARATO PER
RISOTTC AL TARTUFO




PRODOTTI AL TARTUFO NERO
BLACK TRUFFLE PRODUCTS

5.2 TARTUF

CRATTUCIATA
| CON TARTUFO
; DESTATE

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE DI
GRATTUGIATA CON TARTUFO D'ESTATE 459

Un prodotto dai mille utilizzi. Tutta la fragranza e il sapore del tartufo
d'estate sono racchiusi nei barattoli di grattugiata. Facile da utilizzare come
finitura su ogni pietanza

Ingredienti: riso venere in polvere, funghi trombette dei morti disidratati
(Craterellus cornucopiodes), aromi, tartufo d'estate disidratato (Tuber aestivum
Vitt.) 1% (pari al 5% di tartufo fresco), sale

GASTRONOMIC CONDIMENT BASED ON
GRATED WITH SUMMER TRUFFLE 459 (1,5902)

It's a really universal product that can be literally used on any dish with its
fantastic and unique flavour of black truffle

Ingredients: venus rice in powder, dehydrated "trumpet of the dead" mushrooms
(Craterellus cornucopioidcs), flavours, dehydratcd summer truffle (Tuber aestivum
Vitt.) 1% (equal to 5% of fresh truffle), salc.

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE

DI GRATTUGIATA DI FUNGHI PORCINI
CON TARTUFO D'ESTATE 459

Un prodotto dai mille utilizzi. Tutta la fragranza e il sapore del tartufo
d'estate e dei funghi porcini sono racchiusi nei barattoli di grattugiata.
Facile da utilizzare come finitura su qualsiasi piatto

Ingredienti: riso venere in polvere, funghi porcini disidratati (Boletus edulis e
relativo fruppo) 20%, funghi champignon disidratati (Agaricus bisporus), aromi,
'estate disidracato (Tuber aestivum Vitet.) 1% (pari al 5% di tartufo fresco)

GASTRONOMIC CONDIMENT BASED ON
GRATED WITH PORCINI MUSHROOMS AND
SUMMER TRUFFLE 45g (1,5902)

It's an universal product that can be literally used on any dish with its
unforgettable flavour of porcini mushrooms and summer truffle

tartufo

Ingredients: venus rice in powder, dehydrated porcini mushrooms (Boletus edulis and
related group) 20%, dehydrated champignon mushrooms (Agaricus bisporus), flavours,
dehydrated summer truffle (Tuber aestivam Vitt.) 1% (equal to 5% of fresh truffle)

B2 TARTU

CRATTUGIATA
CON FLUMGH
PORCING

CONDIMENTO GASTRONOMICO A BASE DI
GRATTUGIATA CON FUNGHI PORCINI 459

Bastera spolverare il prodotto su qualsiasi piatto per renderlo unico e prelibato

Ingredienti: riso venere in polvere, funghi porcini disidratati (Boletus edulis) 20%,
funghi champignon disidratati (Agaricus bisporus), aromi naturali

GASTRONOMIC CONDIMENT BASED ON GRATED
WITH PORCINI MUSHROOMS 459 (1,5902)

You will only need to sprinkle this product over any dish to make it unique
and delicious

Ingredients: venus rice in powder, dehydrated porcini mushrooms (Boletus edulis)
20%, dehydrated champignon mushrooms (Agaricus bisporus), natural flavourings




EXCELLENT

La nostra linea EXCELLENT & una linea INNOVATIVA che si contraddistingue da tutte le altre
per l'assenza di aromi chimici. Oltre agli ingredienti classici, i nostri prodotti EXCELLENT
contengono solo tartufi freschi lavorati. La nostra linea al tartufo piu esclusiva e pregiata!
Our EXCELLENT line is an INNOVATIVE line that is distinguished from all others for the absence of
chemical flavourings. In addition to the classic ingredients our EXCELLENT line products contain only
fresh processed truffles. This is our the most exclusive and preciuos truffle line!

SALSA TARTUFATA 80g

Ottimo condimento "naturale” al tartufo d'estate per pasta, risotti, pizza e
carni senza aromi artificiali aggiunti

- Ingredienti: funghi champignon (Agaricus bisporus) min. 57% (origine: UE), tartufo

-

d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 25% (origine; Italia), olio di oliva, pangrattato
(farina di grano tenero, acqua, sale, agente lievitante: lievito di birra secco), sale,
aglio. Puo contenere: soia, senape

-

SZ TARTUFL

SALSA TARTUFATA

Excellent "natural” condiment with summer truffle for pasta, risotti and meat

- without any artificial flavors

y Ingredients: champignon mushroms (Agaricua bisporus) min. 57% (origin: EU),
summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 25% (origin: Italy), olive oil, bread crumb

(wheat flour, water, salt, leavening agent: dry brewer’s yeast), salt, garlic. May

contain: soya, mustard

Mg ag00r =

PROFUMO DI TARTUFO BIANCO IN OLIO - 100g

Profumo di tartufo bianco naturale senza alcun aroma artificiale. Apprezzato
su pane, pasta, carni e uova. Il nostro Profumo di tartufo & un condimento
eccezionale e una volta assaggiato non ne potrai piu fare a meno

Ingredienti: olio di semi di girasole, olio extra vergine di oliva, tartufo bianco pregiato
(Tuber magnatum Pico) 0,01%

Natural fresh truffle scent without any flavours. Much appreciated product on = =

bread, pasta, meat and eggs. Our truffle scent is an excellent condiment and
once tasted you can't help tasting it anymore

]ngrcdicnts: sunflower oil, extra Virgin olive oil, white truffle (Tuber

magnatum Pico) 0,01%

MACINATO DI TARTUFO D'ESTATE IN OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA 80g

y Tartufo d'estate macinato in olio extra vergine d'oliva senza aromi aggiunti
; Ingredienti: tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 6o% (origine: Italia), olio

\f\/ extravergine di oliva min. 38% (origine: UE), sale

o 5.2, TARTUF1 -:

Dt TARTLY Fhr‘:&glgsﬁ?rg IN 0L
EXTRA VERGINE DI OLVA
L e T Minced summer truffle in extra vergine olive oil without any adding flavours

Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 60% (origin: Italy), extra
g virgin olive oil min. 38% (origin: EU), salt




EXCELLENT

CARPACCIO DI TARTUFO D'ESTATE IN
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 80g

Scaglie di tartufo d'estate in olio extra vergine di oliva
Ingredienti: tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 60% (origine: Italia), olio

extravergine di oliva min. 38% (origine: UE), sale

5.2 TARTUTL =

o SHEAEE  ot10
EXTRA VERGINE DI OLIVA

E Summer truffle flakes in extra virgin olive oil
Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 60% (origin: Italy), extra

virgin olive oil min. 38% (origin: EU), salt

CREMA DI TARTUFI BIANCHI 80g

Crema ai tartufi bianchi ideale per condire i migliori piatti

Ingredienti: panna (origine: Italia), tartufo bianchetto (Tuber borchii Vittad.) 12%, V
(origine: UE) farina di riso, tartufo bianco (Tuber magnatum Pico) 3% (origine: _— -
UE), formaggio Grana Padano (contiene: lisozima da uova), sale i —

TARTUFL

CREMA DI TARTUFI BIANCHI

White truffle cream is ideal for seasoning all dishes

Ingredients: cream (origin: Italy), Bianchetto truffle (Tuber borchii Vittad.) 12%
Jorigin: EU), rise flour, white truffle (Tuber magnatum Pico) 3% (origin: EU),
Grana Padano cheese (contains egg lysozyme), salt

CONDIMENTO A BASE DI BURRO E TARTUFO
BIANCO 80g

Crema ai tartufi bianchi ideale per condire i migliori piatti

Ingredienti: burro (origine: UE), tartufo bianchetto (Tuber borchii Vittad.) 12%,
tartufo bianco (Tuber magnatum Pico) 3% (origine: UE), formaggio Grana Padano
(contiene: lisozima da uova), estratto di lievito, sale

DIMENTD) & BASE DF

oomouer -
$LERD E TARTUFO BIANCO

White truffle butter is ideal for seasoning all dishes
g’ Ingredients: butter (origin: EU), white truffles: Bianchetto truffle (Tuber borchii
Vittad.) 12%, white truffle (Tuber magnatum Pico) 3% (origin: EU), Grana Padana

cheese (contains egg lysozyme), yeast extract, salt




EXCELLENT

Tartufo d'estate intero in acqua e sale

= = Whole summer truffle in salt water
——

TARTUFO D'ESTATE INTERO 30g peso
netto / 20g sgocciolato

Ingredients: summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) (origin: Italy), water, salt

Ingredienti: tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) (origine: Italia), acqua, sale

TARTUFO ESTIVO DISIDRATATO 109

Tartufo affettato e disidratato a freddo mantiene a pieno le caratteristiche
organolettiche del tartufo fresco. Puo tranquillamente sostituire il tartufo
fresco dando la possibilita di averlo sulla tavola tutto l'anno

Ingredienti: tarcufo d'estate disidratato (Tuber aestivum Vitt.)

Sliced and cold dehydrated truffle keeps all organoleptic caratteristics of
fresh truffle. It can be literaly used as a fresh truffle to give you the
posibility to have some fresh truffles on the table all the year

Ingredients: dehydrated summer truffle (Tuber aestivum Vitt.)

7. TARTUFI

[ TARTUFO D'ESTATE
DISIDRATATO

g g 0.35 oz

™




TARTUFI FRESCHI
FRESH TRUFFLES

—

I tartufi freschi sono da sempre il pezzo forte della S.ZTARTUFI. Utilizzati nelle
cucine piu raffinate di tutto il mondo, con il loro inebriante profumo e il loro gusto
inconfondibile sollecitano da sempre la fantasia e l'immaginazione dei palati piu
raffinati.

La S.Z.TARTUFI seleziona e lavora con attenzione e passione i migliori tartufi che i
proprio cavatori di fiducia giornalmente trovano in Abruzzo e in altre zone
tartufigene, e grazie ai corrieri espressi potete riceverli sulle vostre tavole in 24 ore
in tutta Europa e parte dell'America e in 2 giorni nel resto del mondo.

Fresh truffles have always been our snowpiece. Thanks to their delightful aroma and
unique taste they have been used in the most refind and sophisticated cuisines all
over the world.

S.Z.TARTUFI works properly and selects carefully the best truffles that are got daily
by S.Z.Tartufi’'s trusted truffle hunters. All truffles are picked in Abruzzo and other
surrounding truffle areas, and are delivered in the shortest time possible by express
couriers. Usually it takes 24 hours to deliver to Europe and 2 days to USA and the
rest of the world.

Tartufo Bianco Pregiato / White truffle (Tuber magnatum Pico)
Tartufo Bianchetto / Bianchetto truffle (Tuber borchii Vitt)
Tartufo Uncinato / Uncinato truffle (Tuber aestivum var. uncinatum Chatin)
Tartufo Nero Pregiato / Winter Black truffle (Tuber melanosporum Vitt))
Tartufo d'estate / Summer truffle (Tuber aestivum Vitt.)




TARTUFI CONGELATI E DISIDRATATI

FROZEN AND DEHYDRATED TRUFFLES

Per garantire la massima qlité anche fuori stagione, la S.Z.TARTUFI offre tartufi freschi
congelati. Selezionato con la stessa attenzione e passione che dedichiamo al tartufo fresco,
il tartufo congelato in diverse soluzioni é perfetto per chi desidera un ingrediente di alta
qualita, pronto all'uso in qualsiasi momento dell’anno, senza compromessi.

To be able to ensure the highest quality even out of season, S.Z.TARTUFI offers frozen fresh
truffles. Selected with the same care and passion that we usually dedicate to fresh truffles,
the frozen truffle in various options is perfect for those who desire a high-quality
ingredient, ready to use at any time of the year, without compromise.

I tartufi disidratati che offriamo sono ideali per l'uso diretto in cucina o come semilavorato
per la preparazione di pasta, polenta, risotti e altri prodotti. Su richiesta, possono essere
sterilizzati, rendendoli perfetti anche come "testimone” per la creazione di prodotti al
tartufo. Una scelta ideale per i produttori che cercano ingredienti di alta qualita.

The dehydrated truffles that we offer are ideal for direct use in the kitchen or as a semi-
finished product for the preparation of pasta, polenta, risotto, and other products. Upon
request, they can be sterilized, making them perfect as a "witness"” ingredient for the
creation of truffle-based products. An ideal choice for producers seeking high-quality
ingredients.




SOLUZIONI DI IMBALLAGGIO

PACKAGING SOLUTIONS
IMBALLAGGIO STANDARD - STANDARD PACKAGING (

Tutti i tartufi freschi vengono confezionati sfusi in sacchetto di carta, inserito in scatola di
polistirolo con elementi refrigeranti e poi protetti da un ulteriore imballo in cartone.
Al fresh truffles are packaged loose in a paper bag, placed in a styrofoam box with cooling
elements, and then protected by an additional cardboard packaging.

IMBALLAGGIO IN SCATOLE DI CARTONE / PLASTICA - PACKAGING
CARDBOARD / PLASTIC BOXES

l[y/g 1o

"QO

Tutti i tartufi freschi vengono avvolti singolarmente nella carta, o raggruppati, e inseriti in
scatole di carta/plastica. Successivamente, vengono posti in una scatola di polistirolo con
elementi refrigeranti e protetti da un ulteriore imballaggio in cartone.

All fresh truffles are individually wrapped in paper towels, or grouped together, and placed
in paper/plastic boxes. They are then placed in a styrofoam box with cooling elements and
further protected by additional cardboard packaging.




SOLUZIONI DI IMBALLAGGIO
PACKAGING SOLUTIONS
IMBALLAGGIO SOTTOVUOTO - VACUUM PACKAGING

Tutti i tartufi freschi vengono avvolti singolarmente nella carta, o raggruppati, e inseriti nel
sacco sottovuoto. Successivamente, vengono posti in una scatola di polistirolo con elementi
refrigeranti e protetti da un ulteriore imballaggio in cartone.

Al fresh truffles are individually wrapped in paper, or grouped together, and placed in a
vacuum-sealed bag. They are then placed in a styrofoam box with cooling elements and
further protected by additional cardboard packaging.

IMBALLAGGIO PERSONALIZZATO (creato su misura per le esigenze specifiche) -
PERSONALIZED PACKAGING (made to measure for specific needs)







SALUMI E FORMAGGI AL TARTUFO

SALAMI AND CHEESE WITH TRUFFLE
SOLO SU RICHIESTA CON MINIMO D’ORDINE - ONLY ON REQUEST WITH A
MINIMUM ORDER

CACIOCAVALLO AL TARTUFO D'ESTATE 8509

Caciocavallo lavorato a mano mediamente stagionato al tartufo d'estate

Ingredienti: latte vaccino, siero innesto, tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.)

min. 2%, caglio di vitello, sale

CACIOCAVALLO CHEESE

WITH SUMMER TRUFFLE 8509 (1,91b) ‘_ ﬁx} ——
Handmade average aged caciocavallo cheese with summer truffle ﬁ’ - *

Ingredients: cow milk, natural whey culture, summer truffle (Tuber aestivum Vitt.)

min. 2%, calf rennet, salt

PECORINO AL TARTUFO D'ESTATE 8509

Formaggio di pecora al tartufo d'estate mediamente stagionato

Ingredienti: latte, latte ovino, tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt.) min. 3%,
caglio, sale, fermenti selezionati, aroma

PECORINO WITH SUMMER TRUFFLE 8509 (1,91b)

Sheep milk average aged cheese with summer truffle

Ingredients: milk, sheep milk, summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 3%,
rennet, salt, selected ferments, flavours

ANGIOLETTI TARTUFATI 2709
Salsiccette dolci al tartufo d'estate

Ingredienti: carne suina, tartufo d'estate (Tuber aestivum Vict.) min. 3%, sale,

aromi naturali

SAUSAGES WITH SUMMER TRUFFLE 2709 (9,6402)

Summer truffle sausages
Ingredients: pork, summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) min. 3%, sal,

n atura] ﬂavours




Disponiamo di diversi formati, anche se non specificati nel
catalogo.
Non esitate a contattarci per informazioni aggiuntive o richieste
particolari.

We are able to offer various sizes, even if it is not specified in
the catalog.
Please, feel free to reach out for additional information or
specific requests.

S.Z. TARTUFI

Via Montemarcone, 133 | Atessa (CH) | CAP 66041
tel. 0872 889106 | cel. +39 348 280 3456
+39 348 280 3455 +39 348 280 3454
email info@sztartufi.com | pec sztartufi@pec.it
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