Un percorso produttivo d’eccellenza
A pattern of Excellence

Importiamo i chicchi verdi migliori per metodo
di coltura, privilegiando quelli uniformi e lavati,
cioe privi di impurita naturali, selezionandoli con
cura e sottoponendoli a controlli e test di

degustazione. La tostatura e la miscelazione e N

sono due fasi alle quali dedichiamo massima Z|Gaﬂe
attenzione. La tostatura, infatti, da al caffe il . ) .
colorito bruno e crea quei composti volatili che Dal 1929 la passione per il caffé
formano I'aroma. Prima di passare alla Passion for coffee since 1929

composizione delle miscele, un team di

specialisti, attraverso un‘attenta analisi sensoriale,

saggia le qualita organolettiche di ogni

monorigine e poi della miscela. | requisiti produttivi

e i sistemi di qualita e di sicurezza alimentare e

ambientale hanno ottenuto le certificazioni ISO 0
14001, 1SO 22000 e BRC.

We import the best green coffees, selecting

yniform and cI'ean beans without nqtural ‘ zicaffe
impurities, which are controlled during quality

tests. We are blending and roasting our coffee Zicaffé spa

with great care, because these two phases of C.daS. Silvestro, 139/A

the production process define the quality 91025 Marsala

characteristics of the coffee. Due to the LE?,USV Jicaffe.com
roasting, the coffee beans become brown and ) i
the coffee unfolds its aroma. Before the . . .
creation of the coffee blend, a team of experts

performs careful sensorial analysis and X
determines the aromatic characteristics of the
mono origin coffee and of the blends. The
production requisites, the quality and the food
security and environmental systems obtained
the certifications ISO 14001, ISO 22000 and
BRC.




Grani /

| prodotti per il settore del bar e della ristora-
zione racchiudono tutta la nostra esperienza
nella creazione di miscele pregiate, in grado
di esprimere in tazza le qualita organoletti-
che del migliore espresso all'italiana.
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Monodose /

Le miscele per il settore uffici e distribuzione
automatica (vending) racchiudono le migliori
caratteristiche delle qualita per i bar, resti-
tuendo in tazza un espresso di elevato sapore
e grande aroma.

Capsule compatibili con macchine Lavazza* A Modo Mio®*

*I marchi Lavazza, "A Modo Mio®” e Nespresso® non sono di proprieta
della Zicaffe, né di aziende ad essa collegate.

Macinato /

Le miscele per il consumo domestico, che
derivano da quelle create per i bar, consento-
no di ottenere anche in casa il miglior caffé,
preparandolo sia con la moka, sia con la
macchinetta per espresso.




