
Una storia
di passione e 

autenticita
A HISTORY OF PASSION AND AUTHENTICITY

Balsamic Vinegar of Modena



THE SIMPLE PERFECTION OF A NATURAL PRODUCT 

La produzione degli aceti balsamici e dei condimenti Note di Nero 
segue i metodi naturali tramandati da generazioni, lasciando che sia 

il tempo a valorizzare materie prime completamente naturali. Nessun 
aroma o conservante viene aggiunto al mosto cotto selezionato con 

cura: una garanzia per un pubblico sempre più attento alla naturalità 
dei prodotti da mettere in tavola.

 
Note di Nero Balsamic Vinegars and condiments’ production 

follows natural methods, which have been handed down from 
generations. Only the time adds value to the genuine raw material. 

There is no addition of preservatives or aromas to the selected cooked 
must. A guarantee for the end consumers, who are more and more 

conscientious on the selection of their products. 

A TRADITION IN CONSTANT UPGRADE 

Una tradizione in continuo 
aggiornamento

L’incontro fra la tradizione e il gusto della cucina contemporanea è 
uno dei tratti distintivi dei prodotti A.B.C.D. La linea Note di Nero è il 
frutto di una costante attenzione alle evoluzioni dell’utilizzo quotidiano 
dell’aceto balsamico e fornisce un prodotto autentico adatto alla cucina 

tradizionale e a quella moderna.

The fusion between the tradition and the taste of a contemporary 
cuisine is a mark of ABCD products. Note di Nero line is the result 

of a constant attention to the evolutions of the daily consumption of 
Balsamic Vinegar and it offers authentic products, suitable both for 

traditional and modern cuisine.

Un racconto di passione, 
ieri come oggi

TODAY AS IN THE PAST, A STORY OF PASSION

Gli aceti balsamici Note di Nero sono il frutto delle cure sapienti 
di donne e uomini che custodiscono e praticano i dettami di una 

tradizione plurisecolare. Un patrimonio di conoscenze che si 
accompagna alla spinta innovativa che A.B.C.D. interpreta dotandosi 

delle tecnologie più avanzate e di rigorose pratiche per il controllo 
qualità. Il risultato è un prodotto sicuro e garantito, che nasce con la 

stessa passione e artigianalità dei migliori aceti balsamici fatti in casa.
 

Note di Nero Balsamic Vinegars are the result of wise cares of women 
and men who safeguard and practice an extraordinary old tradition. 

ABCD, thanks to the best innovative technologies and to the strict 
procedures of quality control, combines this heritage of knowledges 

with an innovative impulse. The result is a guaranteed product raised 
from same passion and knowledge typical of the best homemade 

Balsamic Vinegars.

FROM AN AUTHENTIC LAND A GENUINE PRODUCT

Da un territorio autentico,
un prodotto autentico

I prodotti A.B.C.D. nascono dall’amore per Modena, la generosità della 
sua terra, e dalla volontà di investire su una delle sue più alte eccellenze. 

Gli aceti balsamici Note di Nero sono il distillato del sapere diffuso in 
un territorio che offre condizioni geoclimatiche ideali per realizzare un 

prodotto ricercato e invidiato in tutto il mondo.

ABCD products raise from the love for Modena, from the authenticity 
of its land and from the desire to invest in one of its finest excellence. 

Note di Nero Balsamic Vinegars are the result of a popular knowledge 
widespread on a land that offers perfect climate conditions for the 

production of an excellence that is desired all over the world.

La semplice perfezione 
di un prodotto naturale 

al 100%



Linea Prestigio Linea Selezione
Selection linePrestige line

Aceto Balsamico di Modena IGP 
Differenti gradi di densità e bottiglie eleganti con etichetta in 
legno per la gamma di punta dell’Aceto Balsamico IGP Note 
di Nero. La bottiglia di Trionfale, il più denso della linea, è 
impreziosita dalla base e dal tappo in rovere: la dichiarazione 
di autenticità di un prodotto assolutamente originale e 
perfetto per ogni occasione.

Aceto Balsamico di Modena IGP 
Aceto Balsamico di Modena IGP proposto in diversi livelli 
di densità in una bottiglia esclusiva, dal design originale 
ed elegante. Per regalare a ogni piatto un tocco in più di 
personalità.

Balsamic Vinegar of Modena
Different grades of density and elegant bottles with 
wooden labels characterize the top range of Note di Nero 
Balsamic Vinegar. The bottle of Trionfale, the thicker 
product of the line, is enhanced with a base and a top 
in oak wood. This is the symbol of authenticity of this 
product ideal for every occasions.

Balsamic Vinegar of Modena
Balsamic Vinegars of Modena with different grades of 
density on exclusive bottles with original and elegant 
design. They give a touch of uniqueness to every dish.

250 ml - Cod. PF5G025

Dal migliore mosto cotto, una 
specialità densa e dall’intensa dolcezza, 
che presenta ricercate note di legno e 
frutta secca.
From the best cooked must, a thick 
specialty with strong sweetness and 
refined scents of wood and dried fruit.

ANDAMENTO trionfale

250 ml - Cod. PFTRIONF

Una specialità di altissima densità e dolcezza, dal gusto sciropposo e 
vellutato al palato, con raffinate note di mosto cotto, frutta secca e legno.
A specialty with high density and sweetness, with syrupy taste, velvety 
on the palate with refined scents of cooked must, dried fruit and wood.

ANDAMENTO MAESTOSO

250 ml - Cod. PFMAEST

Un aceto balsamico di piacevole dolcezza, consistenza densa e 
vellutata, raffinate note di mosto cotto, frutta secca e legno.
A Balsamic Vinegar with pleasant sweetness, with thick and velvety 
consistency and refined scents of cooked must, dried fruit and wood.

250 ml - Cod. PF4G025

Un aceto balsamico denso e consistente, 
che si distingue per le note di mosto 
cotto, legno e frutta secca.
A thick and full-bodied Balsamic 
Vinegar, marked by strong scents of 
cooked must, wood and dried fruit.

250 ml - Cod. PF3G025

La buona sciropposità esalta 
un equilibrio perfetto tra 
acidità, dolcezza e note 
di legno e mosto.
A syrupy consistency exalts 
the perfect balance between 
acidity, sweetness and scents
of wood and must.

ANDAMENTO
ADAGIO

250 ml - Cod. PFADAGIO

Un perfetto equilibrio tra 
acidità e dolcezza e una 
buona sciropposità per un 
prodotto dalle piacevoli note 
di legno e mosto.
A perfect balance between 
sour and sweetness and a 
syrupy consistency for a 
product with pleasant scents 
of wood and must.

250 ml - Cod. PF2G025

Un prodotto dal gusto fresco 
che unisce sentori di frutta a 
delicate note di legno.
A product with fresh taste that 
combines the scents of fruits 
to the pleasant fragrances of 
wood.

ANDAMENTO 
MODERATO

250 ml - Cod. PFMODERATO

Un gusto fresco che valorizza 
sentori di frutta uniti a delicate 
note di legno.
A fresh taste enhances the 
fruit scents and the pleasant 
wooden aromas.

250 ml - Cod. PF1G025

Piacevoli note fruttate 
e gusto fresco per un 
prodotto dalla 
consistenza delicata.
Pleasant fruity scents and 
fresh taste for a product 
with gentle consistency.

ANDAMENTO
VIVACE

250 ml - Cod. PFVIVACE

Aceto balsamico dal gusto 
brioso con piacevoli note 
di frutta fresca.
Balsamic Vinegar with 
fresh taste and pleasant 
scents of fresh fruit.



Condimenti Condimenti
Condiments Condiments

Una linea di prodotti ricchi di aroma, freschi e giovani, che 
uniscono la suggestione del balsamico a toni fruttati.
Un prodotto al 100% naturale per veri esploratori del gusto.

A range of fresh and young products rich in flavours, that 
combines the power of Basamic scent to fruity aromas.
A 100% natural product for real taste’s explorers.

Condimenti - Linea Prestigio
Una gamma ricca di ispirazioni naturali per la linea destinata 
alla ristorazione. Dal classico balsamico a note di frutta o 
tartufo per accostamenti insoliti.

Condiments - Prestige Line
A rich range addressed to the food service, totally inspired by 
nature. From the classic Balsamic flavour to the scents of fruit 
or truffle, ideal for extraordinary and audacious combinations.

Glasse
Glazes

Condimenti - Linea Selezione
Prodotti che allargano i confini tradizionali dell’aceto 
accogliendo nuove suggestioni dalla natura e nuovi 
sapori stuzzicanti.

Condiments - Selection Line
These products broaden the traditional borders of vinegar 
with new sensations from nature and innovative, tasty 
flavours.

Condimento all’Aceto 
Balsamico di Modena 
IGP e lampone
Condiment with 
Balsamic Vinegar of 
Modena and raspberry

100 ml - Cod. PFCONLAM

Condimento fresco e vellutato 
con piacevoli note di lampone 
e legno.
Fresh and velvety condiment 
with pleasant scents of wood 
and raspberry.

Condimento all’Aceto 
Balsamico di Modena 
IGP e fico
Condiment with 
Balsamic Vinegar of 
Modena and fig

100 ml - Cod. PFCONFIC

Condimento fresco e vellutato 
con piacevoli note di legno e 
di fico.
Fresh and velvety condiment 
with pleasant scents of wood 
and fig.

Condimento 
all’ARANCIA
Condiment with 
ORANGE

100 ml - Cod. PFCONARAN010

Condimento fresco e vellutato 
con piacevoli note di legno e 
di arance.
Fresh and velvety condiment 
with pleasant scents of wood 
and arance.

Condimento all’Aceto Balsamico di 
Modena IGP e tartufo
Condiment with Balsamic Vinegar of 
Modena and truffle 

100 ml - Cod. PFCONTAR

Condimento dolce e vellutato con raffinate note di 
legni pregiati e tartufo.
Sweet and velvety condiment with exquisite scents 
of precious wood and truffle.

Condimento bianco
White condiment 

100 ml - Cod. PFCONBIA

Condimento fresco e vellutato con piacevoli note di 
legno e uva.
Fresh and velvety condiment with pleasant scents 
of wood and grape.

Aceto di mele
con mosto di mela
Apple vinegar
with apple must

250 ml - Cod. PFCONMELA

Condimento denso e vellutato, 
con fresche note di mela.
Dense and velvety condiment 
with fresh scents of apple.

Aceto di arance
con mosto di arancia
Orange vinegar
with orange must

250 ml - Cod. PFCONARAN

Condimento denso e vellutato, 
con fresche note di arancia.
Thick and velvety condiment 
with fresh scents of orange.

Condimento con 
Aceto Balsamico di 
Modena IGP e miele
Condiment with 
Balsamic Vinegar of 
Modena and honey

250 ml - Cod. PFCONMIEL

Condimento denso e vellutato, 
con piacevoli note di miele.
Dense and velvety 
condiment with pleasant 
scents of honey.

Glassa al lampone
Raspberry glaze

250 ml - Cod. PFGLLAM

Gusto fresco di lampone.
Ideale su dolci e formaggi.
Fresh taste of raspberry.
Ideal on dessert and cheese.

Glassa al tartufo 
bianco
Glaze with white 
truffle

250 ml - Cod. PFGLTAR

Raffinate note di tartufo. Ideale 
per rifinire i piatti più pregiati, 
come arrosti, risotti e uova.
Refined scents of truffle. Perfect 
on most precious dishes like 
roast, risotto and eggs.

Glassa all’Aceto 
Balsamico di Modena IGP
Glaze with Balsamic 
Vinegar of Modena 

250 ml - Cod. PFGLABM025
500 ml - Cod. PFGLABM050

Gusto dolce. Ideale per rifinire e 
decorare tutti i tuoi piatti.
Sweet taste, ideal for finishing 
and dressing every dish. 

GLASSA ALL’ACETO 
BALSAMICO DI MODENA IGP 
E SENAPE
Glaze with Balsamic 
Vinegar of Modena IGP 
and Mustard 

250 ml - Cod. PFGLSEN

Gusto deciso di senape. Ideale per 
carne, grigliate e patatine.
Characteristic taste of mustard. 
Ideal on meat, barbeque and 
potato chips.

Glassa al wasabi
Wasabi glaze 

250 ml - Cod. PFGLWAS

Decise note di wasabi. Ideale 
per rifinire e decorare tutti i 
piatti della cucina asiatica.
Characteristics scents of 
wasabi. Perfect on every 
dish of Asian cuisine.

Glassa al limone
Lemon glaze 

250 ml - Cod. PFGLLIM

Fresche note di limone. Ideale 
sui piatti di pesce, macedonia 
di frutta e gelato.
Fresh scents of lemon. Ideal 
on fish dishes, fruit salads 
and ice-cream.

100 ml - Cod. PFCONABM03
Un condimento che presenta 
un’altissima densità, dolcezza e 
sciropposità, con raffinate note 
di legni pregiati e mosto cotto. 
A condiment with outstanding 
density, sweetness and syrupy 
consistency, with exquisite 
scents of precious wood and 
cooked must.

100 ml - Cod. PFCONABM02
Elevata dolcezza e densità per 
un condimento vellutato, con 
piacevoli note di legno e mosto 
cotto. High sweetness and 
density for a velvety condiment 
with pleasant scents of wood and 
cooked must.

Condimento 
all’Aceto Balsamico 
di Modena IGP Intenso 
Condiment with 
Balsamic Vinegar of 
Modena INTENSE

100 ml - Cod. PFCONABM01
Grande equilibrio tra acidità e 
dolcezza, per un condimento 
dalle delicate note di legni e 
mosto. Perfect balance between 
acidity and sweetness for a 
condiment with pleasant scents 
of wood and must.

Condimento 
all’Aceto Balsamico 
di Modena IGP Delicato 
Condiment with 
Balsamic Vinegar of 
Modena DELICATE

Condimento 
SUPREMO 
SUPREME
CONDIMENT
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La gamma di aceti Note di Nero
Note di Nero declina l’offerta in diverse linee di prodotto con differenti gradi di 
densità e in un ampio ventaglio di condimenti destinati al consumo domestico e 

alla ristorazione. Un viaggio che ha come destinazione nuove esperienze del gusto, 
sia per chi ama la corposa personalità del balsamico tradizionale sia per chi vuole 

inoltrarsi alla scoperta di sapori e accostamenti originali.

The range of Note di Nero Balsamic Vinegar
Note di Nero offers several lines with different grades of density and a wide range 
of condiments addressed both to the domestic consumption and the food service. 
A journey through new flavour’s experiences, perfect for the lovers of full-bodied 

Balsamic Vinegar and for who prefers to discover new tastes and audacious 
combinations.

Chi siamo 
A.B.C.D. produce Aceto Balsamico di Modena e condimenti secondo criteri che 

ne garantiscono e valorizzano l’autenticità rispetto ai disciplinari, al territorio e alla 
tradizione di un saper fare consolidato. Situata a San Damaso, nelle campagne alle 
porte di Modena, A.B.C.D. nasce dall’amore per l’aceto balsamico, e nella ricerca 

continua delle migliori materie prime si concretizza la filosofia dell’azienda: produrre 
aceti balsamici e condimenti di pregio di altissimo livello qualitativo, seguendo i 

disciplinari tradizionali.

Who we are
ABCD produces Balsamic Vinegar of Modena and condiments accordingly to the 
standards that guarantee and enhance authenticity with respect to the procedures, 

the territory and the tradition of a strengthened knowledge. ABCD is located in 
San Damaso, on the countryside area at the door of Modena and it raises from the 

love for Balsamic Vinegar. The production of highly refined Balsamic Vinegars and 
condiments in respect of the traditional policies is the philosophy of the Company and 

it stands on the constant research for the best raw materials.



NOVITÀ


