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La Azienda Agricola Parlapiano Donato produit kiwis
verts Hayward et jaunes Soreli, qui sont cultivs par la
mthode biodynamique, pour trouver la meilleure qualit,
tout en respectant la nature.

Leffet de la douceur du climat et le sol fertile de la pro-
vince de Latina, renforce par les préparations biodyna-
miques, permettre la production d’armes de fruits ex-
cellents qui est conserve pendant longtemps dans les
entrepts frigorifiques, en atmosphre controle.

Les kiwis ont la certification Codex et Demeter et slec-
tionn avec calibreur lectronique.

Gréace vingt ans d’exprience dans la culture et de ladistri-
bution, nous pouvons fournir n'importe quelle calibre de
I'emballage necessaire egalement en flow pack.
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L'Azienda Agricola Parlapiano Donato produce kiwi
verde Hayward e giallo Soreli, coltivati con il metodo
biodinamico, per trovare la migliore qualita, nel rispetto
della natura.

Leffetto del clima mite e del terreno fertile della pro-
vincia di Latina, esaltati dai preparati biodinamici, con-
sentono la produzione di frutta dal sapore eccellente che
viene preservato a lungo in cella frigorifera ad atmosfera
controllata.

| kiwi hanno la certificazione Codex e Demeter e vengono
selezionati con calibratrice elettronica.

Grazie all’esperienza ventennale nella coltivazione e di-
stribuzione, siamo in grado di fornire qualsiasi calibro
nell'imballaggio richiesto.

Grin Azienda Agricola Parlapiano Donato produziert
Kiwifruit Hayward und Goldene Soreli, im bio-dynamischen
Anbau, unter besonderer Beruecksichtigung der Natuerlich-
keit des Produktes.

Der positive Effekt des milden Klimas und der fruchtbaren
Boeden der Provinz Latina, unterstuetzt durch die verwen-
deten bio-dynamischen Praeparate, erlauben uns die Pro-
duktion von Fruechten mit einem exzellenten Geschmack,
der fuer eine lange Zeit in unseren Kihizellen mit kontrol-
lierter Atmosphaere erhalten wird.

Die Codex und Demeter zertifizierten Kiwi, werden von uns
auf einer elektronischen Kalibriermaschine sortiert.

Aufgrund unserer zwanzigjahrigen Erfahrung im Anbau und
Vertrieb, sind wir in der Lage jedes Kaliber in der von lhnen
gewuenschten Verpackung, zu liefern auch in flow pack.
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Azienda Agricola Parlapiano Donato produces ki-
wifruit green Hayward and yellow Soreli, which are
grown with biodynamic method, to find the best qual-
ity, while respecting nature.

The effect of the mild climate and fertile soil of the
province of Latina, enhanced by the biodynamic prepa-
rations, allow the production of fruit from excellent
flavor that is preserved for a long time in a controlled
atmosphere Cold Storage.

The Kiwifruit have certified Codex and Demeter and
are selected with electronic sizer.

Thanks our twenty years experience in the cultivation
and distribution, we can supply any caliber required in
the package also in flow pack.




