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SALAME FELINO

Salume insaccato, ottenuto macinando carne magra e grasso di suino nazionale. Ha la
caratteristica forma allungata e la fetta si presenta omogenea e di colore rosso intenso
con il bianco del grasso macinato. Il profumo € intenso e caratteristico.

A salame obtained from the processing of meat and fat of Italian pigs. It has the typical
long shape and once sliced it has a homogeneous and very lean appearance, of a ruby
red colour.

PANCETTA ARROTOLATA

Salume di suino preparato con parte della pancia
del suino. Grazie alla sua lavorazione e alla lunga
stagionatura risulta morbida e dal gusto delicato.

Pancetta is a deli meat made with the pig’s belly.
Due to its being rolled so that the fat part is on the
outside, and to the long curing




