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Caffè Cerrone, è sito nella città storica di Santa Maria Capua Vetere, in provincia di Caserta e, a pochi passi dall’Anfite
atro campano e dal Mitreo. Da sempre offre ai propri clienti, da oltre mezzo secolo, raffinate e rinomate miscele di caffè. 
La torrefazione, fondata nei primi anni del dopoguerra da Luigi Cerrone, fa dell’esperienza, della qualità e dei rapporti 

commerciali, instaurati all’insegna della correttezza e della disponibilità, il proprio punto di forza. Costantemente 
proiettata verso il futuro, l’azienda ha di recente avviato la produzione del kit necessario al prodotto, totalmente 

biodegradabile e compostabile. 
Dalle cialde ai bicchierini.

La nostra azienda propone esclusivamente miscele selezionate con cura e torrefatte secondo una prassi consolidata da 
decenni. I grani sono ricavati dalle migliori qualità di caffè, direttamente importate dai principali paesi produttori, nel 
pieno rispetto delle normative volte alla tutela del consumatore. La ditta è composta dalla compagine familiare e va ad 

emulare la stessa professionalità e cortesia accordata dalla stessa alla propria clientela, anteponendo sempre il rapporto 
personale a quello commerciale.

LA NOSTRA STORIA
Dal 1951

Caffè Cerrone 
“L’aroma della Tradizione”

(EN)
Cerrone snc, situated in Santa Maria C.V, ancient town in the province of Caserta, not far from the Anphitheatre of Capua 
and from the Mitreo, has offered its costumers exquisite and famous coffee blend for fifty years. 
The coffee store (the roasting) estabilished after the World War II by Luigi Cerrone, the strength of our Snc is the correctness 
and the avaibility in relationship with our experience and quality.

Cerrone Snc offers selected roastes coffee blend extracted from best quality of coffee directly imported from the greatest 
producing countries in the world, respecting the regulations wich protect the consumers. 
The business is made up of all the members of the family Cerrone, emulates professionalism and kidness of it and puts 
personal relations before business ones.

Colombia
Guatemala

Brasile

Uganda
Etiopia

Congo

India Vietnam



LE NOSTRE
MISCELE



LE NOSTRE MISCELE

Le nostre miscele nascono da caffè selezionati da raccolti 
di elevata qualità,
sonocaratterizzate da una composizione esclusiva ed una 
tostatura specifica 
per esaltare le naturali proprietà delle varietà utilizzate.
(EN) Our blends born to hight quality and selectionated coffee 
crops. An exclusive composition and a specific toasting characterize 
these blends whose the natural properties are exalted.

MISCELA FORTE
NATA PER ESALTARE LA CREMOSITA’ E LA DENSITA’

(EN) Blend Forte
Created to enance the creamines and density

100% Robusta

PROFILO SENSORIALE
SENSORY PROFILE

CORPO
Body

Flavour

Intensity

Sweetnees

AROMA

INTENSITA’

DOLCEZZA



LE NOSTRE MISCELE

MISCELA DECISA
IL GIUSTO EQUILIBRIO TRA CREMA E GUSTO

(EN) Blend decided
The right balance between ream and taste

50% Arabica

50% Robusta PROFILO SENSORIALE
SENSORY PROFILE

CORPO
Body

Flavour

Intensity

Sweetnees

AROMA

INTENSITA’

DOLCEZZA

MISCELA DEK
NATA PER ESALTARE IL GUSTO CON BASSO CONTENUTO DI CAFFEINA

(EN) Blend dek
Created to enhance he taste with low caffeine content

100% Arabica

PROFILO SENSORIALE
SENSORY PROFILE

CORPO
Body

Flavour

Intensity

Sweetnees

AROMA

INTENSITA’

DOLCEZZA



LE NOSTRE MISCELE

MISCELA VELLUTATA
NATA PER ESALTARE IL GUSTO DI UN VERO CAFFE’ NAPOLETANO

(EN) Vellutata blend 
Created to enhance the taste of a true Napolitan espresso

100% Arabica

PROFILO SENSORIALE
SENSORY PROFILE

CORPO
Body

Flavour

Intensity

Sweetnees

AROMA

INTENSITA’

DOLCEZZA



I FORMATI



I FORMATI

Caffè in grani  / Coffee beans

SCHEDA TECNICA

Confezionamento:
In atmosfera protettiva cn film di alluminio 
in triplice strato. (?)
Peso:
da 250 gr 
da 500 gr
da 1 kg
da 3 kg
Scadenza:
18 mesi dalla prduzione. (?)

(EN)
Packaging:
In triple layer alluminiumfilm in a protective atmosphere.(?)
Poids:
 250 gr / 0,55 lb           1 kg / 2,20 lb
 500 gr / 1,10 lb           3 kg / 6,61 lb
Expiry date:
18 months from the prouction. (?)



I FORMATI

Caffè Macinato  /  Ground coffee

SCHEDA TECNICA

Confezionamento:
Film di alluminio sottovuoto. (?)
Peso:
da 250 gr
Scadenza:
24 mesi dalla prduzione. (?)

Box:
2 pezzi / pieces. 500 gr / 1,10 lb (?)

(EN)
Packaging:
Triple layer aluminum film vacuum.(?)
Poids:
 250 gr / 0,55 lb
 500 gr / 1,10 lb
Expiry date:
24 months from the prouction. (?)



I FORMATI

Cialde /  Pods

FORTE
Una miscela 100% Robusta selezionata, 

nata per esaltare la cremosità e la densità dell’espresso.
BOX 50 pz / pcs - 375 gr / 13,22 oz
BOX 150 pz / pcs - 1,13 kg / 2,49 ib

(EN) 100% Robusta selected blend, 
made to ehnance the creaminess and density of your Espresso

(EN) Roasted ground, dosed and pressed coffee.
individually packed in a protective atmosphere by a film of alluminium in triple layer
Expiry 24 months from production.

Caffè torrefatto, macinato, dosato e pressato. 
Confezionato singolarmente in atmosfera protettivain un 
film di alluminio in triplice strato. 
Scadenza 24 mesi dalla produzione.



I FORMATI

Cialde /  Pods

DECISA
Una miscela 50% Robusta e 50% Arabica,

 predisposta a conservare il giusto equilibrio tra crema e gusto.

(EN) 50% Robusta and 50% Arabica blend, 
made to preserve the right balance between cream and taste

BOX 50 pz / pcs - 375 gr / 13,22 oz
BOX 150 pz / pcs - 1,13 kg / 2,49 ib

(EN) Roasted ground, dosed and pressed coffee.
individually packed in a protective atmosphere by a film of alluminium in triple layer
Expiry 24 months from production.

Caffè torrefatto, macinato, dosato e pressato. 
Confezionato singolarmente in atmosfera protettivain un 
film di alluminio in triplice strato. 
Scadenza 24 mesi dalla produzione.



PRODOTTI

Cialde /  Pods

DEK
Miscela 100% Arabica, 

nata per esaltare tutto il gusto del caffè con 
un bassissimo contenuto di caffeina.

(EN) 100% Arabica blend,
made to exalt all the taste of coffee with very low caffeine content

BOX 50 pz / pcs - 375 gr / 13,22 oz
BOX 150 pz / pcs - 1,13 kg / 2,49 ib

(EN) Roasted ground, dosed and pressed coffee.
individually packed in a protective atmosphere by a film of alluminium in triple layer
Expiry 24 months from production.

Caffè torrefatto, macinato, dosato e pressato. 
Confezionato singolarmente in atmosfera protettivain un 
film di alluminio in triplice strato. 
Scadenza 24 mesi dalla produzione.



I FORMATI

Cialde /  Pods

VELLUTATA
Una miscela 100% Arabica, 

nata per esaltare tutto il gusto della tradizione 
del vero caffè espresso napoletano.

(EN)  100% Arabica, made to exalt all the taste of the original Espresso

(EN) Roasted ground, dosed and pressed coffee.
individually packed in a protective atmosphere by a film of alluminium in triple layer
Expiry 24 months from production.

Caffè torrefatto, macinato, dosato e pressato. 
Confezionato singolarmente in atmosfera protettivain un 
film di alluminio in triplice strato. 
Scadenza 24 mesi dalla produzione.

BOX 50 pz / pcs - 375 gr / 13,22 oz
BOX 150 pz / pcs - 1,13 kg / 2,49 ib



I FORMATI

Capsule e 
Compatibili / Pods and Compatible capsules

NESPRESSO*
5,5 gr / 0,19 oz
BOX 50 pz / pcs - 275 gr / 9,7 oz
BOX 100 pz / pcs - 550 gr / 19,4 oz

LAVAZZA A MODO MIO*
7 gr / 0,24 oz
BOX 50 pz / pcs - 375 gr / 13,02 oz
BOX 100 pz / pcs - 750 gr / 26,5 oz

UNO SYSTEM*
7 gr / 0,24 oz
BOX 50 pz / pcs - 370 gr / 12,3 oz
BOX 100 pz / pcs - 700 gr / 24,7 oz

LAVAZZA BLUE*
9,5 gr / 0,33 oz
BOX 50 pz / pcs - 475 gr / 16,8 oz
BOX 100 pz / pcs - 950 gr / 33,5 oz

DOLCE GUSTO*
DA INSERIRE

COFFITALY*
DA INSERIRE



I FORMATI

Kit Accessori / Accessories kit

Ogni caffè ha bisogno della giusta quantità di zucchero di 
alta qualità per far si che non sia alterato il gusto nella 
miscela.

(EN) Every coffee needs the right quantity of top quality sugar 
to not damage the taste of the mixture.

BICCHIERINI MONOUSO IN CARTA

(EN) Disposable paper cups

PALETTE

(EN) Coffee sticks

ZUCCHERO BIANCO EXTRAFINE

(EN) White extrafine sugar

BOX KIT ACCESSORI

(EN) Box accessories kit



I FORMATI

Imballi / Pakaging

BOX 50 cialde / pods - capsule / capsules

BOX 150 cialde / pods - 100 capsule / capsules



Percorso formativo dal Chicco all’Espresso
Il percorso sarà suddiviso in:
- Origine del caffè;
- Tostatura;
- Come creare una miscela;
- Tipologia di espresso;
- Macchine caffè;
 - 1° Assistenza e manutenzione. 

(EN) Formative course will be divided in:

- Origins of coffee;
- Toasting;
- How to create a blend;
- Types of  espresso;
- Coffee machine;
- 1st Support and Maintenance.

LA FORMAZIONE



PROGETTA
IL TUO BRAND



PROGETTA
IL TUO BRAND

Il tuo logo / your logo

(EN) Our company has an Internal Graphic Office that in specialized in the sector of 
coffee that can customizethe wrappings witth a graphic logo with the purpose to repre-
sent the identity and the essence of the company on the product. It will use the historical 
company logo, will opt for a restyling of it or it will create a tailored one. 

SEMPERSONALIZZATO
Half-costumized

PERSONALIZZATO
Costumized

La nostra azienda si avvale di un ufficio grafico interno spe-
cializzato nell’ambito del caffè, che provvederà alla persona-
lizzazione degli incarti con l’applicazione del brand al fine di 
trasmettere l’identità dell’azienda sul prodotto. Si potrà utiliz-
zare il logo aziendale già predisposto, optare per un restyling 
o crearne uno nuovo ad hoc.



PROGETTA
IL TUO BRAND

Semipersonalizzato o Personalizzato?
Half - costumized or costumized?

(EN) Our company respects the requirements of customers with an half-costumized or a 
costumized brand.

Veniamo incontro alle esigenze del cliente fornendo sia un 
servizio di sempersonalizzazione che di personalizzazione 
completa del proprio brand.

SEMPERSONALIZZATO
Half-costumized

PERSONALIZZATO
Costumized



LAVORAZONE CON TERZI
Private label

CAFFE’ IN GRANI
Coffee beans

CAFFE’ MACINATO
Ground coffee

CIALDE
Pods

CAPSULE COMPATIBILI
Compaible capsules


