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Concentrati al Tartufo - Truffle Concentrates



DOS

Specialita al Tartufo
since 1940

| nostri concentrati aromatizzati al Tartufo
per lI'industria alimentare

Our Truffle flavored Concentrates
for food industry

aromatizzazione di sintesi aromatizzazione di sintesi
Tartufo Bianco Tartufo Nero
synthetic flavouring synthetic flavouring

White truffle Black truffle
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Concentrati liposolubili - Oil-based concentrates
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Descrizione: | concentrati liposolubili (solubiliin sostanze oleose) sono utilizzati per aromatizzare materie prime che
contengono grassi o ingredienti a base di olio. Prodotto a base di olio EXTRAVERGINE DI OLIVA.
- Varianti: Chimico, Naturale, Biologico.
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Description: Oil-based concentrates are used to flavor raw materials that contain fat or oil-based ingredients. Product
based on EXTRA VIRGIN OLIVE oil.
- Variants: Chemical, Natural, Organic.

Utilizzo/Usage:

-oli aromatizzati / flavored oils -carne / meat

- burro aromatizzato / flavored butter -salse / sauces
-formaggi / cheese -creme / creams

Dosaggio consigliato - Advised dosage
209 - 409 /1000g
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Concentrati idrosolubili - Water-soluble concentrates

CONCENTRATO
IDROSOLUB\LE
AR()MAT‘HATO
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Descrizione: Studiato appositamente per aromatizzare solo prodotti o materie ad alto contenuto di acqua. Percio non
e diluibile in olio.
-Varianti: Chimico, Naturale.

Description: Specially designed to flavor only products or materials with a high water content. Therefore it is not
dilutable in oil.
-Variants: Chemical, Natural.

Utilizzo/Usage:

-bevande alcoliche e non / alcohol and no alcohol drinks
-formaggi magri / low fat cheese

-succhi / juices

Dosaggio consigliato - Advised dosage
0,5g-3,2g9/1000g
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Concentrati in polvere - Powdered concentrates

CONCENTRATO
N POLVERE
LROF.?AT\ZZATO AL
TARTUFO BIANCO

Descrizione: | concentrati in polvere sono utilizzati per aromatizzare materie prime o ingredienti che
non contengono liquidi

Description: Powdered concentrates are used to flavor raw materials or ingredients that do not contain liquids

Utilizzo/Usage:

- prodotti da forno / bakery

- pasticceria / pastry

- sale aromatizzato / flavored salt

- preparati secchi e disidratati / dry and dehydrated preparations

Dosaggio consigliato - Advised dosage
Da concordare con il cliente in base alla ricetta - To be agreed with the customer based on
the recipe
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Vari Utilizzi - Various uses:

| Concentrati Liposolubili sono ideali per
preparazioni a base d'olio come

formaggi, salumi, impasti e aromatizzazione
di condimenti oleosi.

Fat-soluble concentrates are ideal
for oil-based preparations such as
cheeses, cured meats, doughs and to
flavour oily condiments.

Il Concentrato Idrosolubile & ideale per
preparazioni a base d'acqua, come drink,
birra, succhi, formaggi magri e molto altro.

The water-soluble concentrate is ideal for
water-based preparations, such as drinks,
beer, juices, low-fat cheeses and much more.

Il Concentrato in Polvere, si usa solitamente
in impasti per pane o pasta fresca, per
aromatizzare sale e altri cibi secchi o con
basso contenuto di liquidi.

The concentrated powder is usually used in S5
bread or fresh pasta doughs, for salt and other
dry or low-liquid foods.
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-1000ml -250ml -30ml -30g

Oltre i 100g, il Concentrato aromatizzato al Tartufo in polvere verra fornito in busto di
plastica in sottovuoto in varie quantita da stabilire al momento. / Over the 100g of product,
the powdered truffle flavored concentrate will be supplied in a vacuum-packed plastic bag in
various quantities to be determined at the time.

La ricetta degli aromi liquidi puo essere variata di intensita a seconda della necessita. /
The liquid flavoring recipe can be varied in intensity according to need.
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Personalizzazione Prodotto - Product Customization
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Il nostro packaging & completamente personalizzabile, dalla grafica ai materiali.
Possibilita di fornire una grafica personalizzata con il marchio del cliente e carta
di vari tipi, dalla piu semplice ad opzioni di stampa metallica, opaca e molto
altro ancora.

Our packaging is completely customizable, from graphics to materials.
Possibility of providing customized graphics with the customer's brand and various
types of paper, from the simplest to metallic, matte printing options and much more.
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D.O.S. srl
Via Antonio da Sangallo n.2 - 06034 Foligno PG -Italia
Piva: 02132080546
Tel: 074222440 - email: info@dossrl.com

www.dostartufi.com

@dosdeliziedal1940



