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NOI E LA NOSTRA MISSION
CIOCCOLATO VEGANO, BUONO IN TUTTI I SENSI

Il Modicano nasce con l’idea di “trasferire” nel mondo del cioccolato 
uno stile di vita caratterizzato dalla cultura del biologico, dalla cura 
dell’ambiente e della salute.
Ci siamo chiesti se si poteva offrire qualcosa di nuovo nel mondo del 
cioccolato, convinti che utilizzando i migliori ingredienti biologici 
avremmo ottenuto sapori intensi, unici e diversi rispetto a tutto 
quanto assaggiato prima.
La nostra missione è quella di portare innovazione creando nuovi 
prodotti di alta qualità e, contemporaneamente, supportare ed 
incoraggiare una agricoltura sostenibile grazie all’uso di ingredienti 
biologici e non OGM.
La nostra filosofia si applica con coerenza a tutto il processo 
produttivo, dalla scelta delle materie prime e dei fornitori, agli imballi.
Tutti i nostri prodotti sono Vegan: questo significa che non 
contengono ingredienti di origine animale come latte, burro, uova o 
gelatina.
Per il nostro packaging utilizziamo Shiro Echo, carta 100% riciclata 
prodotta con Energia Verde.
La nostra azienda adotta il piano di gestione ed autocontrollo HACCP 
al fine di garantire la qualità e la sicurezza dei prodotti e l’ambiente di 
produzione.
Un sistema di rintracciabilità garantisce l’identificazione e la 
rintracciabilità sia del prodotto che delle materie prime.
Noi e la nostra Mission
Buono in tutti i sensi.

CIOCCOLATO BIOLOGICO

Perché cioccolato biologico? Fino a qualche anno fa nessuno 
prestava attenzione alla provenienza del cibo o a come gli ingredienti 
fossero stati coltivati.
Poi l’uso indiscriminato dei pesticidi e l’introduzione degli organismi 
geneticamente modificati (OGM) hanno portato progressivamente 
conseguenze negative alla qualità delle produzioni, all’ambiente ed ai 
consumatori.
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Oggi molti clienti sono sempre più attenti e preoccupati di sapere 
cosa stanno acquistando e come è stato prodotto.
Il nostro cioccolato è fatto con ingredienti biologici al 100%, 
accuratamente selezionati e di primissima qualità. Usare ingredienti 
biologici significa che non sono stati usati pesticidi, erbicidi o 
sostanze chimiche nella produzione del cacao e sono state rispettate 
le aree di produzione. Usiamo solamente zucchero di canna grezzo, 
vale a dire non raffinato con procedimenti chimici o filtrato con 
“animal char”. Non usiamo ingredienti geneticamente modificati.

VEGANO

Da sempre siamo cresciuti con l’idea che l’essere umano sia 
superiore rispetto a tutte le creature che popolano la terra. Questa 
convinzione nasce dalla credenza che l’Uomo sia più intelligente 
rispetto a queste creature solo perché muniti dalla possibilità di 
comunicare attraverso la ” parola”. Alla luce di questa credenza fa sì 
che l’uomo attribuisca all’animale il posto di inferiorità in una scala 
gerarchica rispetto a lui.

Tale credo comporta il diritto di utilizzare e credere che gli animali 
siano solo oggetti, messi a disposizione solo ed esclusivamente per 
soddisfare i bisogni umani. Ci dimentichiamo che, l’animale possiede 
un cuore, un cervello che gli dà gli stessi istinti di noi infallibili umani.

Quando un vitello viene ucciso, la sensazione che prova è tale e quale 
a quella che potrebbe provare un umano nel caso in cui si trovasse 
appeso ad un cornicione del quarto piano di un palazzo con diverse 
persone pronti a spingerlo brutalmente giù. La sensazione che 
proverebbe quest’uomo è di paura, di smarrimento, di assoluto 
abbandono, scoraggio, incredulo che qualcuno sia così indifferente 
alla sua vita. Ecco, un vitello, prima di essere ucciso, prova 
esattamente le stesse sensazioni. Anche lui come noi non vuole 
morire, vuole vivere. E la vita non andrebbe negata a nessuno..

Anche per questo motivo tutti i nostri prodotti sono Vegan, buoni e 
cremosi pur essendo senza latticini. Escludiamo lo sfruttamento e la 
crudeltà verso gli animali utilizzando ingredienti etici e alternativi.
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Alberto Vicari
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IL FONDATORE

Alberto Vicari, il fondatore de Il Modicano, ha improntato tutto il lavoro 

della sua azienda secondo la sua filosofia di vita.  Vegetariano e poi vegano 

da decenni, la sua vision era quella di produrre ottimo cioccolato senza 

implicare la sofferenza di nessun animale e che allo stesso tempo potesse 

competere con le grandi marche di cioccolato che utilizzano anche latticini 

nella loro produzione, sognando un modo etico di produrre e acquistare 

materie prime.

Ha sempre immaginato un mondo in cui aziende e commercianti etici  

siano più conosciuti e più accessibili. Si è  spesso chiesto dove il 

consumatore avrebbe acquistato se avesse avuto una alternativa e 

quando si è imbattuto in prodotti per i quali non c’erano alternative vegane,  

ha deciso di risolvere questo problema in prima persona. Per questo ha 

deciso di avviare un’azienda socialmente responsabile, la prima a Modica 

a lavorare  cioccolato con  ingredienti biologici.

Alberto ha sempre sostenuto che la coerenza nella vita sia un valore molto 

importante e non avrebbe mai potuto accettare di produrre e vendere un 

prodotto che non sia vegano, totalmente cruelty-free, oltre che 100% bio e 

non OGM.

Il suo sogno negli ultimi anni era quello di spostare la sede de Il Modicano 

in un’area che avrebbe potuto permettere di ospitare anche tanti animali 

senza casa, una sorta di fattoria vegana dove esseri umani e non umani 

potessero vivere serenamente insieme.

Alberto ci ha lasciati ad agosto 2020. Un incidente stradale mentre si 

recava in azienda. Ma i suoi sogni non finiscono qui. La piccola Andrea 

Dalilah, una bimba vegan piena di vita,  un giorno conoscerà il lavoro di un 

papà di cui non potrà non essere fiera.
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Per i Maya e gli Aztechi era il 
“cibo degli Dei”, una prelibata 

bevanda aromatizzata.
Solo più tardi, quando gli 

spagnoli portarono il cacao in 
Europa, diventò “cioccolato”, 

ma la loro arte rimase a lungo 
un segreto ben custodito.

Il nostro cioccolato grezzo 
racchiude tutti i misteri di 

questa antica ricetta: una lenta 
e lunga lavorazione a freddo 

che preserva i cristalli di 
zucchero per una 

struttura unica!

Per scoprire il gusto unico di 
questo cioccolato potete 

visitare l’affascinante Modica o 
semplicemente gustare 

IL MODICANO.
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE CLASSICO

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE EXTRA 75%

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente classico, 

biologico, gluten free, 
lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di 

canna*. Cacao min. 60%
*biologico

La tavoletta di cioccolato 
di Modica fondente al 

75% è solo per veri 
intenditori. Biologico, 

gluten free, lactose free, 
vegan.

Ingredienti: massa di 
cacao*, zucchero di 

canna*. Cacao min. 75%
*biologico. 

cod. 011

cod. 015
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente alla 
vaniglia, biologico, gluten 
free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di 
canna*. Cacao min. 60%
*biologico

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE ALLA VANIGLIA

cod. 014

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE CANNELLA

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente alla 
cannella, biologico, gluten 
free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di 
canna*, cannella in polvere 
(<1%). Cacao min. 60%
*biologico

cod. 013
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE AL PEPERONCINO

La nostra tavoletta grezzo 
fondente al peperoncino è 

l’esaltazione del gusto. 
La punta di piccante esalta il 

gusto del nostro cioccolato di 
qualità. Biologico, gluten free, 

lactose free, vegan.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*. 

Cacao min. 75%
*biologico. 

cod. 012

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE AL BERGAMOTTO

Tavoletta di cioccolato grezzo 
fondente al bergamotto, 

biologico, gluten free, 
lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di cacao*, 
zucchero di canna*, 

olio essenziale 
di bergamotto (<1%). 

Cacao min. 60%
*biologico

cod. 071
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

Tavoletta di cioccolato grezzo 
fondente all’arancia, biologico, 
gluten free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di cacao*, 
zucchero di canna*, olio 
essenziale di arancia* (<1%). 
Cacao min. 60%
*biologico

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE ALL’ARANCIA

cod. 016

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE AL SALE

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente al sale, 
biologico, gluten free, 
lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di canna*,  
sale marino. 
Cacao min. 60%
*biologico

cod. 019
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE ALLA LAVANDA

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente alla 

lavanda, biologico, gluten 
free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di 

canna*, cannella in polvere 
(<1%). Cacao min. 60%

*biologico

cod. 075

Tavoletta di cioccolato grezzo 
fondente al timo, 

biologico, gluten free, 
lactose free, vegan.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, olio 

essenziale di timo (<1%). 
Cacao min. 60%

*biologico. 

cod. 073

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE AL TIMO
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CIOCCOLATO GREZZO AZTECO

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE AL ROSMARINO

Tavoletta di cioccolato 
grezzo fondente al 
rosmarino, biologico, gluten 
free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, zucchero di canna*,  
olio essenziale di rosmarino 
(<1%). Cacao min. 60%
*biologico

cod. 074

Tavoletta di cioccolato grezzo 
fondente alla salvia, biologico, 
gluten free, lactose free, vegan.

Ingredienti: Massa di cacao*, 
zucchero di canna*, olio 
essenziale di salvia* (<1%). 
Cacao min. 60%
*biologico

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE ALLA SALVIA

cod. 072
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CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE LIMONE E ZENZERO

Tavoletta di cioccolato grezzo 
fondente al limone e zenzero, 
biologico, gluten free, lactose 
free, vegan.

Ingredienti: Massa di cacao*, 
zucchero di canna*, zenzero 
in polvere* (1%), olio 
essenziale di limone (<1%). 
Cacao min. 60%
*biologico

cod. 070

16



18

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE
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CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 99%

Tavoletta di cioccolato 
extra fondente al 99%.

Il più cremoso cioccolato 
fondente, extra dark, al 

99% dolcificato con yacon.

Ingredienti: Massa di 
cacao*, burro di cacao*, 

yacon in polvere (1%).
*biologico

cod. 131

Tavoletta cioccolato vegan 
fondente extra dark 97% è la più 

intensa come gusto e sapore. 
Dolcificata con zucchero da fiori 

di palma da cocco rappresenta 
un’eccellenza per la qualità degli 

ingredienti utilizzati.

Cacao 97% min. Ingredienti: 
massa di cacao*,  burro di 

cacao*, zucchero da fiori di 
palma da cocco (3%).

cod. 132

CIOCCOLATO GREZZO FONDENTE 97%

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE
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CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 88%

La nostra tavoletta cioccolato 
extra fondente 88% extra dark è 
cremoso e dolcificato con 
zucchero di dattero. Si scioglie in 
bocca per regalare al palato 
un’intensa esperienza percettiva. 
Chi ama il fondente resterà 
sorpreso dalla cremosità di 
questa tavoletta dal gusto ricco e 
dal sapore intenso. 

Cacao 88% min. Ingredienti: 
massa di cacao*,  burro di 
cacao*, zucchero di dattero 
(12%), *Da agricoltura biologica.
cod. 134

Il più cremoso cioccolato 
fondente, extra dark, al 94%, 
edulcorante eritriolo*.

Ingredienti: massa di cacao*,  
burro di cacao*, edulcorante 
eritriolo*.
Cacao 94% min.
*Biologico. 

cod. 133

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 94%
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CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 85% MEZZA NOTTE

La nostra tavoletta extra 
fondente 85% ti coinvolgerà con 

un’esperienza ricca di gusto.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di cocco*, burro di 

cacao*, cacao magro in polvere, 
vaniglia Bourbon in polvere*, 

emulsionante: lecitina di 
girasole*. *biologico.

cod. 103

La nostra tavoletta di 
cioccolato fondente extra al 

70% ti sedurrà con tutto il 
suo gusto.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di cocco*, burro di 

cacao*, cacao magro in 
polvere, vaniglia Bourbon in 

polvere*, emulsionante: 
lecitina di girasole*. 

*biologico.

cod. 104

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE 70% MEZZA LUNA

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE

22

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE ALL’ACEROLA

Conosciuta come la “ciliegia 
dell’Amazzonia”, gli indigeni ne 
hanno sempre apprezzato le 
proprietà.L’acerola ha una azione 
antiossidante grazie alla sua 
composizione ed elevato 
contenuto di vitamina C. Note 
acide e fresche unite alla 
persistenza del cioccolato extra 
fondente per una percezione 
unica e prorompente. 

Cacao 88% min. Ingredienti: 
massa di cacao*,  burro di 
cacao*, zucchero di dattero 
(12%), *Biologico.
cod. 106

Pregiato cacao arricchito 
dall’aroma naturale dell’arancia 
e dalle note di cannella Ceylon, 
l’antica spezia dei re. 

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, burro di 
cacao*, olio essenziale di 
arancia* (<1%), cannella in 
polvere* (<1%) emulsionante: 
lecitina di girasole*. 
*biologico. 

cod. 109

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE ALL’ARANCIA E CANNELLA
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CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE ALL’ACAI

Grazie alla combinazione di 
antiossidanti, aminoacidi ed 

acidi grassi Omega-3 è 
chiamata anche “la bacca della 

bellezza”. Cioccolato extra 
fondente ricco di note tropicali, 

una vera ricarica di bontà!

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, burro di 

cacao*, acai in polvere* (1%), 
emulsionante: lecitina di 

girasole*. *Biologico.

cod. 105

La nostra tavoletta di cioccolato 
extra fondente al guaranà è un 
booster naturale di energia per 

ogni occasione, con un 
piacevole retrogusto di moka.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, 

burro di cacao*, guaranà in 
polvere* (1%), emulsionante: 

lecitina di girasole*. 
*Biologico.

cod. 107

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE AL GUARANÀ

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE
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CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE

La menta è un energizzante 
naturale rinfrescante che si 
abbina perfettamente al 
cioccolato fondente. Migliora la 
concentrazione e schiarisce i 
tuoi pensieri. 

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, burro di 
cacao*, olio essenziale di 
menta* (<1%), emulsionante: 
lecitina di girasole*. 
*biologico

cod. 108

CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE ALLA MENTA
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ALTERNATIVA AL LATTE
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CIOCCOLATO BIANCO VEGANO

Cioccolato Bianco vegano è la 
tavoletta di cioccolato bianco 
biologico, vegano, gluten free 

(senza glutine), senza lattosio.

Ingredienti: burro di cacao*, 
bevanda di riso in polvere* (riso, 

olio di girasole, sale), agave in 
polvere* (agave, maltodestrina di 

mais),  inulina d’agave*, latte di 
cocco in polvere* (latte di cocco, 

maltodestrine), emulsionante: 
lecitina di girasole*, vaniglia 

Bourbon in polvere*. *biologico.

cod. 204

Una squisita alternativa al 
cioccolato al latte! 

Per tutti coloro che amano il 
cioccolato al latte e non 
possono o non vogliono 

mangiarlo, ecco perchè è nato 
choco vegano!

Ingredienti: burro di cacao*, 
bevanda di riso in polvere* (riso, 

olio di girasole, sale), agave in 
polvere* (agave, maltodestrina di 

mais), massa di cacao*, inulina 
d’agave*,, emulsionante: lecitina 

di girasole*. *biologico.

cod. 205

CHOCO VEGANO ALTERNATIVA AL LATTE

ALTERNATIVA AL LATTE
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TAVOLETTA MATCHA TEA

Tavoletta di cioccolato al Tea 
Matcha, biologico, gluten free, 
lactose free (senza lattosio), 
vegan.

Ingredienti: burro di cacao*, agave 
in polvere*, bevanda di riso in 
polvere* (riso, olio di girasole, 
sale), inulina d’agave*, Tea 
Matcha* (1,8%), emulsionante: 
lecitina di girasole*.
*Biologico.

cod. 302
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CREME SPALMABILI
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CREMA SPALMABILE NOCCIOLE E CACAO – CUOR DI GIANDUIA

CREMA SPALMABILE AL PISTACCHIO – CUOR DI PISTACCHIO

CREMA SPALMABILE DOLCE ALLA MANDORLA – CUOR DI MANDORLA

cod. 404

cod. 402

cod. 403

La nostra crema spalmabile nocciola e 
cacao è dolce e golosa, alternativa al latte, 
bio non OGM. Per la merenda dei bambini 
o per colazione offre una carica di bontà 
che li accompagnerà per tutta la 
mattinata. Ideale per farcire torte, muffin o 
da gustare al cucchiaio per i più golosi. 
Ingredienti: pasta di nocciole Sicilia* (54%), 
zucchero di canna*, cacao magro in 
polvere* (6%), bevanda di riso in polvere* 
(riso, olio di girasole, sale), emulsionante: 
lecitina di girasole*, vaniglia Bourbon in 
polvere*. *biologico

La nostra crema spalmabile alla 
mandorla è una dolce crema golosa, 
alternativa al latte, bio non OGM. Adatta 
per farcire torte e dolci, da gustare al 
cucchiaio o su una fetta di pane. Ideale 
merenda per grandi e piccini.

Ingredienti: zucchero di canna*, pasta di 
mandorle* (35%), olio di semi di girasole*, 
soia in polvere*, vaniglia Bourbon in 
polvere*, emulsionante: lecitina di soia*. 
*biologico.

La nostra crema spalmabile al pistacchio 
ha un sapore ricco e dolce, ideale sia per 
farcire dolci che per le pause dolci di 
bambini e adulti. Non potrai non 
innamorarti del suo gusto goloso.

Ingredienti: pasta di pistacchio* (34%), 
zucchero di canna*, olio di semi di 
girasole*, bevanda di riso in polvere* (riso, 
olio di girasole, sale), inulina d’agave*, 
burro di cacao*, vaniglia Bourbon in 
polvere*, emulsionante: lecitina di 
girasole*. *biologico.
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CREMA SPALMABILE DOLCE ALL’ARANCIA – CUOR DI ARANCIA

CREMA SPALMABILE AL COCCO E LIMONE

CREMA SPALMABILE AL COCCO E MANDORLE

cod. 406

cod. 408

cod. 407

Tutto il sapore e il profumo dell’arancia, si 
sposa con la dolcezza e la cremosità della 
nostra crema spalmabile. Ideale per 
farciture di dolci o fette biscottate, golosa 
da assaporare pura al cucchiaio.

Ingredienti: zucchero di canna*, bevanda di 
riso in polvere*, olio di cocco*, olio di semi di 
girasole*, inulina d’agave*, burro di cacao*, 
arancia in polvere*(2%), olio essenziale di 
arancia*(<1%), emulsionante: lecitina di 
girasole*. *Biologico.

Golosa e fresca adatta per ogni pausa 
dolce. La nostra crema spalmabile cocco 
e e limone è ideale come farcitura di dolci 
o semplicemente da spalmare su una 
fetta biscottata o sul pane.

Ingredienti: zucchero di canna*, crema di 
cocco*, olio di semi di girasole*, latte di 
cocco in polvere*, bevanda di riso in 
polvere* (riso* 97%, olio di semi di 
girasole*, sale), burro di karité*, inulina 
d’agave*, burro di cacao*, olio essenziale 
di limone*, emulsionante: lecitina di 
girasole*. *biologico.

La ricchezza del gusto del cocco si sposa 
alla dolcezza della mandorla, per una 
golosa crema che ti conquisterà.

Ingredienti: zucchero di canna*, crema di 
cocco* (22%), pasta di mandorle* (18%), 
bevanda di riso in polvere* (riso* 97%, olio 
di semi di girasole*, sale), latte di cocco in 
polvere*, olio di semi di girasole*, burro di 
karité*, burro di cacao*, emulsionante: 
lecitina di girasole*. *biologico.
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CREMA SPALMABILE PROTEICA AL PISTACCHIO

CREMA SPALMABILE PROTEICA CACAO FONDENTE

La nostra crema spalmabile proteica è un 
prodotto dal gusto intenso e ricco di proteine, 
adatto per chi sceglie un regime alimentare 
specifico o per chi si lascia ingolosire dalla 
cremosità della crema al pistacchio, ricco e 
prezioso frutto super goloso.

Ingredienti: pasta di pistacchio* (29%), olio di 
semi di girasole*, proteina di girasole*,  
edulcorante: eritritolo*, proteina di pisello*, 
proteina di riso*, inulina d’agave*, zucchero di 
canna*, burro di karité*, burro di cacao*, 
emulsionante: lecitina di girasole*. *biologico.

La nostra crema spalmabile proteica è un 
prodotto dal gusto intenso e ricco di proteine, 
adatto per chi sceglie un regime alimentare 
specifico o per chi si lascia ingolosire dalla 
cremosità della crema al cacao fondente. 
Senza zucchero. Biologico.

Ingredienti: cacao polvere*, olio di semi di 
girasole*, proteina di girasole*, proteina di riso*, 
proteina di pisello*,  pasta di nocciole*, 
edulcorante: eritriolo*, burro di cacao*, 
emulsionante: lecitina di girasole*. *Bio.

cod. 409

cod. 415

CREME SPALMABILI
Linea proteica
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CREMA SPALMABILE PROTEICA CACAO E GRANELLA DI NOCCIOLE

CREMA SPALMABILE PROTEICA COCCO CRUNCHY

La nostra crema spalmabile proteica è un 
prodotto dal gusto intenso e ricco di proteine, 
adatto per chi sceglie un regime alimentare 
specifico o per chi si lascia ingolosire dalla 
cremosità della crema al cacao e dalla 
croccantezza della granella di nocciole. 
Ingredienti: olio di semi di girasole*, proteina di 
girasole*, pasta di nocciole* (10,5%),  
edulcorante: eritritolo*, cacao magro in polvere*, 
granella di nocciole*, proteina di pisello*, 
proteina di riso*, inulina d’agave*, zucchero di 
canna*, burro di karité*, burro di cacao*, 
emulsionante: lecitina di girasole*. *biologio.cod. 410

cod. 419

La nostra crema spalmabile proteica è un 
prodotto dal gusto intenso e ricco di 
proteine, adatto per chi sceglie un regime 
alimentare specifico o per chi si lascia 
sedurre dalla cremosità e dal gusto della 
crema al cocco. Senza zucchero.

Biologico, vegan, senza lattosio, senza 
glutine, senza OGM.
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CIOCCOLATA CALDA
CIOCCOLATA CALDA CLASSICA

CIOCCOLATA CALDA ALLA VANIGLIA

cod. 054

cod. 051

La nostra cioccolata calda 
classica è realizzata con una base 
di cioccolato grezzo azteco. 
Golosa e dal gusto avvolgente, 
soddisfa grandi e bambini con 
tutto il profumo e il sapore dei 
pomeriggi autunnali. D’estate 
basta miscelarla a bevande 
ghiacciate per ottenere un frappè 
goloso e fresco.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, addensante: 
farina di semi di carrube*. 
*Biologico. 

La nostra cioccolata calda alla 
vaniglia è realizzata con base 
cioccolato grezzo azteco. Una 
morbida coccola per le mattine o i 
pomeriggi autunnali. D’Estate 
basta miscelarla ad acqua o a 
bevande vegetali ghiacciate per 
ottenere un goloso e fresco 
frappè.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, addensante: 
farina di semi di carrube*, vaniglia 
Bourbon in polvere* (<1%). 
*Biologico.
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CIOCCOLATA CALDA
CIOCCOLATA CALDA AL PEPERONCINO

CIOCCOLATA CALDA ALLA CANNELLA

cod. 053

cod. 052

La nostra cioccolata calda al 
peperoncino è realizzata su una 
base di cioccolato grezzo azteco. 
Le note piccanti esaltano il gusto 
del cioccolato senza mai 
sovrapporre e nascondere i 
sapori, li esaltano e li accendono 
rendendo il gusto del cioccolato 
ancora più intenso. Calda e 
avvolgente d’autunno, d’estate 
diventa la base perfetta per 
realizzare dei frappè freschi.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, addensante: 
farina di semi di carrube*, 
peperoncino in polvere* (<1%). 
*Biologico. 

La nostra cioccolata calda alla 
cannella è realizzata con una base 
di cioccolato grezzo azteco. I 
sentori di cannella accendono il 
gusto del cioccolato rilasciando 
un profumo e un sapore unico. 
Ideale da degustare calda o fredda 
d’estate realizzando dei frappè 
freschi.

Ingredienti: massa di cacao*, 
zucchero di canna*, addensante: 
farina di semi di carrube*, cannella 
in polvere* (<1%). *Biologico.
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LINEA PROFESSIONALE

CIOCCOLATO GREZZO BLOCCHI DA 1 KG

Cioccolato grezzo Classico
Massa di cacao*, zucchero di canna*. *bio. Cacao 60% 
min.  Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 031

Cioccolato grezzo al Peperoncino
Massa di cacao*, zucchero di canna*, peperoncino in 
polvere*. *bio. Cacao 60% min. Può contenere tracce di 
frutta a guscio.

cod. 032

Cioccolato grezzo alla Cannella
Massa di cacao*, zucchero di canna*, cannella in polvere*. 
*bio. Cacao 60% min. Può contenere tracce di frutta a 
guscio.

cod. 033

Cioccolato grezzo alla Vaniglia
Massa di cacao*, zucchero di canna*, vaniglia Bourbon in 
polvere*. *bio. Cacao 60% min. Può contenere tracce di 
frutta a guscio.

cod. 034

Cioccolato grezzo Fondente Extra 75
Massa di cacao*, zucchero di canna*. *bio. 
Cacao 75% min.  Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 035
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CIOCCOLATO FONDENTE BLOCCHI DA 1 KG

Cioccolato fondente Extra 85%

Massa di cacao*, burro di cacao*, cacao magro in polvere*, 

zucchero di canna*, vaniglia Bourbon in polvere*, 

emulsionante: lecitina di girasole*. *bio. Cacao 85% min. 

Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 121

Cioccolato fondente 55%

Zucchero di canna*, massa di cacao*, burro di cacao*, 

vaniglia Bourbon in polvere*, emulsionante: lecitina di 

girasole*. *bio. Cacao 55% min. Può contenere tracce di 

frutta a guscio.

cod. 122

Cioccolato fondente Extra 85%  (zucchero di cocco)

Massa di cacao*, zucchero da fiori di palma da cocco*, 

burro di cacao*, cacao magro in polvere*, vaniglia Bourbon 

in polvere*, emulsionante: lecitina di girasole*. *bio. Cacao 

85% min. Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 123

Cioccolato extreme dark 99% 

Massa di cacao*, burro di cacao*, yacon in polvere*. *bio. 

Cacao 99% min. Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 231
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CIOCCOLATO VEGAN DA 1 KG

Choco Vegano

Burro di cacao*, bevanda di riso in polvere*, agave in 

polvere*, massa di cacao*, inulina d'agave*, emulsionante: 

lecitina di girasole*. *bio. Cacao 47% min. Può contenere 

tracce di frutta a guscio.

cod. 225

Bianco Vegano

Burro di cacao*, bevanda di riso in polvere*, agave in 

polvere*, inulina d'agave*, latte di cocco in polvere*, 

vaniglia Bourbon in polvere*, emulsionante: lecitina di 

girasole*. *bio. Può contenere tracce di frutta a guscio.

cod. 226
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CREME SPALMABILI ALTERNATIVE AL LATTE 
CONFEZIONI DA 2-5 KG

CUOR DI GIANDUIA

Pasta di nocciole Sicilia* (54%), zucchero di canna*, cacao 
magro in polvere*(6%), bevanda di riso in polvere*, 
emulsionante: lecitina di girasole*, vaniglia Bourbon in 
polvere*. *Bio. Può contenere tracce di altra frutta a 
guscio.

5 kg - cod. 411     
2 kg - cod. 441

CUOR DI PISTACCHIO

Pasta di pistacchio* (34%), zucchero di canna*, olio di semi 
di girasole*, bevanda di riso in polvere*, inulina d'agave*, 
burro di cacao*, emulsionante: lecitina di girasole*, vaniglia 
Bourbon in polvere*. *Bio. Può contenere tracce di altra 
frutta a guscio.

5 kg - cod. 412 
2 kg - cod. 442

CUOR DI MANDORLA

Pasta di mandorla* (39%), zucchero di canna*, bevanda di 
riso in polvere*, olio di semi di girasole*, inulina d'agave*, 
burro di cacao*, emulsionante: lecitina di girasole*, vaniglia 
Bourbon in polvere*. *Bio. Può contenere tracce di altra 
frutta a guscio.

5 kg - cod. 413
2 kg - cod. 443
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CUOR DI ARANCIA

Zucchero di canna*, bevanda di riso in polvere*, olio di 
cocco*, olio di semi di girasole*, inulina d'agave*, burro di 
cacao*, arancia in polvere*(2%), olio essenziale di arancia* 
(<1%), emulsionante: lecitina di girasole*. *Bio. Può 
contenere tracce di altra frutta a guscio.

5 kg - cod. 416      
 2 kg - cod. 446

COCCO E MANDORLE 

Crema di cocco*, zucchero di canna*, pasta di mandorle*, 
bevanda di riso in polvere* (riso, olio di girasole, sale), 
emulsionante: lecitina di girasole*. *bio. Può contenere 
tracce di altra frutta a guscio.

5 kg - cod. 417     
2 kg - cod. 447  

COCCO E LIMONE

Zucchero di canna*, crema di cocco*(14,7%), olio di semi 
di girasole*, latte di cocco in polvere*, bavanda di riso in 
polvere*, burro di karitè*, inulina d'agave*, burro di cacao*, 
olio essenziale di limone*(<1%), emulsionante: lecitina di 
girasole*. *bio. Può contenere tracce di frutta a guscio.

5 kg - cod. 418          
2kg - cod. 448 

CREMA NOCCIOLE E CACAO

Crema nocciole e cacao Zucchero di canna*, olio di semi di 
girasole*, Pasta di nocciole Sicilia* (15%), cacao magro in 
polvere*, bevanda di riso in polvere*, vaniglia Bourbon in 
polvere*, emulsionante: lecitina di girasole*. *Bio. Può 
contenere tracce di altra frutta a guscio.

 5 kg - cod. 551  
2 kg - cod. 58147



CIOCCOLATO MACINATO 

CIOCCOLATO EXTRA 75 MACINATO

Massa di cacao*, zucchero di canna*. *bio. Cacao 75% 

min. Può contenere tracce di frutta a guscio. 

 

7 kg - cod. 045

CIOCCOLATA CALDA

  

Cioccolata calda classica Massa di cacao*, zucchero di 

canna*, farina di semi di carrube*. *bio. Può contenere

tracce di frutta a guscio.   

1,25 kg - cod. 061

CIOCCOLATA CALDA AL PEPERONCINO

Massa di cacao*, zucchero di canna*, farina di semi di 

carrube*, peperoncino in polvere*. *bio. Può contenere 

tracce di frutta a guscio.  

1,25 kg - cod. 062

CIOCCOLATA CALDA ALLA CANNELLA 

Massa di cacao*, zucchero di canna*, farina di semi di 

carrube*, cannella in polvere*. *bio. Può contenere 

tracce di frutta a guscio. 

1,25 kg - cod. 063
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