
GIFT PACK





Dall’amore della propria terra, delle tradizioni e del gusto delle 
pietanze Siciliane genuine, nasce Alicos che con l’ardente passio-
ne nel far conoscere al mondo intero la bellezza e le bontà della 
Sicilia, ha fissato fin dal primo giorno una missione: prendersi 
cura della salute e del benessere di ogni persona nel mondo.

Lo facciamo producendo e selezionando i migliori prodotti della 
tradizione siciliana, facendo tesoro delle antiche ricette tipiche e 
servendoci degli ingredienti più genuini. Fiore all’occhiello tra i 
prodotti è l’olio extravergine d’oliva, dall’aroma fruttato e dal gu-
sto intenso, che ha ottenuto prestigiosi riconoscimenti ai concor-
si: Sol d’Oro, Orciolo d’Oro, Mastri Oleari.
Le conserve, frutto della riscoperta della tradizione gastronomica
siciliana e dell’inventiva nell’accostamento dei sapori, sono confe-
zionate rigorosamente con questo prezioso olio. 

Quale miglior regalo di un dono prezioso come una scatola piena 
di tradizioni da assaporare insieme alle persone più care?

Amore, passione e missione



01.

Scatola Alicos Nera



01A.

01C.

01E.

01B.
1 bottiglia di Marsala Superiore Dolce
1 bottiglia di vino
1 bottiglia di olio
4 vasetti di conserve
1 barretta di croccante di pistacchio

1 bottiglia di vino
1 bottiglia di olio/Zibibbo
6 vasetti di conserve    	�  
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci o altre confezioni di dolci

1 bottiglia di olio
1 bottiglia di vino liquoroso “Zibibbo”
4 vasetti di conserve    	�  
1 piattino posacenere di ceramica artistica 
“Nino Parrucca” art. 20Q
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci o altre confezioni di dolci

01D.
1 bottiglia di vino Nero d’Avola o Grillo
1 bottiglia di salsa pronta di pomodoro ci-
liegino e datterino da 330g
1 vaso a scelta di sugo pronto da 350g
4 vasetti di conserve
2 confezioni di pasta di grano duro sicilia-
no

1 bottiglia di vino
1 bottiglia di olio
1 confezione di croccanti misti (pistacchio, 
mandorla, nocciola)
1 confezione tris di prodotti dolci da 110g
4 vasetti di conserve salate



Scatola Elegante piccola

02.



6 vasetti di conserve
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci o altre confezioni di dolci

4 vasetti di conserve
1 bottiglia di salsa pronta di ciliegino e dat-
terino 330g
1 confezione di pasta di grano duro sicilia-
no “Busiata”

02C. 02D.

1 bottiglia di vino Nero D’Avola/Grillo
4 vasetti di conserve

1 bottiglia di vino Nero D’Avola/Grillo 
3 vasetti di conserve
1 barretta di croccante di pistacchio 
1 barretta di croccante di mandorla

02A. 02B.



03.

Scatola elegante grande



03A. 03B.

03C. 03D.

1 bottiglia di vino
1 bottiglia di olio/Zibibbo
4 vasetti di conserve

1 bottiglia di olio/Zibibbo
4 vasetti di conserve
1 confezione tris di prodotti dolci da 110g
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci o altre confezioni di dolci

1 bottiglia di olio/Zibibbo
4 vasetti di conserve
1 oliera in ceramica di Caltagirone oppu-
re un piattino in ceramica “Nino Parrucca” 
art. 20Q
1 confezione di torroncini misti del tor-
ronificio Geraci o altre confezioni di dolci 
1 confezione di pasta di grano duro sici-
liano

1 bottiglia di olio/Zibibbo
4 vasetti di conserve
1 bottiglia di salsa pronta di pomodoro ci-
liegino e datterino 330g
1 confezione di pasta di grano duro sicilia-
no “Busiata”



04.

Scatola bianca



04A.

04C.

04B.
1 bottiglia di vino Nero d’Avola o Grillo
1 bottiglia di vino Zibibbo
1 panettone al pistacchio 850 g con vaso 
di crema 190 g con “ Pistacchio verde di 
Bronte DOP”  
6 vasetti di conserve salate e marmellate
1 barretta di croccante di pistacchio 
1 barretta di croccante di mandorla

1 bottiglia di vino Zibibbo o Prosecco di 
Valdobbiadene Andreola Dirupo Brut
1 bottiglia di olio extra vergine di oliva 
Halycos
6 vasetti di conserve salate e marmellate
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci o altre confezioni di dolci
1 pezzo di ceramica di Caltagirone o di 
“Nino Parrucca”(prezzo da aggiungere all’importo)

1 bottiglia di vino Nero D’Avola
1 bottiglia di vino Grillo
4 vasetti di conserve salate e marmellate
1 bottiglia di salsa pronta di pomodoro ci-
liegino e datterino 330g
1 vaso di sugo pronto all’ortolana da 350g
1 barretta di croccante di pistacchio
1 barrette di croccante di mandorla
2 confezione di pasta di grano duro sicilia-
no con molitura a pietra naturale



05.

Scatola nera grande



1 bottiglia di vino Nero d’Avola o Grillo
1 bottiglia di olio  extra vergine di oliva 
Halycos
1 bottiglia di Zibibbo 
6 vasetti di conserve salate e marmellate 
1 barretta di croccante di pistacchio 
1 panettone al pistacchio 850 g con vaso 
di crema 190 g con “ Pistacchio verde di 
Bronte DOP”  
1 confezione di croccanti misti di pistac-
chio, nocciola, mandorle 
1 confezione di torroncini di Caltanissetta 
2 confezioni di pasta di grano duro sicilia-
no
Alla confezione è possibile aggiungere la ceramica 
da conteggiare a parte

05B.
1 bottiglia di vino Grillo o Nero d’Avola
1 bottiglia di olio extra vergine di oliva 
Halycos
1 bottiglia di Marsala sup. dolce o Zibibbo 
oppure Prosecco di Valdobbiadene Andre-
ola Dirupo Brut 
9 vasetti di conserve salate e marmellate 
1 barretta di croccante di pistacchio 
1 confezione di croccanti misti di pistac-
chio, mandorle, nocciole oppure una con-
fezione di dolci tipici “Cannalicchi”
1 panettone al pistacchio 850 g con vaso 
di crema 190 g con “ Pistacchio verde di 
Bronte DOP” 
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci di Caltanissetta 
1 confezioni di pasta di grano duro sicilia-
no “Busiata”
1 pezzo di ceramica di Caltagirone o di 
ceramica artistica “Nino Parrucca”

Il prezzo della ceramica è da conteggiare a parte

05A.



Confezione in legno

06.



06A.

06C.

06B.
1 bottiglia di vino 
1 bottiglia di olio 
4 vasetti di conserve 
1 barretta di croccante di pistacchio

1 bottiglia di olio
1 oliera in ceramica di Caltagirone oppu-
re un piattino in ceramica artistica “Nino 
Parrucca”
1 confezione di torroncini misti del torro-
nificio Geraci
4 vasetti di conserve  

1 bottiglia di olio
1 oliera in ceramica
1 barretta di croccante di pistacchio
5 vasetti di conserve



Pack “Festa dei Pani di San Giuseppe”

07.



07.
1 pane di San Giuseppe 
1 crema di pistacchio 140 g 
1 capuliato piccante 140 g 
1 pesto di pistacchio 140 g
1 olio extra vergine di oliva 0,25 L

PACK “Festa dei Pani di San Giuseppe”
Salemi, città arabo-medievale inclusa nel club dei “borghi più belli 
d’Italia, è famosissima per le sue tradizioni popolari.
Nel giorno dedicato a San Giuseppe, 19 Marzo, vengono allestiti degli 
“altari” in onore del Santo, chiamati “Cene di San Giuseppe”.

Essi sono riccamente decorati con arance, limoni, ramoscelli d’alloro 
e con dei caratteristici “pani”, lavorati con amore e dovizia, uno ad 
uno, dalle sapienti mani delle donne più esperte del luogo, che sanno 
creare unici capolavori in miniatura dalle forme più varie, a tal punto 
da renderli vere e proprie opere d’arte.

Questa deliziosa composizione, rappresenta esattamente un altare 
stilizzato, con al centro uno dei “pani” lavorati a mano.



Pack “Ucciardone”

08.



08.
1 confezione di pasta di grano 
duro antico siciliano “Perciasacchi“
1 confezione di pasta di semola di 
grano duro siciliano 
1 pesto alla trapanese 270g 
1 bottiglia di salsa pronta di
   pomodoro ciliegino e datterino  	
   330g

PACK “Ucciardone”
Questa è la storia di un incontro. È la messa in forma di un piccolo 
universo di senso in cui si stringe la collaborazione fra due importanti 
aziende siciliane: Alicos e GiglioLab.

Entrambe mosse da valori importanti, si uniscono in un progetto 
sperimentale in cui a fargli da protagonista è la produzione di pasta 
attraverso l’uso dei grani antichi di Sicilia, Una produzione, questa, 
che riserva la sua particolarità nello spazio e nelle mani da cui tutto 
questo nasce: l’Istituto Penitenziario Ucciardone.

La Mission del progetto - definito UCCIARDONE - risiede 
nell’agevolare il processo di rieducazione e l’inserimento lavorativo 
dei detenuti coinvolti



11.
Elegante scatola Tris

11A. 11B.
Elegante scatola tris da 100g
Disponibile con diversi prodotti: 
- crema di pistacchio, crema di mandorle e 
pesto di pistacchio
- marmellata di arance, marmellata di limoni 
e marmellata di mandarini
- gelatina di vino nero d’avola, gelatina di 
vino zibibbo e gelatina di vino marsala

*Elegante scatola tris viene inserita dentro le confezioni o venduta singolarmente

Elegante scatola tris da 40g
Disponibile con diversi prodotti:
- crema di pistacchio, crema di mandorle e 
pesto di pistacchio
- marmellata di arance, marmellata di limoni 
e marmellata di mandarini
- gelatina di vino nero d’avola, gelatina di 
vino zibibbo e gelatina di vino marsala



Scatole dolci Siciliani

12A. 12B.

*Scatola dolci Siciliani viene inserita dentro le confezioni o venduta singolarmente

Scatola croccanti misti 
Confezioni con: croccanti di pistacchio, croc-
canti di mandorla e croccanti di nocciola dal 
gusto delicato e fragrante, imbustati singolar-
mente

Scatola cannalicchi
La confezione contiene le “cannalicchi”, dolci 
tipici siciliani che vengono tradizionalmente 
realizzati in occasione del Natale, abilmente 
intagliati a mano con un gustoso ripieno di 
fichi secchi, mandorle e miele

12.



Dolcemaestà
al pistacchio

15.

15A.
Dolcemaestà al pistacchio è frutto di una sapiente lavorazione artigianale, fatta con lievito 
madre. Soffice nella consistenza, dolce al palato, il segreto del suo gusto inconfondibile si cela 
dietro a una lievitazione naturale lunga 48 ore, che dona all’impasto una colta fragranza e una 
spiccata alveolatura. 
A completare questo quadro di sublime bontà è la sua copertura al cioccolato bianco e pistacchio, 
ricoperta, a sua volta, da granella di pistacchi.
Potrai degustare il panettone, accompagnando ogni fetta con la pregiata crema di pistacchio di 
Bronte DOP. Un’eccellenza del territorio siciliano, famosa e conosciuta in tutto il mondo.
La scatola contiene: 1 soffice panettone ricoperto da cioccolato al pistacchio e granella di 
pistacchio - Peso 850g. 1 vasetto di crema di pistacchio verde di Bronte DOP - Peso 190g



15B.
Dolcemaestà all’arancia è frutto di una sapiente lavorazione artigianale, fatta esclusivamente con 
lievito madre. Soffice nella consistenza, dolce al palato, il segreto del suo gusto inconfondibile si cela 
dietro a una lievitazione naturale lunga 48 ore, che dona all’impasto una colta fragranza e una spiccata 
alveolatura. 
A completare questo quadro di sublime bontà è la sua croccante copertura al cioccolato bianco e arancia, 
arricchita da scorzette d’arancia candita e gocce di cioccolato di Modica. Due ingredienti che diventano 
protagonisti di quel contrasto gustativo, che sa rendere davvero originale questo soffice panettone. 
Tanta eccellenza, dunque, in un solo prodotto, che vi condurrà dentro un viaggio sensoriale di piacere, lì 
dove profumo, morbidezza e sapori tipicamente siculi, si fanno espressione massima della sua apparte-
nenza territoriale.
La scatola contiene: soffice panettone ricoperto da cioccolato bianco e arancia e all’interno scorzette 
di arancia e gocce di cioccolato di Modica - Peso 850g

15.
Dolcemaestà

all’arancia



Colomba al pistacchio

16.

16A.
Colomba artigianale al pistacchio con vaso di crema con “Pistacchio verde 
di Bronte D.O.P.” 
La scatola contiene: 1 soffice colomba ricoperta da cioccolato al pistacchio e granella di 
pistacchio - peso 850 g 1 vasetto di crema di pistacchio verde di Bronte DOP - Peso 190g



Colomba all’arancia

16.

16B.
Colomba Pasquale artigianale con “scorzette di arance e gocce di cioccolato 
di Modica”
La scatola contiene: Soffice colomba preparata con gocce di cioccolato e scorzette di 
arance ricoperto da cioccolata fondente e granella di pistacchio - Peso 850 g



CERAMICHE

Abbiamo pensato di arricchire le nostre confezioni con alcuni dei 
prodotti di eccellenza della manifattura Siciliana.

Le Ceramiche di Caltagirone, dalle quali si coglie l’armonia che 
ogni singolo esemplare riesce a formare. La luce, i profili semplici 
e i raffinati decori a mano conferiscono con personalità valorizzan-
do l’ambiente che li circonda. Le Ceramiche di Caltagirone sono 
modellate e dipinte a mano attraverso un complesso processo di 
lavorazione, al fine di realizzare manufatti artistici unici, destinati 
a diventare un domani tesori del passato.

Le Ceramiche di Nino Parrucca, esprimono il Made in Sicily nel 
mondo e considerate Arte, Vanto e Patrimonio Nazionale così 
come dimostrano l’esposizione “The Galleries” nella Fifth Avenue 
di New York, una galleria che raggruppa i più importanti Artisti e 
Artigiani Italiani. Le Ceramiche di Nino Parrucca, danno vita con 
le mani a forme mai realizzate, rendono possibili i sogni e i desi-
deri più disparati.



20B.

20A.

20D.

20C.

20E.

Vaso portapiante in ceramica di 
Caltagirone 
DIAMETRO 27cm - ALTEZZA 21cm 

Piatto rotondo in ceramica di 
Caltagirone 
DIAMETRO 25cm 

Ciotoline quadrate in Ceramica 
di Caltagirone 
LATO 18cm  

Oliera in ceramica di 
Caltagirone 
ALTEZZA 16cm 

Personaggi del presepe in ceramica di 
Caltagirone.
Pezzi unici in quanto realizzati e decorati a 
mano; di conseguenza è impossibile trovare 
un pezzo identico all’altro. 
Vengono confezionati in scatoline contenenti:
- la Madonna, San Giuseppe, Gesù Bambino
- Il bue e l’asinello
- I Re Magi



20F.

20H.

20L. 20M.

20G.

20I.

Alzatina centrotavolo in cera-
mica di Caltagione 
DIAMETRO 25cm 

Ciotola centrotavola in cerami-
ca di Caltagirone 
DIAMETRO 25cm 

Vassoio porta olive e stuzzica-
denti in ceramica di Caltagirone
20x13cm 

Piatto ovale art. 97 - Nino 
Parrucca 
21x11cm 

Piatto frutta artistico art. 148 - 
Nino Parrucca 
DIAMETRO 21cm 

Piatto fondo per servizio art. 
146/A - Nino Parrucca 
DIAMETRO 21cm 



20R.

Piattino da caffé art. 143 - Nino 
Parrucca 

20N.

20P.

20O.

20Q.

Piatto ottagonale art. 158 - 
Nino Parrucca 
DIAMETRO 27cm 

Posacenere rettangolare art. 
117 - Nino Parrucca 
14x10cm

Insalatiera art. 55 - Nino Parrucca-
DIAMETRO 25cm 

Piatto ovale bordo rialzato art. 
98 - Nino Parrucca 
29x20cm 



Grazie ad un’ampia scelta di prodotti selezionati di qualità, sei libero di comporre pacchi regalo adatti 
per ogni occasione: omaggi di “lavoro” per eventi, incentivi aziendali, premiazioni o ricordi per visite 
aziendali, festività e tutti gli eventi che meritano essere ricordati con grande “gusto”.





VIA M. CREMONA 21, SALEMI (TP)�
+39 0924 983 348� 

www.alicos.it


