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1980
Partendo dal desiderio 

di trasformare in attività 
la sua grande passione 

per la ricerca del tartufo, 
Giovannino Cecchini fonda 

l’azienda Tartufi Jimmy 
insieme a sua moglie 

Daniela.

Starting from the desire 
to turn his great passion 
for truffle hunting into 
business, Giovannino 

Cecchini founded Tartufi 
Jimmy together with his 

wife Daniela.

Dopo l’acquisizione 
di terreni e impianti 
di tartufaie coltivate, 

Giovannino e Daniela creano 
il primo laboratorio per la 
traformazione del tartufo 
nella propria casa spinti 

dalla volontà di fornire alla 
clientela prodotti artigianali.

After the acquisition of 
cultivated truffle farms, 
Giovannino and Daniela 

built up the first laboratory 
for the transformation of 
truffles in their own home 

driven by the desire to 
provide customers with 

artisanal products.

2007

Grazie alla sua competenze 
ed alla notorietà raggiunta 
in tutta Italia, Giovannino 
coltiva una rete di oltre 

400 cavatori cosi da avere 
il miglior tartufo fresco in 

grandi quantità, necessario 
a soddisfare la crescente 

richiesta del mercato. 

Thanks to his expertise 
and the notoriety 

achieved throughout Italy, 
Giovannino built up a 

network of over 400 truffle 
hunters in order to have 
the best fresh truffle in 
large quantities, able to 

meet the growing market 
demand.

1985

Giovannino e Daniela 
iniziano a partecipare a 
fiere e mercati nazionali, 

commercializzando il 
tartufo fresco e prodotti 

conservati.

Giovannino and Daniela 
begin to attend national 

fairs and markets,  
trading fresh truffles and 

preserved products.

1994

Nei primissimi periodi il 
core business dell’azienda 
è prettamente orientato 
alla commercializzazione 

del tartufo fresco che 
Giovannino andava 

personalmente a cercare 
nei boschi di Pietralunga 

con il suo fidato cane.

In the very early periods 
the company’s core 

business is strictly oriented 
to the marketing of fresh 
truffles that Giovannino 
personally hunted in the 

woods of Pietralunga with 
his trusted dog.

1981

La Nostra Storia - Our History
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La Tartufi Jimmy inzia un 
nuovo capitolo della sua 

espansione con il progetto 
LE VIE DEL TARTUFO e la 
creazione di un moderno 

polo dedicato al tartufo da 
10.000 m2.

Tartufi Jimmy begins 
a new chapter of its 

expansion with the LE VIE 
DEL TARTUFO project and 
the creation of a modern 
10.000 sqm headquarters.

2022

2021

La solidità della nostra 
azienda deriva anche 

dall’integrità della nostra 
famiglia. Questa forza, 

insieme alla nostra 
passione e instancabile 

voglia di crescere ci hanno 
permesso nel 2019 di 

dar vita alla nuova sede 
operativa di 5000 m2.

The solidity of our 
company also derives 

from the integrity of our 
family. This strength, 

together with our passion 
and tireless desire to 

grow have allowed us to 
create our new 5000 m2 

headquarters in 2019.

2019

Anche la secondogenita 
Silvia entra a far parte 

dell’azienda consolidando 
la crescita e lo sviluppo 

internazionale.

The second daughter Silvia 
also joins the company, 

consolidating international 
growth and development.

2018
Quest’anno segna la prematura 

scomparsa del fondatore 
Giovannino. La sua passione è 

perpetrata dai figli, dalla moglie e 
dall’azienda stessa, nel rispetto di 
quel sogno e di quella tradizione 

che tanto gli erano cari, con 
l’obiettivo di rendere il tartufo un 
prodotto conosciuto e apprezzato 

in tutto il mondo.

This year marks the premature 
loss of the founder, Giovannino. 
His passion is perpetrated by his 

children, his wife and the company 
itself, respecting that dream 

and that tradition which he was 
fond of, with the aim of making 
the truffle a product known and 

appreciated worldwide.

Fa il suo ingresso in 
azienda il primogenito 
Andrea. Spinto dal suo 

entusiasmo e dalla voglia 
di crescere la Tartufi 
Jimmy amplia la sua 

partecipazione alle fiere di 
settore all’estero, con un 

grande successo.

The firstborn son Andrea 
joins the company. 

Driven by his enthusiasm 
and the desire to grow, 
Tartufi Jimmy expands 

its participation in trade 
fairs abroad, with a great 

success.

2009



Tartufi Jimmy si dedica alla ricerca e sviluppo di nuovi prodotti d’eccellenza per soddisfare con dinamicità 
le richieste di un mercato sempre più esigente, trasmettendo con esperienza e passione i valori di questa 
millenaria e naturale tradizione.

At Tartufi Jimmy we invest daily on the research and development of new products of excellence in order 
to give a dynamic response to an increasingly demanding market, while conveying the values of this age-
old and natural tradition with experience and passion.

Mission

L’obiettivo della Tartufi Jimmy è far assaporare il tartufo a quante più persone possibili, con il giusto 
prodotto, al giusto prezzo, nel giusto canale di vendita.

The aim of Tartufi Jimmy is to let as many people as possible enjoy truffle with the right product, at the 
right price in the right sales channel.

Vision
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Innoviamo continuamente pur mantenendo un forte legame con il nostro territorio incontaminato. 
Siamo in un punto strategico che consente e favorisce lo sviluppo di pregiate specie di tartufo.

We continuously innovate while maintaining a strong connection with our uncontaminated territory. We 
are in a strategic location that allows and encourages the development of valuable truffle species.

Territorio - Territory
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L’Umbria è il cuore verde d’Italia: il suo territorio è ricco di parchi, aree protette e zone di interesse 
naturalistico, adatte a tour di scoperta e avventura. Grazie alla sua superficie boscosa e collinare conserva 
da secoli preziosi tartufi di tante varietà. Flora, fauna, corsi d’acqua, laghi e stratificazioni geologiche, 
tutti elementi che raffigurano l’essenza di questa regione unica al mondo.

Umbria is the green heart of Italy: its territory is rich in parks, protected areas and areas of naturalistic 
interest, perfect for discovery and adventure tours. Thanks to its wooded and hilly surface, it has 
preserved precious truffles of many varieties for centuries. Flora, fauna, waterways, lakes and geological 
stratifications, all elements that represent the essence of this unique region in the world.

Negli anni abbiamo delineato un percorso che ci proietta al futuro con responsabilità. Abbiamo, stiamo 
e continueremo ad investire risorse nella coltivazione e sviluppo delle nostre tartufaie. Questo ci 
permetterà in futuro di garantire al consumatore una filiera controllata, una qualità eccellente e una 
responsabilità nei confronti di persone, animali e ambiente.

Over the years, we have outlined a path that projects us to the future with responsibility. We have 
invested and we will continue to invest resources in the cultivation and development of our truffle 
fields. This will allow us in the future to guarantee a controlled supply chain to the consumer, excellent 
quality and responsibility towards people, animals and the environment.

Il cuore verde d’Italia - The green heart of Italy

“Un occhio al futuro”
“Looking forward”
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• Riduzione di utilizzo di plastica vergine; 
• 90% dei nostri prodotti sono plastic free; 
• Pallet provenienti da economia circolare.

• Reduction of use of virgin plastic; 
• 90% of our products are plastic free; 
• Pallets come from circular economy.

Impegno Plastic Free - Plastic Free commitment

• Produciamo energia pulita da un impianto fotovoltaico da 80kW; 
• Utilizziamo infissi termici basso emissivi; 

• We produce clean energy from an 80kW photovoltaic system; 
• We use low-emission thermal frames;

Risparmio energetico - Energy Saving

• Riduzione utilizzo giornaliero di acqua proveniente 
dall’acquedotto pubblico; 
• Utilizzo di acque piovane purificate da impianto di recupero.

• We have reduced our daily use of water from the public 
aqueduct; 
• We use purified rainwater from a recovery plant.

Acque di recupero - Water Recovery

Carta utilizzata proveniente da foreste gestite responsabilmente 
secondo le norme FSC.

We use paper from responsibly managed forests, according to FSC 
standards.

Responsabilità FSC - FSC responsability
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Capacità produttiva - Production capacity

95

90k10k

900k

Paesi raggiunti
Countries reached

Linea Salse e Creme 
60.000 (vasi / giorno)

Sauces and Creams Line 
60.000 (jars / day)

Lavoriamo annualmente 
90.000 kg di tartufo

We yearly transform about 
90.000 kg of truffles

10.000 mq di 
sede e depositi

10.000 mq of headquarters 
and warehouses

Serviamo più di 500 
clienti nel mondo

We have more than 
500 customers

900.000 mq 
di tartufaie

900.000 mq 
of truffle farms

Crescita media dell’azienda 
negli ultimi anni

Average company growth in 
recent years

Linea Olio 
11.000 (bottiglie / giorno)

Oil Line 
11.000 (bottles / day)

+152%
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È il Tartufo per eccellenza, il più pregiato e conosciuto in tutto il mondo per le sue caratteristiche: 
l’intenso profumo che emana e il gusto estremamente delicato. Di colore giallo ocra, presenta una 
scorza liscia ed una polpa color nocciola con sottili venature bianche.
PERIODO DI RACCOLTA: da fine settembre al 31 dicembre.
PIANTE SIMBIOTICHE: quercia, pioppo, salice, tiglio, nocciolo, carpino nero, roverella, ginepro, 
ginestra e spino.

It is the truffle par excellence, the most prized and known throughout the world for its 
characteristics: the intense aroma it emanates and the extremely delicate taste. Ocher yellow in 
color, it has a smooth rind and a hazelnut pulp with thin white veins.
HARVEST PERIOD: from the end of September to the end of December.
SYMBIOTIC PLANTS: oak, poplar, willow, lime, hazel, hornbeam, downy oak, juniper, broom and 
thorn bush.

Il più importante tra i Tartufi Neri, conosciuto anche come Tartufo Nero di Norcia o Tartufo Nero 
Dolce. Il suo profumo e il suo sapore dolciastro lo distinguono dagli altri Tartufi Neri. Presenta un 
peridio (Scorza) ruvido di color nero opaco e una polpa con venature bianche.
PERIODO DI RACCOLTA: dal 1 dicembre al 15 marzo.
PIANTE SIMBIOTICHE: cerro, roverella, leccio, nocciolo, tiglio, cisto e carpino nero.

The most important among the Black Truffles, also known as the Norcia Black Truffle or the 
“Sweet” Black Truffle. Its scent and sweetish taste distinguish it from other Black Truffles. It has 
a rough peridium (Scorza) of opaque black color and a pulp with white veins.
HARVEST PERIOD: from 1st December to 15th March.
SYMBIOTIC PLANTS: Turkey oak, downy oak, holm oak, hazelnut, lime, rock rose and black hornbeam.

Tartufo Bianco - White Truffle
(Tuber magnatum Pico)

Tartufo Nero Pregiato - Black Truffle
(Tuber melanosporum Vittad.)

Tartufi
Truffles
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Questo Tartufo primaverile è considerato il “cugino minore” del Tartufo Bianco per la loro somiglianza 
nell’aspetto esteriore, tuttavia sono estremamente diversi e nettamente riconoscibili. Presenta una 
scorza liscia di color giallo ocra / aranciato, un profumo agliaceo e una polpa di colore rosso bruno scuro 
con grossolane vene bianche.
PERIODO DI RACCOLTA: dal 15 gennaio al 15 aprile.
PIANTE SIMBIOTICHE: quercia, pioppo, faggio, tiglio, nocciolo, salice, pino, carpino, cedro, ginepro e abete.

This spring truffle is the “minor cousin” of the white truffle due to their similarity in appearance; 
however, they are extremely different and clearly recognizable. It has a smooth ocher / orange colored 
rind, a garlicky scent and a dark brown red pulp with coarse white veins.
HARVEST PERIOD: from January 15th to April 15th.
SYMBIOTIC PLANTS: oak, poplar, beech, lime, hazelnut, willow, pine, hornbeam, cedar, juniper and fir 
tree.

È il Tartufo di maggior utilizzo nella tradizione culinaria Italiana, e quello che si trova in maggior 
quantità. Il suo peridio di colore nero presenta una corteccia molto verrucosa da cui deriva anche il 
nome “Scorzone Estivo”. Ha un profumo ed un gusto delicati, solari come la stagione in cui si sviluppa.
PERIODO DI RACCOLTA: dal 1 giugno al 31 agosto.
PIANTE SIMBIOTICHE: quercia, carpino, nocciolo, pino.

It is the most used truffle in the Italian culinary tradition and the one that is found in larger quantity. 
Its black peridium has a very warty bark from which the name “Scorzone Estivo” also derives. It has a 
delicate fragrance and taste, sunny like the season in which it grows.
HARVEST PERIOD: from 1st June to 31st August.
SYMBIOTIC PLANTS: oak, hornbeam, hazelnut, pine.

Tartufo Bianchetto - Bianchetto Truffle
(Tuber albidum Pico)

Tartufo Nero Estivo - Black Summer Truffle
(Tuber aestivum Vittad.)



Pregiato Tartufo Bianco intero accuratamente selezionato e conservato in un’elegante confezione. Il 
Tartufo Bianco regala un profumo intenso ed un sapore delicato. È una delle eccellenze del Made in 
Italy più riconosciute in tutto il mondo.

Fine whole White Truffle, carefully selected and stored in an elegant packaging. The White Truffle gives 
an intense aroma and a delicate flavor. It is one of the most recognized Made in Italy excellences all 
over the world.

Può essere utilizzato affettato sottilmente sopra tutte le pietanze a fine cottura o macinato come base 
per primi piatti.

Enjoy it thinly sliced ​​on top of any dish at the end of cooking or minced as a base for pasta dishes.

Formati / Jar sizes
18g - 35g

Codice / Prod. Code
cod. TBIAINTN_SC

Tartufo Bianco Intero
Whole White Truffle
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Puri di Tartufo
Pure preserved Truffles



Tartufo Nero Pregiato di prima qualità accuratamente selezionato e conservato in un’elegante 
confezione. Il Tartufo Nero Pregiato si contraddistingue per il suo sapore deciso e aromatico e per la 
sua polpa scura.

Top quality Black Truffle carefully selected and stored in an elegant packaging. The distinctive features 
of the Black Truffle are its strong and aromatic flavor and its dark pulp.

Tartufo Bianchetto di prima qualità accuratamente selezionato e conservato in acqua. Considerato il 
“cugino minore” del tartufo bianco questo tartufo primaverile si distingue per i suoi colori e un profumo 
e sapore particolarmente accentuato.

First quality Bianchetto Truffle carefully selected and preserved in water. Considered the “minor cousin” 
of the white truffle, this spring truffle stands out for its colors and a particularly intense aroma and flavor.

Si consiglia di utilizzarlo a fette o grattugiato direttamente su bruschette, vol-au-vent e pregiati tagli 
di carne.

Use it sliced ​​or grated directly on bruschetta, vol-au-vent and fine cuts of meat.

Perfetto consumato a crudo o per la preparazione di sughi, salse o carni a lunga cottura.

Use it raw or for the preparation of sauces or long-cooked meats.

Formati / Jar sizes
18g - 35g

Tartufo Nero Intero

Tartufo Bianchetto Intero

Whole Black Truffle

Whole Bianchetto Truffle
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Tartufo Nero Estivo di prima qualità accuratamente selezionato e conservato in acqua. Il tartufo di 
maggiore utilizzo nella tradizione culinaria italiana, molto versatile grazie al suo gusto delicato che lo 
rende perfetto per ogni ricetta.

First quality Black Summer Truffle carefully selected and preserved in water. The most used truffle in the 
Italian culinary tradition, very versatile thanks to its delicate taste that makes it perfect for any recipe.

Si consiglia per preparazione di pasta ripiena, rollé di carne e sughi per primi piatti o semplicemente 
a lamelle sottili per bruschette.

It is ideal for the preparation of filled pasta, meat rolls and sauces for pasta dishes or simply in thin 
strips for bruschetta.

Tartufo Estivo Intero
Whole Summer Truffle

Formati / Jar sizes
18g - 35g

Codice / Prod. Code
cod. TBTOINTN_SC

Codice / Prod. Code
cod. TNPINTN_SC

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TARESTINTN_SC (18g - 35g) - TARESTINTN (25g, 50g) 
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Pregiato Tartufo Bianco a fette accuratamente selezionato e conservato in olio di oliva. Il Tartufo 
Bianco regala un profumo intenso ed un sapore delicato. È una delle eccellenze del Made in Italy più 
riconosciute in tutto il mondo.

Precious White Truffle in slices carefully selected and preserved in oil. The White Truffle gives an intense 
aroma and a delicate flavor. It is one of the most recognized Made in Italy excellence all over the world.

Tartufo Nero Pregiato a fette accuratamente selezionato e conservato in olio di oliva. Il Tartufo Nero 
Pregiato si contraddistingue per il suo sapore deciso e aromatico e per la sua polpa scura.

Sliced ​​Precious Black Truffle carefully selected and preserved in oil. The distinctive features of the Black 
Truffle are its strong and aromatic flavor and its dark pulp.

Perfetto per condire primi piatti o come decorazione su piatti freddi e caldi.

Perfect for seasoning first courses or as a decoration on cold and hot dishes.

Perfetto per condire primi piatti, bruschette o come decorazione su piatti freddi e caldi.

Perfect for seasoning pasta dishes, bruschetta or as a decoration on cold and hot dishes.

Formati / Jar sizes
50g

Formati / Jar sizes
50g

Carpaccio di Tartufo Bianco

Carpaccio di Tartufo Nero

White Truffle Slices

Black Truffle Slices

Codice / Prod. Code
cod. TBIAFETOLIVN_SC

Codice / Prod. Code
cod. TNPFETOLIVN_SC
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Tartufo Nero Estivo a fette accuratamente selezionato e conservato in olio. Il tartufo di maggiore 
utilizzo nella tradizione culinaria italiana, molto versatile grazie al profumo e gusto delicati, che lo 
rendono perfetto per ogni ricetta.

Sliced ​​Black Summer Truffle carefully selected and preserved in oil. The most used truffle in the Italian 
culinary tradition, very versatile thanks to its delicate taste that makes it perfect for any recipe.

Tartufo Bianchetto accuratamente selezionato e conservato in olio di oliva. Considerato il “cugino 
minore” del tartufo bianco questo tartufo primaverile si distingue per i suoi colori e un profumo e 
sapore particolarmente accentuato.

Bianchetto Truffle carefully selected and preserved in oil. Considered the “minor cousin” of the white 
truffle, this spring truffle stands out for its colors and a particularly intense aroma and flavor.

Perfetto per antipasti, condire primi piatti o come decorazione su piatti freddi e caldi.

Perfect for appetizers, to seasoning pasta dishes or as a decoration on cold and hot dishes.

Perfetto per condire primi e secondi piatti o come decorazione su piatti freddi e caldi.

Perfect for seasoning first and second courses or as a decoration on cold and hot dishes.

Carpaccio di Tartufo Estivo

Carpaccio di Tartufo Bianchetto

Summer Truffle Slices

Bianchetto Truffle Slices

Formati / Jar sizes
50g

Codice / Prod. Code
cod. TBTOFETOLIVN_SC

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TESFETN_SC (50g) - TESFETN (85g, 130g) - TESFETOLIV (350g) - TESFET (500g)
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Cuore di Tartufo Nero
Heart of Black Truffle
Tartufo Nero Pregiato macinato e conservato in olio di oliva. Il Tartufo Nero Pregiato si contraddistingue 
per il suo sapore deciso e aromatico e per la sua polpa scura.

Precious Black Truffle minced and preserved in Extra Virgin Olive Oil. The distinctive features of the Black 
Truffle are its strong and aromatic flavor and its dark pulp.

Ideale per primi piatti caldi e secondi piatti di carne.

Ideal for hot pasta dishes and meat courses.

Formati / Jar sizes
50g

Cuore di Tartufo Bianco
Heart of White Truffle
Pregiato Tartufo Bianco macinato e conservato in olio di oliva. Il Tartufo Bianco regala un profumo 
intenso ed un sapore delicato. È una delle eccellenze del Made in Italy più riconosciute in tutto il mondo.

Precious White Truffle minced and preserved in extra virgin olive oil. The White Truffle gives an intense 
aroma and a delicate flavor. It is one of the most recognized Made in Italy excellence all over the world.

Ideale per primi piatti caldi come risotti, pasta fresca e gnocchi.

Ideal for hot main courses such as risotto, fresh pasta and gnocchi.

Formati / Jar sizes
50g

Codice / Prod. Code
cod. TNPMACOLIVN_SC

Codice / Prod. Code
cod. TBIAMACOLIVN_SC
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Cuore di Tartufo Bianchetto

Cuore di Tartufo Estivo

Heart of Bianchetto Truffle

Heart of Summer Truffle

Tartufo Bianchetto macinato e conservato in olio di oliva. Considerato il “cugino minore” del tartufo 
bianco questo tartufo primaverile si distingue per i suoi colori e un profumo e sapore particolarmente 
accentuato.

Bianchetto Truffle minced and preserved in extra virgin olive oil. Considered the “minor cousin” of the 
white truffle, this spring truffle stands out for its colors and a particularly intense aroma and flavor.

Ideale per primi piatti caldi, per arricchire sughi e per esaltare secondi piatti.

Ideal for hot pasta dishes, to enrich sauces and to enhance main courses.

Formati / Jar sizes
50g

Tartufo Nero Estivo macinato e conservato in olio di oliva. Il tartufo di maggiore utilizzo nella tradizione 
culinaria italiana, molto versatile grazie al suo gusto delicato che lo rende perfetto per ogni ricetta.

Black Summer Truffle minced and preserved in extra virgin olive oil. The most used truffle in the Italian 
culinary tradition, very versatile thanks to its delicate taste that makes it perfect for any recipe.

Ideale per antipasti, primi e secondi piatti e ottimo per la preparazione di flan di verdure.

Ideal for appetizers, pasta dishes and main courses, it is excellent for the preparation of vegetable flans.

Codice / Prod. Code
cod. TBTOMACOLIVN_SC

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TEMACOLIVN_SC (50g) - TEMACOLIVN (90g) 



Olii al Tartufo
Truffle Oils

Intramontabile top seller di questa categoria a base di olio extra vergine d’oliva con fetta di Tartufo Nero e Bianco. 
È frutto di anni di ricerca e sviluppo per giungere alla ricetta perfetta e più amata in tutto il mondo.

A timeless top seller in this category, Extra Virgin Olive Oil with a slice of White and Black Truffle. It is the result of 
years of research and development to obtain the perfect and most loved recipe all over the world.

È perfetto per essere usato come condimento a crudo o per cucinare piatti caldi per dare un tocco gourmet alle 
vostre ricette.

To give a gourmet touch to your recipes, you can try it raw as condiment, or to cook hot dishes.

OlioExtraVergine di Oliva con Tartufo

Classic - EVO Oil with White & Black Truffle

Formati / Bottle sizes
60ml - 100ml - 250ml - 500ml - 1000ml

Codice / Prod. Code
cod. OLIOBSC_V1 - OLIONSC_V1
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Oro di Tartufo Bianco e Nero
Gold - White & Black Truffle EVO Oil
L’eccellenza dell’olio extra vergine di oliva si sposa con la ricchezza del tartufo, donando a questo 
prodotto un gusto delicato ed inimitabile. Le fette di Tartufo al suo interno e l’eleganza del packaging 
conquisteranno l’attenzione di ogni consumatore.

The excellence of extra virgin olive oil gets married with the richness of the Truffle, giving this product 
a delicate and inimitable taste. The Truffle slices inside of the bottle and the elegance of the packaging 
will catch the attention of every consumer.

Ideale per condire insalate, filetti di carne e carpaccio per esaltare il loro sapore.

Ideal for seasoning salads, meat fillets and carpaccio to enhance their flavor.

Formati / Bottle sizes
100ml

Il grande classico valorizzato da profumate fette di Tartufo e da un’elegante scatola esterna che 
conferisce valore aggiunto ed un’ulteriore protezione al prodotto.

The great classic enhanced by fragrant slices of Truffle and an elegant outer box that gives added value 
and further protection to the product.

Ideale per condire a crudo insalate e bruschette o come tocco finale su carni, pasta o pizza.

Ideal for seasoning salads and bruschetta, raw or as a final addition on meat, pasta or pizza.

Olio EVO con Tartufo Bianco e Nero in Scatola

White & Black Truffle Infused EVO Oil with Box

Formati / Bottle sizes
100ml - 250ml

Codice / Prod. Code
cod. OLIOBS - OLIONS

Codice / Prod. Code
cod. OLIOBSC - OLIONSC

Olio d’Oliva con Tartufo in scatola

White & Black Truffle Olive Oil
Questo olio di oliva è una versione più delicata della nostra linea classica per chi non vuol rinunciare 
al piacere del Tartufo ma preferisce un olio più delicato al palato.

This olive oil is a more delicate version of our classic line for those who do not want to give up the 
pleasure of Truffles but prefer a more delicate oil on the palate.

Ideale per condire insalate e bruschette o come tocco finale su carni, pasta e pizza.

Ideal for dressing salads and bruschetta or as a final addition on meats, pasta and pizza.

Formati / Bottle sizes
250ml

Codice / Prod. Code
cod. OLOILTBSC - OLOILTNSC
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Olio EVO  al Tartufo in Bottiglia Elegante

Elisir di Tartufo Bianco - Spray

OlioEVO con fetta di Tartufo

Truffle Oil Infused in Elegant Bottle

White Truffle Elixir - Spray

Truffle Oil in Tube

Olio extra vergine d’oliva e pregiato Tartufo incorniciati in una graziosa bottiglia regalo. È frutto delle 
migliori materie prime accuratamente selezionate e preparate per portare sulla vostra tavola un 
prodotto dal gusto unico.

Extra virgin olive oil and fine Truffle framed in a lovely gift bottle. It is the result of the best raw 
materials carefully selected and prepared to bring a product with a unique taste to your table.

Ottimo da gustare con insalate, carpaccio e secondi piatti di carne.

Enjoy it with salads, Carpaccio and main courses of meat.

Formati / Bottle sizes
100ml

Un pregiato infuso di Tartufo Bianco presentato in una confezione spray innovativa e versatile.

A fine infusion of White Truffle in an innovative and versatile spray package.

Olio extra vergine d’oliva e Tartufo dal design accattivante ed innovativo che lo rendono un prodotto 
unico e perfetto come idea regalo.

Extra virgin olive oil and Truffle with an attractive and innovative design that makes it a unique and 
perfect product as a gift idea.

Questo prodotto è perfetto come tocco finale per i vostri piatti per esaltarne il profumo.

This product is perfect as a final addition for your dishes to enhance their aroma.

Perfetto da utilizzare a crudo su bruschette, uova, ma anche primi e secondi piatti. La fetta di Tartufo 
al suo interno sarà la perfetta decorazione finale.

Use it raw on bruschetta, eggs, or as a final addition to pasta dishes and main courses. The slice of 
truffle inside will be the perfect final decoration to your dish.

Formati / Bottle sizes
40ml

Formati / Bottle sizes
60ml

Codice / Prod. Code
cod. ELITB

Codice / Prod. Code
cod. TROIL

Codice / Prod. Code
cod. OLIOIN
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Olio EVO al Tartufo in Latta

Olio d’Oliva al Tartufo

White & Black Truffle Oil in Tin

White & Black Truffle flavoured Olive Oil

Il nostro olio extra vergine di oliva al Tartufo Bianco & Nero presentato in una veste vintage e pratica. 
In grado di arricchire la vostra linea ed offrire una valida alternativa alla classica bottiglia in vetro.

Our White & Black Truffle extra virgin olive oil in a vintage and practical look. It offers a valid alternative 
to the classic glass bottle and a plus to enrich your line.

Top seller nel canale Food Service. Delicato olio d’oliva al Tartufo Bianco o Nero. Un prodotto versatile 
e veloce, adatto ad ogni palato e tipologia di cucina.

Top seller in the Food Service channel. Delicate olive oil with White or Black Truffle. A versatile and easy 
product, suitable for every palate and type of cuisine.

Il prodotto è ottimo per condire qualsiasi piatto, sia cotto che crudo.

The product is excellent for seasoning any dish, both cooked and raw.

Perfetto per condire piatti freddi o per preparazione di piatti più elaborati, per condire pasta e pizza.

Perfect for seasoning cold dishes or for preparing elaborated recipes; simply use it for seasoning pasta and pizza.

Formati / Tin sizes
175ml - 250ml - 1000ml

Formati / Bottle sizes
250ml

Codice / Prod. Code
cod. OLIOBLAT - OLIONLAT

Codice / Prod. Code
cod. OLOLIVATB - OLOLIVATN

Olio di Semi di Girasole al Tartufo Bianco

White Truffle Flavoured Sunflower Oil
Condimento dal gusto delicato e con una forte nota di Tartufo Bianco, perfetto per esaltare al meglio ogni 
pietanza prima o dopo la cottura.

Condiment with a delicate taste and a strong note of White Truffle, perfect for enhancing any dish before or 
after cooking.

Ideale per cucinare piatti di carne, zuppe e uova.

Ideal for cooking meat dishes, soups and eggs.

Formati / Bottle sizes
250ml

Codice / Prod. Code
cod. OLSEGIR



Goccia Nera - Aceto Balsamico con Tartufo Nero

Black Drop - Balsamic Vinegar with Black Truffle
Un corposo condimento a base di Aceto Balsamico di Modena IGP e Pregiato Tartufo Nero dal look 
raffinato. Da sempre uno dei prodotti più apprezzati della Tartufi Jimmy.

A thick condiment based on Balsamic Vinegar of Modena IGP and Fine Black Truffle, with a refined look. 
One of the all-time favourite products of Tartufi Jimmy.

Il prodotto è ideale per guarnire ogni tipo di piatto, da sfiziosi antipasti a risotti, formaggi, carne, 
pesce, insalate, verdure grigliate, frutta, dolci e gelati.

It is ideal for garnishing any type of dish, from delicious appetizers to risotto, cheese, meat, fish, salads, 
grilled vegetables, fruit, desserts and ice cream.

Formati / Bottle sizes
100ml

Codice / Prod. Code
cod. GOCNETAR

Aceti al  Tartufo
Truffle Vinegars
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Goccia Bianca - Aceto Balsamico con Tartufo Bianco

Goccia Gourmet - Glassa Balsamica al Tartufo

White Drop - White Balsamic Condiment with White Truffle

Gourmet Drop - Balsamic Glaze with Black Truffle

Un entusiasmante condimento a base di aceto balsamico bianco e pregiato Tartufo Bianco. Si 
contraddistingue per il suo gusto pronunciato e agrodolce.

An exciting condiment based on white balsamic vinegar and fine White Truffle. Its main feature is its 
pronounced sweet and sour taste.

La nostra glassa al Tartufo è perfetta per donare un gusto straordinario alle vostre creazioni in cucina 
con un tocco finale da veri chef. Densa e gustosa, porterà l’incredibile gusto del Tartufo sulla vostra 
tavola con facilità estrema grazie alla pratica bottiglia squeeze.

Our Truffle glaze is perfect for giving an extraordinary taste to your creations in the kitchen with the 
final touch of a true chef. Dense and tasty, it will bring the incredible taste of Truffles to your table with 
extreme ease, thanks to the practical squeeze bottle.

Ideale per insalate e secondi piatti di pesce come carpaccio di salmone, tartare di pesce spada e 
gamberetti.

Ideal for salads and fish main courses, such as salmon carpaccio, swordfish tartare and shrimp.

Perfetta per condire insalate, carne, pesce, formaggi e frutta.

Perfect for seasoning salads, meat, fish, cheese and fruit.

Formati / Bottle sizes
100ml

Formati / Bottle sizes
180g
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Codice / Prod. Code
cod. GOCBITAR

Codice / Prod. Code
cod. GOGOTA

Goccia Rosé - Aceto Balsamico con Tartufo Bianco

Rosé Drop - Rosé Balsamic Condiment with White Truffle
L’aceto rosa nasce da una combinazione di mosti di uve italiane e aceto bianco, impreziosito 
dall’eccellenza del nostro raffinato Tartufo Bianco.

Pink vinegar comes from a combination of Italian grape musts and white vinegar, enhanced by the 
excellence of our fine White Truffle.

Questo condimento è perfetto su insalate e verdure, frutti di mare e carni bianche.

This seasoning is perfect on salads and vegetables, seafood and white meats.

Formati / Bottle sizes
100ml

Codice / Prod. Code
cod. GOCROSA



Burro al Tartufo
Truffle Butter
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Burro al Tartufo Bianco

Burro al Tartufo Nero

White Truffle Butter-based Speciality

Black Truffle Butter-based Speciality

L’inconfondibile gusto del nostro burro al Tartufo Bianco, frutto della selezione delle migliori materie 
prime, è il perfetto condimento per le vostre preparazioni.

The unmistakable taste of our White Truffle butter, resulting from the selection of the best raw materials, 
is the perfect condiment for your preparations.

L’inconfondibile gusto del nostro burro al Tartufo Nero, frutto della selezione delle migliori materie 
prime, è il perfetto condimento per le vostre preparazioni.

The unmistakable taste of our Black Truffle butter, resulting from the selection of the best raw materials, 
is the perfect condiment for your preparations.

Lo consigliamo per la preparazione di tartine, per mantecare risotti o come base per i vostri primi 
piatti.

We recommend it for the preparation of canapés, to stir risotto or as a base for your first courses.

Lo consigliamo per la preparazione di tartine, per mantecare risotti o come base per i vostri primi 
piatti.

We recommend it for the preparation of canapés, to stir risotto or as a base for your first courses.

Formati / Jar sizes
75g - 120g - 460g

Formati / Jar sizes
75g - 120g - 460g

Codice / Prod. Code
cod. BTB

Codice / Prod. Code
cod. BTN



Condimenti al Tartufo
Truffle Seasonings
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Polvere di Tartufo
Truffle Spice Seasoning - Classic
Il nostro Truffle Spice è il condimento perfetto! La nostra ricetta segreta è frutto di anni di ricerca e 
tanti meticolosi passaggi. È un’esplosione di sapori perfetti ad esaltare in pochi secondi ogni tuo piatto.

Our Truffle Spice is the perfect condiment you have been looking for. Our secret recipe is the result of 
years of research and many meticulous steps. It is an explosion of perfect flavors to enhance every dish 
in a few seconds.

Lo consigliamo su uova, pasta, pizza e popcorn.

We recommend it on eggs, pasta, pizza, and popcorn.

La piacevole piccantezza del peperoncino incontra la ricchezza del Tartufo in questo sbalorditivo 
condimento in polvere, perfetto per dare una focosa marcia in più ai tuoi piatti gourmet.

The pleasant hotness of red chili peppers meets the richness of Truffle in this amazing seasoning, 
perfect to enhance your dishes with a gourmet spicy kick.

Lo consigliamo su uova, pasta, pizza e popcorn.

We recommend it on eggs, pasta, pizza, and popcorn.

Polvere di Tartufo e Peperoncino

Truffle Spice Seasoning - Hot

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TRUSPISTICK (2g) - TRUSPITB (45g) - TRUSPI (150g)

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TRUSPIPEPSTICK (2g) - TRUSPIPEPTB (45g)
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Polvere di Tartufo e Formaggio

Polvere di Tartufo al Pesto

Truffle Spice Seasoning - Cheese

Truffle Spice Seasoning - Pesto

È risaputo da tutti che quella di Tartufo e Formaggio è sempre un’accoppiata vincente. Con il nostro 
nuovo Truffle Spice al Formaggio, assaporare tutto il gusto di questa combinazione non è mai stato 
così facile.

It is known by everyone that Truffle and cheese make a great pair. With our new Truffle Spice Seasoning 
Cheese, savouring the richness of this combo never felt easier.

Un’innovazione tutta da scoprire: Pesto alla Genovese e Tartufo si uniscono in questo incredibile 
condimento, ricolmo dei sapori della tradizione italiana. Un successo garantito!

An innovation to discover: Genovese Pesto and Truffle merge together in this incredible seasoning full of 
the flavours of italian tradition. A guaranteed success!

Lo consigliamo su uova, pasta, pizza e popcorn.

We recommend it on eggs, pasta, pizza, and popcorn.

Lo consigliamo su uova, pasta, pizza e popcorn.

We recommend it on eggs, pasta, pizza, and popcorn.

La naturale unione di due dei funghi più apprezzati presenti in natura. Con il suo gusto intenso ma 
al contempo delicato, il nostro Truffle Spice ai Porcini sarà in grado di arricchire ogni tipo di piatto.

The association between two of the most known and loved mushrooms in nature. With its intense but 
delicate flavour, the Porcini Truffle Spice is able to enrich any kind of dish.

Lo consigliamo su uova, pasta, pizza e popcorn.

We recommend it on eggs, pasta, pizza, and popcorn.

Polvere di Tartufo e Porcini

Truffle Spice Seasoning - Porcini

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TRUSPIPORSTICK (2g) - TRUSPIPORTB (45g)

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TRUSPIFORSTICK (2g) - TRUSPIFORTB (45g)

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. TRUSPIPEGENSTICK (2g) - TRUSPIPEGENTB (45g)



Sali al  Tartufo
Truffle Salts
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Fiocchi di Sale al Tartufo Nero

Fiocchi di Sale al Tartufo Bianco

Black Truffle Flakes Salt

White Truffle Flakes Salt

Delicati fiocchi di sale al Tartufo Nero, simili a piccoli cristalli, è un condimento nobile ed il 
preferito dagli chef di tutto il mondo. Dalla croccantezza inconfondibile, abbinato al Tartufo, 
crea una combinazione di sapori perfetta ad esaltare il sapore dei vostri piatti al meglio.

Black Truffle flakes salt, similar to small crystals, is a fine condiment and the best loved by 
chefs all over the world. It has a delicate crunchiness and combined with truffles creates a 
perfect combination of flavors, enhancing the taste of your dishes to the fullest.

Delicati fiocchi di sale al Tartufo Bianco, simili a piccoli cristalli, è un condimento nobile ed il 
preferito dagli chef di tutto il mondo. Dalla croccantezza inconfondibile, abbinato al Tartufo, 
crea una combinazione di sapori perfetta ad esaltare il sapore dei vostri piatti al meglio.

White Truffle flakes salt, similar to small crystals, is a fine condiment and the best loved by 
chefs all over the world. It has a delicate crunchiness and combined with truffles creates a 
perfect combination of flavors, enhancing the taste of your dishes to the fullest.

Perfetto per carpacci e filetti di carne, pesce e verdure grigliate.

Perfect for carpaccio and meat fillets, fish and grilled vegetables.

Perfetto per carpacci e filetti di carne, pesce e verdure grigliate.

Perfect for carpaccio and meat fillets, fish and grilled vegetables.

Formati / Jar sizes
30g

Codice / Prod. Code
cod. SALFIOCCHITB

Formati / Jar sizes
30g

Codice / Prod. Code
cod. SALFIOCCHITN
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Sale Rosa dell’ Himalaya con Tartufo Bianco

Sale Grigio del Guérande con Tartufo

Pink Salt from Himalaya with White Truffle

Grey Salt from Guérande with Truffle

Direttamente dalle vette dell’Himalaya ecco che arriva il nostro esclusivo Sale Rosa 
che, unito a pregiato Tartufo Bianco, dà vita ad un condimento ideale per i vostri 
piatti più sofisticati, il tutto arricchito da un elegante packaging con dettagli oro rosa.

Our exclusive Pink Salt comes directly from the peaks of the Himalayas and, combined 
with the fine White Truffle, it creates an ideal condiment for your most sophisticated 
dishes, all enriched by an elegant packaging with pink gold details.

Dall’unione di pregiato Sale di Guérande e Tartufo Estivo nasce un condimento 
inconfondibile con caratteristico profumo di note floreali. Il tutto, presentato in un 
packaging moderno ed elegante.

From the combination of fine Guérande Salt and Summer Truffle, an unmistakable 
condiment is born, with a characteristic scent of floral notes. Presented in a modern 
and elegant packaging.

Perfetto per secondi piatti di pesce, carni bianche, antipasti sfiziosi e dessert audaci.

Perfect for main courses of fish, white meats, delicious appetizers and daring desserts.

Ottimo per crudità di carne e pesce.

Excellent for raw meat and fish.

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. SALGUTE (40g) - SALGUTE_SC (100g)

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. SALROSA (40g) - SALROSA_SC (100g)



Macinini con Tartufo
Truffle Grinders



33

Sale Rosa dell’ Himalaya con Tartufo Bianco

Tartufo Estivo Essiccato

Pink Salt from Himalaya with White Truffle

Dried Summer Truffle

Direttamente dalle vette dell’Himalaya ecco che arriva il nostro esclusivo Sale Rosa che, unito a 
pregiato Tartufo Bianco, dà vita ad un condimento ideale per i vostri piatti più sofisticati. Presentato 
nella pratica confezione grinder.

Our exclusive Pink Salt comes directly from the peaks of the Himalayas and, combined with the fine 
White Truffle, it creates an ideal condiment for your most sophisticated dishes. Presented in the 
practical grinder pack.

Tutta la semplicità ed il gusto delicato del Tartufo Estivo, essiccato in fette e presentato nella pratica 
confezione grinder, per dare un tocco da veri chef ai vostri piatti.

The simplicity and delicate taste of the Summer Truffle, dried in slices and presented in the practical 
grinder package, to give a real chef’s touch to your dishes.

Perfetto per secondi piatti di pesce, carni bianche, antipasti sfiziosi e dessert audaci.

Perfect for main courses of fish, white meats, delicious appetizers and daring desserts.

Provatelo su piatti a base di uova, pasta e carne.

Try it on eggs, pasta and meat dishes.

Formati / Jar sizes
10g

cod. GRIND-TEESFET

Selezionate fette di Tartufo Estivo impreziosiscono questo sale integrale ricco di minerali naturali. La 
pratica confezione grinder lo renderà facilissimo da usare.

Selected Summer Truffle slices embellish this integral salt rich in natural minerals. The practical grinder 
package will make it very easy to use.

Perfetto per guarnire secondi piatti di pesce e filetti di carne.

Perfect to garnish main courses of fish and meat fillets.

Sale Marino Integrale al Tartufo

Sea Salt with Truffle

Codice / Prod. Code
cod. GRIND-TEESFET

Formati / Jar sizes
80g

Codice / Prod. Code
cod. GRIND-SALROSA

Formati / Jar sizes
80g

Codice / Prod. Code
cod. GRIND-SALGT



Salse al Tartufo
Truffle Sauces
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Salsa al Tartufo Bianco
White Truffle Sauce
L’autenticità del gusto del pregiato Tartufo Bianco assieme ad un’accurata selezione di ingredienti di 
prima qualità, rende inimitabile la nostra Salsa di Tartufo Bianco.

The authenticity of the taste of the precious White Truffle along with a careful selection of top quality 
ingredients make our White Truffle Sauce inimitable.

Dal gusto delicato e raffinato, è perfetta per bruschette, primi piatti e secondi di carne.

With a delicate and refined taste, it is perfect for bruschetta, pasta dishes and meat main courses.

Formati / Jar sizes
50g - 90g - 130g - 180g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. STB
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Salsa al Tartufo Nero
Black Truffle Sauce
Una ricetta che vede come protagonista il gusto audace del Tartufo Nero Pregiato. La salsa, a base di funghi 
e tartufo, ha un colore scuro ed una morbida consistenza, che permette di assaporarne al meglio tutte le 
peculiarità e dare un tocco speciale ad ogni pietanza.

A recipe that sees the bold taste of the Precious Black Truffle as its protagonist. The sauce, based 
on mushrooms and truffles, has a dark color and a soft texture, though which you can savor all its 
peculiarities and give a special touch to each dish.

Perfetta per bruschette, primi piatti, secondi piatti di carne e insalate.

Perfect for bruschetta, first courses, main courses of meat and salads.

L’intramontabile best seller, la più amata e la più conosciuta. Pochi e semplici ingredienti per una 
deliziosa salsa tradizionale, priva di allergeni, conservanti e coloranti.

The timeless best seller, the most loved and the best known. Few and simple ingredients for a delicious 
and traditional sauce, free of allergens, preservatives and colorants.

La versione più ricca della classica salsa tartufata grazie al 5% di tartufo estivo tra i suoi ingredienti. 
Molto amata specialmente dagli chef grazie all’ottima resa e versatilità su ogni tipologia di piatto! 
Inoltre è priva di allergeni, conservanti e coloranti.

The richer version of the classic truffle sauce thanks to the 5% summer truffle among its ingredients. 
Beloved by chefs thanks to the excellent yield and versatility on any type of dish! It is also free of 
allergens, preservatives and colorants.

Ideale da gustare su bruschette o per preparare una sfiziosa frittata, perfetta per condire primi piatti, pasta 
ripiena, secondi di carne, insalate e verdure.

Ideal to be enjoyed on bruschetta or to prepare a delicious omelette, perfect for seasoning first courses, stuffed 
pasta, meat main courses, salads and vegetables.pasta dishes making them simple, delicate and sublime

Ideale da gustare su bruschette o per preparare una sfiziosa frittata, perfetta per condire primi piatti.

Ideal on bruschetta or to prepare a fancy omelette, perfect for seasoning first courses.

Salsa Tartufata

Salsa Tartufata 5%

Truffle Sauce

Truffle Sauce 5%

Formati / Jar sizes
50g - 90g - 130g - 180g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. ST

Formati / Jar sizes
50g - 90g - 130g - 180g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. ST5

Formati / Jar sizes
90g - 130g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. STN
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Salsa Naturale Funghi e Tartufo 15%

Natural Sauce Mushroom & Truffle 15%
Una versione al naturale della nostra classica salsa tartufata, arricchita da un 15% di Tartufo Estivo. 
Una vera e propria prelibatezza dal gusto leggero e raffinato. Priva di allergeni, conservanti e coloranti.

A natural version of our classic truffle sauce, enriched with 15% of Summer Truffle. A real delicacy with 
a light and fine taste. Free of allergens, preservatives and colorants.

Ideale per antipasti, primi piatti, risotti, frittate e secondi piatti di carne.

Ideal for appetizers, pasta dishes, risottos, omelettes and meat main courses.

Formati / Jar sizes
90g - 130g - 500g

L’ingrediente perfetto per chi ama i sapori audaci e decisi! A base di funghi e Tartufo Estivo, presenta 
un colore scuro, un retrogusto dolce ed una texture che regala una croccantezza unica al palato.

The perfect ingredient for those who love bold and decisive flavors! Based on mushrooms and Summer 
Truffles, it has a dark color, a sweet aftertaste and a texture that gives a unique crunchiness on the 
palate.

Nata per soddisfare tutte le necessità del mondo dell’HO.RE.CA. Questo prodotto offre un prezzo 
competitivo ed una versatilità ampia. La freschezza del prezzemolo e l’aroma dell’aglio, aggiungono un 
tocco deciso a questa salsa che è perfetta per ogni tipologia di cucina.

Created to meet all the needs of the HO.RE.CA. world. This product offers a competitive price and a wide 
versatility. The freshness of parsley and the aroma of garlic add a decisive touch to this sauce, which is 
perfect for any type of cuisine.

Perfetta per ogni utilizzo ed ideale da accostare a piatti della tradizione asiatica.

Perfect for any use and ideal to combine with traditional Asian dishes.

Ideale per hamburger, antipasti, primi e secondi piatti, insalate e come tocco finale sulla pizza.

Ideal for burgers, appetizers, pasta and main courses, salads and as a final touch on pizza.

Paté Nero al Tartufo

Salsa con Tartufo

Black Truffle Paté

Truffle Paste

Formati / Jar sizes
90g - 180g - 500g

Formati / Jar sizes
180g - 500g - 1000g

Codice / Prod. Code
cod. SFTNAT

Codice / Prod. Code
cod. RUNE

Codice / Prod. Code
cod. STP



Soffice mousse a base di funghi, Parmigiano Reggiano DOP e Tartufo Bianco. Leggerezza e 
gusto inconfondibili, uniti ad un elegante packaging, rendono questo prodotto un’esperienza 
indimenticabile. 

Soft mousse based on mushrooms, Parmigiano Reggiano PDO and White Truffle. The unmistakable 
taste, and the elegant packaging, transform this product into an unforgettable experience.

Soffice mousse a base di funghi, Parmigiano Reggiano DOP e Tartufo Nero. Leggerezza e 
gusto inconfondibili, uniti ad un elegante packaging, rendono questo prodotto un’esperienza 
indimenticabile. 

Soft mousse based on mushrooms, Parmigiano Reggiano PDO and Black Truffle. The unmistakable 
taste, and the elegant packaging, transform this product into an unforgettable experience.

Perfetto per bruschette, primi piatti sfiziosi o come accompagnamento a piatti di carne.

Perfect for bruschetta, delicious first courses or as an accompaniment to meat dishes.

Perfetto per bruschette, primi piatti sfiziosi o come accompagnamento a piatti di carne.

Perfect for bruschetta, delicious first courses or as an accompaniment to meat dishes.

Paté al Tartufo Bianco

Paté al Tartufo Nero

White Truffle Spread

Black Truffle Spread

Formati / Jar sizes
85g

Paté al  Tartufo
Truffle Spreads
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Codice / Prod. Code
cod. PATETB_SC

Formati / Jar sizes
85g

Codice / Prod. Code
cod. PATETN_SC



Creme di formaggi al  Tartufo
Truffle Cheese creams
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Crema al  Parmigiano Reggiano & Tartufo Bianco
Parmigiano Reggiano & White Truffle Cream
L’eccellenza italiana del Parmigiano Reggiano unita alla prelibatezza del Tartufo Bianco per una crema 
imperdibile e dal sapore unico. Disponibile in due varianti: nel classico vaso in vetro o nella versione 
in scatola ideale come regalo.

Our best-seller in the cream line, the Italian excellence of Parmigiano Reggiano PDO and the delicacy of 
the White Truffle give life to a unique and fine flavour. Available in two variants: in the classic glass jar 
or in the boxed version, ideal as a gift.

Perfetta per mantecare risotti o riscaldata in padella come base dei piatti di carne.

Perfect for risotto or as a base for meat dishes.

Formati / Jar sizes
50g - 90g - 130g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. PARTB
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Crema a base di Pecorino Romano DOP e Tartufo Nero, questo è il prodotto best seller della linea creme, 
grazie al suo gusto deciso è capace di esaltare ogni pietanza. Disponibile in due varianti: nel classico vaso 
in vetro o nella versione in scatola ideale come regalo.

Cream based on Pecorino Romano PDO and Fine Black Truffle; thanks to its strong taste, it can enhance any 
dish. Available in two variants: in the classic glass jar or in the boxed version, ideal as a gift.

Le nostre vellutate sono la ricetta perfetta che unisce il gusto e la cremosità della panna e del Grana 
Padano a pregiato Tartufo Bianco dando vita ad un’imperdibile esplosione di sapori.

Our “vellutate” are the perfect recipe that combines the taste and texture of cream and Grana Padano 
with fine White Truffle, giving life to an explosion of flavours.

Perfetta per mantecare risotti o riscaldata in padella come base dei piatti di carne.

Perfect for risotto or as a base for meat dishes.

Provatele su bruschette, vol-au-vent. Perfette per fondute, pasta ripiena, gnocchi e risotti.

Try them on bruschetta, vol-au-vent, fondue, stuffed pasta, gnocchi and risotto.

Crema al Pecorino Romano & Tartufo Nero

Vellutata al Tartufo Bianco

Pecorino Romano PDO & Black Truffle cream

White Truffle Velvety cream

Formati / Jar sizes
50g - 90g - 130g - 500g

Codice / Prod. Code
cod. PECTN

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. VELTB

Le nostre vellutate sono la ricetta perfetta che unisce il gusto e la cremosità della panna e del Grana 
Padano a pregiato Tartufo Nero dando vita ad un’imperdibile esplosione di sapori.

Our “vellutate” are the perfect recipe that combines the taste and texture of cream and Grana Padano 
with fine Black Truffle, giving life to an explosion of flavours.

Provatele su bruschette, vol-au-vent. Perfette per fondute, pasta ripiena, gnocchi e risotti.

Try them on bruschetta, vol-au-vent, fondue, stuffed pasta, gnocchi and risotto.

Vellutata al Tartufo Nero

Black Truffle Velvety cream

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. VELTN
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Questa crema rappresenta il perfetto blend tra la linea salse e la linea creme. Con il 5% di Tartufo 
Bianco ed un mix bilanciato di Parmigiano Reggiano, Pecorino Romano ed Emmenthal, sarà perfetta per 
arricchire ogni vostra creazione.

Cream with White Truffle, based on a balanced blend of Parmigiano Reggiano, Pecorino Romano and 
Emmenthal, with a creamy consistency and a full-bodied flavour. Thought to be a superior quality delicacy.

Questa crema rappresenta il perfetto blend tra la linea salse e la linea creme. Con il 5% 
di Tartufo Nero ed un mix bilanciato di Pecorino Romano ed Emmenthal, sarà perfetta per 
arricchire ogni vostra creazione.

Cream with Black Truffle, based on a balanced blend of Pecorino Romano and Emmenthal, with 
a creamy consistency and a full-bodied flavour. Thought to be a superior quality delicacy.

Ideali per primi piatti come lasagne e gnocchi o per preparare secondi piatti di carne grazie alla 
loro consistenza cremosa e gusto corposo.

Ideal for pasta dishes such as lasagna and gnocchi or as a base for meat main courses.

Ideali per primi piatti come lasagne e gnocchi o per preparare secondi piatti di carne grazie alla 
loro consistenza cremosa e gusto corposo.

Ideal for pasta dishes such as lasagna and gnocchi or as a base for meat main courses.

Crema con Tartufo Bianco

Crema con Tartufo Nero

White Truffle cream

Black Truffle cream

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. CRETB

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. CRETN

Crema di Gorgonzola DOP con Tartufo
Gorgonzola PDO cream & Truffle
Il famoso formaggio blu è perfetto per essere abbinato al gusto intramontabile del Tartufo 
Estivo. Di consistenza cremosa e dal gusto deciso tipico del Gorgonzola. La scatolina con 
dettagli blu darà un tocco suggestivo alla vostra linea.

A delicious cream where the protagonist is the famous Blue Cheese combined with the 
delicate taste of the Summer Truffle. Creamy texture and bold taste, typical of Gorgonzola. The 
packaging, with blue foil details, will give a suggestive touch to your line.

Ideale per mantecare risotti o come base calda per secondi piatti di carne.

Ideal for risotto, gnocchi or as a base for meat main courses.

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. GORTE_SC
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Crema di Brie con Tartufo Nero
Brie cream & Black Truffle
Uno dei formaggi di eccellenza francese, il Brie, si nobilita del dolce gusto del Tartufo Nero 
Pregiato Italiano. La scatolina con dettagli argentati darà un tocco suggestivo alla vostra linea. 
Dal gusto deciso e facilmente spalmabile grazie alla sua morbida consistenza.

One of the cheeses of French excellence, Brie, enriched by the sweet taste of the Italian Fine 
Black Truffle. The packaging, with silver foil details, will give a suggestive touch to your line. It 
presents a strong taste and it is easily spreadable thanks to its soft consistency.

Perfetto per tartine e bruschette, ottimo per mantecare risotti o come base dei piatti di carne.

Perfect for canapés and bruschetta, excellent for risotto, pasta dishes or as a base for meat dishes.

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. BRIETN_SC

Crema al Pecorino Romano & Tartufo Nero
Pecorino Romano PDO & Black Truffle cream
Crema a base di Pecorino e Tartufo Nero Pregiato, grazie al suo gusto deciso è capace di 
esaltare ogni pietanza. Nel nuovo design in scatola regalo, impreziosita da dettagli argentati 
per dare un tocco di estrema classe alla vostra linea.

Cream based on Pecorino and Fine Black Truffle; thanks to its strong taste, it can enhance any 
dish. In a brand-new gift box with silver details, it will bring a touch of extreme elegance to 
your line.

Perfetta per mantecare risotti o riscaldata in padella come base dei piatti di carne.

Perfect for risotto or heated in a pan as a base for meat dishes.

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. PECTNT_SC

Crema al Parmigiano Reggiano& Tartufo Bianco
Parmigiano Reggiano & White Truffle cream
Il nostro best-seller della linea creme, l’eccellenza italiana del Parmigiano Reggiano DOP unita alla 
prelibatezza del Tartufo Bianco danno vita ad un sapore unico e raffinato. Nel nuovo design in scatola 
regalo, impreziosita da dettagli dorati per dare un tocco di estrema eleganza alla vostra linea.

Our best-seller in the cream line, the Italian excellence of Parmigiano Reggiano PDO and the delicacy 
of the White Truffle give life to a unique and fine flavour. In a brand-new gift box with golden details, 
it will bring a touch of extreme elegance to your line.

Perfetta per mantecare risotti o come base dei piatti di carne.

Perfect for risotto or as a base for meat dishes.

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. PARTBT_SC



Salse Veg

Truffle Veg sauces

 al  Tartufo

42

Delizia ai Funghi Porcini e Tartufo Bianco

Porcini Mushrooms & White Truffle Delicacy
La semplicità della nostra crema ai porcini arricchita dalla prelibatezza di Pregiato Tartufo Bianco.

The simplicity of our porcini cream enriched by the delicacy of Fine White Truffle.

Ottima per primi piatti e come letto per tagli di carne pregiata.

Excellent for pasta dishes and as a bed for fine cuts of meat.

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. CRPTB
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Il Crostone di Ceci e Tartufo Estivo

“Il Crostone” of Chickpeas & Summer Truffle
Nella nostra linea Veg, il crostone di ceci e Tartufo è certamente il più aromatico, grazie all’aggiunta 
di profumato rosmarino, pepe ed aglio.

In our Veg line, the chickpeas and Truffle “crostone” is certainly the most aromatic, thanks to the 
addition of fragrant rosemary, pepper and garlic.

Ideale sia fredda spalmata su crostini che riscaldata per piatti creativi a base di pesce o formaggio.

Ideal both cold, spread on croutons, or heated for creative dishes of fish or cheese.

Un prodotto fresco e super versatile, la crema di carciofi e Tartufo Estivo è la più amata tra le nostre 
salse veg.

A fresh and versatile product, the artichoke and Summer Truffle cream is the most loved amongst our 
veg sauces.

Una sfiziosa salsa a base di pomodoro arricchito da un tocco di peperoncino, prezzemolo e Tartufo 
Bianchetto. Un prodotto unico, dal gusto brillante e deciso.

A delicious tomato-based sauce enriched with a touch of chilly, parsley and Bianchetto Truffle. A unique 
product, with a bright and decisive taste.

Pochi e semplici vivaci ingredienti, per realizzare sfiziosi crostini, primi piatti o accompagnare secondi 
piatti di carne e pesce.

Few and simple lively ingredients, to make delicious crostini, pasta dishes or accompany main courses 
of meat and fish.

Ottima da gustare su bruschette, spaghetti e brasato di carne cotto a bassa temperatura.

Enjoy it on bruschetta, spaghetti and braised meat cooked at low temperature.

Crema ai Carciofi & Tartufo Estivo

Piccantina di Pomodoro al Tartufo Bianchetto

Artichokes & Summer Truffle cream

Hot Tomato & Bianchetto Truffle Sauce

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. CETA

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. CARTAR

Formati / Jar sizes
90g - 130g

Codice / Prod. Code
cod. PICTAR



Pesti al  Tartufo
Truffle Pestos
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Pesto Genovese con Tartufo

Salsa Tapenade con Tartufo

Pesto Rosso Siciliano con Tartufo

Basil Pesto Sauce with Truffle

Tapenade Sauce with Truffle

Sicilian Red Pesto Sauce with Truffle

L’intramontabile Pesto alla Genovese, a base di pinoli e basilico, si arricchisce con il più prezioso degli 
ingredienti della terra: il Tartufo. Semplicità ed eleganza creano un prodotto eccezionalmente prelibato 
sinonimo di Made in Italy.

The timeless “Pesto alla Genovese”, made with pine nuts and basil enriched with the most precious 
of the ingredients of the earth: the Truffle. Simplicity and elegance create an exceptionally delicious 
product synonymous of Made in Italy.

Oggi il Tartufo si fonde ai sapori della Provenza, creando una nuova nobile versione della Tapenade. 
L’aggiunta di funghi rende versatile questa delizia, pur mantenendo gli ingredienti di origine che la 
contraddistinguono.

Today the Truffle blends with the flavors of Provence, creating a new noble version of the Tapenade. 
The addition of mushrooms makes this delight versatile, while maintaining the original ingredients that 
distinguish it.

Una deliziosa salsa tutta mediterranea, a base di pomodori secchi, basilico, pecorino e grana, arricchiti 
da Tartufo Estivo. Un prodotto fresco, dal sapore deciso e stuzzicante.

An all-Mediterranean sauce, made with dried tomatoes, basil, pecorino and parmesan, enriched with 
Summer Truffle. A fresh product, with a strong and appetizing flavor.

Da gustare come tradizione vuole, appena riscaldato in padella e saltato con della pasta al dente.

Enjoy it as tradition dictates, just heated in a pan and sautéed with pasta al dente.

Ottima per bruschette e sfiziosi antipasti, pasta e piatti di carne.

Excellent for bruschetta and delicious appetizers, pasta and meat dishes.

Ideale per antipasti sfiziosi e primi piatti.

Ideal for delicious appetizers and first courses.

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. PEGETA

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. PESITA

Formati / Jar sizes
90g

Codice / Prod. Code
cod. TAPETA



Truffle Hot Chili Sauce

Salsa Piccante al Tartufo
La piccantezza del peperoncino si unisce a del vero tartufo estivo in un blend dal gusto unico che saprà 
trasformare ogni ricetta in una vera e propria esplosione di sapore.

The spiciness of hot chili peppers is combined with real summer truffle in a unique blend that will turn 
each recipe into a real taste explosion.

Da gustare con carni grigliate, pizza, hamburger, tacos o per accompagnare fritture.

To be enjoyed with grilled meats, pizza, burgers, tacos or to accompany fried food.

Formati / Bottle sizes
100ml

Tradizionale Ketchup arricchito da Tartufo Estivo per un nuovo gusto tutto da scoprire. Il suo rosso 
brillante nasconde una croccante granella di Tartufo. Disponibile anche in formato food service!

Traditional Ketchup enriched with Summer Truffle for a new taste to discover. Its bright red hides crunchy 
black truffle grains. Also available in a food service size!

Ottimo con hamburger e patatine fritte, ma perfetto anche con carni grigliate e fritture di pesce.

Excellent with burgers and fries, but also perfect with grilled meats and fried fish.

Ketchup al Tartufo Estivo

Summer Truffle Tomato Ketchup

Formati / Jar sizes
100g - 270g

Salse Grill al  Tartufo
Truffle Grill Sauces
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Codice / Prod. Code
cod. CHILITENEWSR

Codice / Prod. Code
cod. KUPTE



Senape al Tartufo Nero

Maionese Vegan al Tartufo Nero

Black Truffle Mustard

Black Truffle Vegan Mayonnaise

L’inconfondibile gusto della senape in una salsa fresca e dalla consistenza decisa. Il suo gusto si sposa 
perfettamente con il sapore del Tartufo Nero Pregiato.

The unmistakable taste of mustard in a fresh sauce with a strong consistency. Its taste goes perfectly 
with the flavor of the Black Truffle.

La nostra esclusiva ricetta di maionese vegana a base di latte di mandorla e olio di semi di girasole, 
impreziosita con Tartufo Nero, è leggera e gustosa, e adatta a tutti i palati.

Our exclusive vegan mayonnaise recipe based on almond milk and sunflower oil enriched with Black 
Truffle is light and tasty, and suitable for all palates.

Ottima con secondi piatti di carne, abbinata a formaggi, verdure o per sandwich e panini.

Excellent with meat main courses, paired with cheeses, vegetables or for sandwiches.

Da gustare con abbinamenti tradizionali come hamburger e patatine fritte, ma anche per deliziose 
tartine, uova, carne e sushi.

Enjoy it with traditional combinations such as burgers and fries, but also with delicious canapés, eggs, 
meat and sushi.

Formati / Jar sizes
90g

Tutta la sfiziosità della salsa barbecue unita a Pregiato Tartufo Nero danno vita ad una salsa sublime 
dal gusto dolce e autentico.

All the delicacy of the barbecue sauce combined with Fine Black Truffle result in a sublime sauce with 
a sweet and authentic taste.

Da gustare con carni grigliate, hamburger o per accompagnare fritture.

To be enjoyed with grilled meats, burgers or to accompany fried food.

Salsa Barbecue al Tartufo Nero

Black Truffle Barbecue Sauce
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Codice / Prod. Code
cod. MAITAR

Formati / Jar sizes
100g

Codice / Prod. Code
cod. MOSTARD

Formati / Jar sizes
100g

Codice / Prod. Code
cod. BBQTN



Snack al  Tartufo
Truffle Snacks
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Patatine Rustiche con Tartufo Nero e Sale Marino

Patatine con Tartufo Bianco e Sale Marino

White Truffle & Sea Salt Potato Chips

Black Truffle & Sea Salt Rustic Potato Chips

Gustose e croccanti patatine lisce impreziosite da Tartufo Bianco, dal gusto pieno e deciso per gli 
amanti dei sapori forti.

Tasty and crunchy classic chips enriched with White Truffle, with a full and decisive taste for lovers of 
strong flavors.

Le nostre patatine al Tartufo Nero sono lo snack ideale per chi non vuole rinunciare al gusto del Tartufo 
ma preferisce un sapore più delicato.

Our black truffle chips are the ideal snack for those who do not want to give up the taste of truffles but 
prefer a more delicate flavor.

Ideali da gustare per un aperitivo o durante un film. Perfette da assaporare con le nostre salse Grill.

Enjoy it for an aperitif or during a movie. Perfect to savor with our Grill sauces.

Ideali da gustare per un aperitivo o durante un film. Perfette da assaporare con le nostre salse Grill.

Enjoy it for an aperitif or during a movie. Perfect to savor with our Grill sauces.

Bastoncini di Mais con Formaggio & Tartufo

Formati / Pack sizes
45g - 90g

Tasty Truffle - Truffle & Cheese Flavoured Corn Sticks
Sfiziosi bastoncini di formaggio e Tartufo, cotti al forno, sono la perfetta combinazione per uno snack 
originale ed esclusivo. Un gusto delicato e adatto a tutti.

The delicious cheese and Truffle sticks, oven baked, are the perfect combination for an original and 
exclusive snack. A delicate taste suitable for everyone.

Ideali da gustare per un aperitivo o durante un film.

Enjoy it for an aperitif or during a movie.

Codice / Prod. Code
cod. PATA

Formati / Pack sizes
45g - 90g

Codice / Prod. Code
cod. PATANE

Formati / Pack sizes
50g

Codice / Prod. Code
cod. TASTY
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Arachidi Salate con Tartufo

Grissini con Tartufo

Truffle Sticks

Salted Truffle Peanuts

Fragranti grissini al Tartufo, dal sapore inimitabile!

Fragrant Truffle breadsticks, with an inimitable flavor!

Un nuovo snack tutto da sgranocchiare! Le classiche noccioline salate si sposano con l’inconfondibile 
gusto del Tartufo.

A new snack to munch on! The classic salted peanuts combined with the unmistakable taste of Truffle.

Sono perfetti da abbinare con ogni salsa e crema, per sfiziosi aperitivi e come accompagnamento a 
piatti di affettati.

They are perfect to combine with any sauce and cream, for delicious aperitifs and as an accompaniment 
to cold cuts.

Ideali per accompagnare in stile il vostro aperitivo e le vostre serate davanti ad un film.

Ideal to accompany your aperitif and your evenings in front of a movie in style.

Pistacchi Salati con Tartufo

Formati / Jar sizes
60g

Salted Truffle Pistachios
Deliziosi pistacchi arricchiti da Tartufo per una nuova combinazione esplosiva, ottimi in qualsiasi 
momento della giornata.

Delicious pistachios enriched with Truffles for a new explosive combination, excellent for any time of 
the day.

Perfetti per i vostri aperitivi o durante un film.

Perfect for your aperitifs or during a movie.

Formati / Jar sizes
36g

Formati / Pack sizes
120g

Codice / Prod. Code
cod. GRISTA

Codice / Prod. Code
cod. TRNUT

Codice / Prod. Code
cod. TRPIS



Pasta al  Tartufo
Truffle Pasta
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Tagliolini con Tartufo Bianco e Nero

Fettuccine all’ Uovo con Tartufo
Truffle “Fettuccine” Pasta

Black and White Truffle Tagliolini

Squisite fettuccine all’uovo arricchite da un 5% di Tartufo Estivo. Grazie alla loro artigianale e 
tradizionale lavorazione, trattengono perfettamente i sughi esaltandone il sapore. 

Delicious egg fettuccine enriched with 5% of Summer Truffle. Thanks to their artisanal and traditional 
processing, they perfectly hold the sauces, enhancing their flavor.

Tagliolini all’uovo di Campofilone trafilati al bronzo e impreziositi da Pregiato Tartufo Bianco e Nero. 
Grazie alla loro porosità, si prestano bene ad ogni condimento.

Egg tagliolini from Campofilone, bronze drawn and enriched with precious White and Black Truffle. 
Thanks to their porosity, they are perfect for any dressing.

Cuociono in 2/3 minuti. Provatele con del semplice burro e Parmigiano Reggiano o con la nostra salsa 
tartufata per un gusto ancora più intenso.

They cook in 2/3 minutes. Try them with simple butter and Parmigiano Reggiano or with our truffle sauce 
for an even more intense flavor.

Cuociono in 2/3 minuti. Consigliamo di servirli con burro e Tartufo Fresco finemente affettato sopra al momento.

They cook in 2/3 minutes. We recommend serving them with butter and fresh truffle finely sliced ​​on top.

Formati / Pack sizes
250g

Codice / Prod. Code
cod. FETTE

Formati / Pack sizes
250g

Codice / Prod. Code
cod. TAGLITB - TAGLITN

Pasta all’Uovo con Tartufo Bianco e Nero
Black and White Truffle Nests
Pasta artigianale secondo la nostra tradizione Umbra, essiccata a forma di nido e abbinata a Pregiato 
Tartufo Bianco e Nero.

Artisanal pasta, according to our Umbrian tradition, dried in the shape of a nest and combined with fine 
White and Black Truffle.

Cuociono in 6/7 minuti. Sono molto versatili e perfetti da abbinare a qualsiasi sugo. Li consigliamo con 
una delle nostre squisite creme di formaggio e Tartufo.

They cook in 6/7 minutes. They are very versatile, and perfect to combine with any sauce. We recommend 
them with one of our exquisite cheese and truffle creams.

Formati / Pack sizes
250g

Codice / Prod. Code
cod. NITABI - NITANE
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Gnocchi di Patate con Tartufo
Truffle Gnocchi
Gustose pepite di patate arricchite dal profumato Tartufo Estivo. La tradizione si sposa con l’innovazione 
e danno vita a morbidi fiocchi di patate dal sapore prelibato. 

Tasty potato nuggets enriched with the fragrant Summer Truffle. Tradition combined with innovation to 
give life to soft potato flakes with a delicious flavor.

Perfetti da gustare con un condimento ai 4 formaggi o con una delle nostre squisite creme di formaggio 
e Tartufo.

Enjoy it with a 4-cheese dressing or with one of our exquisite cheese and truffle creams.

Formati / Pack sizes
400g

Codice / Prod. Code
cod. GNOCTAR

Polenta al Tartufo Bianco

RisoCarnaroli al Tartufo Nero

White Truffle Polenta

Black Truffle Carnaroli Rice

La polenta è un piatto gustoso, leggero e facilissimo da preparare. La nostra, arricchita da pregiato 
Tartufo Bianco, è perfetta per sorprendere i vostri ospiti. Disponibile sia in vaso di vetro sia in una 
graziosa scatola. 

Polenta is a tasty, light and easy dish to prepare. Ours, enriched with fine White Truffle, is perfect to 
surprise your guests. Available both in a glass jar and in an elegant box. 

Riso Carnaroli, anche conosciuto come “Re dei risi”, con pregiato Tartufo Nero per una ricetta appetitosa 
e adatta a tutti. Disponibile sia in vaso di vetro sia in una graziosa scatola con dettagli argento.

Carnaroli rice, also known as the “King of rice”, with Fine Black Truffle for an appetizing recipe suitable 
for everyone. Available both in a glass jar and in an elegant box with silver details.

Noi la consigliamo con funghi porcini, Taleggio e mozzarella.

We recommend it with porcini mushrooms, Taleggio and mozzarella.

Perfetto da mantecare con burro e parmigiano o con una crema a base di formaggio e tartufo.

Perfect to mix with butter and parmesan or with a cream based on cheese and truffle.

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. POLTARSC (300g) - POLTARVA (200g - 400g)

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. RISOTARSC (350g) - RISOTARVA (250g - 450g)



Scopri il prodotto al tartufo più raffinato mai creato! Puro Tartufo Macinato racchiuso in una varietà di bellissime 
confezioni regalo, ispirate ai colori e agli iconici skyline delle città più conosciute e amate del mondo.. compresa 
la tua! Personalizza la “Signature” con la tua città, creando un prodotto unico ogni volta!

Discover the finest and most refined Truffle product ever created, Premium Minced Truffle enclosed in a variety of 
beautiful gift boxes, inspired by the colors and the iconic skylines of the most known and loved cities in the world.. 
including your own! Customize your “Signature” with the skyline of your city, creating a unique product every time!

Linea Signature
Signature Line - Pure Truffle Selection
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Signature - Parigi
Signature - Paris

Elegante pack che richiama la città di Dubai. Ogni confezione contiene un 
pratico cucchiaino in omaggio!

An elegant box that depicts Dubai. Each box contains a free mini spoon!

Elegante pack che richiama la città di Tokyo. Ogni confezione contiene un 
pratico cucchiaino in omaggio!

An elegant box that depicts Tokyo. Each box contains a free mini spoon!

Signature - Dubai
Signature - Dubai

Signature - Tokyo
Signature - Tokyo

Formati / Jar sizes
40g

Formati / Jar sizes
40g

Formati / Jar sizes
40g

Formati / Jar sizes
40g

Signature - Roma
Signature - Rome

Elegante pack che richiama la città di Parigi. Ogni confezione contiene un 
pratico cucchiaino in omaggio!

An elegant box that depicts Paris. Each box contains a free mini spoon!

Elegante pack che richiama la città di Parigi. Ogni confezione contiene un 
pratico cucchiaino in omaggio!

An elegant box that depicts Paris. Each box contains a free mini spoon!

Codice / Prod. Code
cod. SITARESTMAC40PTO_RO

Codice / Prod. Code
cod. SITARESTMAC40PTO_DU

Codice / Prod. Code
cod. SITARESTMAC40PTO_PA

Codice / Prod. Code
cod. SITARESTMAC40PTO_TO
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Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. MIETAR (40g - 120g) - MIELTOP (250g)

Miele d’Acacia con Tartufo
Acacia Honey with Truffle
Vellutato miele d’Acacia e Tartufo Estivo. Un sublime connubio di sapori disponibile sia in un bellissimo 
vaso in vetro dal design accattivante che in una pratica confezione squeeze.

Precious Acacia honey and Summer Truffle. A sublime combination of flavours available both in a 
beautiful glass vase with an attractive design and in a practical squeeze bottle.

La dolcezza naturale del miele d’Acacia rende questo prodotto perfetto per i formaggi più stagionati e per 
la vostra colazione.

The natural sweetness of Acacia honey makes this product perfect for aged cheeses and for your breakfast.

Altre Specialità

Other Truffle specialities

 al  Tartufo
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Formati / Sizes
100 ml

Sciroppo d’Acero con Tartufo
Truffle Maple Syrup
L’oro liquido Canadese impreziosito dal nostro Tartufo Nero Estivo. Questo innovativo prodotto arriva 
da un’accurata ricerca e rappresenta un modo unico di utilizzare il tartufo.

Canadian liquid gold enriched with our Black Summer Truffle. This innovative product comes from a 
careful research and represents a unique and new way of using truffle.

Ideale per la colazione e da abbinare a waffle o pancakes. Perfetto per guarnire gelati o creme al cucchiaio. 
Per gli abbinamenti salati può essere utilizzato per secondi di carne o insalate.

Ideal for breakfast and to pair with waffles or pancakes. Perfect for garnishing ice cream or creams with 
spoon. For salty combinations it can be used for meat or salads.

Succo di Tartufi Neri

Black Truffle Juice
L’incredibile gusto del Tartufo Nero Pregiato prende forma in un’unica esperienza sensoriale. Questo prodotto 
innovativo, rappresenta un modo nuovo di utilizzare il tartufo ed è il partner ideale nelle cucine essendo 
facilissimo e rapido da usare.

The incredible taste of the Fine Black Truffle takes shape in a new sensory experience. This innovative product 
represents a new way of using truffles and it is the ideal partner in the kitchen as it is very easy and quick to use.

Perfetto per sfumare la cottura delle carni, verdure in padella o insaporire primi piatti.

Perfect towards the end of meat and vegetables cooking or for flavoring pasta dishes.

Formati / Jar sizes
260ml

Codice / Prod. Code
cod. SCIACTE

Codice / Prod. Code
cod. SUCCOTN

White &Black Bon Bon -Scatola Regalo

White & Black Bon Bon - Gift Box
Per accompagnarvi fino a fine pasto, abbiamo creato dei deliziosi “tartufini’’ al cioccolato bianco e al 
cioccolato extra fondente con pregiate nocciole del Piemonte IGP. L’elegante astuccio trasparente ne 
contiene 5 di ciascun tipo.

To accompany you until the end of the meal, we have created these delicious “truffles” with white chocolate 
and extra dark chocolate with fine Piedmont IGP hazelnuts. The fancy transparent case contains 5 bonbons of 
each variety.

Da gustare con un buon caffè e lasciarsi travolgere dalla loro dolcezza.

Enjoy them with a good coffee and indulge on their sweetness.

Formati / Pack sizes
70g (7g x 10)

Codice / Prod. Code
cod. BONMIX70AS



58

BirraChiara aromatizzata al Tartufo
Truffle Beer
Birra chiara artigianale al gusto di Tartufo Bianco, mantiene le stesse caratteristiche tipiche della birra 
ad un primo assaggio e regala delicate note di tartufo sul finale.

Light craft beer White Truffle flavoured, it maintains the same typical characteristics of beer at a first 
taste and gives delicate truffle notes on the finish.

La consigliamo degustata fredda durante un antipasto, ma anche come ingrediente per la preparazione 
di piatti a base di birra, sostituendola alla classica.

We recommend it cold while enjoying an appetizer, but also as an ingredient for the preparation of beer-
based dishes, instead of the classic.

Formati / Bottle sizes
330ml

Salsa di Soia con Tartufo

Truffle Soy Sauce
Abbiamo unito il gusto inconfondibile del Tartufo all’originale salsa di soia dando vita ad un prodotto 
must che può essere utilizzato nella cucina fusion, internazionale e made in Italy.

We have combined the unmistakable taste of Truffles with the original soy sauce, creating a must-have 
product that you can use in fusion, international and made in Italy cuisine.

La ‘’Truffle Soy Sauce’’ è ottima con sushi, sashimi, dumplings, edamame, verdure, pesce e riso.

The ‘’Truffle Soy Sauce’’ is excellent with sushi, sashimi, dumplings, edamame, vegetables, fish and rice.

Formati / Jar sizes
100ml

Codice / Prod. Code
cod. SOYSAST_SC

Codice / Prod. Code
cod. BIRTA

Perle di Tartufo Nero

Black Truffle Pearls
Delicate Perle di Tartufo Nero, ottenute da vero succo di Tartufo. Dalla consistenza morbida e 
avvolgente, come vero caviale.

Delicate Black Truffle Pearls, obtained from real Truffle juice. With a soft and enveloping texture, like 
real caviar.

Ideali su pietanze fredde e calde, per guarnire ogni piatto e per cocktail alternativi.

Ideal on cold and hot dishes, to garnish any dish and for alternative cocktails.

Formati / Jar sizes
50g

Codice / Prod. Code
cod. PERLTN



59

Funghi Porcini Secchi

Dried Porcini Mushrooms
Profumati funghi porcini essiccati a fette, dall’aroma e dal gusto inconfondibile.

Fragrant sliced ​​dried porcini mushrooms, with an unmistakable aroma and taste.

Ottimi per pasta, risotti e anche come decorazione per i vostri piatti di carne. Consigliamo di sciacquarli 
e lasciarli in acqua fredda per 5-10 minuti prima di utilizzarli.

Excellent for risotto, pasta and as a decoration of your meat dishes. We recommend rinsing them and 
leaving them in cold water for 5-10 minutes before using them.

Salame al Tartufo

Formaggio al  Tartufo

Truffle Salami

Truffle Cheese

Delizioso Salame ricavato da carni 100% Italiane, arricchito con prezioso Tartufo Nero Estivo. 

Delicious salami made from 100% Italian meat, enriched with luxurious Black Summer Truffle.

Morbida caciottina con latte 100% italiano arricchita da prezioso Tartufo Nero Estivo. 

Soft “caciotta” cheese with 100% Italian milk, enriched with precious Black Summer Truffle. 

Perfetto per arricchire un tagliere di norcineria, per  degli antipasti o aperitivi ancora più sfiziosi.

Perfect to enrich all kinds of charcuterie boards, for even more delicious appetizers and happy hours.

Ottimo da accompagnare a salumi, miele e marmellate per degli antipasti indimenticabili. 

Excellent to accompany cold cuts, honey and jams for unforgettable appetizers.

Formati / Sizes
circa / about 200g

Formati / Sizes
circa / about 180g 

Codice / Prod. Code
cod. FORMTAR

Codice / Prod. Code
cod. SALUTAR

Codici e Formati / Prod. Codes and Sizes
cod. FPSCVA (40g) - FPSCBU (90g)
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Truffle Duet- Scatola Regalo

White Truffle Experience

Gift Box with Truffle Pasta and Truffle Sauce

White Truffle Speciality Selection

Una composizione creata per darvi un piccolo aiuto in cucina, composta dalla 
nostra classica salsa tartufata da 90g e dalle nostre fettuccine all’uovo e Tartufo. 
Aggiungi il tuo tocco e crea il tuo piatto gourmet in pochi minuti!

A composition created to give you a little help in the kitchen, consisting of our 
classic 90g Truffle sauce and our egg and Truffle fettuccine. Add your touch and 
create your gourmet dish in minutes!

Una mini collezione delle nostre specialità al Tartufo Bianco più amate dai nostri 
clienti: salsa al Tartufo Bianco, crema al Parmigiano Reggiano e Tartufo Bianco, 
delizia di funghi porcini e Tartufo Bianco e vellutata al Tartufo Bianco.

A mini collection of our White Truffle specialties most loved by our customers: 
White Truffle sauce, Parmigiano Reggiano and White Truffle cream, porcini 
mushroom and White Truffle delight and White Truffle velvety cream.

Solo pochi passaggi per stupire i tuoi ospiti a cena!

Just a few steps to impress your dinner guests!

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Formati / Pack and Jar sizes
250g + 90g

Formati / Jar sizes
50g (x4)

Codice / Prod. Code
cod. TRDUET

Codice / Prod. Code
cod. EXPTB

Selezione di Specialità al Tartufo Bianco

con Tagliolini al Tartufo e Salsa Tartufata
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Black Truffle Speciality Selection
Ideale come regalo o per regalarsi piccole ed intense emozioni in cucina! Una 
mini collezione delle nostre specialità al Tartufo Nero più amate dai nostri 
clienti: salsa al Tartufo Nero, crema al Pecorino Romano e Tartufo Nero, crema 
tartufata e vellutata al Tartufo Nero.

A mini collection of our Black Truffle specialties most loved by our customers: 
Black Truffle sauce, Pecorino Romano and Black Truffle cream, “Tartufata” spread 
and Black Truffle velvety cream.

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Formati / Jar sizes
50g (x4)

Oro di Tartufo Bianco e Nero

EVO Oil with White & Black Truffle slices
L’eccellenza dell’olio extra vergine di oliva si sposa con la ricchezza del Tartufo, donando a questo 
prodotto un gusto delicato ed inimitabile. Le fette di Tartufo al suo interno e l’eleganza del packaging 
in versione regalo conquisteranno l’attenzione di ogni consumatore.

The excellence of extra virgin olive oil combined with the richness of the Truffle, giving this product a 
delicate and inimitable taste. The slices of Truffles inside and the elegance of the packaging in a gift 
version will win the attention of every consumer.

Ideale per condire insalate, filetti di carne, tagliate e carpaccio.

Ideal for dressing salads, meat fillets, tagliata and carpaccio.

Formati / Bottle sizes
100ml

Codice / Prod. Code
cod. OLIOBSSC - OLIONSSC

Codice / Prod. Code
cod. EXPTN

Truffle Gift

Gift Box with Truffle Product Tris
Il regalo perfetto per gli amanti del Tartufo, che troveranno tre prodotti classici ma imperdibili: salsa 
tartufata, sale con Tartufo e olio extra vergine di oliva infuso con Tartufo.

The perfect gift for Truffle lovers, who will find three classic but unmissable products: Truffle sauce, salt 
with Truffle and extra virgin olive oil infused with Truffle.

Il packaging elegante e luminoso comprende tre preziosi prodotti per elaborare un menù al Tartufo da 
vero chef.

The elegant and bright packaging includes three precious products to elaborate a Truffle menu as a real chef.

Formati / Jar sizes
100ml + 90g + 40g

Scatola Regalo con Tris di Prodotti al Tartufo

Black Truffle Experience
Selezione di Specialità al Tartufo Nero

Codice / Prod. Code
cod. TRGIFT
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Gourmet di Tartufo Nero

Black Truffle Gourmet
Una speciale combinazione di prodotti per gli amanti del Tartufo Nero in un’elegante confezione 
regalo. Contiene olio extra vergine di oliva aromatizzato al Tartufo Nero, salsa al Tartufo Nero e crema 
al Pecorino Romano e Tartufo Nero.

A special combination of products for Black Truffle lovers in an elegant gift box. Contains extra virgin 
olive oil flavored with Black Truffle, Black Truffle sauce and pecorino Romano and Black Truffle cream.

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Formati / Bottle and Jar sizes
60ml + 50g + 50g

Gourmet di Tartufo Bianco

White Truffle Gourmet
Una speciale combinazione di prodotti per gli amanti del Tartufo Bianco in un’elegante confezione regalo. 
Contiene olio extra vergine di oliva aromatizzato al Tartufo Bianco, salsa al Tartufo Bianco e crema al 
Parmigiano Reggiano e Tartufo Bianco.

A special combination of products for White Truffle lovers in an elegant gift box. Contains extra virgin olive 
oil flavored with White Truffle, White Truffle sauce and Parmigiano Reggiano and White Truffle cream.

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Codice / Prod. Code
cod. GONE

Formati / Bottle and Jar sizes
60ml + 50g + 50g

Codice / Prod. Code
cod. GOBI
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Truffle Tris - Classic

Le Goût de la Truffe Noire

50g Truffle Sauces Tris

50g Black Truffle Sauces Tris
Tris di Salse al Tartufo Nero da 50g

Tris di Salse al Tartufo da 50g

Per la nostra linea TRIS, l’elegante composizione delle nostre salse CLASSICHE per 
eccellenza: delizia di funghi porcini e Tartufo Bianco, salsa tartufata e crema al 
Parmigiano Reggiano e Tartufo Bianco.

For our TRIS line, the elegant composition of our CLASSIC sauces par excellence: 
porcini mushrooms and White Truffle delight, Truffle sauce and Parmigiano 
Reggiano cheese and White Truffle cream.

Per la nostra linea TRIS, una composizione delle nostre prelibate salse al Tartufo 
Nero: crema al Pecorino Romano e Tartufo Nero, salsa al Tartufo Nero e vellutata 
al Tartufo Nero.

For our TRIS line, a composition of our delicious Black Truffle sauces: Pecorino 
Romano and Black Truffle cream, Black Truffle sauce and Black Truffle velvety 
cream.

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Ideale come regalo o per gustarsi piccole ed intense emozioni in cucina!

Ideal as a gift, or to enjoy small and intense emotions in the kitchen!

Formati / Jar sizes
50g (x3)

Formati / Jar sizes
50g (x3)

Codice / Prod. Code
cod. TRICLA

Codice / Prod. Code
cod. TRISNOIRE
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White Bon Bon

Black Bon Bon

White Bon Bon - Gift Box

Black Bon Bon - Gift Box

Per accompagnarvi fino a fine pasto, abbiamo creato dei deliziosi ‘’tartufini’’ al cioccolato 
bianco con pregiate nocciole del Piemonte IGP. 12 piccole pepite accompagnate da una 
preziosa scatola con dettagli oro, perfetta per un dolce regalo.

To accompany you until the end of the meal, we have created these delicious 
‘’tartufini’’ with white chocolate with fine Piedmont IGP hazelnuts. 12 precious nuggets 
accompanied by a precious box with gold details, perfect for a sweet gift.

Per accompagnarvi fino a fine pasto, abbiamo creato dei deliziosi ‘’tartufini’’ al 
cioccolato extra fondente con pregiate nocciole del Piemonte IGP. 12 piccole pepite 
accompagnate da una preziosa scatola con dettagli oro, perfetta per un dolce regalo.

To accompany you until the end of the meal, we have created these delicious 
‘’tartufini’’ with extra dark chocolate with fine Piedmont IGP hazelnuts. 12 precious 
nuggets accompanied by a precious box with gold details, perfect for a sweet gift.

Da gustare con un buon caffè e lasciarsi travolgere dalla loro dolcezza.

Enjoy them with a good coffee and indulge on their sweetness.

Da gustare con un buon caffè e lasciarsi travolgere dalla loro dolcezza.

Enjoy them with a good coffee and indulge on their sweetness.

Formati / Pack sizes
84g (7g x 12)

Codice / Prod. Code
cod. BONBI7SC

Formati / Pack sizes
84g (7g x 12)

Codice / Prod. Code
cod. BONNE7SC
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Affettatartufi

Truffle Set

Truffle Slicers

Truffle Set - Gift boxes in 3 sizes

Una fantastica selezione di affetta tartufi tutti MADE IN ITALY, dal design 
tradizionale, indistruttibili ed essenziali per godervi al meglio l’essenza e le 
caratteristiche del Tartufo fresco. Disponibile in acciaio inox, in acciaio inox con 
manico di legno e interamente in legno di olivo.

A fantastic selection of truffle slicers all MADE IN ITALY, with a traditional design, 
indestructible and essential to enjoy the essence and specific features of fresh 
Truffle. Available in stainless steel, stainless steel with wooden handle and 
entirely in olive wood.

Eleganti scatole regalo firmate Tartufi Jimmy. Crea la tua composizione di 
prodotti in base ai tuoi gusti per un perfetto ed indimenticabile regalo.

Elegant gift boxes branded Tartufi Jimmy. Create your composition of favourite 
products for a perfect and unforgettable gift.

Formati / Pack sizes                       Codice / Prod. Code TRSET
Large (31x35x8cm)   Medium (23x25x7,5cm)   Small (18x16x7cm)

Acciaio / Steel
cod. AFFET

M. Legno / W. Handle
cod. AFFETML

Legno / Wood
cod. AFFOL

Scatola Regalo disponibile in 3 Misure
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