la forza della genuinita

Crecchictte intearals
- Ragu alla’pugliese”

- Sugo di pomodoro e olive
- Cavolfiori

- Rape e salsiccia

Strascinats it f
- Cicoria, pomodori e ricotta
- Cime dirapa
- Burrata, pomodorini, basilico
- Cavolfiore e mollica fritta

- Carciofi e salsiccia
- Zucchine e tonno
-Vongole e porcini
- Melanzane e pomodorini

Fogle di ulive

- Funghi e pancetta

- Pomodori secchi e pangrattato
-Tonno e fagioli

- Crema di zucchine e gamberetti

Creccliiette al grans arse

- Zucca, cicerchie e pancetta
croccante

- Pomodorini e burrata

- Crema di fave e salsiccia

- Asparagi, panna e parmigiano

Strozzapreti
Ay

-'Sugo di canocchie

- Radicchio, speck e brie

- Zucchine e carote alla julienne
- Cicorie e pomodorini

aurcuma e fmene

- Gamberetti e carciofi

- Zucchine e tonno

- Pesce spada e prezzemolo
-"Allo scoglio”

Frucchett; zenzers e papriba *

- Zuppe di verdure e legumi

- Peperoni cruschi su vellutata di
datterini gialli e dadolata di cernia
-Pomodorini, capperi, stracchino

- Ragu con frutti di mare, pomodori-
no datterino e granella di pistacchio

Gulamarata af ners vl seppia
-Tonno e rucola
- Gamberi e pomodorini
- Vongole, pomodorini e aglio
- Triglie, pistacchi e pinoli

- Yogurt, barbabietola, scalogno e timo
-Burro, salvia e speck

- Asparagi, pecorino e pepe nero

- Salmone, piselli e zafferano
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recchiiette al farre i

- Cime di rapa e pomodori
secchi

- Crema di zucchina e ricotta
- Cicoria e peperoncino

- Crema di zucca e parmigiano

Crecchitette multicereali

- Broccoli e pancetta croccante
- Funghi e formaggio grattugiato
- Capocollo e burrata

- Salsa di pomodoro, olive e
cipollotti freschi

al vine resse
- Radicchio e pancetta
-Burro, erba cipollina e mirtilli
- Pecorino, noce moscata e burro
- Speck, zucchine e pepe nero

Gapunti al grans arse,

- Speck e funghi

-Pomodorini e burrata

- Crema di fave e salsiccia

- Asparagi, panna e parmigiano

‘Capunti ai fungli percin
- Panna e salsiccia diNorcia
- Condimento alla boscaiola
- Pomodorini eicarciofi
- Speck e funghi

Macclereni al

ferretts i !
- Salsa di pomodoro, melanzane
ericotta
- Pancetta, pepe, formaggio
grattugiato
- Zucchine e pomodoriniin padella
- Timballo' di pasta al forno

Tiefie

paprika e arandin

- Pancetta e pistacchi

- Gorgonzola e pistacchi
- Pomodorini e vongole
- Gamberi, cozze e rucola

Susill

alle

- Pesto di hoci e funghi

- Sugo di'noci e cipolle

- Sughi bianchi di carne
- Zucca e salsiccia

- Speck, panna, pepe nero ed
erba cipollina

- Stracchino, panna, parmigiano,
pepe nero

- Asparagi, gamberi, pinoli,
mandorle € parmigiano

- Mortadella, caciocavallo burro e
pepe nero

Come consigliamo di degustare i nostri formati speciali




la forza della genuinita

W lstemea flow Creceliiette
-Tomato sauce”Puina.ster”
- Tomato sauce and olivés

- Cauliflower

- Turnip greens and sausage

HWhslemen flowrStrascinat

- Chicory, cherry tomatoes and
ricotta cheese

- Turnip greens

- Burrata cheese, cherry tomatoes, basil
- Cauliflower and fried breadcrumbs

T hslement flowrNMaritati

- Artichokes and sausage
- Zucchini and tuna

- Clams and Porcini
mushrooms

- Eggplant and cherry
tomatoes

- Mushrooms and bacon
- Dried tomatoes and breadcrumbs

-Tuna and beans
- Cream of zucchini and shrimps

T heatburnt flowrrecchiette
- Pumpkin,” chicklings and
crispy bacon

- Cherry tomatoes and burrata
cheese

- Cream of broad beans and sausage

- Asparagus, cream and parmesan
cheese

-'Shrimps sauce

- Red radish, speck and brie
- Zucchini and carrots julienne
- Chicory and cherry tomatoes

i< e
- Shrimps and artichokes
- Zucchini and tuna

- Swordfish and parsley
- Seafood

Jrucchhett; flwveted with

inger and paprita
-Vegetables and legumes soup
-Cruschi peppers on pureed soup of
yellow datterini and diced grouper
> Cherry tomatoes, capers, soft
cheese
-Ragu with seafood, cherry tomatoes,
basil and chopped pistachios

Gulumarata with sgiid ik
-Tuna and rocket
- Shrimps and cherry
tomatoes
- Clams, tomatoes and garlic

- Surmullets, pistachios'and
pine nuts

Gusillont with beet flowr
-Yogurt, beetroot, shallots and thyme
- Butter, sage and speck

- Asparagus, pecorino and black pepper
- Salmon, peas and saffron

G-

T kstemeat speft flowr Crecchiette
- Turnip greens and sun dried
tomatoes

- Cream of zucchini and ricotta
cheese

- Chicory and chili

- Cream of pumpkin and parmesan cheese

NMettigrain flowr Orecchiette
-Broccoli and crispy bacon
- Mushrooms and grated cheese
- Capocollo salami and
burrata cheese
- Tomato sauce, olives and
spring onions

Stascinati
with red wine
-Radicchio and pancetta
- Butter, chives and blueberries

- Pecorino, nutmeg and butter
- Speck, zucchini and black pepper

TWheatburnt flour Capunti
- Speck and mushrooms

- Cherry tomatoes and burrata
cheese

-Cream of broad beansand sausage
- Asparagus, cream and
parmesan cheese

with peraint musfirocms.

- Norcia cream and sausage
- Dressing with mushrooms
- Cherry Tomatoes and
artichokes

- Speck and mushrooms

YWhstemeat, flouwse Mac-

dleroni af ferrette

- Tomato sauce, eggplant
and ricotta cheese

- Bacon, pepper, grated cheese
- Zucchini and cherry

tomatoes in a pan

- Pasta in the oven

Z/’ﬁk flavered with paprifia
- Bacon gnd pistachios

- Gorgonzola cheese and
pistachios

- Cherry tomatoes and clams
- Shrimps, mussels and
rocket

- Pesto with nuts and mushrooms
- Tomato sauce with walnuts
and onions

- White meat sauces

- Pumpkin and sausage

- Speck, cream, black pepper
and chives

- Stracchino, cream, parmesan,
black pepper

- Asparagus, prawns, pine nuts,
almonds and parmesan

- Mortadella, caciocavallo' butter
and black pepper

Availubility must be conflrmed befere ordering.

We recommend to taste our special flavour




