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Crecchiette Fricolore

- Cime dirape

- Pomodorini crudi, rucola,
ricotta salata

- Salsa di pomodoro e origano
- Ragu alla“pugliese”

Fogle d ullve

- Funghi e pancetta

- Pomodori secchi e pangrattato
-Tonno e fagioli

- Crema di zucchine e gamberetti

Creccliette

- Cime di rapa e mollica fritta
- Ricotta salata e rucola
-Formaggio cremoso e zucchine
- Salsa di pomodoro, ricotta
salata e basilico

AGentoni),

Jlnguine all arancia
- Gorgonzola e pistacchi
- Pomodorini e vongole
-Acciughe e formaggio grattugiato
- Pancetta e pistacchi

AGentoni),

- Gamberetti e carciofj
- Zucchine e tonno

- Pesce spada e prezzemolo
-“Allo scoglio”

Gentoniy,
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j - Panna e salsiccia dilNorcia
- Condimento alla boscaiola
- Pomodorini e carciofi
v

- Speck e funghi

E

S Funfalle Jricolore
ZWé’f - Pesto di zucchine con
) gamberetti e crescenza

- Salsa di peperoni rossi

- Spinaci, pinoli e pomodorini al
pesto

- Insalata di pasta
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- Pomodorini crudi, rucola,
ricotta salata

- Salsa di pomodoro e origano
- Ragu alla“pugliese”

- Stracciatella e pomodorini

aég/ze/fwﬁse/ap

- Pomodorini, basilico e calamari
- Asparagi e vino bianco
- Bottarga di tonno e muggine
- Panna, pepe e salmone

Spaghetti
al peperoncins

- Rlcotta saIata erucola

- Formaggio cremoso e zucchine
- Salsa di pomodoro, ricotta
salata e basilico

-Tonno e olive nere

Jlnguie al ving resse
10 - Salsiccia e funghi
- Ragu di cinghiale bianco

- Aglio, olio e prezzemolo
- Radicchio e speck

ol busis

- Pomodorini crudi, rucola,
ricotta salata

- ‘Salsa di pomodoro e
origano

- Pesto'alla genovese

- Speck e pomodorini

Come consigliamo di degustare i nostri formati speciali
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Tricoler Oreceliiette
-Turnip greens

- Raw cherry tomatoes, rocket,
ricotta cheese

- Tomato sauce and oregano
- Ragu (tomato sauce Puglia
style)

e di ulve
Spinach floure
- Mushrooms and bacon
- Dried tomatoes and breadcrumbs
-Tuna and beans
- Cream of zucchini and shrimps

‘Gl ere
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-Turnip greens and fried bread
crumbs

- Salted ricotta cheese and rocket
- Cream cheese and zucchini

- Tomato sauce, ricotta cheese
and basil

- Gorgonzola cheese and
pistachios
-Cherry tomatoes and clams

- Anchovies and grated cheese
- Bacon and pistachios

g et

- Shrimps and artichokes
- Zucchiniand tuna

- Swordfish and parsley
-Seafood

Jinguie flavered with
pstcint musfrosis

- Norcia sausage and cream
- Dressing with mushrooms
- Cherry tomatoes and
artichokes

- Speck and mushrooms
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Tricoler Farfulle

- Zucchini pesto with shrimps
and crescenza cheese

- Red pepper sauce

- Spinach, pine nuts and
cherry tomatoes with pesto
- Pasta salad
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- Raw dfe/rgry tomatoes, rocket,
salted ricotta cheese

-Tomato sauce and oregano

- Ragu (tomato sauce Puglia
style)

- Stracciatella cheese and cherry
tomatoes
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- Cherry tomatoes, basil and
squids
- Asparagus and white wine
- Tuna bottarga and mullet
- Cream, pepper and salmon
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4

- Salted ricotta cheese and rocket
- Cream cheese and zucchini
-Tomato sauce, ricotta cheese
and basil

-Tuna and black olives

St

- Sausage and mushrooms

- White boar sauce

- Garlic, olive oil and parsley
- Red radish and speck

- Raw cherry tomatoes, rocket, salted
ricottacheese

-Tomato sauce and oregano
-Pesto

- Speckand cherry tomatoes

We recommend to taste our special flavour




