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Presentazione GULIA FOOD
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Alcune idee vengono fuori dai profumi, dai sapori, dall’lemozione di cid che sa di buono.

Cosi nasce Gulia Food, in un territorio in cui la vita affonda radici profonde nella tradizione, nella cultura della terra e
del buon cibo, da due imprenditori che colgono il valore di quanto hanno intorno e scelgono di condividerlo: Luca e
Mariangela, lui pragmatico e progettuale, lei passionale e visionaria, danno vita ad un progetto che fonde, come nella
migliore costruzione di una ricetta di successo, 'amore per la cucina e quella per i viaggi e la natura.

Una realta aziendale che eticamente valorizza una terra che merita di essere esaltata, nelle sue peculiarita, attraverso
un racconto fatto di sapori.

La terra &€ quella di Calabria, della Sila Greca, 1.100 metri slm, nel cuore del Mediterraneo, riconosciuta patrimonio
del’lUNESCO, che grazie ad uno speciale microclima regala una vegetazione quanto mai ricca e diversificata, che va
dal Mirto all’Alloro, dalla Liquirizia al Rosmarino, dal Ginepro alla Ginestra, dal Cardo Mariano alla Rosa Canina.

In una terra cosi ricca ed orgogliosa della sua natura incontaminata, in cui I'acqua sgorga fresca e limpida a 1.800
metri slm, l'allevamento ed il pascolo dei capi di bestiame garantiscono prodotti 100% biologici, dalle qualita
nutrizionali ed organolettiche inimitabili, con proprieta benefiche derivate dalla presenza di sostanze antiossidanti e
grassi insaturi.

Gulia Food seleziona i produttori che raccoglie nella propria rete d’impresa, cosi come la genuinita delle materie prime
e la cura nella preparazione e nel confezionamento, che portano solo i prodotti migliori ad acquisirne il marchio.

Fiore all’occhiello della produzione di Gulia Food, per cui ha ricevuto I'ambita certificazione ICEA, & il vasto mondo dei
prodotti biologici, diffusamente noti come Organic, che spazia dalla linea delle Delizie Bio in cui affondare nei sapori
della terra di Calabria del Cedro, del Bergamotto, delle Clementine e dello Zenzero, a quella dei Formaggi Bio fra cui
il Caciocavallo, il Caprino Silano ed il Pecorino Silano, per portare in tavola gusto e benessere.

Il valore della tradizione dal sapore intenso e dai profumi travolgenti apre la produzione a conserve e sottoli, passando
per il gusto stuzzicante dei sughi pronti, fino ad arrivare all’eccellenza dei salumi, come le note Salsicce e Soppressate
calabresi e la ‘Nduja di Spilinga, che regalano sapori e note aromatiche inimitabili.

L’'offerta di Gulia Food & garanzia di quella qualita Made in Italy che copre una gamma vasta di generi e prodotti,
eccellenze della produzione agroalimentare calabrese, perfette per essere assaggiate in purezza, per stuzzicare
I'appetito o per accompagnare sapori decisi come nella tradizione della cultura del gusto mediterranea, ma delicate
e perfette anche per chi sposa cucina e fantasia.

Gia presente, oltre che in Italia, in diversi stati, tra cui Canada, Germania, Inghilterra e Svizzera, Gulia Food vuole
realizzare il sogno di far sentire a casa gli italiani nel mondo e portare al mondo un calore ed una tradizione tutte
italiane.

Gulia Food cancella i confini del sapore
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WHAT IS GULIA FOOD
There are ideas that originate from some perfumes, and from what tastes good.

Gulia Food was born in a territory which has deep roots into agricultural and good food tradiXons,
thanks to a couple of owners willing to share this idea and all that maKers around them.

They are Luca and Mariangela: he is a pragmalKkic and a planning person, she is passionate and
visionary, they work together in order to create a successful “recipe”, mixing their love for food,
travels and nature.

Their business gives importance to their homeland with its peculiariXes, through a story of taste.

This land is Calabria and the landscape of Greek Sila, at 1.100 metres a.s.l. in the heart of
Mediterranean Sea, it has a Unesco acknowledgement, and a variety of trees and plants grows
in, thanks to its special microclimate: Myrtle, Laurel, Licorice, Rosemary, Juniper, Genista, Marian
Thistle and Rosehip.

Farming and grazing give 100% organic food, excellent from a qualitaXklive and organolepXc points
of view, with a lot of healthy properiXles thanks to its anNKoxydants and unsaturated fats; water
springs naturally at 1.800 metres a.s.l. in an unpolluted environment.

Gulia Food chooses the best inner producers, by using only natural products, and prepares its
packagings very carefully.

Gulia Food’s best agricultural producers are known as Organic, and its Bio Deli food selecXon
embodies Calabrian Cedar and Bergamot, ClemenXine Mandarines, Ginger, and some typical dairy
products such as Caciocavallo, Silan Goat and Sheep cheeses. This producXlon has an ICEA
acknowledgement.

Furthermore, Gulia Food has a tasteful variety of in oil veggies, ready to eat sauces, excellent cold
cuts, such as the well-known Calabrian Sausages and Soppressata, the ‘Nduja of Spilinga , with
their unmistakable flavours.

Gulia Food makes sure its producXon is 1002 Made in Italy, originaXing only from Calabrian
agriculture, salklsfying everyone according to tradiXlonal Mediterranean food, either if you eat it
pure or if you cook it.

Not only in Italy, but also known in Canada, Germany, England, Switzerland, Gulia Food makes the
Italian living abroad feel at home, bringing everywhere tradiXon and warmth. Gulia Food removes
the limits of taste.
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PORCINI EXTRA

INGREDIENTI:

Funghi porcini (boletus pinophilus), olio di
oliva, aceto, sale, aglio, peperoncino, aromi
naturali.

EXTRA “PORCINI” MUSHROOMS
INGREDIENTS:

“Porcini” Mushrooms (boletus pinophilus),
olive oil, vinegar, salt, laurel, garlic, pepper.

3100 ml 1062 ml 580 ml

PORCINI TAGLIATI
INGREDIENTI:

Funghi porcini (boletus edulis), olio di oliva,
aceto, sale, aglio, peperoncino, aromi naturali.

“PORCINI” MUSHROOMS
INGREDIENTS:

“Porcini” Mushrooms (boletus edulis), olive oil,

vinegar, salt, laurel, garlic, pepper.

580 ml
212 ml

3100 ml 1062 ml

314 ml

PORCINI INTERI
INGREDIENTI:

Funghi porcini (boletus edulis), olio di oliva,
aceto, sale, aglio, peperoncino, aromi naturali.

“PORCINI” MUSHROOMS
INGREDIENTS:

“Porcini” Mushrooms (boletus edulis), olive oil,
vinegar, salt, laurel, garlic, pepper.

3100 ml 1062 ml 580 ml

314 ml

PORCINI SECCHI
INGREDIENTI:

Funghiporciniessiccati (boletus edulis).

50 g

500 g
100 g

Sfusi

PORCINI CONGELATI

INGREDIENTI:
Fu nghiporcini congelati(boletus edulis).

10 kg
1000 g

500 g

POLVERE DI PORCINI
INGREDIENTI:

Fu nghiporcini (boletus edulis).

212 ml

FUNGHI MISTI DI BOSCO
INGREDIENTI:

Tricoloma terreum, portentosum colombetta,
lactarius deliciosus, armiliara mellea, polytorus
tuberaster, russola delica, pIeurotus
cantharellus’ cibarius, olio di oIiva, aceto, aglio,
peperoncino, arominaturali.

MIXED MUSHROOMS OFWOOD
INGREDIENTS:

Tricoloma terreum, portentosum colombetta,
lactarius deliciosus, armiliara mellea,
polytorus tuberaster, russola delica, pleurotus,
cantharellus C|bar|us olive oil, vinegar, garlic,
spicy pepper, natural spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

580 ml

FUNGHI MISTI
INGREDIENTI:

Armiliara mellea, pleurotus, volvaria volvacea,
strofaria
aglio,

lentinus edodes, psalliota bispora,
rugosa, olio di girasole, aceto,
peperoncino, arominaturali.

MIXED MUSHROOMS
INGREDIENTS:

Armiliara mellea, pleurotus, volvaria volvacea,

lentinus edodes, psalliota bispora, strofaria
rugosa, sunflowers seed oil, vinegar, garlic,
spicy pepper, natural spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

FUNGHI MISTI AL NATURALE
INGREDIENTI:

Armiliara mellea, pleurotus, volvaria volvacea,
lentinus edodes, psalliota bispora, strofaria
rugosa, acqua, sale.

NATURALMIXED MUSHROOMS
INGREDIENTS:

Armiliara mellea, pleurotus, volvaria volvacea,
lentinus edodes, psalliota bispora, strofaria
rugosa, water, salt.

3100 ml 1062 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or sunflower.




FUNGHI CHIODETTI
INGREDIENTI:

Armillaria mellea, olio di oliva, aceto, sale,
aglio, peperoncino, aromi naturali.

MUSHROOMS “CHIODETTI”
INGREDIENTS:

Armillaria mellea, olive oil, vinegar, salt,
laurel, garlic, spicy pepper.

1062 ml 580 ml

314 ml

3100 ml

FUNGHI DEL MUSCHIO
INGREDIENTI:

Volvaria volvacea, olio di oliva, aceto, sale,
aglio, peperoncino, aromi naturali.

MUSK MUSHROOMS
INGREDIENTS:

Volvaria volvacea, olive oil, vinegar, salt,
laurel, garlic, spicy pepper.

3100 ml 1062 ml 580 ml

314 ml

PORCINELLO DELLE SERRE

INGREDIENTI:
Strofaria rugosa, olio di oliva, aceto, aglio,
peperoncino, arominaturali.

“PORCINELLO DELLE SERRE"

INGREDIENTS:

Strofaria rugosa, olive oil, vinegar, garlic,
spicy pepper, natural spices.

1062 ml 580 ml

314 ml

3100 ml

CHAMPIGNON INTERI
INGREDIENTI:

Ps alliota bispora, olio di oliva, aceto, sale,
aglio, peperoncino, aromi naturali.

CHAMPIGNON
INGREDIENTS:

Ps alliota bispora, olive oil, vinegar, salt, laurel,

garlic, spicy pepper.

1062 ml 580 ml

314 ml

3100 ml

CHAMPIGNON TAGLIATI

INGREDIENTI:

Ps alliota bispora, olio di oliva, aceto, sale,
aglio, peperoncino, aromi naturali.

CHAMPIGNON IN PIECES
INGREDIENTS:

Ps alliota bispora, olive oil, vinegar, salt, laurel,

garlic, spicy pepper.

3100 ml 1062 ml 580 ml

314 ml

FUNGHI ROSITI
INGREDIENTI:

Lactarius deliciosus, olio di oliva, aceto, sale,
aglio, peperoncino, aromi naturali.

“ROSITI”MUSHROOMS
INGREDIENTS:

Lactarius deliciosus, olive oil, vinegar, salt,
laurel, garlic, spicy pepper.

3100 ml 1062 ml 580 ml

314 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or sunflower.
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ANTIPASTO SERRESE
INGREDIENTI:

Olio di semi di girasole, pomodori verdi,
pomodori secchi, peperoni, olive, melanzane,
carciofi, sale origano, finocchio selvatico,
peperoncino prezzemolo.

HORS D'OEUVRE CALABRESE “SERRESE”
INGREDIENTS:

Su nflower seed oil, green tomatoes, dried
tomatoes, peppers, olives, eggplant,
artichokes, salt, origanum, wild fennel, spicy

pepper, parsley.
3100 ml

1062 ml
314 ml

580 ml

POMODORI SECCHI
INGREDIENTI:

Olio di semi di girasole, pomodori secchi, sale
aceto, alloro, aglio, finocchio selvatico,
origano prezzemolo.

DRIED TOMATOES
INGREDIENTS:

Su nflower seed oil, dried tomatoes, salt,
vinegar, laurel, garlic, wild fennel, origanum,
parsley.

3100 ml 1062 ml

314 ml

POMODORI VERDI
INGREDIENTI:

Olio di semi di girasole, pomodori verdi, aromi
naturali.

GREEN TOMATOES
INGREDIENTS:

Su nflower seed oil, green tomatoes, natural
spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml
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CAPPERI AL SALE
INGREDIENTI:

Ca pperi, sale.

SALT CAPERS
INGREDIENTS:

Ca pers, salt.

Busta 1000 g

CAPPERI
INGREDIENTI:
Ca pperi, acqua, aceto, sale.

CAPERS
INGREDIENTS:

Ca pers, water, vinegar, salt.

3100 ml 1062 ml

314 ml

580 ml

- g i

FRUTTI DI CAPPERI
INGREDIENTI:

Frutti di capperi, acqua, aceto, sale.

FRUITS OF CAPERS
INGREDIENTS:

Fruits of capers, water, vinegar, salt.

3100 ml 1062 ml

314 ml

580 ml

INVOLTINI DI MELANZANE
INGREDIENTI:

Melanzane, olio di oliva, pomodori secchi,
acciughe, olive, aglio, prezzemolo, aceto,
peperoncino, origano, sale, finocchio.

EGGPLANT ROLLS
INGREDIENTS:

Eg gplant, olive oil, dried tomatoes, anchovies,
olives, garlic, parsley, vinegar, pepper,
origanum, salt, fennel.
3100 ml 1062 ml
1700 ml 314 ml

580 ml

MELANZANE A FILETTI
INGREDIENTI:

Melanzane, olio di semi di girasole, aceto,
sale, alloro, peperoncino, prezzemolo, aglio,
finocchio selvatico, origano.

EGGPLANT FILLETS
INGREDIENTS:

Eg gplant, sunflower seed oil, vinegar, salt,
laurel, spicy pepper, parsley, garlic, wild
fennel, origanum.
3100 ml 1062 ml
314 ml

580 ml

MELANZANE A FETTE
INGREDIENTI:

Melanzane, olio di semi di girasole, aceto,
sale, alloro, peperoncino, prezzemolo, aglio,
finocchio selvatico, origano.

EGGPLANT SLICES
INGREDIENTS:

Eg gplant, sunflower seed oil, vinegar, salt,
laurel, spicy pepper, parsley, garlic, wild
fennel, origanum.
3100 ml 1062 ml
314 ml

580 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or sunflower.




CARCIOFI TRGLIATI
INGREDIENTI:

Ca rciofi, olio di semi di girasole, aceto, sale,
aromi naturali.

ARTICHOKES IN PIECES
INGREDIENTS:

Artichokes, sunflower seed oil, vinegar, salt,
natural spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

CARCIOFI INTERI
INGREDIENTI:

Ca rciofi, olio di semi di girasole, aceto, sale,
aromi naturali.

ARTICHOKES
INGREDIENTS:

Artichokes, sunflower seed oil, vinegar, salt,
natural spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

CIPOLLE IN AGRODOLCE

INGREDIENTI:

“Cipolla rossa di Tropea Ca labria IGP”,
acqua, sale, aceto, zucchero.

SWEET AND SOUR ONIONS
INGREDIENTS:

“Re d onion of Tropea Cal abria IGP”, water, salt,
vinegar, sugar.

3100 ml 1062 ml

314 ml

CIPOLLA DI TROPER IN OLIO DI OLIVA

INGREDIENTI:

“Cipolla rossa di Tropea Ca labria IGP”, olio di
oliva, aromi naturali.

ONIONS OF TROPER IN OLIVE OIL
INGREDIENTS:

“Re d onion of Tropea Calabria IGP”, olive oil,
naturalspices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

LAMPASCIONI

INGREDIENTI:

Lampascioni (cipolline selvatiche), olio di
oliva, aceto, pepe, aglio, finocchio selvatico,
sale, alloro, origano, menta.

“LAMPASCIONI"
INGREDIENTS:

Wild onions, olive oil, vinegar, pepper, garlic,
fennel, salt, laurel, origanum, mint.

3100 ml 1062 ml 580 ml
314 ml

AGLIO IN OLIO DI OLIVA
INGREDIENTI:

Aglio, olio di oliva, peperoncino.

GARLIC IN OLIVE OlL
INGREDIENTS:

Garlic, olive oil, hot pepper.

3100 ml 1062 ml

314 ml

CARCIOFI GRIGLIATI
INGREDIENTI:

Zucchine, olio di semi di girasole, aceto, sale,
alloro, peperoncino, prezzemolo, aglio,
finocchio selvatico, origano.

GRLLED ARTICHOKES
INGREDIENTS:

Artichokes, sunflower seed oil, vinegar, salt,
laurel, spicy pepper, parsley, garlic, wild
fennel, origanum.

3100 ml 1062 ml 580 ml

314 ml

INGREDIENTI:
Olio di semi di girasole, peperoni, aromi nat.

INGREDIENTS:
Su nflower seed oil, peppers, natural spices.

3100 ml 1062 ml

314 ml

GIARDINIERA DEL CONTADINO
INGREDIENTI:

Acqua, aceto, sale, carote, cetrioli, zucchine,
peperoni, cipolline, cavoli, rape, cipolla.

“GIARDINIERA DEL CONTADINO”
INGREDIENTS:

Wa ter, vinegar, salt, carrots, cucumbers,
zucchini, peppers, onions, cabbage, turnips,
onions.

1062 ml
314 ml

3100 ml 580 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or sunflower.







OLIVE INTERE VERDI AL NATURALE
INGREDIENTI:

Olive verdi, acqua, sale, finocchio, aglio.

NATURAL GREEN OLIVES
INGREDIENTS:

Greenolives, water, salt, fennel, garlic.

3100 ml
1062 ml

OLIVETTE NERE AL NATURALE
INGREDIENTI:

Olivette nere, acqua, sale, finocchio, aglio.

NATURAL BLACK OLIVES
INGREDIENTS:

Black olives, water, salt, fennel, garlic.

3100 ml
1062 ml

OLIVE MONACALI ALLR CONTADINA
INGREDIENTI:

Olive monacali, olio di semi di girasole, aglio,
finocchio.

OLIVES “MONACALI” CALABRESE
INGREDIENTS:

Olives, sunflower seed oil, garlic, fennel.

3000 g 3100 ml
500 g 1062 ml

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE
INGREDIENTI:

Olive verdi denocciolate, olio di girasole,
aglio, finocchio.

PITTED GREEN OLIVES
INGREDIENTS:

Pitted green olives, sunflower seed oil, garlic,
fennel.

3000 g 3100 ml 580 ml
500 g 1062 ml 314 ml
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OLIVE NERE SECCHE

INGREDIENTI:

Olive nere secche, sale, olio dioliva, aglio,
peperoncino, finocchio.

DRIED BLACK OLIVES
INGREDIENTS:

Dried black olives, salt, olive oil, garlic, red

pepper, fennel.

3000 g 580 ml
500 g 314 ml

OLIVE VERDI SCHIRCCIATE
INGREDIENTI:

Olive verdi schiacciate, olio di girasole, aglio,
finocchio.

CRUSHED GREEN OLIVES
INGREDIENTS:

Crushed green olives, sunflower oil, garlic,
fennel.

3000 g 3100 ml 580 ml
500 g 1062 ml 314 ml

OLIVE VERDI GROSSE AL NATURALE
INGREDIENTI:

Olive verdi, acqua, sale, finocchio, aglio.

NATURALJUMB GREEN OLIVE
INGREDIENTS:

Greenolives, water, salt, fennel, garlic.

3000 g 3100 ml
500 g 1062 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or su

ower.






PATE DI FUNGHI PORCINI
INGREDIENTI:

Funghi porcini (boletus edulis), olio di oliva,
sale, arominaturali.

PATE OF “PORCINI" MUSHROOMS
INGREDIENTS:

Porcini mushrooms (boletus edulis), olive oil,
salt, natural spices.

580 ml
106 ml

1062 ml
212 ml

314 ml

PATE DI OLIVE VERDI
INGREDIENTI:

Olive verdi, olio dioliva, sale, arominaturali.

PATE OF GREEN OLIVES
INGREDIENTS:

Greenolives, olive oil, salt, natural spices.

1062 ml
212 ml

PATE DI OLIVE NERE
INGREDIENTI:

Olive nere, olio dioliva, sale, arominaturali.

PATE OF BLACK OLIVES
INGREDIENTS:

Black olives, olive oil, salt, natural spices.

1062 ml
212 ml

PICCANTINO PER GOLOSI
INGREDIENTI:

Pe peroncino piccante, olio dioliva, melanzane,
funghi misti, porcini (boletus edulis), pomodori
secchi, aglio, cipolla, origano, aromi naturali.

SPICY SAUCE FOR GLUTTONS
INGREDIENTS:

Hot peppers, olive oil, eggplant, mixed
mushrooms, porcini (Boletus edulis), dried
tomatoes, garlic, onion, origanum, natural
spices.

580 ml
106 ml

1062 ml
212 ml

314 ml

PATE DI POMODORI SECCHI

INGREDIENTI:
Po modori secchi, olio di oliva, aromi naturali,
sale.

PATE' OF DRIED TOMATOES

INGREDIENTS:
Dried tomatoes, olive oil, natural spices, salt.

1062 ml
212 ml

PATE DI MELANZANE
INGREDIENTI:

Melanzane, olio di oliva, sale, cipolla, aromi
naturali.

PATE OF EGGPLANT
INGREDIENTS:

Eg gplant, olive oil, salt, onion, natural spices.

1062 ml
212 ml

PATE DI CIPOLLA ROSSA

INGREDIENTI:
“Cipolla rossa di Tropea Ca labria IGP”, olio di
oliva, sale, aromi naturali.

PATE OF RED ONION
INGREDIENTS:

“Cipolla rossa di Tropea Ca labria IGP”, olive
oil, salt, natural spices.
1062 ml
212 ml

580 ml
106 ml

314 ml
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PATE DI CARCIOFI
INGREDIENTI:

Ca rciofi, olio di oliva, sale, aromi naturali.

PATE OFARTICHOKES
INGREDIENTS:

Artichokes, sunflower oil, salt, natural spices.

1062 ml
212 ml

PATE DIAGLIO

INGREDIENTI:

Aglio, olio di oliva, sale, aromi naturali.
PATE OF GARLIC

INGREDIENTS:

Garlic, sunflower oil, salt, natural spices.

1062 ml
212 ml
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PATE DI PEPERONCINO PICCANTE 0 DOLCE PEPERONCINI INTERI SOTT'ACETO PEPERONCINO INTERO SOTT'OLIO
INGREDIENTI: INGREDIENTI: INGREDIENTI:

Pe peroncino piccante o dolce, sale. Pe peroncini piccanti, sale, aceto. Pe peroncino piccante, olio disemidigirasole.

PATE OF SWEET AND HOT PEPPER HOT PEPPERS IN VINEGAR HOT PEPPER IN OIL

INGREDIENTS: INGREDIENTS: INGREDIENTS:
Swe etor hotpepper, salt. Hot peppers, salt, vinegar. Hotpepper, sunflower oil.

1062 ml 3100 ml 1062 ml 580 ml 3100 ml 1062 ml
314 ml 212 ml 314 ml 314 ml

PEPERONCINO TAGLIATO/TRITATO PEPERONCINO AL TONNO
INGREDIENTI: INGREDIENTI:

Pe peroncino piccante, oliodisemidigirasole.  Pe peroncini piccanti, olio di oliva, tonno, olive

HOT PEPPER IN PIECES IN OIL sale.a Sl
INGREDIENTS: SPICY PEPPER WITH TUNA

Hotpepper, sunflower oil. INGREDIENTS:
Hot peppers, olive oil, tuna, olives, salt,
vinegar.

3100 ml 1062 ml 3100 ml 1062 ml
314 ml 1700 ml 314 ml

Tutti i prodotti posso no essere fatti sia in olio dioliva o di giras ole. / All products can be made either olive oil or sunflower.
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SPAGHETTATA MEDITERRANER
INGREDIENTI:

Aglio, peperoncino, cipolla, prezzemolo,
origano, porcini secchi, rosmarino.

SPAGHETTI MIX
INGREDIENTS:

Garlic, pepper, onion, parsley, origanum,
dried porcini and rosemary.

Vasetto
Bustina

SPAGHETTATA MEDITERRANER IN OLIO

INGREDIENTI:

Aglio, peperoncino, cipolla, prezzemolo,
origano, porcini secchi, rosmarino, olio di
oliva.

SPAGHETTI MIK IN OLIVE OlL
INGREDIENTS:

Garlic, pepper, onion, parsley, origanum, dried

porcini mushrooms, rosemary, olive oil.

Vasetto 156 ml

INGREDIENTI:
Origano.

OREGANUM
INGREDIENTS:

Origanum.

Vasetto

Bustina

ORIGANO A MAZZETTO
INGREDIENTI:

Origano.

origanum IN MAZZETTI
INGREDIENTS:

Origanum.

PEPERONCINO PICC. MAC. GROSSO
INGREDIENTI:

Pe peroncino piccante.

GROUNDED HOT PEPPER

INGREDIENTS:
Hot pepper.

Vasetto
Bustina 500 g

PEPERONCINO PICCANTE INTERO
INGREDIENTI:

Pe peroncino piccante.

HOT PEPPER
INGREDIENTS:
Hot pepper.

Vasetto
Bustina 500 g

PEPERONCINO DOLCE MAC. FINO
INGREDIENTI:

Pe peroncino dolce.

GROUNDED SWEET PEPPER

INGREDIENTS:
Pe pper.

Vasetto
Bustina 500 g




FINOCCHIO SELVATICO POLVERE DI PORCINI ROSMARINO MEDITERRANEO

INGREDIENTI: INGREDIENTI: INGREDIENTI:
Finocchio selvatico. Funghi porcini (boletus edulis). Ro smarino.

WILD FENNEL POWDER “PORCINI” MUSHROOMS MEDITERR.ANEAN ROSEMARY

INGREDIENTS: INGREDIENTS: INGREDIENTS:
Wild fennel. Porcinimushrooms (boletus edulis). Ro semary.

Vasetto AR Vasetto
Bustina 500 g 156 ml Bustina 500 g

PEPENERO
INGREDIENTI:

Pe pe nero.

BLACK PEPPER

INGREDIENTS:
Black pepper.

Vasetto
Bustina




ot




INGREDIENTI:  Polpa di pomodoro,
succo di pomodoro,
correttore di acidita: acido citrico (E330)

TOMATO IN PULP

INGREDIENTS: Chopped tomatoes,
tomato juice,
acidity regulator : citric acid (E330)

2650 g 4250 g

, Hillside @

il

POMODORI DI COLLINA

INGREDIENTE:  Pomodorini,
succo di pomodoro,
correttore di acidita: acido citrico (E330)

HULLSIDE TOMATOES

INGREDIENTS: Cherry tomatoes,
tomato juice,
acidity regulator : citric acid (E330)

2650 g

POLPA FINE in succo di pomodoro

INGREDIENTI:  Polpa fine di pomodoro,
succo di pomodoro,
correttore di acidita: acido citrico (E330)

FINE PULP in tomato juice

INGREDIENTS:  Finely chopped, tomatoes,
tomato juice,
acidity regulator : citric acid (E330)

2650 g 4250 g

POMODORI PELATI

INGREDIENTI: Pomodori pelati,
succo di pomodoro,
correttore di acidita: acido citrico (E330)

PEELED TOMATOES

INGREDIENTS: Pelled tomatoes,
tomato juice,
acidity regulator : citric acid (E330)

2650 g

PASSATA DI POMODORO
INGREDIENTI: Pomodori, sale,

correttore di acidita, acido citrico.

MASHED TOMATOES

INGREDIENTS: Tomates, sel,
acidity regulator, citricacid.

2650 g
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