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I l n os t ro nome v i ene da lon t ano , ma l a nos t r a

a z i enda , f onda t a ne l 20 15 , gua rda a l f u tu ro

con amb i z i one e innovaz i one . Ant i gor i , i n

sa rdo : " l u ogo de l l e cose ant i che ", è i l nome d i

uno de i p iù impor t an t i nu ragh i de l l a S a rd egna

l a cu i cos t ruz i one r i s a l e a l I I m i l l enn io a .C . e

d i s t a poche cent in a i a d i met r i d a

Bacca l amanza (Capote r ra ) , s ede de l l a nos t ra

a z i enda .

SARDEGNA

CAPOTERRA

La storia di un sogno. . .





L a t enu t a Ant i go r i s i e s t ende per o l t re 190

et t a r i , d i cu i 1 3 , 5 v i t a t i , t r a i dec l i v i ch e da l l a

montagna por t ano s ino a l ma re in que l

t e r r i t o r i o che ant i c amente ven i va ch i amato " su

Spantu ", i n sa rdo : s t upore , pe r l a sua be l l e zza .

P roduc i amo v in i e o l i o , f ru t t o d i p ra t i ch e

co l t u ra l i n a tu ra l i , b i o l og i che e so s t en ib i l i ,

ev i t ando l ' u so d i pes t i c i d i , d i s e r bant i e conc im i

ch im ic i , p e r tu t e l a re i l con te s to na tu ra l i s t i co

de l t u t t o ecce z iona l e i n cu i è immersa l a

nos t ra a z i enda .

Se vuo i s ape rne d i p iù c l i cca qu i

...e della passione tramutata in
vino

https://youtu.be/GDNwom0SJ50




I t e r ren i i n cu i so rgono l e nos t re t enu te sono un
mis to d i s abb i a e a rg i l l a , s c i o l t i e a r i d i .
Cara t t e r i s t i che che , un i t e a pa r t i co l a r i cond i z i on i
c l ima t i che , con sentono l a na sc i t a d i un v ino d i
qua l i t à .

L a nos t ra v i gna in f a t t i , p ro t e t t a da l l e montagne e
acca re zza t a da i ven t i de l sud , p rospe ra con i
bene f i c i de l ma re su do l c i pend i i co l l i n a r i .

L e fo rme d i a l l evamento adot t a t e : co rdone
sperona to e guyo t , i l r i sp e t t o pe r l a na tu ra e per
l ’ amb i en t e , i l con t ro l l o de l l a quant i t à i n f avore
de l l a qua l i t à , d anno v i t a a v in i equ i l i b ra t i e
a rmon i os i che ben s i i dent i f i c ano con i l Te r ro i r i n
cu i hanno or i g i ne . Le va r i e t à p rodot t e sono : i l
Car i gnano , i l Bova l e e i l Caberne t Sauv i gnon . D i
p ros s ima produz ione i l Verment ino , Cannonau e i l
Moscato .

V i t i g n i e T e r r o i r



I  vini
Il catalogo dei prodotti Antigori propone unicamente vini biologici: "Bovale" da uve Bovale in purezza Isola dei Nuraghi IGT Bio,

"Carignano" da uve Carignano in purezza Isola dei Nuraghi IGT Bio, "Spantau" da uve Carignano Isola dei Nuraghi IGT Bio, "Pedra

Scritta" Isola dei Nuraghi IGT Bio, "Cardile" Vermentino di Sardegna DOC Bio, "Spantu" Rosé Carignano Isola dei Nuraghi IGT Bio.

Bovale Pedra Scritta SpantuCardileSpantauCarignano



Bovale
Denominazione: Isola dei Nuraghi IGT
Varietà: Bovale 100%
Anno di produzione: 2017
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Di medio impasto, misto di sabbia e argilla

Vinificazione:
L’uva raccolta a mano, viene selezionata, diraspata e fatta macerare per un
periodo medio-lungo, in tini di acciaio al fine di estrarre l’intero corredo
polifenolico.

Temperatura di fermentazione: 22 °C
Durata della fermentazione: 20-25 giorni
Maturazione: Sur lies
Periodo di imbottigliamento: Primavera 2018
Gradazione alcolica: 14,0 % vol.
Capacità evolutiva: 12 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Rosso rubino.

Olfatto: Intenso, contraddistinto da note olfattive che ricordano i piccoli frutti rossi
del sottobosco. Lievemente speziato il finale.

Sapore: Caldo e morbido. Dalla buona persistenza aromatica e dal finale armonico.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C.



Carignano
Denominazione: Isola dei Nuraghi IGT Rosato
Varietà: Carignano 100%
Anno di produzione: 2019
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Di medio impasto, misto di sabbia e argilla

Vinificazione:
Uva raccolta a mano e opportunamente selezionata. Seguono la
diraspatura ed una macerazione medio-lunga in tini di acciaio, atta ad
estrarre le componenti nobili dalle bucce.

Temperatura di fermentazione: 22 °C
Durata della fermentazione: 20-25 giorni
Maturazione: Sur lies
Periodo di imbottigliamento: Inverno 2021
Gradazione alcolica: 14,0 % vol.
Capacità evolutiva: 12 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Rosso rubino.

Olfatto: Vino territoriale con profumi di bacche di mirto e macchia mediterranea.

Sapore: Componente alcolica decisa, accompagnata da un bel fruttato succoso e
rinfrescante.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C



Spantau
Denominazione: Isola dei Nuraghi IGT
Varietà: Carignano 100%
Anno di produzione: 2019
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Sciolto, prevalentemente sabbioso

Vinificazione:
L’uva viene raccolta a mano, diraspata e fatta macerare in vasche d’acciaio
termo-condizionate. Il vino ivi prosegue la propria maturazione fino al
raggiungimento della giusta armonia.

Temperatura di fermentazione: 25 °C
Durata della fermentazione: 15 giorni
Maturazione: In acciaio, sui lieviti
Periodo di imbottigliamento: Inverno 2021
Gradazione alcolica: 14,0 % vol.
Capacità evolutiva: 8 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Rosso brillante.

Olfatto: Eleganti profumi di mora e ciliegie in confettura anticipano cenni di pepe e
liquirizia. Al palato è morbido, corredato da una vibrante nota tannica.

Sapore: Fresco e dal buon equilibrio gusto-olfattivo.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C



Pedra Scritta
Denominazione: Isola dei Nuraghi IGT
Varietà: Varietà autoctone coltivate sull’isola
Anno di produzione: 2017
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Sciolto, prevalentemente sabbioso

Vinificazione: L’uva viene raccolta manualmente in piccole ceste, diraspata e fatta
macerare in vasche d’acciaio termo-condizionate.

Temperatura di fermentazione: 25 °C
Durata della fermentazione: 15 giorni
Maturazione: In acciaio, sui lieviti
Periodo di imbottigliamento: Estate 2018

Gradazione alcolica: 13 % vol.

Capacità evolutiva: 8 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Rosso brillante.

Olfatto: Fine ed intenso, con accenni di macchia mediterranea e frutti rossi quali
ciliegia e ribes

Sapore: Fresco e dal buon equilibrio gusto-olfattivo.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C.



Cardile
Denominazione: Vermentino di Sardegna DOC
Varietà: Vermentino 100%
Anno di produzione: 2020
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Argillo-limoso, con presenza di ciottoli, a tratti sabbioso

Vinificazione:
L’uva viene raccolta manualmente in piccole ceste, diraspata e
delicatamente pressata. Il mosto viene fatto fermentare in tini di acciaio
termo condizionati a bassa temperatura.

Temperatura di fermentazione: 13 °C
Durata della fermentazione: 15-20 giorni
Maturazione: Sur lies
Periodo di imbottigliamento: Inverno 2021
Gradazione alcolica: 13,5 % vol.
Capacità evolutiva: 5 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Giallo paglierino.

Olfatto: Fruttato, con delicate note agrumate.

Sapore: Fresco e minerale.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C.



Spantu
Denominazione: Isola dei Nuraghi IGT Rosato
Varietà: Carignano 100%
Anno di produzione: 2020
Area di origine: Regione Sardegna (Italia)
Suolo: Di medio impasto, misto di sabbia e argilla

Vinificazione:

Le uve intere vengono pressate immediatamente dopo la raccolta. Il mosto
sosta a bassa temperatura per alcuni giorni in serbatoi di acciaio inox
prima di iniziare la fermentazione.

Temperatura di fermentazione: 12-13 °C
Durata della fermentazione: 15 giorni
Maturazione: Sur lies
Periodo di imbottigliamento: Inverno 2021
Gradazione alcolica: 13,5 % vol.
Capacità evolutiva: 5 anni
Caratteristiche organolettiche:
Colore: Rosa tenue.

Olfatto: Intenso, lievemente agrumato e caratterizzato da sentori di piccoli frutti
rossi.

Sapore: Secco, con un’impronta sapida e fresca. Ben equilibrato, moderatamente
caldo e persistente.

Conservazione: Al riparo dalla luce, ad una temperatura di 15 °C



Società Agricola Baccalamanza • Località Baccalamanza  

09012 Capoterra (CA)

Sede legale Via Carlo Felice, 223 09025 Sanluri (SU) •  

Sardegna • Italia

• info@cantineantigori.it • www.cantineantigori.it
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