
Produzione di semilavorati da cereali, 
semi e legumi per l’industria alimentare

Production of semifinished products from cereals, seeds and pulses for the food industry



LE MATERIE PRIME 
CHE PROCESSIAMO

Processiamo cereali, semi, legumi e i loro derivati.
Dal momento in cui la materia prima arriva in CerealVeneta, questa 
viene stoccata in un magazzino refrigerato, entrando all’interno della 
filiera del freddo che CerealVeneta applica e controlla.
Il blocco del prodotto a sistema gestionale ne impedisce il prelievo 
per l’inserimento in produzione, fino a che la campionatura dello 
stesso e l’immediata analisi presso il laboratorio interno ne validino 
il suo utilizzo.

We process cereals, seeds, legumes and their derivatives.
When the raw material arrives at CerealVeneta, it is stored in our 
refrigerated warehouse, entering the cold chain that CerealVeneta 
applies and controls.
The internal management system keeps the raw material on stan-
dby, which is sampled and immediately analyzed by our internal 
laboratory, waiting to be cleared.

RAW MATERIAL WE PROCESS

CEREALI / CEREALS SEMI / SEEDS LEGUMI / LEGUMES

Ingresso materia prima
Incoming raw materials

Selezione / Selection
Pulitura / Cleaning and brushing

Condizionamento fisico
Physical conditioning

Frantumazione / Crushing
Laminazione / Rolling
Calibrazione e setacciatura / Calibration and sifting

Macinazione
Milling

Criomacinazione / Cryomilling
Criomicronizzazione / Cryo-micronization
Miscelazione / Mixing

Confezionamento
Packaging

Sacchi / Bags
Big bag / Big bags
Cisterna / Food tank truck

Termotrattamento
Heat treatment

Stabilizzazione / Stabilization
Tostatura / Toasting
Precottura / Precooking

LE NOSTRE LAVORAZIONI
OUR PROCESSES



QUALIFICA SEMILAVORATI
SEMIFINISHED 
PRODUCTS QUALIFICATION

Acrilamide
Acrylamide

Amido resistenti
Resistant starch

Arricchimento proteico
Protein enrichment

Attività antiossidante
Antioxidant activity

Attività lipasica
Lipasic activity

Fibra alimentare dietetica
Dietary fiber

Perossidi
Peroxides

Prodotto non irradiato
Product not irradiated

Senza additivi aggiunti
Without added additives

I NOSTRI PRODOTTI
OUR PRODUCTS PORTFOLIO

Semilavorati da seme integrale
Semifinished products from whole seeds

Semilavorati da seme decorticato 
Semifinished products from hulled seeds

Semilavorati da crusca
Semifinished products from bran

Semilavorati da germe
Semifinished products from germ

Semilavorati da fiocco
Semifinished products from flakes

Miscele a più ingredienti
Multi-ingredient mixes

Prodotti custom
Custom products

I NOSTRI FORMATI
OUR FORMATS

INTERO / WHOLE GRANULARE / GRANULAR FARINA / FLOUR



LA QUALITÀ

La direzione dell’azienda è verso la qualità assoluta.
Tale filosofia aziendale viene applicata a tutte le attività connesse 
al sistema di controllo e assicurazione qualità, ovvero analisi di 
laboratorio, tracciabilità dei prodotti e certificazioni aziendali.

The company is moving towards absolute quality.
This corporate philosophy is applied to all activities related to the 
control and quality assurance system: i.e. laboratory analysis, 
product traceability and company certifications.

ANALISI DI LABORATORIO
LABORATORY ANALYSIS
22 analisi interne per il rapido blocco/sblocco 
delle materie prime e dei semilavorati
22 internal analyses performed to obtain a halting/clearing 
of the raw materials and/or semifinished products

TRACCIABILITÀ
TRACEABILITY
Sistema interno di tracciabilità e rintracciabilità prodotto
Internal product tracking and traceability system

LE NOSTRE GARANZIE DI QUALITÀ
OUR GUARANTEES OF QUALITY

OUR QUALITY



RICERCA 
E SVILUPPO
RESEARCH AND DEVELOPMENT

Grazie all’esperienza maturata negli anni e allo stretto rapporto che ha coltivato con i propri 
clienti, CerealVeneta è in grado di supportare le aziende nello sviluppo di nuovi prodotti, oltre 
che di proporre semilavorati sviluppati internamente.

Thanks to the experience we have gained over the years and to the close relationship we 
have built with our customers, CerealVeneta is able to support companies in the develop-
ment of new products, as well as offering semifinished products developed internally.

QUALIFICA
QUALIFICATION
Analisi completa della richiesta del cliente
Overall analysis of the customer’s request

SVILUPPO
DEVELOPMENT
Proposte di prodotto tramite analisi e test in impianti pilota
Product proposal through tests in our pilot plants and our internal laboratory

SUPPORTO
SUPPORT
Team di R&D che lavora costantemente a contatto col cliente
R&D team which cooperates constantly with the customer

PRODUZIONE
PRODUCTION
Realizzazione del progetto su scala industriale
Project finalization on industrial scale



L’AZIENDA
THE COMPANY

CerealVeneta opera da oltre 25 anni nel settore dell’ingredien-
tistica alimentare, producendo farine e semilavorati da cereali, 
semi e legumi.
Fondata nel 1992 da Livio e Vanna come azienda artigiana 
focalizzata nella lavorazione del seme integrale, nel corso degli 
anni è cresciuta costantemente, contando oggi su uno stabi-
limento all’avanguardia, con produzione gluten free dedicata 
e con reparti di Qualità e di Ricerca e Sviluppo, in grado di 
offrire soluzioni innovative al mercato alimentare.

CerealVeneta has been operating for over 25 years in the food 
ingredient sector, producing flour and semifinished products 
from cereals, seeds and legumes.
It was founded in 1992 by Livio and Vanna as an artisanal 
company focused on processing whole seeds. Over the years 
it has grown constantly, counting today on a state-of-the-art 
plant, with a separated gluten free production line and Quality 
and Research and Development departments, which are able 
to offer innovative solutions to the food market.

In natura 
e in CerealVeneta 
non esiste nulla di uguale, 
ma solo prodotti e situazioni 
operative simili

Livio Fior e Vanna Daminato
Founders of CerealVeneta

There is nothing the same in nature 
and in CerealVeneta, but only similar 
products and operating situations



CerealVeneta Srl 
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