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Belvedere di Nebiolo

Vini e Spumanti
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L'azienoda agricola Belvedere di Neblolo nasce nella sua forma
attuale nel Marvzo 2015 con La volontd di vicostitulve L'antica
attivita di vignatolo di
Blancardl Piero, il quale dal 1964 coltivava con passtone Moscato
BLanco e Croating sulle riplde pendict della collina di
Neblolo Supertore.

pall'anno di fondazione ad ogol L'azienda st ¢
spectalizzata nella coltivazione della vite, raggiungendo Lo
dimensione di 70 ettart, del quall clren 25 vitatl, L restantl sono
tenutl a prato permanente, boschi cedul e castagmett.
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L'azlenda agricola st inserisce in un tervitorio selvaggio, fuorl dagli
itinerart turisticl, che per annt ha sofferto L'abbandono da parte
dell’uomo a causa della difficolta di coltivare Le vipide pendict del
suol montl.

IL sito e protetto da v parco waturale, a tutela del wmolth animall
selaticl che gul trovano dimora e del suol boschi di querce ¢
castaont.

DL particolare interesse sowo L calancht, formaziont di vocein a
straplombo sulla vallata che st thngono di sfumature ocra ¢ vossastre
al tramonto.
| tervent dove L vignetl sono coltivatt sono prevalentemente calearet,
tufacel, viceht di scheletro. La Lovo forte pendenza impedisce il
ristagno Ldrico, cost dannoso per Le VitL, e garantisce un coploso
accumilo degll zucechert nelle wve.






Mosile Baads

PINOT NERO
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MonteBraoo

PLnot Nero DOC

VITIGNO: PINOT NERO 100%

DENOMINAZIONE: PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE

TERRENO: CALCAREOD - 2350mslim - SUD

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Terza decade di Agosto

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva Viene plglata e vimane per 10-12 glornl a contatto con Le
bucce a secondda dell'annata. La macerazione avviene a bagse temperature. (L vine
viene pol svinato e conservato bn bottl di acelato nox per otto mest primn
dell'imbottigliamento.

NOTE VISIVE: rosso rubino con unghia leggermente aranciata, brillante.

NOTE OLFATTIVE: sundente, di buona finezza, { sentorl ol plecoll fruttl vosst
(move e mlrtilli) st alternano a sfumature floveall.

NOTE GUSTATIVE: corpo medlo-buono, asciutto, placevole persistenza.

ABBINAMENTI: bew st accosta a trippe delicate, lumache tn umiolo, spezzating in
genere.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16~1€°
GRADAZIONE: 12,57 vol.
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PINOT NERO
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MonteBraodo RLserva
Plnot Nevo (ST

VITIGNO: PINOT NERO 100%

DENOMINAZIONE: PROVINCIA DI PAVIA PINOT NERO

TERRENO: CALCAREOD - 450msbm - SUD/EST

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Terza decade di Agosto

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva Viene plglata e riveane per 10-12 glovnl a contatto con Le
bucee a seconda dell'annata. Unid volta svinato, il vine niovo & affinato in barrigques
oll vovere francese per clrea wn anno.

NOTE VISIVE: rosso mediamente lintenso.

NOTE OLFATTIVE: elegante, con note di vaniglin, scivoppo ol plecoll fruttl vossi e
misurata tostatura. ‘

NOTE GUSTATIVE: buona struttura, worbido, misurato tannino e gradevole
persistenza.

ABBINAMENTI: particolarmente tndicato per cacclagione da pluma, anatra al
forno, saluml affumicatl e Lumache alla bowrgulgnonne.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-1€°
GRADAZIONE: 12,57 vol.
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co’ Berlo

Rosso (GT

VITIGNO: CABERNET SAUVIGNON &0% - MERLOT 40%
DENOMINAZIONE: PROVINCIA DI PAVIA ROSSO

TERRENO: CALCARED - 450Mmslm - SUD/OVEST

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: 15 Settembre - 10 Ottobre

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva viene plglata e rivane per 7-10 glornl o contatto con le
bucce a seconda dell'annata. LUni volta svinato, tl vine nitovo é affinato tn
contenitort di acciaio.

NOTE VISIVE: rpsso granato intenso.

NOTE OLFATTIVE: elegante, di buona tntensitn, apre a placevole
fruttato che lascia spazio a sfumato vegetale e delicate spezie.

NOTE GUSTATIVE: di buon spessore, glustamente fresco, presenta misuiato
tannino.

ABBINAMENTL: particolarmente bndicato per avvostl di carnl rosse, griglinte estive,
anatra arvosto.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-1€°
GRADAZIONE: 127 vol.
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Plnot Gqriglo IGT

VITIGNO: PINOT GRIGIO 100%

DENOMINAZIONE: PROVINCIA DI PAVIA PINOT GRIGIO

TERRENO: CALCAREO/TUFACED - 350mslm - SUD

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Terza decadle ol Agosto

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva viene pressata bn wodo soffice ed il wmosto ottenuto &
chiavificato a freddo tramite decantazione.

Messo sul pulito, il wmosto fermenta a tewperaturn contvollata in appositl veciplentt
di aceinlo tnox.

NOTE VISIVE: glallo paglierino tenue.

NOTE OLFATTIVE: elegante, floreale, fresco. Delicatl sentori di pesca e fiori gialll.

NOTE GUSTATIVE: buona struttura, equilibrato, carezzevole e
persistente.

ABBINAMENTL: particolarmente tndicato per antipastl e privl platti di pesce o
carnl bianche.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 1012
GRADAZIONE: 13% vol.
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Soart
RLesling DOC

VITIGNO: RIESLING RENANO 100%

DENOMINAZIONE: OLTREPO PAVESE RIESLING

TERRENO: CALCAREO/ARGILLOSO - 250mslm - NORD/EST

SISTEMA Bl ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Terza decadle ol Settemtbre

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZ IONE: Pressatura soffice, criomacernzione per 12-15 ore clven, successiva
2?%&2@53&!]210%6/& freoldo.

igvfgm fermentazione a temperatuun controllata (14°-19°) tn veciplentl di acclaio
NOTE VISIVE: giallo paglierino con tenul riflesst verdolint.

NOTE OLFATTIVE: lntenso, franco e complesso; esprime sentori di frutta gialla,
garoato floveale e sfumato minerale.

NOTE GUSTATIVE: di buona struttura, equilibrato e placevolmente sapldo, ottimn
persistenza.

ABBINAMENTL: antipastl e primel plattl (riso bn pavticolare) a base di ortaggi dalle
cadenze wmorbide, o pesce.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°-12°
GRADAZIONE: 13% vol.
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PLnot Nevo - extra 0{%

VLo Spumante

VITIGNO: PINOT NERO 100%

DENOMINAZIONE: PINOT NERO EXTRA DRY

TERRENO: CALCAREOD/TUFACED - 350mslm - SUD

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Terza decade di Agosto

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva Viene pressatn tn modlo soffice ed il wosto ottenuto é
chiarificato a fredoo tramite decantazione.

Messp sul pulito, il wmosto fermentan temperatura controllata tn appositi reciplentt ol
acclaio nox.

NOTE VISIVE: glallo paglierino tenue, placevole il perlage.

NOTE OLFATTIVE: elegante, apre a fruttato e floveale fresco.

NOTE GUSTATIVE: di buona struttura, fresco, sapido e placevole persistenza.

ABBINAMENTI: otthmo per gli aperitivi, ben si propone per antipastl e primi plattl
dalle cadenze delicate e pesce d'acquan dolcee.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: &~10°
GRADAZIONE: 12% vol.
RESIDUO ZUCCHERINOG: 15 g/L



a4

PLnot Nevo - Brut

VLD Spumante DOC

VITIGNO: PINOT NERO 100%

DENOMINAZIONE: PINOT NERO BRUT

TERRENO: CALCARED/TUFACED - 350msbm - SUD
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT
VENDEMMIA: Terza decade ol Agosto

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZIONE: L'uva viene pressata tn modo soffice ed il wosto ottenuto &

chiarvificato a freddo  tramite decantazione. ) I
Messp sul ‘PMLLtD, il mosto {ewmwtm tevaperaturn controllata tn OpposLEL reclplentt di
acelato Lnox.

NOTE VISIVE: glallo paglierine tenue, schivuma fludda, perlage fine e ol medin
persistenza.

NOTE OLFATTIVE: franco, di buona intensita, placevole fruttato di pomacea fresca
¢ delicato floreale.

NOTE GUSTATIVE: L glusta strutturn apre a wote morbide e placevole equilibrio,
buona La persistenza.

ABBINAMENTI: otthmo per gli aperitivi, ben si propone per antipastl e primi plattl
dalle cadenze delicate e pesce d'acquan dolee.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: &-10°
GRADAZIONE: 12% vol.
RESIDUO ZUCCHERINO: 7 g/l
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Al Prég

Moscato |GT

VITIGNO: MOSCATO BIANCO 100%

DENOMINAZIONE: PROVINCIA DI PAVIA MOSCATO DOLCE

TERRENO: CALCAREOD - 250mslm - EST

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

VENDEMMIA: Metn Settendbre

RACCOLTA: MANUALE

VINIFICAZ IONE: Pressatura spffice, criomacerazione per 12-15 ove clren, successiva
chiarifica con decantazione a freddo. ) o
Segue {ermewtmzwwe a temperatura controllata (14"»@") L reclplentl dt acclato
LnoX.

La fermentnzione viene bloceata vatfredoando il mosto alla presenza ol €ogyr/Lt ol
zucchero vestouo.

NOTE VISIVE: glallo paglierino con lance dorate.

NOTE OLFATTIVE: intenso ¢ coLVL\/oL%ew’ce, Le wote avomatiche del Linalolo aprono a
drupacen watura (albicocen, pesen, ek, legoero agrume e sfumata salvia.

NOTE GUSTATIVE: amplo, rotondo, conferma quanto promesso dal naso. Lunga Lo
persistenza.

ABBMINAMENTI: ottbmo con La torta di wele, pasticeeria secea ¢ tuttl L dolel al
cueenLaLo.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: £-10°
GRADAZIONE: 4,57 vol.
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Belvedere di Nebiolo

Vini e Spumanti

Via Sant’Antonino, 5o - 27050 Torrazza Coste (PV) - ltaly - tel. +393738373161

www.belvederedinebiolo.com



