




Una linea diretta ci lega ai paesi
della migliore produzione di caffè

A direct line links us to the countries 
of the best production of coffee



Sulle orme del passato 
verso il futuro

Da oltre 75 anni tramandiamo la nostra tradizione di generazione in generazione, 
diffondendo con il nostro caffè l’autentico gusto dell’espresso italiano.

In the footsteps of the 
past to the future

For over 75 years we have passed on our tradition from generation to generation, 
spreading with our coffee the authentic taste of Italian espresso.



Le zone d’origine del nostro caffè

The areas of origin of our coffee

AMERICA/BRASILE 
Arabica

76%

AFRICA
Robusta

16%

ASIA/INDIA
Arabica/Robusta

8%



Il Nostro metodo è della tostatura a tamburo rotante, più 
lenta rispetto a quella della torrefazione industriale che ci 

consente di avere un controllo maggiore sul processo di 
lavorazione e di restituire gli aromi e i sapori delle nostre 

migliori miscele ad ogni sorso.

Our method is rotary drum roasting, slower than that of 
industrial roasting that allows us to have a greater control 
over the manufacturing process and to return the aromas 

and flavors of our best blends with every sip

Una produzione
di qualità artigianale

A production
of quality craftsmanship



Il nostro valore aggiunto

Our added value 

Nelle nostre miscele pregiate c’è la passione di tante persone, che dalla raccolta dei chicchi 
alla tostatura fondono insieme i loro saperi in un unico sublime sapore.

In our high-quality blends there is the passion of many people, who from picking the 
beans to roasting blend their knowledge together in a single sublime flavor.



Una nostra tazza di caffè,
il profumo del mondo

Our cup of coffee,
the scent of the world



Caffè in grani

Coffee beans

Tostando e miscelando artigianalmente le varie essenze 
viene garantita una lavorazione di qualità che ci consente di 
esprimere il meglio delle nostre varietà di caffè.

By toasting and mixing the various essences by hand, we 
guarantee a quality processing that allows us to express the 
best of our coffee varieties.



Per chi ama la tradizione del caffè fatto come una volta, una 
particolare miscela con un aroma inebriante.

A particular blend with an intoxicating aroma, for those who 
love the tradition of coffee “made like before”

Macinato
sottovuoto

Vacuum packed 
ground coffee



Caffè in cialde

Coffee Pods

Abbiamo scelto di racchiudere le nostre miscele artigianali 
in una soluzione che aiuta l’ambiente, grazie alla cellulosa 
naturale, lasciando l’aroma del caffè inalterato.

We have chosen to enclose our artisanal blends in a solution 
that helps the environment, thanks to natural cellulose, 
leaving the aroma of coffee unchanged.

Classic coffee blend

Miscela Classica

Arabica coffee blend

Miscela Arabica

Forte coffee blend

Miscela Forte

Decaffeinated coffee blend

Miscela Decaffeinato



compatibili con

compatible with

Caffè in capsule

Coffee capsules 

Una miscela artigianale con un inatteso equilibrio, di pregiati caffè 
unici al mondo, coltivati in zone ad altissima vocazione seguendo 
criteri estremamente rigidi. Questo è il nostro progetto capsule

Our capsule project consists of an artisanal blend with an 
unexpected balance, of fine coffees unique in the world, grown in 
areas with a very high vocation following extremely strict criteria. 



Private label

LAVORAZIONE

Studiamo attentamente le 
esigenze del cliente ed insieme 
diamo vita alla personalizzazione 
della miscela.

PROCESSING

We carefully study the needs of 
the customer and together we give 
life to the customization of the 
mixture.

BRANDIZZAZIONE

Insieme a professionisti del settore 
ideiamo e studiamo il packaging 
ideale per la vostra linea di 
prodotti.

BRANDING

We design and design the ideal 
packaging for your product 
line together with industry 
professionals

LOGISTICA

Ci occupiamo dalla selezione 
delle miscele, al ricevimento e 
stoccaggio, tostatura, macinatura, 
confezionamento e spedizione.

LOGISTICS 

We take care of the selection of 
mixtures, reception and storage, 
roasting, grinding, packaging and 
shipping.



www.caffepezzullo.it




