
Le nuove linee gelo dedicate al mondo Horeca e Food&Service

The new collection of frozen desserts dedicated to Horeca and Food&Service market

PRESENTA

PRESENTS

Tiramisù: ricerca e innovazione

Tiramisù & Haute Patisserie

Pasticceria surgelata tradizionale

Traditional frozen pastry



ITALYSÙ: 
DESSERT DI ALTA GAMMA 
ISPIRATI AL PIÙ AMATO DEI 
DOLCI ITALIANI: IL TIRAMISÙ. 

ITALYSÙ:

HIGH-END DESSERTS INSPIRED BY THE MOST 

LOVED OF ITALIAN DESSERTS: TIRAMISU.

Lavoriamo secondo tradizione, come ci hanno 

insegnato le storiche ricette di Nonna Jole, che 

fondò la nostra azienda più di 50 anni fa.

Siamo partiti da lei, dalla sua conoscenza familiare, per 

trasformare ed evolvere il dolce italiano più amato grazie 

all’esperienza dei nostri pasticceri: oggi proponiamo una 

gamma completa capace di ripercorrere le tradizioni ed 

innovare, offrendo prodotti di assoluta qualità e realizzati 

selezionando scrupolosamente i migliori ingredienti.



THE SECRET?

FAMILY RECIPES, TRANSFORMED 

INTO EXCELLENCE THANKS TO 

50 YEARS OF PASTRY 

EXPERIENCE.

IL SEGRETO?

LE RICETTE DI FAMIGLIA, 
TRASFORMATE IN 
ECCELLENZA GRAZIE A 50 ANNI 
DI ESPERIENZA PASTICCERA.

We work according to tradition, as taught to us by 

the historic recipes of Nonna Jole, who founded 

our company more than 50 years ago.

We started from her, from her family knowledge, to transform 

and evolve the most loved Italian dessert thanks to the 

experience of our pastry chefs: today we offer a complete 

range capable of retracing traditions and innovating, offering 

products of absolute quality and made by scrupulously 

selecting the best ingredients.

La collezione comprende · The collection includes:

Le Specialità · Specialties

I semifreddi · Semifreddo desserts

I Tiramisù in vasetto e sporzionabili · Jarred Tiramisu

I Tiramisù monoporzione · Single-serve Tiramisu

I tranci · Sheet-Cakes

I salami · Salami

Le torte · Cakes

Le frittelle · Frittelle



SWEETANGELO:
PROVA IL GUSTO 
DELL’ARTIGIANALITÀ 
ITALIANA.

SWEETANGELO:
EXPERIENCE THE 
TASTE OF ITALIAN 
CRAFTSMANSHIP.



The Company
Nel cuore del Veneto, più di 50 anni di esperienza nella produzione 

e commercializzazione di prodotti dolciari: promuoviamo l’eccellenza 

della tradizione pasticcera verso i canali Horeca e Food Service unendo la 

continua innovazione alla più alta tradizione artigianale italiana.

In the heart of Veneto, more than 50 

years of experience in the production and 

marketing of confectionery products: we 

promote the excellence of the pastry tradition 

towards the Horeca and Food Service channels 

by combining continuous innovation with the 

highest Italian artisan tradition.

Attento rispetto delle tradizioni artigianali, 

delle ricette storiche ed originali affi ancati da 

una meticolosa selezione delle materie prime 

danno vita a una linea composta di:

• Torte 

• Tortine 

• Monoporzioni  

• Tranci

• Pan di Spagna

• Frittelle e specialità

Careful respect for artisanal traditions, 

historical and original recipes combined with 

a meticulous selection of raw materials give 

life to a line composed by:

• Cakes 

• Mid-Sized Cakes 

• Single-serve desserts  

• Slices

• Pan di Spagna

• Frittelle and other specialties



info@italysu.com

---

italysu.com

info@sweetangelo.com

---

sweetangelo.com


