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MANI, MENTE, ANIMA.
hands, mind, soul.



Fondata nel 2015, Pra’ della Luna è l’ultima tappa 
di un progetto ambizioso iniziato all’inizio degli 
anni 2000 da un gruppo di amici imprenditori, 
uniti dalla passione per la viticoltura e dal 
desiderio di valorizzare il proprio territorio.
Sotto la guida di Ferruccio Lunardelli, l’azienda è 
cresciuta rapidamente, grazie all’impegno e alla 
dedizione di un team che vive la viticoltura non 
solo come una professione, ma come una vera e 
propria vocazione.

Pra’ della Luna è una cooperativa unica nel suo 
genere, dove i soci non si limitano al semplice 
conferimento delle uve, ma partecipano 
attivamente a ogni fase del processo produttivo.
Agronomi, viticoltori ed enologi mettono a 
disposizione le proprie competenze e lavorano 
fianco a fianco in tutte le attività dell’azienda, 
contribuendo in modo concreto e diretto al 
successo della produzione.

Ogni socio diventa quindi parte integrante 
dell’azienda, condividendo responsabilità operative 
e decisioni strategiche, in un modello che va oltre 
il concetto tradizionale di cooperativa. In questo 
modo la competenza e la professionalità di 
ciascuno sono messe al servizio di una visione 
comune: produrre vini di alta qualità che 
riflettano l’autenticità del territorio e l’impegno 
collettivo di tutti i soci.

Founded in 2015, Pra’ della Luna is the culmination 
of an ambitious project that began in the early 
2000s, driven by a group of entrepreneurial friends 
united by their passion for winemaking and their 
commitment to enhancing their local land.
Under the leadership of Ferruccio Lunardelli, 
the winery has grown rapidly, fueled by the 
dedication of a team that sees winemaking not 
just as a profession but as a true calling.

Pra’ della Luna is a unique cooperative where 
members do more than simply supply grapes 
- they actively participate in every stage 
of production. Agronomists, vintners, and 
oenologists contribute their expertise, working 
side by side in every aspect of the business, 
playing a direct and essential role in ensuring 
the success of each vintage.

Every member is an integral part of the company, 
sharing both operational responsibilities and 
strategic decisions in a model that goes beyond 
the traditional cooperative approach. This synergy 
allows individual skills and professionalism to 
serve a shared vision: crafting high-quality wines 
that embody the authenticity of the region and 
the collective dedication of all involved.

PRA’ DELLA LUNA: UN MODELLO
DI VITICOLTURA COLLETTIVA

PRA’ DELLA LUNA: A MODEL OF
COLLECTIVE WINEMAKING



La nostra filosofia vitivinicola si basa su un 
approccio olistico, in cui l’impegno quotidiano 
dei viticoltori si intreccia con il profondo rispetto 
per i cicli naturali e l’adozione delle migliori 
pratiche agronomiche. Ogni fase del processo, 
dalla cura della vigna alla vinificazione, è guidata 
da una scrupolosa attenzione ai dettagli e da un 
forte senso di responsabilità verso l’ambiente e la 
tipicità del torroir.

Per noi, ogni bottiglia è il risultato di un legame 
autentico con il territorio e racconta una storia di 
passione e competenza, offrendo ai nostri clienti 
un’esperienza unica e indimenticabile.

Le nostre terre si estendono su oltre 1000 ettari 
distribuiti in tre regioni italiane: Friuli Venezia 
Giulia, Veneto e Puglia. Queste zone, ricche di 
biodiversità e caratterizzate da climi e terreni ideali 
per la viticoltura, ospitano una varietà di vigneti che 
coltiviamo con attenzione e rispetto per il territorio.

I nostri vigneti coprono una 
superficie totale di 1.000 ettari
Our vineyards cover a total 
area of 1,000 hectares

Prosecco 500 ettari hectares
Pinot Grigio 350 ettari hectares

Altre varietà:
Other Varieties:

Ribolla Gialla
Merlot
Sauvignon Blanc
Chardonnay
Traminer
Pinot Nero
Refosco dal Peduncolo Rosso
Moscato
Primitivo

Our winemaking philosophy embraces a 
holistic approach, where the daily dedication 
of our vintners intertwines with deep respect 
for natural cycles and the adoption of best 
agronomic practices. Every step, from vineyard 
care to vinification, is driven by meticulous 
attention to detail and a strong commitment to 
environmental stewardship and the authenticity 
of the terroir.

For us, each bottle is the expression of a genuine 
connection to the land, telling a story of passion 
and expertise while offering our customers a 
unique and unforgettable experience.

Our vineyards span over 1,000 hectares across 
three Italian regions: Friuli Venezia Giulia, Veneto, 
and Puglia. These areas, rich in biodiversity and 
blessed with ideal climates and soils for viticulture, 
host a diverse range of vineyards that we cultivate 
with care and deep respect for the land.

UN LEGAME CON LA TERRA:
OGNI BOTTIGLIA RACCONTA UNA STORIA

A BOND WITH THE LAND: 
EVERY BOTTLE TELLS A STORY I NOSTRI

VIGNETI
OUR
VINEYARDS



I NOSTRI VINI
OUR WINES



I VINI SPUMANTE
SPARKLING WINES

Prosecco
DOC - Extra Brut - Biologico

Novità 2025 da un progetto di 
conversione Bio iniziato nel 2021.
From 2025, the result of an organic 
conversion project started in 2021.

Prosecco
DOC - Extra Dry

Il nostro Best Seller e il nostro 
vino più rappresentativo.
Our best-seller and
most iconic wine.

Prosecco
DOC - Brut

La versione Brut, più secco,
del nostro Prosecco.
A drier take on our
classic Prosecco.

Prosecco Rosé
DOC - Brut Millesimato

Prosecco Rosé ottenuto dalla 
lavorazione di Glera e Pinot Nero.
A refined blend of Glera
and Pinot Noir.

Prosecco
DOC - Brut Millesimato

La versione Millesimato è 
rappresentativa dell’annata.
A vintage Prosecco that reflects 
the character of the harvest year.

Ribolla Gialla
Brut

Lo Spumante Brut espressione
del nostro territorio Friulano.
A Brut sparkling wine that 
embodies the essence of Friuli.

0,75 l11% vol. 6-12 0,75 l11% vol. 6-120,75 l11% vol. 6-12 0,75 l11,5% vol. 6-120,75 l11% vol. 6-12 0,75 l11,5% vol. 6-12





I VINI FERMI
STILL WINES

Merlot
Friuli DOC

Merlot ricco e corposo, frutti 
rossi, liquirizia e trama vellutata.
Rich, full-bodied Merlot, red fruit, 
licorice, and a velvety texture.

Pinot Grigio
Delle Venezie DOC

Pinot Grigio d’annata, profumo 
floreale, agrumato e persistente.
Vintage Pinot Grigio, floral aromas, 
citrus notes, and lasting freshness.

Sauvignon
Friuli DOC

Sauvignon minerale, con sentori di 
foglia di pomodoro e pesca noce.
Mineral-driven Sauvignon,
hints of tomato leaf and nectarine.

Chardonnay
Friuli DOC

Chardonnay d’annata equilibrato, 
con note di pesca e ananas.
Well-balanced vintage Chardonnay, 
peach and pineapple aromas.

Ribolla Gialla
Venezia Giulia IGP

Ribolla Gialla fresca e vivace, con 
note di agrumi e fiori bianchi.
Fresh, vibrant Ribolla Gialla, 
citrus and white floral notes.

Traminer Aromatico
Friuli DOC

Traminer d’annata intenso, con 
sentori di rosa, tiglio e litchi.
Intense Traminer, fragrant notes 
of rose, linden, and lychee.

0,75 l13,5% vol. 6-12 0,75 l12,5% vol. 6-120,75 l12,5% vol. 6-12 0,75 l13% vol. 6-120,75 l12,5% vol. 6-12 0,75 l13% vol. 6-12



Una crescita sostenibile. Guardando al futuro, 
l’azienda si pone un obiettivo ancora più 
ambizioso: entro il 2025, puntiamo a raggiungere 
una produzione annuale di 1.000.000 di bottiglie. 
Questo piano triennale riflette non solo la crescita 
commerciale, ma anche l’impegno di Pra’ della 
Luna verso una viticoltura sostenibile. I vigneti 
della sede di Ruda sono in conduzione biologica, 
un passo che conferma il nostro profondo rispetto 
per l’ambiente e per i cicli naturali. L’azienda si sta 
preparando alla certificazione di Parità di Genere e 
siamo sempre attivi nell’ambito dell’Industria 4.0.

Con uno sguardo rivolto alla sostenibilità e un 
piano di espansione solido, Pra’ della Luna si 
prepara a scrivere nuove pagine della sua storia, 
continuando a offrire vini di alta qualità, autentici 
e rappresentativi del nostro territorio.

I nostri traguardi recenti. Nel corso degli 
ultimi anni, Pra’ della Luna ha consolidato la sua 
presenza sui mercati nazionali e internazionali.
L’acquisizione nel 2016 della cantina di spuman-
tizzazione e imbottigliamento isobarico, ha se-
gnato un punto di svolta per l’azienda. Questo 
passo strategico ha portato alla creazione di un li-
nea commerciale in bottiglia dedicata a soddisfa-
re le esigenze del canale HO.RE.CA. e dell’EXPORT, 
seguita poi dall’ingresso nella GDO nazionale.

Nel 2023, Pra’ della Luna ha prodotto 500.000 
bottiglie, distribuite su importanti mercati 
globali come Italia, USA, Canada, Brasile, Francia, 
Grecia, UK, Svizzera, Germania e Austria. Questo 
successo internazionale è la dimostrazione della 
qualità e della passione che mettiamo in ogni 
fase del nostro lavoro.

Sustainable Growth. Looking ahead, we have 
set an even more ambitious goal: by 2025, 
we aim to reach an annual production of 
1,000,000 bottles. This three-year plan reflects 
not just commercial growth but also our deep 
commitment to sustainable viticulture. Our 
vineyards in Ruda are organically farmed, 
underscoring our respect for the environment 
and natural cycles. We are also working towards 
Gender Equality Certification and actively 
embracing Industry 4.0 innovations.

With a strong focus on sustainability and a 
solid expansion plan, Pra’ della Luna is ready to 
write the next chapter of its story, continuing to 
produce high-quality wines that authentically 
represent our land.

Our Recent Achievements. In recent years, 
Pra’ della Luna has strengthened its presence 
in both national and international markets. A 
key milestone was the 2016 acquisition of our 
isobaric bottling and sparkling wine production 
facility, marking a turning point for the company.
This strategic move led to the launch of a 
dedicated bottled wine line tailored to the needs 
of the HO.RE.CA. and EXPORT sectors, followed 
by our entry into the national GDO market.

In 2023, Pra’ della Luna produced 500,000 
bottles, distributed across major global markets, 
including Italy, the USA, Canada, Brazil, France, 
Greece, the UK, Switzerland, Germany, and Austria. 
This international success reflects the quality 
and passion we bring to every step of our work.

IL CAMMINO DI PRA’ DELLA LUNA: 
UNA CRESCITA PROIETTATA VERSO IL FUTURO

THE JOURNEY OF PRA’ DELLA LUNA:
A GROWTH FOCUSED ON THE FUTURE



Pra’ della Luna
Talmassons – Udine

Centrale conferimento uve
e lavorazione basi Prosecco e Pinot Grigio.

CAPACITÀ LAVORATIVA GIORNALIERA

8.000 q uva/gg
CAPACITÀ TOTALE

100.000 hl

Sede di Paradiso
Località Paradiso – Pocenia – Udine

Sede di vinificazione varietà Sauvignon, 
Chardonnay, Traminer, Ribolla Gialla,
Merlot e Refosco Dal Peduncolo Rosso.
Cantina di spumantizzazione
e imbottigliamento.

CAPACITÀ LAVORATIVA GIORNALIERA

3.000 q uva/gg
CAPACITÀ TOTALE

30.000 hl

Sede di Ruda
Ruda – Udine

Sede di vinificazione selezioni
(serbatoi di piccole dimensioni e barricaia).

Nella corte è presente il ristorante “Stella 
Michelin” Osteria Altran con cui è attiva
una collaborazione.

Pra’ della Luna Winery
Talmassons – Udine

Grape Receiving and Prosecco
& Pinot Grigio Base Processing Facility

DAILY CAPACITY

8,000 q/day
TOTAL CAPACITY

100,000 hl

Paradiso Facility
Paradiso – Pocenia – Udine

Winemaking Facility for Sauvignon, 
Chardonnay, Traminer, Ribolla Gialla,
Merlot, and Refosco Dal Peduncolo Rosso. 
Sparkling Wine Production
and Bottling Facility.

DAILY CAPACITY

3,000 q/day
TOTAL CAPACITY

30,000 hl

Ruda Facility
Ruda – Udine

Winemaking Facility for Selected Wines (small 
tanks and barrel cellar).

The estate also houses the Michelin-starred 
restaurant Osteria Altran, with which we have 
an active collaboration.

Ruda
Ruda – Udine

Paradiso
Pocenia – Udine

Pra’ della Luna
Talmassons – Udine

Udine

Pordenone

Trieste

Palmanova

Gorizia

Monfalcone

Grado

Golfo di Venezia
Venice Gulf

Lignano



Coop Pra’ della Luna s.a.
Via 8 Marzo, 3 - 33030 Talmassons (UD)

P.I. 02816750307
www.pradellaluna.com


